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MIERCOLES, 12 DE SEPTIEMBRE DE 2018

CANARIAS AHORA

AGRICULTURA CONVOCARA ESTA SEMANA, TRAS MESES DE
RETRASO, LAS AYUDAS DEL ESTADO PARA EL AGUA DE RIEGO
DE POZOS Y GALERIAS

Se trata de seis millones del Estado incluidos en las cuentas de 2017;
los potenciales beneficiarios andaban desesperados por la demora en
la publicacién de esos nuevos apoyos publicos con destino al sector
agrario local

El consejero de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas del Gobierno
de Canarias, Narvay Quintero, ha anunciado este martes en el
Parlamento que el area que dirige convocara esta semana las
subvenciones vinculadas a la captaciéon de agua con destino al riego
de explotaciones agrarias de las islas con origen en pozos o galerias,
algo que se hara con meses de retraso.

Esa partida, de seis millones de euros del Estado y de 2017, es fruto
de la negociacion de los Presupuestos Generales del aifo pasado.
Quintero ha anunciado ademas que ya se ha solicitado al Estado que
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formalice cuanto antes la partida correspondiente a 2018, que es de
ocho millones de euros, dos mas gracias a la negociacion de Nueva
Canarias (NC).

Esta ficha presupuestaria, ha indicado el consejero, "es un derecho de
los agricultores de las islas fruto de la negociacién de los partidos
nacionalistas en Madrid", dijo el consejero en una nota. Ademas, va a
guedar consolidado en el nuevo Régimen Econdmico y Fiscal (REF), el
de bases econdmicas (Ley 19/94). El texto aprobado en el Congreso
de los Diputados este lunes ya recoge ese apoyo publico.

La subvencion de seis millones de euros estd destinada a entidades
publicas y privadas que suministran agua para el riego agricola
procedente de pozos y galerias. En la convocatoria de 2018, la
segunda, también se podra incluir el agua desalada.

Quintero ha informado de que el decreto que convoca estas ayudas
"deja bien claro que el beneficiario ultimo debe ser el agricultor, ya
sea mediante una reduccién en la factura del agua o, si fuera
necesario, por transferencia directa".

Quintero ha explicado que el decreto de transferencia del Gobierno
del Estado llegd el 27 de diciembre pasado, por lo que "fue imposible
proceder a tramitarlo antes de que terminase el afio, mas aun
tratandose de la primera vez que se convocan unas ayudas de esas
caracteristicas".

El consejero ha explicado que "hemos querido que esta convocatoria
contase con la opinién y el didlogo de los agentes empresariales y
sociales implicados, por lo que se inici6 un proceso de disefo
participativo en el que, ademas, hubo que consultar diferentes dudas
con el propio Gobierno del Estado".

LOS 20 PASTORES VASCOS LLEGADOS A GRAN CANARIA
ELOGIAN LA CULTURA DE ARRAIGO A LA TIERRA DE LOS
GANADEROS LOCALES

Encabezados por el director de la Escuela de Pastores vasca,
aprenderan las singularidades de Gran Canaria a la hora de gestionar
el territorio

Julen Arburua, que forma parte de la comitiva, ha elaborado el mejor
gueso de oveja curado de Espafia y sus productos se pagan en
subasta a casi 9.000 euros
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Los 20 pastores vascos llegados a Gran Canaria para conocer sus
practicas ganaderas tradicionales e innovadoras han alabado este
martes la cultura de arraigo a la tierra de los ganaderos de la isla y
su sabiduria para gestionar el territorio pese a enfrentarse a
importantes dificultades, motivo por el que quieren aprender de su
experiencia en el mundo rural.

El viaje a Gran Canaria les permitira conocer hasta el sabado
explotaciones ganaderas y queserias de pastoreo, ganaderia intensiva
y de la cultura ancestral de la trashumancia que aun pervive en la
isla.

El grupo, formado 14 hombres y seis mujeres, estd encabezado por
Juan Bautista Otaegui, director de la primera Escuela de Pastores de
Espafia, la de Pais Vasco. Todos se formaron en este pionero centro
gue abrid sus puertas hace 21 afios y por el que ya han pasado 250
estudiantes de diferentes puntos de Espaina, entre ellos Joni Lépez,
un joven de Santa Lucia que se ha convertido en el vinculo para este
encuentro.

Pese a la corta edad media del grupo, ya que la mayor parte tiene
entre 25 y 30 afios, estos jévenes han apostado por este modo de
vida y se han puesto al frente de explotaciones ganaderas en
Navarra, Cataluna o Aragdn, e incluso han comenzado a elaborar
queso tras su paso por la escuela, lo que contribuye a la continuidad
generacional en el mundo rural.
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El consejero de Soberania Alimentaria del Cabildo de Gran Canaria,
Miguel Hidalgo, les dio este martes la bienvenida en la Granja
Experimental, mientras que los técnicos insulares les explicaron
algunos de los proyectos insulares en marcha, como la Escuela de
Ganaderia y Pastoreo, ademas del acuerdo con los pastores de la isla
para la gestion del territorio y luchar contra los incendios forestales.

Hidalgo auguré que esta sera una magnifica oportunidad para
intercambiar experiencias y aprender de la Escuela de Pastoreo del
Pais Vasco, y dijo que tal vez lo que mas les iba a sorprender es la
escasez de pastos en la zona sur. Sin embargo, dan un sabor
particular a su leche y, por ende, a sus quesos, con una calidad
reconocida internacionalmente.

Juan Bautista Otaegui, que ya ha estado en Gran Canaria
anteriormente, destacd productos de calidad como el queso de Flor y
Media Flor de Guia, con DOP, y la experiencia de los grancanarios en
hacer frente a la orografia para mantener su cultura.

Elogié que en Gran Canaria aun perdure una sociedad rural, que vive
de la naturaleza y que mantiene grandes valores que se han perdido
ya en otras zonas de Espana.

Entre las practicas que conoceran estos dias esta la trashumancia,
una practica que no se realiza de la misma forma en el Pais Vasco
debido al clima, la orografia y, en definitiva, las caracteristicas de
cada zona. Otaegui detalld que el 85 por ciento de las explotaciones
utilizan los comunales o tierras compartidas y llevan a su ganado a la
montafa entre mayo y octubre.

El sistema vasco y navarro mantiene a las personas en la misma zona
y trabaja con razas locales como la oveja latxa, muy bien adaptadas
al medio, lo que tiene como resultado un producto con denominacién
de origen como la Idiazabal. La calidad de la leche les vale que los
quesos de la zona destaquen en las ferias entre septiembre y
noviembre.

Un ejemplo del éxito de los quesos vascos y navarros de la DOP
Idiazabal es el de Julen Arburua. Este joven de 26 afios forma parte
del grupo de pastores llegados a la isla y puede presumir de elaborar
el mejor queso de oveja curado de Espana 2018, distincidn que
obtuvo en mayo en el Campeonato de los Mejores Quesos de Espafia.
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Pero no ha sido el Unico galardon, hace menos de una semana gand
con su producto de oveja ahumado el primer puesto en la Feria de
Ordizia y en la subasta un restaurador pagd por una pieza nada
menos que 8.750 euros, mientras que hace 15 dias en el Concurso
Navarro de Quesos una unidad fue vendida por 4.550 euros a un
restaurante.

Este joven comenzd a realizar queso hace cuatro afios gracias a la
formacién impartida en la Escuela de Pastoreo, tomada como modelo
por Gran Canaria para abrir una propia.

ARAFO ESPERA TERMINAR SU CASA DE LA MIEL CON
SUBVENCIONES DE AGRICULTURA

El proyecto de esa instalacidon se presentara a la nueva convocatoria
de apoyo publico para infraestructura rural dentro del programa PDR

Las obras para la finalizacién de la casa de la miel de Arafo y su
correspondiente equipamiento contaran con la colaboracion
econdmica de la Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Pesca del
Gobierno de Canarias, compromiso que han logrado el alcalde
arafero, José Juan Lemes, y su concejal de Urbanismo, Luis Domingo
Marrero, en el transcurso de una reciente reunién con el titular de
dicha area autondmica, Narvay Quintero.
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"A finales del afio pasado procedimos a la redaccién del proyecto para
aprovechar la estructura con que contabamos en las proximidades de
la bodega comarcal, a la vez que se adaptoé al codigo técnico. Ahora,
utilizaremos dicho documento para conseguir una subvencién del
Gobierno canario, con cargo al Programa de Desarrollo Rural (PDR),
gue permitira la puesta en servicio de la casa de la miel", comentaron
el presidente de la Corporacién local y el edil, que destacaron el
"buen talante y predisposicién" de Quintero en el transcurso del
encuentro celebrado en la Consejeria.

"Con este acuerdo se ha logrado desbloquear una infraestructura
basica y fundamental para Arafo, pero también para la comarca vy la
isla, mas cuando la apicultura esta en auge", expresaron Lemes y
Marrero, quienes asistieron a la reunidbn acompafados por
especialistas en medio ambiente.

Sala de extraccidn y envasado
Ambos responsables publicos senalaron que con las obras que se
incluirdn en el proyecto "la infraestructura, que se ubica en las
inmediaciones de la Bodega Comarcal, quedara terminada y equipada
para proceder a su apertura".

De este modo, alcalde y concejal de Urbanismo indicaron que "este
complejo contard con varios espacios, entre los que se encuentran
una sala de extraccion y envasado de la miel".

Narvay Quintero indicé que el proyecto de la casa de la miel puede
concurrir a la siguiente convocatoria del PDR, que promueve servicios
en las zonas rurales de las islas y cuya convocatoria actual esta ahora
mismo ya resuelta.

En la reunion también se alcanzaron otros compromisos del
departamento regional, como desarrollar acciones de promocion del
producto agricola en Arafo a través de la organizacion de muestras
dirigidas a la poblacion.

CANARIAS 7

EL HOMBRE DE LOS 2.000 GRANADEROS
Manolin Cabrera Betancor espera cosechar 10.000 kilos de granadas
este afio en el Valle de Tarajalejo, aungue al golpito, esto es segun la
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demanda de supermercados y fruterias, y sobre todo en los mercados
fuera de la isla donde si hay costumbre de consumirlas en zumo

En su finca del Valle de Tarajalejo, en el municipio de Tuineje,
Manolin Cabrera Betancor probd a plantar higueras, papayos, mangos
y dos granaderos hace cuatro afos, de los que solo salieron adelante
y dieron fruta estos ultimos. Por eso, se decididé por su cultivo
intensivo y hoy tiene 2.000 granaderos cuya cosecha vende a
supermercados y fruterias que, a su vez, trasladan las granadas
majoreras a los mercados de Gran Canaria.

Ademas de tomar nota de la leccidon del suelo agotado por decenios
de tomateros y el siempre castigador viento del Valle de Tarajalejo, el
empresario majorero viajé al centro de investigacidén de la granada de
Elche para informarse sobre el cultivo de esta fruta roja. Finalmente,
se decidié a plantar tres variedades: la local que se vende en la
granja experimental de Pozo Negro propiedad del Cabildo, que es de
corteza parduzca aunque mas dulce: la Mollar de Elche, de mayor
tamano y corteza roja intensa; y la Wonderful, también roja. Y lo hizo
de dos tandas: los primeros en 2014 vy los ultimos en 2016, aunque el
agricultor matiza que hay que esperar dos afios a que den la primera
produccion. y cuatro para que esté a pleno a rendimiento, esto es
unos 60 kilos por arbol.

Gofio y azlcar por arriba. La produccion de este afio la cifra en unos
10.000 kilos que ira cogiendo segun Ila demanda de Ilos
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supermercados y fruterias de esta fruta roja con grandes propiedades
antioxidantes. La mayoria de la cosecha la vende en Gran Canaria ya
gue en Fuerteventura aun no ha calado la costumbre de comer las
granadas en zumo, partiéndola como si fuera una naranja, sino
desgranadas. Asl, desgranadas, es como recuerda Cabrera Betancor
(Tequital, 1954) comerlas «cuando era un muchachillo con nueve o
diez ainos en Tiscamanita. Bien buenas que eran: las desgranabamos
y luego echabamos gofio y azlcar por arriba».

De esa misma época arranca la leyenda de que el granadero es un
cultivo de secano «y nada mas lejos de la realidad, puesto que hay
que regarlo a partir de que empieza a salir la granada con unos 25
litros de agua cada dia». Donde no se equivocaban antes los
agricultores en que era un cultivo muy resistente, tanto al calor
puesto que soporta hasta 35 grados, como al viento «que aguanta
bastante sin partirse». Tampoco se puede dejar crecer a su libre
albedrio sino que los expertos de Elche le recomendaron al
empresario majorero que lo podara hasta dejarlo en dos o tres
troncos «para que asi dé buenas ramos».

Para la plantacién de los granaderos, contd con la colaboracion de la
Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Pesca del Cabildo de
Fuerteventura en lo tocante a abrir hoyos. El sistema de riego lo
colocd el mismo Manolin, que atiende el cultivo con su mujer. Cuando
necesita mas manos para recoger las granadas por un pedido grande,
le vienen sus hijos a ayudar.

CANARIAS 24 HORAS

ESCALIVADA DE ATUN, SUSHI DE COCHINO NEGRO Y
TIRAMISU DE GOFIO, EN LOS ESPECTACULOS DE COCINA EN
VIVO DE GRAN CANARIA ME GUSTA

Escalavida, sushi, raviolis y tiramisu elaborados con productos de
Gran Canaria seran solo algunas de las recetas que se podran
disfrutar en las demostraciones de cocina en vivo que realizara el
Cabildo en el marco del programa Gran Canaria Me Gusta en diez
grandes superficies para promocionar la excelente materia prima de
la Isla

Quesos, bizcochos, almendras, frutas, cochino negro, café de Agaete,
berros de Firgas, gofio, morcilla de Teror, cebolla roja de Galdar y
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atun de Mogan seran los grandes protagonistas de los platos que
realizaran los cocineros de la Federacion Gastrondémica de Canarias
en septiembre y noviembre para atraer a los consumidores vy
demostrarles las excelentes propiedades nutricionales que tienen.

ma l’ustu

Esta novedosa propuesta arranca el 13 de septiembre para contribuir
a incrementar la comercializacién de los productos de los sectores
agricola, ganadero, agroalimentario y pesquero de Gran Canaria en
los principales mercados locales y regionales, explicé el presidente
insular, Antonio Morales, durante la presentacion de esta iniciativa.
Todo ello para generar demanda, por ende produccién, y con todo,
avanzar hacia mayores cotas de soberania alimentaria, ahondoé.

Por medio de la marca Gran Canaria Me Gusta, el Cabildo ha dado ya
respuesta a la falta de canales de comercializacién para el producto
de la tierra gracias al apoyo de las grandes superficies que se han
adherido al programa, se han convertido en sus socios, y han acogido
carteleria especifica para que los consumidores reconozcan los
productos de Gran Canaria, detalld6 la consejera de Industria y
Comercio, Minerva Alonso, junto al de Soberania Alimentaria, Miguel
Hidalgo, quien volvid a reiterar el apoyo insular al sector primario.

Las empresas de alimentacion que han apostado por el producto local
son Spar Gran Canaria, Unide, Alcampo, Makro, El Corte Inglés,
Dinosol y los Mercados de Vegueta, Central, del Puerto y de Altavista.
Y sera en sus instalaciones donde se haran estas demostraciones
gastrondmicas con la colaboracién de la Camara de Comercio de Gran
Canaria, siempre implicada con el Cabildo en el trabajo por la
soberania alimentaria.


http://www.canarias24horas.com/media/k2/items/cache/dcf72aad664ccc692602d954dc6a60db_XL.jpg
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Gran Canaria Me Gusta es un trabajo conjunto de las areas de
Industria y Comercio, Soberania Alimentaria, Turismo y Desarrollo
Econdmico para lograr una actuacién que tenga en cuenta todas las
vertientes necesarias para lograr el objetivo, lo que también ha
permitido dar a conocer los productos de la Isla en el nacional e
internacional por medio de expediciones a encuentros profesionales
como como Alimentaria en Barcelona y el Salon Gourmet de Madrid.

El programa también ha puesto en contacto a los directores de
compra de las grandes superficies con los productores en una Jornada
Profesional celebrada durante la Feria Gran Canaria Me Gusta para
crear nuevas sinergias y oportunidades de negocio.

Las empresas adheridas dan ahora un paso mas en su colaboracion y
ofrecen sus instalaciones para acoger las exhibiciones de cocina en
vivo para que los consumidores descubran como utilizar los productos
locales en exquisitas recetas.

Diez demostraciones hasta el 23 de noviembre

La primera de las diez demostraciones sera este jueves 13 de
septiembre en el Spar Plaza de la Feria a las 18.30 horas. Alli el chef
David Morera preparara una mini ensalada de encurtidos y queso del
Buen Pastor.

Por su parte, el supermercado Unide de El Tablero de Maspalomas
acogera al dia siguiente, el 14 de septiembre a las 13 horas, la
demostracidon de Aridani Alonso, que elaborara un tiramist de gofio
con bizcocho de almendras, mientras que en Alcampo, el dia 15 a las
17 horas, Ivonne Hernandez preparara una pizza de frutas y bolitas
canarias a base de platanos, gofio y galletas para el publico infantil.

Las instalaciones de Makro seran el 21 de septiembre a las 12 horas
el escenario de la elaboracion de un lingote de calabaza encurtida con
laminas de atdn enmarinado de hinojo y mermelada de pimienta
palmera a cargo de Agata Da Costa. El Hiperdino de Los Alisios
acogera el dia 22 a las 19 horas la demostracién de Kevin Santana,
gue preparara una escalivada de verduras con espuma de queso de
pajonales y crujientes de millo.

La ultima exhibicion de septiembre sera el 29 en el Mercado de
Vegueta. En sus instalaciones Francisco Medina hara a las 12 horas
un maki-sushi de cochino negro en pako.
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El dia 2 de noviembre a las 12 horas en el Mercado de Altavista,
Fabian Maldonado cocinara raviolis invertidos de solomillo de cerdo
relleno de setas de Moya con glaseado de café de Agaete, esférico de
queso de Firgas y aire de berros. Por su parte, Carlos Escobar hard
un uromaki de vieja, calabacin, mojo verde y crujiente de puerro y
gofio el dia 3 a las 13 horas en el Mercado del Puerto.

El Corte Inglés de Siete Palmas sera el escenario de la demostracion
de Abraham Santana, quien el dia 15 a las 19 horas preparara
Ferreros de morcilla de Teror con mermelada de cebolla roja de
Galdar. La iniciativa concluira el 23 de noviembre a las 12 horas en el
Mercado de Vegueta, con la exhibicién de Ruiman Déniz de cémo se
hace un cochino negro a baja temperatura con puré de patatas
anisadas y demi glacé para cerrar este delicioso festin para los
sentidos.

EL DIA.ES

ARAFO LOGRA APOYO REGIONAL PARA CONCLUIR LA OBRA DE
LA CASA DE LA MIEL
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Las obras para la finalizacién de la Casa de la Miel de Arafo y su
correspondiente equipamiento contaran con la colaboracién
econdmica de la Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Pesca del
Gobierno de Canarias, segun anuncian el alcalde arafero, José Juan
Lemes, y su concejal de Urbanismo, Luis Domingo Marrero, tras una
reciente reunion con el consejero regional Narvay Quintero.

"A finales del afio pasado procedimos a la redaccién del proyecto para
aprovechar la estructura que contabamos en las proximidades de la
Bodega Comarcal, al igual que se adapté al codigo técnico. Ahora
utilizaremos dicho documento para conseguir una subvencién del
Gobierno canario, con cargo al Programa de Desarrollo Rural (PDR),
gue permitira la puesta en servicio de la Casa de la Miel", comentaron
ambos.

"Con este acuerdo se ha logrado desbloquear una infraestructura
basica y fundamental para el municipio de Arafo, pero también para
la comarca del Sur y la Isla, en un momento en el que la apicultura
esta en auge", segun expresaron Lemes y Marrero.

Con las obras que se incluiran en el proyecto, "la infraestructura, que
se ubica en las inmediaciones de la bodega comarcal, quedara
terminada y equipada para proceder a su apertura".

Este complejo contara con varios espacios, entre los que se
encuentran una sala de extraccién y envasado de la miel.

EL APURON

SATISFACCION DE PERESTELO CON LA APROBACION DE LA
MODIFICACION DEL REF, SOBRE TODO POR LO QUE
CONCIERNE AL AGUA DE RIEGO

Afirma que “se hara justicia con la justa reivindicacién de los
agricultores de esta isla que han hecho un esfuerzo en abrir pozos y
galerias para el suministro del agua de riego”

El consejero de Aguas del Cabildo Insular de la Palma, José Luis
Perestelo, muestra su satisfaccion por el acuerdo de comisién del
Congreso de los Diputados de aprobacién del Proyecto de Ley por el
que modifica la Ley 19/1994 de 6 de julio, de modificacién del
Régimen Econdmico y Fiscal de Canarias (REF), concretamente se
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anade un nuevo articulo (14 bis) en el que se autoriza a establecer,
via reglamento, un sistema de compensaciéon al precio de agua
agricola, fruto de la extraccion y elevacion de pozos y galerias.

-
O DE LA PALMA

Con este mecanismo los Presupuestos Generales del Estado
estableceran las partidas presupuestarias para dar cobertura a esta
compensacién al igual que a la reutilizacién de aguas residuales, y da
cobertura a la partida presupuestaria que ha aparecido en los dos
ultimos ejercicios presupuestarios.

Para Perestelo, con la aprobacién definitiva de este proyecto de Ley,
“se hard justicia con la justa reivindicacidon de los agricultores de esta
isla que han hecho un esfuerzo en abrir pozos y galerias para el
suministro del agua de riego”.

José Luis Perestelo valord la “estrategia de union de los agricultores
palmeros para conseguir que, una medida que hace justicia a su
esfuerzo de muchos afios, tenga anclaje en el nuevo Régimen
Econdmico y Fiscal para estas islas”.

Este articulo 14bis fue incorporado al aceptarse una enmienda del
grupo mixto del Congreso firmada por Ana Oramas, de Coalicién
Canaria, y Pedro Quevedo, de Nueva Canarias.
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Perestelo espera una rapida tramitacion gracias al consenso recibido
ayer en la Comision.

COAG

COAG ESTIMA UN STOCK FINAL DE LA CAMPANA OLEICOLA EN
TORNO A LAS 350.000 TONELADAS

El dato de existencias a 31 de agosto publicado hoy por la AICA,
480.000 toneladas, dibuja un enlace de campana equilibrado,
suficiente para garantizar el abastecimiento sin generar excedentes.
El buen ritmo de comercializacion, 120.000 toneladas/mes, unido a
una prevision de cosecha menor de lo esperada en los principales
paises productores, caso de Italia y Grecia, garantizan una tendencia
alcista de los precios

A 20 dias escasos del cierre oficial de la campafa oleicola 2017/2018,
la Coordinadora de Organizaciones de Agricultores y Ganaderos
(COAG) estima que el stock final de aceite de oliva se situara en
torno a las 350.000 toneladas. Asi se desprende de los datos de
existencias a 31 de agosto, publicados esta mafana por la Agencia de
Informacién y Control Alimentarios (AICA): 480.000 toneladas. “Estas
cifras dibujan un enlace de campafia equilibrado, suficiente para
garantizar el abastecimiento sin generar excedentes”, ha subrayado
el responsable del sector de olivar de COAG, Gregorio Lopez.

El buen ritmo de comercializacion, 120.000 toneladas/mes, unido a
una prevision de cosecha bastante menor de lo esperada en los
principales paises productores, caso de Italia ( -56%) y Grecia ( -
30%), garantizan una tendencia alcista de los precios, tal y como
venimos anticipando desde COAG durante los ultimos meses. “El
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mercado se encuentra en un momento muy dinamico y esta
absorbiendo toda la produccién sin ningun tipo de problema. De
hecho, los paises de la UE han exportado hasta agosto un total de
1.538.700 toneladas de aceite de oliva, de las que 899.000 tienen
origen espafol”, ha precisado Lopez.

Segun el Sistema de Informacion de los Precios en Origen del Aceite
de oliva, POOLred, durante la ultima semana los precios medios del
aceite de oliva virgen extra se han situado en 2,79 €/kg, el aceite de
oliva virgen en 2,53€/kg y el aceite de oliva lampante en 2,48€/kg.



