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MARTES, 15 DE OCTUBRE DE 2019

CANARIAS?

CONCURSO OFICIAL PARA ELEGIR EL MEJOR GOFIO
La Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Pesca ha organizado una
nueva edicion del Concurso Oficial de Gofio Agrocanarias 2019,
certamen que busca elegir a la mejor de estas producciones del
archipiélago, seguin ha informado el Gobierno de Canarias

En este sentido, la muestra, desarrollada por el Instituto Canario de
Calidad Agroalimentaria (ICCA) y cuya final esta prevista para el dia
18 de octubre en Fuerteventura, dio la semana pasada el pistoletazo
de salida a su fase previa en la Escuela de Capacitaciéon de Tacoronte
(Tenerife) con 60 muestras de gofio.

Entre estas muestras habia de trigo (14), millo (19), de mezcla (8), y
19 de otras variedades correspondientes a 10 molinos de Tenerife,
Gran Canaria, Fuerteventura, El Hierro y La Gomera.

Por su parte, durante el evento, los 22 catadores asistentes en esta
fase previa del concurso pudieron valorar las muestras, de las que las
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mejor puntuadas pasaran a la final que determinara el mejor gofio de
las islas.

Los premios se otorgaran en funcion del nimero total de muestras
presentadas y del nUmero de muestras de cada categoria, con los
diferentes reconocimientos clasificados en 'Gran Medalla de Oro’,
'Medalla de Oro', y 'Medalla de Plata'.

En cuanto a las distinciones, se organizan de la siguiente manera:
'Mejor Gofio de Canarias'; 'Mejor Gofio Ecoldgico de Canarias'; 'Mejor
Gofio de Grano Local de Canarias'; y 'Mejor Imagen y Presentacion'.

Revalorizar el alimento tradicional

La consejera de Agricultura, Ganaderia y Pesca, Alicia Vanoostende,
destacod "la importancia de un concurso de esta envergadura para
revalorizar nuestro alimento tradicional y sus grandes beneficios
nutricionales para el consumo, ademas de su proyeccién dentro de la
gastronomia canaria".

Mientras, el director del ICCA, Juan Manuel Plata, valoré la
"participacidn en un concurso que se consolida como referencia
regional", asi como "la promocion de un alimento fundamental e
histérico dentro de la dieta canaria".

CANARIAS NOTICIAS

SESENTA GOFIOS ASPIRAN A SER EL MEJOR DE CANARIAS
Comienza el Concurso Oficial de Gofio Agrocanarias 2019

La Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Pesca del Gobierno de
Canarias ha organizado una nueva edicion del Concurso Oficial de Gofio
Agrocanarias 2019, un certamen que busca elegir a la mejor de estas
producciones del Archipiélago. La muestra, desarrollada por el Instituto
Canario de Calidad Agroalimentaria (ICCA) y cuya final estad previsto
para el dia 18 de octubre en Fuerteventura, dio el viernes (dia 11) el
pistoletazo de salida a su fase previa en la Escuela de Capacitacion de
Tacoronte con 60 muestras de gofio de trigo (14), millo (19), de mezcla
(8), vy 19 de otras variedades correspondientes a 10 molinos de
Tenerife, Gran Canaria, Fuerteventura, El Hierro y La Gomera.
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Durante el evento, los 22 catadores asistentes en esta fase previa del
concurso pudieron valorar las muestras, de las que las mejor
puntuadas pasaran a la final que determinara el mejor gofio de las
Islas. Los premios se otorgaran en funcidn del ndmero total de
muestras presentadas y del nimero de muestras de cada categoria,
con los diferentes reconocimientos clasificados en ‘Gran Medalla de
Oro’, ‘Medalla de Oro’, y ‘Medalla de Plata’.
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En cuanto a las distinciones, se organizan de la siguiente manera:
‘Mejor Gofio de Canarias’; ‘Mejor Gofio Ecoldgico de Canarias’;'Mejor
Gofio de Grano Local de Canarias’; y ‘Mejor Imagen y Presentacién’.

El concurso forma parte de la politica de fomento de los productos
canarios de calidad diferenciada y pretende ademas promover la
produccion, consumo y comercializaciéon del gofio de Canarias, que
cuenta con el sello de calidad europeo Identificacion Geografica
Protegida (IGP), que supone su proteccidn internacional y le aporta un
valor afladido en el Archipiélago.

La consejera de Agricultura, Ganaderia y Pesca, Alicia Vanoostende,
destacdé “la importancia de un concurso de esta envergadura para
revalorizar nuestro alimento tradicional y sus grandes beneficios
nutricionales para el consumo, ademas de su proyeccién dentro de la
gastronomia canaria”.
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Por su parte, el director del ICCA, Juan Manuel Plata, valord la
“participacién en un concurso que se consolida como referencia
regional”, asi como “la promocion de un alimento fundamental e
historico dentro de la dieta canaria”.

MEDIO CENTENAR DE EXPOSITORES DEL SECTOR AGRICOLA Y
GANADERO MUESTRAN SUS PRODUCTOS Y SERVICIOS EN LA
PRIMERA EDICION DE EXPOAGRO

El Cabildo de Gran Canaria celebra este evento del 17 al 19 de octubre

1719 OCYUBQE 2019
expoagrocanarias.es

Medio centenar de expositores del sector agricola y ganadero
mostraran sus productos y servicios en la primera edicion de ExpoAgro
Canarias, una feria regional promovida por el Cabildo de Gran Canaria
con el objetivo de poner en contacto la oferta y la demanda, facilitar
nuevas oportunidades de negocios y mostrar en un solo recinto todas
las novedades tecnoldgicas para el mundo rural.

El evento tendra lugar del 17 al 19 de octubre en Infecar, y los dos
primeros dias estara destinado en exclusiva a los profesionales, con
entrada gratuita previa inscripcidon, mientras que el sabado podra ser
visitado por el publico en general por 3,5 euros, detalld el consejero de
Soberania Alimentaria, Miguel Hidalgo.
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Hidalgo explicd que esta feria estda enmarcada en el proyecto Cultivate,
una iniciativa impulsada por la Consejeria de Soberania Alimentaria y
la Sociedad la Sociedad de Promocién Econdmica de Gran Canaria
(SPEGC) que tiene como objetivo fomentar el emprendimiento y la
innovacién en el ambito rural y costero de Gran Canaria.

Y para conocer las novedades y los productos innovadores, ExpoAgro
Canarias tendra en 5.500 metros cuadrados un area de exposicion
comercial, zona de presentaciones y también de reuniones de negocio.
Ademas, en el Centro Demostrador TIC de Innovacién Turistica
(CDTIC) habra conferencias técnicas en las que se disertara sobre las
tendencias en tecnologia Smart aplicada al sector primario y sobre la
transformacion digital en la agricultura y la ganaderia.

Infecar reunira durante tres dias a agricultores, ganaderos, entidades
publicas y empresas tecnoldgicas vinculadas al sector primario,
ademas de productos como maquinaria y utillaje, de riego y depdsitos,
invernaderos, fertilizantes, semillas y plantas, abonos, productos
fitosanitarios. A ellos se suman propuestas en energia renovable,
vehiculos especializados, entre muchos otros productos y servicios,
destaco el director de Infecar, Manuel Mora.

En definitiva, los interesados podran conocer en un uUnico lugar los
principales avances tecnoldgicos que modernizan el trabajo en el
campo sin la necesidad de desplazarse a ferias en la Peninsula o en el
continente europeo, como las de Italia y Alemania, detall6 el presidente
de Coordinadora de Organizaciones de Agricultores y Ganaderos de
Canarias (COAG-Canarias), Rafael Hernandez, quien es ademas el
presidente del comité organizador de ExpoAgro.

Ademas, en el marco de esta feria, que contara con la presencia de
agricultores y ganaderos de todas las Islas y una expedicion de Cabo
Verde, el Cabildo firmard un convenio de colaboracién con La Rural, el
predio ferial de Buenos Aires, un recinto que ha acogido ya 133
ediciones de la feria agricola y ganadera mas importante de Argentina.

Programa de charlas y presentaciones

El jueves y viernes tendrad lugar un amplio programa de charlas y
presentaciones de productos de los expositores que puede consultarse
integramente en la web https://expoagrocanarias.es/.

Entre las ponencias, la ingeniera agricola del Cabildo, Nayra Oliva,
hablara sobre la prevencién de incendios en la agricultura, mientras
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gue la coordinadora de la Escuela de Ganaderia y Pastoreo de Gran
Canaria, Tara Nino, darda mas detalles de esta iniciativa de la Institucion
insular para formar a nuevas generaciones de pastores, y el
vicepresidente de la Sociedad Rural Argentina, Carlos Vaquer, disertara
sobre la realidad actual del campo argentino. Ademas, el viernes habra
una mesa redonda para debatir sobre la agricultura y la ganaderia local
en un contexto global.

El sdbado, los profesionales realizaran una visita técnica a la Sociedad
Cooperativa Agricola de La aldea (Coagrisan), y los nifos podran
disfrutar en Infecar de talleres infantiles de 11 a 15 horas, ademas de
una actuacion de Cancionero Islefio a las 12.30 horas.

Patrocinadores, colaboradores y horarios

Esta feria, que sera bienal, esta organizada por Infecar y promovida
por el Cabildo de Gran Canaria con la participacién de la Consejeria de
Soberania Alimentaria y Sector Primario, la Sociedad de Promocién
Econdmica de Gran Canaria (SPEGC) y el Consejo Insular de Aguas de
Gran Canaria.

Ademas, cuenta con la colaboracién de Ila Coordinadora de
Organizaciones de Agricultores y Ganaderos de Canarias (COAG-
Canarias), Cajasiete, Proexca, ITC, Asaja, el Colegio Oficial de
Veterinarios de Las Palmas y de Ingenieros Técnicos Agricolas de Las
Palmas, Aider Gran Canaria, la Camara Oficial de Comercio de Gran
Canaria, Cabo Verde Trade Invest y Entrées.es. A ellos se suma la
colaboracién especial de La Rural, predio ferial de Buenos Aires
(Argentina).

ExpoAgro Canarias estara abierta el jueves y el viernes de 10 a 19

horas para profesionales, y el sabado de 10 a 17 horas para el publico
en general.

EL DIGITAL DE CANARIAS

COMIENZA EL CONCURSO OFICIAL PARA ELEGIR EL MEIOR
GOFIO DE CANARIAS

Vanoostende destacd “la importancia de un concurso de esta
envergadura”
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La consejeria de Agricultura, Ganaderia y Pesca del gobierno de
Canarias ha organizado una nueva edicion del Concurso Oficial de Gofio
Agrocanarias 2019, un certamen que busca elegir a la mejor de estas
producciones del archipiélago.

La muestra, desarrollada por el Instituto Canario de Calidad
Agroalimentaria (ICCA) y cuya final esta previsto para el dia 18 de
octubre en Fuerteventura, dio el viernes (dia 11) el pistoletazo de
salida a su fase previa en la Escuela de Capacitacion de Tacoronte con
60 muestras de gofio de trigo (14), millo (19), de mezcla (8), y 19 de
otras variedades correspondientes a 10 molinos de Tenerife, Gran
Canaria, Fuerteventura, El Hierro y La Gomera.

Durante el evento, los 22 catadores asistentes en esta fase previa del
concurso pudieron valorar las muestras, de las que las mejor
puntuadas pasaran a la final que determinara el mejor gofio de las
Islas. Los premios se otorgaran en funcion del numero total de
muestras presentadas y del niumero de muestras de cada categoria,
con los diferentes reconocimientos clasificados en ‘Gran Medalla de
Oro’, ‘Medalla de Oro’, y ‘Medalla de Plata’.
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En cuanto a las distinciones, se organizan de la siguiente manera:
‘Mejor Gofio de Canarias’; ‘Mejor Gofio Ecolégico de Canarias’; ‘Mejor
Gofio de Grano Local de Canarias’; y ‘Mejor Imagen y Presentacion’.

El concurso forma parte de la politica de fomento de los productos
canarios de calidad diferenciada y pretende ademds promover la
produccién, consumo y comercializacion del gofio de Canarias, que
cuenta con el sello de calidad europeo Identificacion Geografica
Protegida (IGP), que supone su proteccidn internacional y le aporta un
valor afadido en el archipiélago.

La consejera de Agricultura, Ganaderia y Pesca, Alicia Vanoostende,
destacod “la importancia de un concurso de esta envergadura para
revalorizar nuestro alimento tradicional y sus grandes beneficios
nutricionales para el consumo, ademas de su proyeccién dentro de la
gastronomia canaria”.

Por su parte, el director del ICCA, Juan Manuel Plata, valord la
“participacién en un concurso que se consolida como referencia
regional”, asi como “la promocion de un alimento fundamental e
historico dentro de la dieta canaria”.

EL APURON

TANAIRA RODRIGUEZ: "EL OLIVO PUEDE CONVERTIRSE EN
UNA ALTERNATIVA A MUCHOS TERRENOS ABANDONADOS"
“Hay que lanzarse y recuperar todas estas tierras que estan
abandonadas y el olivo puede llegar a ocuparlas”, afirmd la Ingeniera
agricola especialista en este cultivo

La Ingeniera agricola, especializada en el cultivo del olivo y elaboracion
de aceite y maestra en almazara, Tanaira Rodriguez Diaz, que asistio
en dias pasados a la inauguracion de la primera almazara de la isla, la
de Juan José Santos en Fuencaliente, se mostré convencida de que el
cultivo del olivo se puede desarrollar bien en la isla, y puede convertirse
en una alternativa a muchos terrenos abandonados, que “es algo a
tener en cuenta”, apostillo.

“A veces -dijo Tanaira- hay que lanzarse y recuperar todas estas tierras
gue estan abandonadas vy el olivo puede llegar a ocuparlas”.
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El cultivo del olivo ya se siembra en la Isla Bonita pero sin duda tiene
posibilidades de crecer mucho mas a tenor de lo manifestado por esta
experta. No hay que olvidar que en La Palma hay muchos terrenos sin
cultivar y el olivo podria ser una oportunidad para ponerlos en
produccion.

“Si pensamos en lo estricto del cultivo en cuanto al clima, seria
impensable que en Canarias los olivos llegaran a dar aceitunas porque
no acumulan las horas de frio suficiente: tenemos un inviernos muy
suaves y unos veranos que aunque con olas de calor, son relativamente
suaves, cuando su origen estd en la cuenca mediterrdnea, con
inviernos frios y veranos calientes”, dijo.

Sin embargo, sefald que la situacion estratégica de Canarias favorece
su cultivo, “estamos teniendo buenas producciones, es verdad que este
ano no cuenta porque la produccién ha sido muy a la baja, pero la
aceituna ha estado relativamente sana; tenemos algunos problemas
en algunas zonas muy localizadas con el control de la mosca del olivo,
pero el rendidimiento en aceituna y la calidad del producto final esta
respondiendo a los estandares de calidad de un virgen extra”.
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Tanaira Rodriguez lleva seis anos trabajando con el cultivo del olivo,
tiempo en el que ha visto la evolucién de las producciones y las
elaboraciones y en este sentido destacé que “cada vez vamos mas a la
calidad, hemos dejado de pensar tanto en litros, que siempre es
importante, pero estamos dandole la vuelta y buscando calidad. Al
final, vamos a elaborar un producto que responde a un virgen extra
pero que es un producto gourmet. Tenemos muy poquita producciéon y
tenemos que centrarnos en sacar el de mejor calidad”.

Esta especialista del olivo sefald que “es facil cuidar bien la aceituna y
entonces el aceite se hace en el olivo”. “En el almazara -afadio- lo
extraemos, pero es el agricultor el que en su dia a dia elabora el
aceite”. “Si el campo lo cuidamos, lo mantenemos y somos capaces de
dar un respaldo técnico a los agricultores, la produccién en aceite de
calidad esta garantizada”, afirmo esta experta.

Los principales enemigos del cultivo son los ataques en floraciéon y los
ataques de moscas. "Si tenemos controlado eso, siempre con un
tratamiento preventivo y con una agricultura ecoldgica, lo que supone
un plus al producto final, podemos conseguir un aceite de calidad”,
manifestd Rodriguez.

BRENA ALTA RECONOCE A UNA GANADERA, A UNA ARTESANA Y
A UNA PANADERA POR EL DiA DE LAS MUJERES RURALES
Coincidiendo con la celebracidn, este martes, del Dia Internacional de
las Mujeres Rurales, la Villa de Brefa Alta ha reconocido, tal y como ya
hiciera el propio Cabildo con el conjunto de toda la isla, a las mujeres
de su municipio que durante afios se han dedicado al mundo rural

El alcalde, Jonathan Felipe, junto a los concejales Laura Garcia Bonilla
y Raul Ramos recibieron a las destacadas en la exposicidn itinerante
gue recorrera la isla y que se ha iniciado en la propia Villa.

Las mujeres reconocidas este afilo han sido la ganadera Rosa Isabel
Concepcién Diaz, la panadera Maria Gloria Pérez Reyes y la cestera
Erlinda Basilia Alvarez Rodriguez.

El alcalde ha querido recordar que “el trabajo de estas mujeres a lo
largo de los afios no ha hecho otra cosa que acompafar y distinguir la
evolucidon de su papel dinamizador de las zonas rurales, cargado de
esfuerzo y sacrificio en un entorno acusadamente masculinizado y con
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el anadido de que han tenido que compaginar esas tareas, con las
propias del hogar y la familia”.
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Se trata, sin lugar a dudas, de un merecido reconocimiento a estas
mujeres luchadoras.

EL KIOSCO EL MOLINO GANA LA VI RUTA DEL QUESO DE
GARAFIA CON "MOLINO DE QUESO CON CEBOLLA
CARAMELIZADA"

En la mafana de hoy se ha llevado a cabo la entrega de premios
correspondiente a la VI Edicion de la Ruta del Queso de la Villa de
Garafia

La ruta ha contado con un total de nueve locales participantes, siendo
el Kiosko El Molino, situado en el barrio de Las Tricias, el ganador de
esta VI edicion de la Ruta del Queso con su tapa “Molino de queso con
cebolla caramelizada”. Ademas obtuvo los premios de tapa mas
sabrosa y tapa mas original.

Bar Gasam consiguid los premios de la tapa mejor presentada y la tapa
mas vendida, con “Cracker de queso de cabra”.

En la ceremonia de entrega de premios tuvo lugar el sorteo de los
diferentes premios: una ruta guiada en bicicleta eléctrica en la Villa, un
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lote de productos del municipio, un almuerzo para dos personas en uno
de los establecimientos participantes y un viaje a La Gomera.

El Consistorio consiera la ruta “todo un éxito para la Villa de Garafia y
sus empresarios”, con mas de 600 tapas vendidas y con comensales
de 13 de los 14 municipios de la isla.

Vanesa Pérez, concejala de Desarrollo, Empleo, Turismo, Juventud y
Educacién, destaca la importancia que tiene esta ruta en la promocién
tanto del queso, uno de los productos locales mas relevantes con los
que cuenta el municipio, como de los establecimientos.

Ademas, agradece la participacion tanto de los hosteleros, como de las
personas que han participado, y espera una séptima edicion con,
incluso, mayor participacion.

Los establecimientos premiados han sido los siguientes:
Tapa mas vendida:

Bar Gasam

Kisosko El Molino
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Cananas

Bar La Garza

Tapa mas sabrosa:
Kiosko El Molino
Bar La Garza

Bar Gasam

Tapa mejor presentada:
Bar Gasam

Bar La Garza

Kiosko El Molino

Tapa mas original:
Kiosko El Molino
Bar La Garza
Sabores De Garafia

Mejor Tapa:
Kiosko El Molino
Bar La Garza
Bar Gasam

NOTICIAS CANARIAS

COMIENZA EL CONCURSO OFICIAL PARA ELEGIR EL MEJOR
GOFIO DE CANARIAS

La Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Pesca del Gobierno de
Canarias ha organizado una nueva edicién del Concurso Oficial de Gofio
Agrocanarias 2019, un certamen que busca elegir a la mejor de estas
producciones del Archipiélago. La muestra, desarrollada por el Instituto
Canario de Calidad Agroalimentaria (ICCA) y cuya final esta previsto
para el dia 18 de octubre en Fuerteventura, dio el viernes (dia 11) el
pistoletazo de salida a su fase previa en la Escuela de Capacitacién de
Tacoronte con 60 muestras de gofio de trigo (14), millo (19), de mezcla
(8), vy 19 de otras variedades correspondientes a 10 molinos de
Tenerife, Gran Canaria, Fuerteventura, El Hierro y La Gomera

Durante el evento, los 22 catadores asistentes en esta fase previa del
concurso pudieron valorar las muestras, de las que las mejor
puntuadas pasaran a la final que determinara el mejor gofio de las
Islas. Los premios se otorgaran en funcion del numero total de
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muestras presentadas y del nimero de muestras de cada categoria,
con los diferentes reconocimientos clasificados en ‘Gran Medalla de
Oro’, ‘Medalla de Oro’, y ‘Medalla de Plata’.

En cuanto a las distinciones, se organizan de la siguiente manera:
‘Mejor Gofio de Canarias’; ‘Mejor Gofio Ecoldgico de Canarias’;'Mejor
Gofio de Grano Local de Canarias’; y ‘Mejor Imagen y Presentacién’.

El concurso forma parte de la politica de fomento de los productos
canarios de calidad diferenciada y pretende ademas promover la
produccién, consumo y comercializacién del gofio de Canarias, que
cuenta con el sello de calidad europeo Identificacion Geografica
Protegida (IGP), que supone su proteccidn internacional y le aporta un
valor afiadido en el Archipiélago.

La consejera de Agricultura, Ganaderia y Pesca, Alicia Vanoostende,
destacod “la importancia de un concurso de esta envergadura para
revalorizar nuestro alimento tradicional y sus grandes beneficios
nutricionales para el consumo, ademas de su proyeccién dentro de la
gastronomia canaria”.

Por su parte, el director del ICCA, Juan Manuel Plata, valord la
“participacién en un concurso que se consolida como referencia
regional”, asi como “la promocion de un alimento fundamental e
histérico dentro de la dieta canaria”.
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