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CANARIAS 7
EN BUSCA DE LA SOBERANIA ALIMENTARIA

.ul 3 A

La Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Pesca anuncid en el mes de noviembre que

destinara 250.000 euros a un nuevo plan de soberania alimentaria, un concepto
desarrollado por el movimiento Via Campesina en 1996, que incide en el derecho de

los ciudadanos a decidir sobre su alimentacién y que prioriza la produccién local.

IVAN ALEJANDRO HERNANDEZ / LAS PALMAS DE GRAN CANARIA

Decidir qué comer y cédmo se produce. En 1996, la Via Campesina, un movimiento
internacional, desarrolld el concepto de soberania alimentaria en Roma con motivo de
la Cumbre Mundial de la FAO, que incide en priorizar la produccién agricola local,

proteger a territorios de la importacion de alimentos con precios demasiado bajos o el
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compromiso de mantener una producciéon interior que evite excedentes para que las

comunidades puedan definir sus propias politicas agrarias de forma sostenible.

La Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Pesca del Gobierno de Canarias anuncio en
noviembre que destinard 250.000 euros a un plan de soberania alimentaria. La
responsable del area, Alicia Vanoostende asegurd que el sector primario solo supone
el 2% del PIB de Canarias y genera 16.000 empleos directos, pero es «una parte
esencial» para combatir el calentamiento global y apoyarlo puede ayudar a estar mas
preparados frente al Brexit o ante la incertidumbre internacional, dada la alta

dependencia del archipiélago de las importaciones alimentarias.

Rafael Hernandez, presidente de COAG en Canarias, recuerda que su organizacion se
adhirio al concepto de soberania alimentaria desde su desarrollo por la Via Campesina
y que en la actualidad «se ha puesto en circulacidon de forma bastante frecuente por
parte de autoridades». Remarca que se trata de «una reivindicacion mundial» que
pretende que todos los pueblos puedan decidir «lo que quieren comer sin que lo

imponga el supermercado de turno».

Esto tiene como consecuencia «el derecho de los agricultores, pescadores y ganaderos
a producir los alimentos que la sociedad requiere en cantidad y calidad», explica
Hernandez. Aunque hace hincapié en que el concepto «va mucho mas alla» de la
produccién local, considera que en Canarias es preciso partir desde «una foto» para
conocer cdmo esta la situacion actualmente: «Es importante saber cudl es el nivel de

autoabastecimiento de una serie de producciones bdsicas».

La Consejeria de Agricultura ha remitido a este periddico, cuando se le han solicitado
los datos sobre produccion local e importacién de alimentos, un informe publicado en

mayo de este afio de un grupo de investigadores de la Universidad de La Laguna,
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contratados por el Gobierno regional la pasada legislatura, para esclarecer el grado de

autoabastecimiento alimentario de Canarias.

En este documento se ofrecen diferentes porcentajes segln los grupos de productos
analizados, puesto que «no hay ningun tipo de analisis que sostenga» que el grado de

autoabastecimiento en Canarias se pueda ilustrar con una sola cifra.

Entre los alimentos que menos se producen en el dmbito local destaca el azucar, la sal,
aceites, los cereales en grano, la leche o el pescado congelado, pues tiene una ratio de
autoabastecimiento inferior al 10%; en un punto intermedio, entre un 10 y un 40%,
cita las frutas, la carne o la miel. Y entre los alimentos que tienen un nivel de
produccién alto en el dmbito local, es decir, por encima del 40%, estan las harinas, los

huevos o las hortalizas.

AUTOABASTECIMIENTO. El informe sitia en un 52% el grado de autoabastecimiento
total segln su peso, uno de los tres criterios elegidos para medir la produccién (junto
al valor energético y el valor comercial). Si de esos alimentos se descartan los que
provienen de la industria alimentaria, es decir, preparaciones de carne, de hortalizas o
de harina, ademas de productos lacteos, entre otros, la cifra en volumen desciende

hasta el 37%.

«Si se limita a la que se ha definido como industria alimentaria local pura, los grados de
autoabastecimiento son sustancialmente inferiores para el conjunto de productos de
la alimentacion: 34% en peso», asegura el informe. Sin contabilizar los productos a los
gue se les anade agua en las islas, como yogures, preparados lacteos o bebidas
alcohdlicas, la ratio de autoabastecimiento en las Islas desciende hasta el 16,5% en

peso.

El grupo de investigadores estima que en Canarias el autoabastecimiento contribuye a

tener seguridad alimentaria, «puesto que la importacidon de alimentos se realiza casi



Las Palmas de Gran Canaria: C/. Miguel Sarmiento, 2 — 35004

Telf. 928 369 806 — Fax. 928 385 634

La Aldea de San Nicolas: Avda. Los Cardones, 25 — 35470

Telf. 928 885 085 — Fax. 928 891 288

ms Santa Maria de Guia: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo — 35450
Telf. 928 896 790 — Fax. 928 896 790

Santa Cruz de Tenerife: C/. Cairasco, 5, Edif. Retama, 12 A — 38004
Telf. 922 299 655 — Fax. 922 242 060

[4

Cana

exclusivamente por via maritima y una interrupcién de estos servicios podria poner en
jague la garantia de abastecimiento en poco tiempo». Pero, a su vez, resalta que una
dependencia extrema de lo que se produce en el ambito local también conlleva riesgos

ante «la incidencia de acontecimientos naturales adversos, como el clima o las plagas».

Por ello, aconseja la «diversificacién» entre produccién local e importacion: «No sélo
es vulnerable una regién que dependa integramente de la importacion de alimentos;
también lo es aquella que no puede compensar fallos en el autoabastecimiento con

este recurso».

Aunque la realidad es que el grado de autoabastecimiento en Canarias ha ido
decreciendo ante el crecimiento de la demanda, provocado por el aumento
demografico y el turismo, segun cita el informe. «La limitada respuesta expansiva de la
oferta local se relaciona con sus costes de produccién, que desembocan en

desventajas competitivas de precios relativos frente a la oferta importada», resalta.

Ademas, en el marco institucional, existen subvenciones, como el Régimen Especifico
de Abastecimiento (REA), que garantiza el suministro de productos agricolas esenciales
a las regiones ultraperiféricas, paliando los costes adicionales derivados de esa
condicidon. En este sentido, Amable del Corral, de la Plataforma Agraria Libre de
Canarias (Palca), considera que la Administracion deberia fomentar los productos
locales y retirar las subvenciones a los mismos alimentos que se importan y que
compiten con los de la tierra. «Esa es la Unica manera de conseguir incrementar la
parte de soberania alimentaria. A este Gobierno no le quedara otra alternativa,

aungue los importadores se cabreeny, afirma.

Desde COAG, su presidente considera que la soberania alimentaria no solo esta
relacionada con los alimentos que se importan y reciben subvenciones, sino que «esta

vinculada a toda la economia circular», pero si coincide con Palca en reducir el
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respaldo a las importaciones «en la medida en que se incrementa la produccion local»,

porque «es tanto el apoyo a las importaciones, que asfixia a la produccion islefia».

Pero de lo que se trata, a juicio de Rafael Herndndez, es de «definir a dénde se quiere
ir», fijando, por ejemplo, un nivel determinado de autoabastecimiento, basicamente
«decidir sobre nuestra alimentacion», pero «no desde un solo angulo», sino

incluyendo perspectivas transversales «desde la educacion, sanidad o empleo».

QUESOS RECONOCIDOS A NIVEL INTERNACIONAL

Hablar de Quesos Flor Valsequillo es hacerlo de una empresa que ha sabido conjugar

a la perfeccion la tradicion y la excelencia en cada uno de sus productos.

Un afio mas, y no es el primero, los Quesos Flor Valsequillo han sido premiados en la
reciente edicién del World Cheese Awards, celebrada en la localidad de Bérgamo
(Italia). En total, siete de sus quesos han resultado galardonados en este certamen
internacional que cuenta con la participacién de mds de 3.500 productos y un jurado

compuesto por 250 expertos en la materia.
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Sin embargo, no es de extrafiar que el buen hacer de esta empresa familiar continte
afio tras afo siendo premiada. Desde siempre, Quesos Flor Valsequillo ha estado
vinculada al sector primario de la isla, quien les suministra la materia prima

indispensable para la elaboracién de sus productos.

En este sentido, toda la leche que utilizan se recoge en explotaciones ganaderas de
Gran Canaria, manteniendo una relacion muy directa con los responsables y contando
con personal veterinario que se dedica en exclusiva a comprobar que la materia prima

sea de la mejor calidad.

Solo asi, se consigue que el producto final tenga ese sabor caracteristico. En la
actualidad, Quesos Flor Valsequillo elabora quesos puros de cabra, de mezcla o puros
de vaca, con distintas maduraciones que van desde el queso fresco, semicurados y
curados. Estos Ultimos bien con corteza natural o con tratamiento de superficie, que

puede ser untado con pimentdn, gofio o ahumado, disponiendo de ahumadero propio.

La gran diferencia de los Quesos Flor Valsequillo con otros que no son elaborados en
Canarias es su preparacion con leche recogida en las islas y madurados en cdmaras en
condiciones de humedad y temperatura controlada. De esta manera, desde Quesos
Flor Valsequillo se aseguran que los quesos cuenten con unas propiedades
organolépticas muy definidas, que le otorgan sus rasgos caracteristicos de color, olory

sabor, reconocibles, aclamados y muy valorados por los propios consumidores.
Un recuerdo de por vida

Etiqueta. La tradicidn y el buen hacer de los inicios de Quesos Flor Valsequillo es algo
gue siempre esta presente en la empresa. De esta manera, una curiosidad que poca
gente conoce es que la figura del pastor, cubierto con su sombrero y que sostiene
erguido su vara entre el ganado, no es casual. Se trata del padre del presidente de

Quesos Flor Valsequillo, Francisco Martel, en un reconocimiento afectuoso y
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SONCS

permanente a su figura. Porque, aunque los tiempos cambien y la sociedad avance, es

importante recordar los origenes y los comienzos.

LA NARANJA VUELVE A SER LA ESTRELLA EN LA PROMOCION DEL
PRODUCTO LOCAL

1T AV T .' ‘
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La Casa de la Agricultura acogié la presentacién de la novena edicion de una Feria de la
Naranja que se celebrara el préximo domingo en el Parque de San Juan. El objetivo, superar los

6.000 kilos.

La naranja, como cada mes de diciembre en los ultimos afos, vuelve a ser la estrella de un
esperado evento con el que se pretende promocionar el producto local, potenciar los
establecimientos gastrondmicos -al menos los de la ZCA de San Gregorio- y poner en valor el
duro trabajo de los citricultores de Telde. De ahi que la Casa de la Agricultura acogiera ayer la
presentacién de la novena edicidon de la Feria de la Naranja, que se celebrara el proximo

domingo en el Parque de San Juan, y que cuenta de forma novedosa con su propia pagina web
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-www.feriadelanaranja.es- para que el ciudadano pueda consultar todos los detalles que

rodean a esta jornada.

«La feria es ya una cita consolidada que atrae no solo a los teldenses, sino a mucha gente
venida de otros puntos que se acercan hasta nuestra ciudad para conocer el producto y
comprarlo», destacé Héctor Suarez, alcalde de la ciudad, quien estuvo acompafiado por la edil
de Agricultura, Auri Saavedra y Mdnica Mufoz, la presidenta de la ZCA. «Es un evento que
permite a nuestros agricultores comercializar el producto, darlo a conocer y promover el
consumo de alimentos de Kilémetro 0. En la pasada edicidon salieron cerca de 6.000 kilos de la

fruta y este afio esperamos superar esta cifra», amplid.

Precisamente, la Zona Comercial Abierta de San Gregorio celebrara la segunda edicion de las
Jornada Gastrondémica de la Naranja, de mafiana al 14 de diciembre, con la participacidn de
siete centros de restauracion que ofrecerdn platos con la naranja como protagonista. «Es muy
conocido el gran abanico y la calidad de establecimientos gastrondmicos que existen en la ZCA
y la apuesta de esta ciudad por fomentar el consumo de productos de la tierra y el valor de la
gastronomia como polo de atraccion y dinamizador econdmico», valord el regidor municipal.
Los restaurantes participantes son La Tunera, Cafeteria La Canela, Encurtidos Antequera,

Churreria Melian, Oasis Chillout, Gastrovinoteca La Cepa y Tasca Vifias Viejas.

Ademas, este afio se habilitaran otros stands en los que Trabel, Panaderia Artiles, La Tirijala, La
Higuera Mayor, Bodega Hinojo, Sefiorio de Cabrera, Colmenar Florido, Colmenar Violeta y
Cosecha Directa ofreceran sus productos. Como novedad se desarrollardn talleres de cocina y
de actividades infantiles, y habra actuaciones musicales que correran a cargo de Entre Amigos
y Son por Tres. «Se pretende que la Feria de la Naranja no sea Unicamente una cita en la que

se pueden adquirir citricos, sino un espacio para disfrutar en familia», explicé Saavedra.

Y, como cada afio, durante el evento se dard a conocer el resultado de la cata de la naranja de
Telde, que tendrd lugar manana en la Casa de la Agricultura y que contara con la participacion

del experto Lluis Serra Majen.
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Spar renueva el convenio con los citricultores de la ciudad

Se aproveché a fondo la jornada de ayer para, antes de la presentacién de la Feria de la
Naranja, plasmar el convenio que por séptimo afo consecutivo unird a Spar con los
agricultores de Telde. Son ocho los citricultores que proveeran de mas de 250.000 kilos de

naranjas en los 18 supermercados del municipio bajo el sello de La Cosecha Canaria de Spar.

Las naranjas serdn suministradas por la Finca La Soledad, del agricultor David Lépez; la Finca El
Espigdn, del agricultor Tomas Rocha; la Finca El Palmital, del agricultor Luis Lépez; la Finca
Higuera Canaria, del agricultor José Carlos Rodriguez; la Finca Jomera, del agricultor José
Medina; la Finca Jévenes Agricultores, del agricultor David Rodriguez; la Finca Gaseruiz, de la
agricultora Maria Elena Brito; y la Finca Tito, del agricultor Francisco Herndandez. Adem3s, Spar
se compromete a comercializar las naranjas en otros puntos de venta de la Isla si la cosecha de

los citricultores fuera superior a lo esperado para garantizar la venta de todas las frutas.

ELDIARIO.ES

TIJARAFE CELEBRA UNAS JORNADAS PARA RESCATAR EL PASTOREO
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La Casa del Maestro, en el municipio de Tijarafe, acogerd el 10 y 11 de diciembre las jornadas
Volver a pastorear, una iniciativa de la Concejalia de Ganaderia del Ayuntamiento de Tijarafe,

se informa en nota de prensa.

Las jornadas comenzardn este martes 10 de diciembre, a las 18:00 horas, con la charla Pastos y
manejo silvopastoral en el monte mediterraneo, a cargo de Ana Belén Robles Cruz, doctora en
Biologia y titulada superior especializada de OPIs del grupo de Pastos y Sistemas
Silvopastorales, Servicio de Evaluacion, Restauracién y Proteccién de Agrosistemas
Mediterraneos (SERPAM) en el Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC). Una hora
mas tarde, serd el momento de abordar La prevencion de incendios con ganados, una
experiencia andaluza, por Rogelio Jiménez Piano, coordinador de campo en Mdlaga de la Red
de Areas Pastocortafuegos de Andalucia (RAPCA) en la Agencia de Medio Ambiente y Agua de
la consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible de Andalucia (CAGPDS),
ademas de presidente de la Asociacidon Pastores por el Monte Mediterraneo (APMM). Para
continuar a las 20:00 horas con Mi experiencia personal como pastor de la RAPCA de Juan
Francisco Rio Lépez, ganadero y pastor de ovejas de la RAPCA en la sierra de El Burgo (Serrania
de Ronda) en Malaga y vicepresidente de APMM. Finalizando a las 20:30 horas con Reflexiones
desde la RAPCA, a cargo de José Luis Gonzdlez Rebollar, ingeniero de montes, asi como

investigador Ad honorem del CSIC.

El miércoles 11 de diciembre, a partir de las 18:00 horas, el uUltimo dia de estas jornadas
finalizard con la charla Experiencias pastoreo controlado para prevencion de incendios
forestales en Canarias, impartida por Rubén Celso Mufoz, ingeniero técnico forestal.
Concluyendo a las 19:00 horas con Efecto de cabras, conejos y arruies sobre la flora de
cumbres y pinar, ées posible un pastoreo sostenible?, a cargo de Angel Palomares, ingeniero

de Montes y director del Parque Nacional de La Caldera de Taburiente.

Saray Dominguez, concejal de Ganaderia del Ayuntamiento de Tijarafe, sefiala que “con estas

jornadas, que organizamos por primera vez, buscamos reforzar nuestros esfuerzos por seguir

10
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arrojando luz sobre una de las actividades econdmicas de mayor relevancia en el pasado, como
fue la ganaderia y que, poco a poco, pretendemos recuperar en el municipio”. Marcos Lorenzo,
alcalde del municipio, manifiesta que “tras celebrar las primeras jornadas de ganaderia
tradicional en el municipio, que tuvieron lugar el pasado mes de octubre, este martes se inicia
otra iniciativa pionera, las jornadas Volver a pastorear, donde a lo largo de dos dias, un
cuidado grupo de expertos expondran sus experiencias y conocimientos sobre las posibilidades

del pastoreo en la actualidad”.

RTVC
EL NOVELERO DE LA SEMANA ES EL AGUACATE

. TO lo cultivas,
¥ yo lo cocino

Television Canaria emite un espacio de ‘Noveleros’ este martes que tendrd un protagonista
muy especial. No es ninguno de los canarios que disfruta de su tierra de una manera especial,

como suelen ser los noveleros habituales, sino un fruto: el preciado aguacate.

En antena este 10 de diciembre, desde las 21:30 horas, el ‘Noveleros’ de esta semana se centra

en el aguacate, un alimento que va camino de convertirse en el nuevo embajador de Canarias.
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Es una de las frutas mds populares, conocida ya como “el oro verde”, que suma cada dia masy

mas adeptos.

El primer protagonista de la noche es Wenceslao. Comenzé cultivando aguacates con una
pequefia produccién junto con su familia y hoy es uno de los mayores distribuidores de
Canarias de este rico fruto. El verdadero éxito de esta empresa es el carifio y buen rollo con el
que trabajan los actuales empleados y los que, como Rosi, ya no estan pero que sigue

queriendo estar vinculados porque alli fue feliz.

Juan Luis es conocido como DJ Aguacate, nombre que recicld tras pasar casi 20 afios en la
Orquesta Aguacate. La pasidon que siente este hombre por este alimento es tal que no solo lo
tiene como nombre artistico, si no que todo en su vida es aguacate: una finca llamada asi,

arboles de este fruto en su casa, ... Jose Luis es todo un abanderado del aguacate.

Si hay algo que define a Gemma y Dani es su adiccidn por el aguacate. Son dos amigos que
descubrieron que compartian un amor incondicional por esta fruta a través de las redes
sociales. Entre publicacién y publicacién, se dieron cuenta que el aguacate es el motor de sus

vidas, tal es asi, que no han dudado en dejarselo tatuado en la piel.

Los ultimos noveleros de la noche son Pedro y Rubén. Estos dos defensores del aguacate
forman un tdndem perfecto: uno los cultiva y el otro los cocina. Pedro es de los que después
de recorrerse medio mundo se establecié en La Palma para dar rienda suelta a su arte culinario
con una cocina basada en el concepto de kildmetro cero. Mientras, Rubén es un pequefio
agricultor que lo mismo les canta a sus arbolitos que espera con impaciencia a Pedro para que

este cocine y poder chuparse los dedos.
‘Noveleros’ es un formato de Suelta el Mando Factoria Audiovisual con la produccién ejecutiva

de Santi Gutiérrez, bajo la direccién de Eva Castillejo y la direccién de producciéon de Milagros

Gutiérrez.
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EL APURON
TIJARAFE CELEBRA LAS JORNADAS “VOLVER A PASTOREAR"

& =

18:00 PASTUS Y MANEJO SILVUPASTURAL EN EL MONTE MEDITERRANEU i
19:00 LA PREVENCION DE INCENDIOS CON GANADO, UNA EXPERIENCIA ANDALUZA. & :
% RESULTADOS INESPERADOS, LA‘ASQCIACION PASTORES POR EL MONTE MEDITERRANEU [APMM
gy #:20:00 MIEXPERIENCIA PERSONAL COMO PASTOR DE LA RAPCA s
5 - DESDE LA RAPCA

18: 00 EXPERIENCIAS PASTOREO C[]NTRULADO PARA P !
1900 EFECTO DE CABRAS, CONEJOS Y- ARRUIES SOBRE LA FLORA DE CUMBRES Y PINAR =% £ o
GES POSIBLEUN PASTOR SOSTENIBLEZ- ¥ W i e

La Casa del Maestro de Tijarafe acogera el 10 y 11 de diciembre las jornadas “Volver a

pastorear”, una iniciativa de la Concejalia de Ganaderia del Ayuntamiento de Tijarafe.

Las jornadas comenzaran este martes 10 de diciembre, a las 18:00 horas, con la charla “Pastos

y manejo silvopastoral en el monte mediterraneo”, a cargo de Ana Belén Robles Cruz, doctora
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en Biologia y titulada superior especializada de OPIs del grupo de pastos y sistemas
silvopastorales, Servicio de Evaluacién, Restauracién y Proteccion de Agrosistemas

Mediterraneos (SERPAM) en el Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC).

Una hora mas tarde, sera el momento de abordar “La prevencién de incendios con ganados,
una experiencia andaluza”, por Rogelio Jiménez Piano, coordinador de campo en Mdlaga de la
Red de Areas Pastocortafuegos de Andalucia (RAPCA) en la Agencia de Medio Ambiente y Agua
de la consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible de Andalucia
(CAGPDS), ademds de presidente de la Asociacion Pastores por el Monte Mediterrdaneo
(APMM). Para continuar a las 20:00 horas con “Mi experiencia personal como pastor de la
RAPCA” de Juan Francisco Rio Lépez, ganadero y pastor de ovejas de la RAPCA en la sierra de El
Burgo (Serrania de Ronda) en Malaga y vicepresidente de APMM. Finalizando a las 20:30 horas
con “Reflexiones desde la RAPCA”, a cargo de José Luis Gonzdlez Rebollar, ingeniero de

montes, asi como investigador Ad honorem del CSIC.

El miércoles 11 de diciembre, a partir de las 18:00 horas, el uUltimo dia de estas jornadas
finalizard con la charla “Experiencias pastoreo controlado para prevencion de incendios
forestales en Canarias”, impartida por Rubén Celso Mufioz, ingeniero técnico forestal.
Concluyendo a las 19:00 horas con “Efecto de cabras, conejos y arruies sobre la flora de
cumbres y pinar, ées posible un pastoreo sostenible?”, a cargo de Angel Palomares, ingeniero

de montes y director del Parque Nacional de La Caldera de Taburiente.

Saray Dominguez, concejala de Ganaderia, sefiala que “con estas jornadas que organizamos
por primera vez buscamos reforzar nuestros esfuerzos por seguir arrojando luz sobre una de
las actividades econdmicas de mayor relevancia en el pasado como fue la ganaderia y que,

poco a poco, pretendemos recuperar en el municipio”.
Marcos Lorenzo, alcalde del municipio, sefialé que “tras celebrar las primeras jornadas de

ganaderia tradicional en el municipio, que tuvieron lugar el pasado mes de octubre, este

martes se inicia otra iniciativa pionera, las jornadas “Volver a pastorear”, donde a lo largo de
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dos dias, un cuidado grupo de expertos expondran sus experiencias y conocimientos sobre las

posibilidades del pastoreo en la actualidad”.

LA PROVINCIA

TELDE IMPULSA LA FERIA DE LA NARANJA Y ESPERA VENDER MAS DE
6.000 KILOS

El Ayuntamiento redefine el evento con actividades musicales e infantiles | Participan
ocho citricultores y se exponen 15 puestos

Llega el frio, llega la naranja. El producto estrella del municipio serd promocionado este
domingo mediante la novena edicidn de la feria de la naranja, que busca dar valor a esta fruta
de temporada de invierno y, sobre todo, a sus productores en Telde. "Este es ya un evento
consolidado que atrae no solo a los teldenses sino a mucha gente venida de otros puntos de la
Isla", asegurd ayer el alcalde, Héctor Sudrez, que ademas recordd que en ocasiones anteriores
el éxito del evento se habia traducido en la venta de unos 6.000 kilos de naranjas. "En esta
ocasidon esperamos comercializar un poco mas", manifesto.

Aurora Saavedra, concejala del area de Agricultura, sostuvo por su parte que desde su

departamento han buscado redefinir esta edicién del acto para evitar que se base en la pura
venta de la naranja y que, por otro lado, se convierta en una jornada de entretenimiento
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familiar con esta fruta como tematica principal. De este modo, en el parque de San Juan se
desarrollaran durante la mafiana -de 10.00 a 15.00 horas- diferentes actividades para nifos,
actuaciones musicales a cargo de los grupos Entre Amigos y Son de Tres e incluso talleres de
cocina.

Un total de ocho citricultores participardn en la jornada, ofreciendo sus naranjas en cajas
donadas por Spar a la ciudadania en ocho puestos repartidos junto a la zona infantil del
complejo. Por otro lado, también estaran instalados otros siete expositores que ofreceran
diferentes productos locales como miel, vino o pan artesanal. "Lo que se busca es que la feria
de la naranja no sea Unicamente una cita en la que se pueden adquirir citricos y otros
productos, sino un espacio para disfrutar en familia", expresoé Saavedra.

En este sentido, los comerciantes de la zona comercial abierta de San Gregorio organizan por
segundo afo sus jornadas gastrondmicas de la naranja. Desde esta mafiana hasta el préoximo
sabado, siete centros de restauracion del municipio ofreceran a sus clientes platos con la
naranja como ingrediente principal. "Apostamos por fomentar el consumo de productos de la
tierra y el valor de la gastronomia como polo de atraccidn y dinamizador econdmico", expresé
Modnica Mufioz, presidenta de la asociacién de empresarios.

Por otro lado, la concejala quiso recordar que el Ayuntamiento de Telde ha creado una pdgina
oficial del evento -www.feriadelanaranja.com- en donde no solo se informa sobre los detalles
de esta edicion, sino que ademds ofrecera datos e historia de cada una de las explotaciones de
naranjeros de Telde.

Asimismo, los citricultores teldenses continuardn (por séptimo afio consecutivo) distribuyendo
sus naranjas a los 18 establecimientos que posee el grupo Spar en el municipio. El presidente
de SPAR Gran Canaria, Angel Medina, firmé junto a ocho agricultores teldenses el convenio de
colaboracidn por el cual se comercializaran un total de 250.000 kilos de naranjas bajo el sello
de La Cosecha Canaria de SPAR.

Las naranjas serdn suministradas hasta finales del mes de enero de 2020 a las tiendas que se
ubican en el municipio, aunque el grupo se compromete con este convenio a comercializar las
naranjas de Telde en otros puntos de venta de la Isla si la cosecha de los citricultores fuera
superior a lo esperado. Medina destacé la necesidad de apoyar al sector primario e indicé que
"un metro cuadrado de cultivo genera riqueza para nuestras islas y estimula a las nuevas
generaciones, conciencidandolas de que la tierra merece la pena trabajarla".
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