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EL DIA:

Tras una investigacidon, los guardias civiles arrestaron a un hombre de 35
afos, que tenia aun parte de los efectos sustraidos.

GUARDIA

COMANDANC

Objetos recuperados./ED

Miembros de la Guardia Civil destinados en el puesto principal de Tacoronte
detuvieron recientemente a un hombre de 35 anos como presunto autor de
cinco robos con fuerza cometidos en viviendas, cuartos de aperos o
establecimientos comerciales del mencionado municipio.

La intervencidon fue desarrollada por agentes destinados en el Area de
Investigacion de dicha zona del Norte de Tenerife.

El varon arrestado fue identificado como J.M.S.R., que es vecino del término
municipal de Tacoronte.

Los funcionarios del Instituto Armado recibieron diferentes denuncias por
delitos contra el patrimonio y observaron que en todos ellos se repetia el
procedimiento utilizado por parte del autor o autores.
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Ante dicha circunstancia y para evitar que continuara la proliferacion de
robos, los guardias civiles del Area de Investigacién procedieron a realizar
una vigilancia sobre diversos delincuentes habituales de la zona.

Gracias a dichas gestiones, el citado individuo pudo ser arrestado. Los
agentes lograron recuperar diversos efectos sustraidos que se correspondian
con parte del inventario ofrecido por las victimas en sus denuncias.

Para acceder a dichas propiedades, el acusado presuntamente forzaba las
puertas y sustraia los objetos de valor que encontraba, principalmente
material informatico, joyas, herramientas, televisores, equipos de sonido vy
camaras de videovigilancia.

Dichos efectos fueron hallados en su poder y otros los habia vendido en
varias tiendas de segunda mano. El arrestado fue puesto a disposicion del
Juzgado de Guardia de La Laguna.

/ED
Santa Cruz de Tenerife, Europa Press

ULTIMO COMENTARIO
Luisa Y porque no empezamos en Canarias? Tanto con el hambre como con el
analfabetismo?

Cooperacion internacional Dofla Vida, organizacién humanitaria canaria,
introducira el gofio en Nepal como producto nutritivo con el objeto de mitigar
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el hambre, salvar vidas y erradicar el analfabetismo, segun ha anunciado en
una nota.

Esta idea surgio el afo pasado, después de los dos grandes terremotos en
Nepal, donde murieron unas 9.000 personas. Asimismo, la destruccion y el
déficit de recursos han provocado una crisis humanitaria que se traduce en
9,5 millones de personas, un cuarto de la poblacién de Nepal, con necesidad
de asistencia humanitaria, 2,8 millones de desplazados y 1,4 con necesidad
de alimento.

Es por ello que, en la expedicién que realiz6 Cooperacién Dona Vida el afio
pasado a Nepal, concretamente a las aldeas de Sipty y Kabilash, surgié la
idea de introducir el gofio en el pais nepali con el fin de ayudar a mitigar el
hambre.

Del mismo modo, la ONG trabaja para introducir la maquinaria que pueda
elaborar el gofio canario en Katmandu y, de paso, formar a los nepalies sobre
cdmo se hace este producto.

El proximo 27 de mayo, la expedicién de voluntarios de Cooperacién
Internacional Dona Vida partira para Nepal con el propdsito de valorar
técnicamente varios proyectos, entre ellos la introduccién del gofio canario.

El Ejecutivo inicia un programa de visitas para apoyar la exportacidon e
internacionalizacién del sector agroalimentario.

La Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas, a través de Gestion
del Medio Rural (GMR) y el Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria
(ICCA), y la Consejeria de Economia, Industria, Comercio y Conocimiento, a
través de la Sociedad Canaria de Fomento Econdémico (Proexca), han
comenzado la puesta en marcha de un programa de visitas, misiones
inversas, de empresas extranjeras a Canarias que tienen como objetivo
"apoyar al sector agroalimentario canario de exportacién en su estrategia de
comercializacion en los mercados internacionales".

Dentro de la primera de estas misiones, que se celebra desde ayer en el
marco de III Salén Gastrondmico de Canarias, Gastrocanarias 2016, han
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viajado a las Islas seis empresas importadoras y exportadoras alemanas para
conocer los vinos y el producto gourmet del Archipiélago. Durante su
estancia, tendran un programa de actividades exclusivas que se uniran a la
visita al salén, ademas, de recorridos por las propias bodegas. En concreto,
se realizaran dos "tasting rooms" especificamente para la delegacién alemana
con los que se pretende "presentar la oferta exportable de calidad canaria
mediante encuentros entre los productores y las empresas elegidas". Las
compafias alemanas aprovecharan su visita para tratar de cerrar negocios
con las 15 empresas de productos gourmet y 19 bodegas de toda Canarias
gue participan en esta accion.

El pais escogido ha sido Alemania, entre otras cuestiones por el crecimiento
que ha experimentado el consumo de vino procedente de Espana entre su
poblacidén. Actualmente, los alemanes consumen alrededor de un 50% de
vino de importacion.

LA PROVINCIA:

Tiene como fin apoyar al sector agroalimentario en su estrategia de
comercializacion en los mercados internacionales

El Gobierno canario ha puesto en marcha un programa de visitas de
empresas extranjeras a las Islas que tienen como fin apoyar al sector
agroalimentario en su estrategia de comercializacion en los mercados
internacionales. En la primera de estas misiones, que se celebra en el marco
del III Salén Gastrondmico, que se celebra en Tenerife, han viajado a las
Islas seis empresas alemanas para conocer los vinos y el producto gourmet.
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DIARIO DE AVISOS:

Por Vicente Pérez.

Manuel Redondo, secretario técnico de COAG-Canarias. / ANDRES
GUTIERREZ

Apenas una tercera parte de lo que pagan los consumidores canarios por un
producto agropecuario del pais es lo que recibe el agricultor o el ganadero
canario por su trabajo. Una distancia que ha aumentado en las ultimas
décadas, pues en los afios ochenta era la mitad. Asi lo constata la
Coordinadora de Agricultores y Ganaderos de Canarias (COAG-Canarias),
que, desde hace seis afos, realiza esta estadistica con caracter mensual, el
llamado IPOD, las siglas de Indice de Precios Origen Destino.

Con esta estadistica, esta asociacion del sector primario pretende demostrar
en todo momento como la carestia de algunos productos no es achacable a
amplios margenes de ganancia en el sector agropecuario, sino mas bien todo
lo contrario.

Asi, desde que se elabora este indice, la media resultante da que el precio
pagado por el consumidor casi multiplica por tres lo recibido por el agricultor
o el ganadero local. En el afio 2010, este indice fue de 2,94; en el ejercicio
siguiente, 2011, de 2,82; en 2012 bajé hasta 2,52 -el dato mas reducido de
la serie estudiada-, en 2013 se dispard hasta el 3,04, el mayor diferencial
registrado hasta ahora por la COAG-, en 2014 fue del 2,86 y en 2015, 2,64.
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“Lo razonable es que, como mucho, este diferencial se multiplique por dos,
gue es lo que ocurria en los aflos ochenta del pasado siglo”, segun explica el
secretario técnico de COAG-Canarias,Manuel Redondo.

A su juicio, “el proceso de concentracion en la distribucidon ha sido mucho
mayor que el de los agricultores y ganaderos, a pesar de que también se han
organizado mejor”. Segun el criterio de este economista, el sector primario
local tiene que adaptarse a las nuevas circunstancias buscando herramientas
gue le permitan comercializar su produccion. De hecho, con la entrada de las
grandes superficies, subraya, “el 60% de lo que se vende para el consumo lo
comercializan solo cuatro entidades, que compran directamente a los
productores”.

Subraya Redondo que, en estas condiciones de mercado, son los productores
los que siempre se ven obligados a reducir sus margenes de ganancia cuando
bajan los precios, hasta el punto de que en ocasiones apenas cubren los
costes de produccion. “Hay un gran desequilibrio en el margen de
negociacién”, sefiala, “porque la configuracion de los precios se hace de
arriba abajo, no al revés, es decir, no se tienen en cuenta los costes de
produccidon, de transporte para llegar luego a un acuerdo, sino que los
distribuidores y los mediadores fijan el precio de mercado, sin bajar su
margen, sino que lo tiene que hacer el agricultor o el ganadero canarios”.

Una de las herramientas por los que apuesta la COAG para afrontar esta
situacidon es la de propiciar convenios con cadenas de distribucion, como el
gue ya tienen con los supermercados Spar, o los que estd negociando con
cadenas hoteleras, en el marco de las mesas de trabajo creadas por el
Gobierno canario dentro de su proyecto Crecer juntos para que el sector
turistico y el primario vayan de la mano.
“La cadena distribuidora paga por encima del precio del mercado, y a cambio
se posiciona como el vendedor del producto local, aunque para ello el dinero
gue pensaban destinar a promocién lo gasten en los agricultores, que, al
asegurar el suministro, tienen un compromiso de compra”, expone el técnico
de COAG .

Enfatiza Redondo que “antes de hacer el IPOD, la gente decia que los
agricultores gandbamos mucho cuando los precios estaban altos, pero hemos
logrado que no se vea asi, pues hay otros agentes en la cadena”.
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El secretario técnico de COAG sostiene que lo “preferible” seria que el sector
primario pudiera desarrollarse sin subvenciones, pero advierte de que
“lamentablemente, eso no es posible”, debido a que las producciones locales
no pueden competir en igualdad de condiciones con las importadas de fuera
de la UE, “porque no se les exigen las mismas condiciones medioambientales
ni los estandares laborales” europeos, a lo que se une el mayor precio de los
insumos y los costes de la insularidad y la lejania. "Mas que subvenciones,
deben considerarse compensaciones”, apunta.

Por Norberto Chijeb.

José Bruno Albertos, maximo responsable de la bodega / FRAN PALLERO
“Producimos aproximadamente 200.000 litros de vino al aho y lo vendemos
todos”, afirma orgulloso José Bruno Albertos, responsable de |la Bodega
Comarcal Valle de Giiimar, que este afio cumple su vigésimo aniversario y
un ejemplo de cooperativismo en este sector tan competitivo en Tenerife.
Las marcas Brumas de Ayosa y Pico Cho Marcial, en blancos y tintos, son
referencia de consumo en la restauracién, hosteleria y grandes superficies de
toda Canarias, con especial predileccién por el blanco afrutado Brumas de
Ayosa, del que se vendieron 60.000 unidades de la cosecha del 2014,
muestra de la gran aceptacidon de estos caldos que nacen de las uvas de toda
la comarca del Valle.
La bodega comarcal estd ubicada en el municipio de Arafo, en la carretera de
subida al Teide, a unos 700 metros de altitud. Rodeada de naturaleza, paisaje
agricola y silencio, desde aqui se tienen las mejores vistas del Valle de
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Gilimar.

La belleza arquitecténica de la bodega permite las visitas guiadas. Un
personal experto explica el proceso de elaboracion de los diferentes tipos de
vino, incluyendo el nacimiento del espumoso por el método champanoise,
para acabar con la degustacion de los caldos.
En la actualidad, la bodega tiene capacidad en sus depédsitos para albergar
600.000 litros, aunque lo habitual es que no se sobrepase el 50%, porque se
hizo desde un principio pensando en su expansion. “La cosecha del afio
pasado se presumia muy buena, pero las lluvias de agosto, pudrieron mucha
uva y finalmente no fue buena ni en cantidad ni en calidad”, afirma Bruno
Albertos, que valora el trabajo de los técnicos para mantener un buen vino en
esas circunstancias, “lo que nos ha llevado a obtener nueve premios, dos de
ellos internacionales”.
El presidente de la bodega indica que solo se compra uva a los viticultores del
Valle, tanto de las zonas altas de Las Dehesas y Las Coloradas, a 1.05 euros
el kilo, como en las zonas bajas, a 90 céntimos el kilo, algo mas caro cuando
se trata de moscatel 0 malvasia.
Listan blanco, listan negro, moscatel y malvasia son las principales cepas,
aunque ahora se trabaja también con la Merlot para tintos y algunos
viticultores han empezado a experimentar con vifias de albillo y verijadiego.

La historia
En 1989, 15 viticultores del Valle presididos por Marcial Gomez decidieron
formar la S.A.T. Viticultores Comarca de Gilimar, con el objetivo de elaborar
un vino embotellado por primera vez en la comarca.
Al no disponer de bodega propia arrendaron un saléon de reducidas
dimensiones en el barrio de Chacona (Giimar), en el que empezaron a
elaborar y embotellar unas 15.000 botellas de vino blanco al aho bajo la
marca Pico Cho Marcial.
En 1996 finalizan las obras de construccion de la bodega actual ya eran 95
socios y con las nuevas instalaciones se pasdé a una produccién de 70.000
botellas, aunque la capacidad total es de 600.000 litros. “También se dio un
salto de calidad apoyado por un nuevo equipo técnico encabezado por
Domingo Delgado, lo que nos permitido entrar en la Denominacién de Origen
Valle de Glimar , que se aprobd ese mismo afio, con los vinos Pico Cho
Marcial y la nueva marca Brumas de Ayosa”, relata José Bruno Albertos.
“Fuimos muy innovadores alld en el 98 cuando introdujimos la botella azul
para nuestro vino blanco afrutado. La historia empezd mucho antes, cuando
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Liliana estaba disefiando la imagen de los vinos. Se pidieron muestras de
botellas a varios fabricantes, y el color azul fue como un iman”, recuerda.
En el afio 2000 la Bodega Comarcal Valle de Glimar fue pionera en Canarias
en la elaboracion de un vino espumoso -no se le puede llamar cava- con
segunda fermentacién en botella, segun el método champenoise. “No era sélo
un reto técnico, sino mas bien una obligacién al disponer de uvas con
caracteristicas de maduracidén muy apropiadas para ser elaboradas de esa
manera. Llegamos a obtener algunos premios internacionales con nuestro
Brut Nature y recientemente ha logrado cuatro zarcillos de plata en
Valladolid”.

Hoy en dia la bodega es propiedad de 152 familias que cultivan sus propias
vifas en fincas hasta los 1.500 metros de altitud, distribuidas en terrazas de
dificil acceso, no mecanizables y en algunos casos sin agua de riego. Casi se
podria decir que se trata de una viticultura heroica.
Es, por tanto, una de las zonas vitivinicolas mas alta de Europa. La altitud,
los suelos de origen volcanico, el predominio de los vientos alisios, unido a la
elevada luminosidad y clima primaveral de la zona, hacen posible el cultivo
de una uva diferenciada de alta calidad, de la que habitualmente se recogen
en torno a 250.000 kilos anuales.
“En todos estos afios hemos conseguido numerosos reconocimientos
regionales, nacionales e internacionales; convirtiéndonos en un referente en
vinos blancos con el Brumas de Ayosa afrutado, ademas de elaborar uno de
los primeros espumosos de calidad Brut Nature y el primer espumoso de
calidad Brut Nature Reserva de Canarias, aungue en este ultimo caso con una
tirada limitada a unas 1.000 botellas, el Unico vino que no es joven en
nuestra bodega”.

La capacidad de la bodega admite hasta 600.000 litros / F.P.
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Las instalaciones
La bodega esta dividida en dos plantas, lo que permite la entrada de uva sin
necesidad de bombas, la gravedad hace su trabajo. En la planta inferior estan
las naves de elaboracion y almacenamiento, laboratorio y embotellado.
Siendo la planta superior para la recepcién de uva, camara frigorifica y
oficinas.

Estda dotada de todos los adelantos técnicos que -unidos a las técnicas
tradicionales de elaboracion- hacen posible la calidad de nuestros vinos.
Esta dividida en distintas zonas: una sala de recepcidon y vendimia, una nave
de fermentacidon y almacenamiento, una sala de envejecimiento y cava, una
sala de embotellado, oficinas, una sala de cata y el almacén. En los
alrededores de la bodega disponemos de fincas experimentales de vifa
ademas de amplios jardines y aparcamientos.
El diseno funcional -acabados en materiales nobles, preciosas vistas y la
posibilidad de poder comprar y degustar los vinos- hacen de esta bodega un
lugar atractivo al visitante, tanto que en estos dias, por ejemplo, es parada
obligada para periodistas de medio mundo que prueban en la Isla dos
prototipos deportivos de la firma britanica McLaren, muchos de los cuéales han
tenido oportunidad de probar sus caldos y reconocer que algo tiene el vino
cuando lo bendicen.

Por David Sanz.

Los productores de Queso Las Lameras.
DIARIO DE AVISOS | Mazo
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En la mafana del pasado sdbado 21 de mayo, coincidiendo con la primera
edicién del Concurso de Reposteria Tradicional y Creativa: “Mazo Crea 2016”,
tuvo lugar la presentacion en el Mercadillo de este municipio de la nueva
imagen de la Queseria Las Lameras, acogida al consejo Regulador de la
Denominacion de Origen Queso Palmero.

En un sencillo acto de presentacidon se dio a conocer el nuevo etiquetado de la
marca Las Lameras Queso Palmero DOP, donde los responsables de esta
gueseria, Juan Vicente y Yolanda, presentaron a sus consumidores habituales
la nueva imagen de la marca, explicandoles la diferente informacién que
pueden encontrar en su etiquetado, aparte de la marca comercial, los
ingredientes (leche cruda de cabra, cuajo natural y sal marina), la mencién
“Artesano” (ya que es un queso elaborado con leche cruda de cabra
procedente del apropia explotacion). Ahora los consumidores pueden
encontrar informacién nutricional del queso y en este caso la distincion de
“sin gluten”.

Queseria Las Lameras: Juan Vicente y su esposa Yolanda participan de esta
explotacién familiar ubicada entre los municipios de Villa de Mazo vy
Fuencaliente. Sus alrededor de 200 animales, de cabra de pura raza palmera,
evolucionan con destreza sobre este paisaje agreste, herido a lo largo de los
siglos por las huellas de volcanes incontables. Estos magnificos ejemplares,
obtienen su base nutritiva de plantas autéctonas como el brezo o el
tagasaste. Ya en el corral, el millo, la remolacha y la alfalfa se anaden a una
dieta cuidadosamente elegida para producir una leche de maxima calidad.

En Las Lameras el Unico queso producido es el que permite el rendimiento del
propio rebafio. El ordefio comienza con las primeras luces del dia y a
continuacién la leche es filtrada y mezclada con cuajo natural de cabrito.
Después de 45 minutos, las enzimas naturales habran conseguido separar el
suero de la cuajada, que se extrae en condiciones controladas de
temperatura.

Segun el tipo de queso que se quiera elaborar, la cuajada se va fraccionando
en mayor o menor medida y puesta en moldes, pequefos (para quesos de
entre 1 y 2 kilos) o grandes (los llamados quesos de manada, de mas de 8
kilos).
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Algunas piezas se sacan directamente al mercado, pero otras se ahuman
primero con los materiales naturales autorizados por el reglamento de la
Denominacion de Origen. En el caso de Las Lameras, suelen emplearse
pencas detunera seca (chumberas del género Opuntia) o “pinillo” (aciculas de
pino canario o Pinus canariensis). El resultado final es un producto natural,
nutritivo y de aroma equilibrado, que con toda justicia aprecian los
consumidores.

Por David Sanz.

DIARIO DE AVISOS | Los Llanos de Aridane

El Cabildo de La Palma y el Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria
(ICCA) organizan el encuentro regional de la Plataforma de Coordinacién del
Plan de Actuacion para el Desarrollo de la Produccion Ecoldgica en Canarias,
gue se celebrara en la Isla los dias 24 y 25 de mayo.

El consejero de Agricultura, Ganaderia y Pesca del Cabildo de La Palma, José
Basilio Pérez, ha explicado que la Corporacién Insular “continla apostando
por potenciar la promocién de la agricultura y la ganaderia ecoldgica en la
Isla y, por esa razén, se ha solicitado al ICCA que la celebracién de este
encuentro a nivel regional se lleve a cabo en La Palma, con el objetivo de
hacer llegar la informacion sobre el sector de primera mano a todos los
interesados”.

El programa del encuentro estard compuesto por varios eventos, entre los
gue figura la visita a dos fincas de permacultura, una reunién de trabajo con
el sector de la restauracion, una conferencia sobre insumos ecoldgicos y una
reunion de trabajo de la propia plataforma de coordinacion.

El martes, 24 de mayo, se celebrara una reunién de trabajo sobre la
Certificacion ecoldgica en la restauracion, una cita dirigida exclusivamente al
sector de la restauracion que tendra lugar en el Museo Arqueoldgico
Benahoarita (MAB), en Los Llanos de Aridane, de 16:30 a 18:00 horas. Nuria
Almarza Esparza, directora técnica de INTERECO, estard a cargo del
encuentro.
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“Con esta primera reunion de trabajo con los representantes del sector de la
restauracion se pretende dar la posibilidad de certificacion de restaurantes
con productos ecoldégicos ya que INTERECO ha puesto en marcha este
reconocimiento a peticién del propio sector de la restauracidon, que deseaba
disponer de un distintivo diferenciado que reconociera su apuesta por ofrecer
alimentos ecoldgicos y que, ademas, sirva para potenciar el consumo de
estos productos”, ha senalado José Basilio Pérez.

Tras esta primera reunion, el MAB acogera, de 18:30 a 20:00 horas, la
conferencia Certificacidon de insumos en produccién ecoldgica, abierta a todos
los interesados, donde también estara presente Nuria Almarza Esparza, junto
al jefe de seccion de Agricultura Ecoldégica del ICCA, Juan José Triana
Marrero.

José Basilio Pérez ha apuntado que esta conferencia abierta al publico general
se celebra en respuesta las inquietudes del sector ecoldgico de la Isla, en
relacion a las dudas suscitadas sobre el uso de fertilizantes y fitosanitarios
que estan autorizados en agricultura ecoldgica, y dirigida principalmente a
operadores ecoldgicos, técnicos, asesores y comercializadores de insumos.

El consejero de Agricultura, Ganaderia y Pesca, informa, ademas, de que “las
acciones que desarrolla el Cabildo de La Palma destinadas a potenciar los
sistemas productivos ecoldgicos, con el objetivo de preservar el medio
ambiente, mantener o aumentar la fertilidad del suelo y proporcionar
alimentos que conserven todas sus propiedades naturales, se ponen de
manifiesto esta semana, con la celebracion del encuentro regional de la
Plataforma de Coordinacion del Plan de Actuacién para el Desarrollo de la
Produccion Ecoldgica en Canarias, asi como con la conferencia del destacado
experto mundial en agricultura ecoldgica, Jairo Restrepo, que tendra lugar el
miércoles, 25 de mayo, en la Casa de la Cultura de El Paso, a las 17:00
horas, bajo el titulo de La fertilidad del suelo en manos campesinas,
experiencias desde Latinoamérica”. Sin olvidar, continda el consejero insular,
de la aplicacién en nuestra isla del programa Ecocomedores tanto a nivel de
centros educativos como de centros socio sanitarios.
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LA OPINION DE TENERIFE:

La actividad tendra lugar el proximo miércoles dia 25

La Casa del Vino del Cabildo, ubicada en el Sauzal, ha organizado para el
préximo miércoles dia 25 un taller de vinos blancos barrica de Tenerife.

La actividad, que se desarrollara entre las 18:00 y las 21:00 horas, permitira
descubrir a los participantes los descriptores aromaticos y las sensaciones en
boca que producen diferentes vinos blancos barricas que se elaboran en
Tenerife.

Las personas interesadas en asistir al taller, que tiene un precio de 15 euros,
pueden reservar su plaza llamando al teléfono 922 572535 o enviando un
correo electrénico a casadelvino@teneriferural.org

CANARIAS 24 HORAS:

Canarias/ La Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas, a través
de Gestion del Medio Rural (GMR) y el Instituto Canario de Calidad
Agroalimentaria (ICCA), y la Consejeria de Economia, Industria, Comercio y
Conocimiento, a través de la Sociedad Canaria de Fomento Econdmico
(Proexca), comienzan la puesta en marcha de un programa de visitas,

misiones inversas, de empresas extranjeras a Canarias que tienen como



Las Palmas de Gran Canaria: C/.Miguel Sarmiento, 2 - 35004

Telf. 928 369 806 — Fax. 928 385 634
Santa Cruz de Tenerife: C/. Cairasco, 5, Edif. Retama, 1° A — 38004
Telf. 922 299 655 — Fax. 922 299 656
La e San Nicolas: Avda. Los Cardones, 25 — 35470
Telf. 928 891 001 — Fax. 928 891 288
anams Santa Maria de Guia: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo — 35450

Telf. 928 896 790 — Fax. 928 896 790

objetivo "apoyar al sector agroalimentario canario de exportacién en su
estrategia de comercializacién en los mercados internacionales".

En la primera de estas misiones, que se celebra desde hoy lunes en el marco
de III Salén Gastronédmico de Canarias, Gastrocanarias 2016, han viajado a
las Islas seis empresas importadoras y exportadoras alemanas para conocer

los vinos y el producto gourmet del archipiélago.

Durante su estancia, tendran un programa de actividades exclusivas que se
uniran a la visita al saléon, ademas, de recorridos por las propias bodegas. En
concreto, se realizaran dos 'tasting room' especificamente para la delegacion
alemana con los que se pretende "presentar la oferta exportable de calidad
canaria mediante encuentros entre los productores y las empresas elegidas".
Las compafias alemanas aprovecharan su visita para tratar de cerrar
negocios con las 15 empresas de productos gourmet y 19 bodegas de toda

Canarias que participan en esta accidn.

El pais escogido ha sido Alemania, entre otras cuestiones, por el crecimiento
que ha experimentado el consumo de vino procedente de Espafa entre su
poblacién. Segun explican desde Proexca, GMR y el ICCA, "los alemanes
consumen alrededor de un 50% de vino de importacién, principalmente
italiano, francés y espanol, lo que sitla a este pais como uno de los mercados

potenciales mas importantes para Canarias".
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Ademas, segun los datos que maneja Proexca, Alemania ocupa el primer
puesto en valor con respecto al resto de importadores de vino espahol
(403,40 millones de euros), por delante del Reino Unido, EE UU y Francia; y
el segundo en volumen (419,10 millones de litros). Ademas, es el tercer
mayor mercado mundial de consumo de vino total con una estructura
marcada por la bipolarizaciéon que se da entre los vinos comercializados en el
canal de comercio especializado y los que se distribuyen en el canal de

hoteles, restaurantes y catering.

Con este tipo de acciones, las consejerias de Agricultura, Ganaderia, Pesca y
Aguas, y de Economia, Industria, Comercio y Conocimiento pretenden
"propiciar encuentros de negocios entre bodegas y empresas de productos
gourmets con importadores y distribuidores alemanes; mostrar y facilitar el
conocimiento y la calidad tanto de la oferta exportable canaria como de la

que se encuentra en el canal hostelero local", aseguran.

ACTIVIDADES GASTROCANARIAS 2016
Ademas, de esta misidn inversa, la Consejeria de Agricultura, Ganaderia,
Pesca y Aguas del Gobierno de Canarias contara con un stand en
Gastrocanarias 2016 en el que realizara una serie de actividades que tienen
como objetivo principal el dar a conocer el producto canario, ademas de

mostrar sus posibilidades, su valor anadido y su alta calidad.
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En concreto, tanto el martes como el miércoles se realizaran show cooking
por parte de los cocineros Rogelio Quintero y Bernard Baggerman, catas
comentadas de papas antiguas, gofio, queso y ronmiel, ademas de

degustacién de cervezas artesanas de Canarias.

CANARIAS AHORA:

La jueza Mufioz considerd que tras esta solicitud se escondia un “fraude
procesal” y sefald que en este caso se usa la figura de la acusacion popular
de modo torticero

Manuel Riveiro - Arrecife

El Tribunal Superior de Justicia de Canarias (TSJC) ha rechazado Ila
personacion en el caso Stratvs, pendiente de juicio, de la asociaciéon Jacon,
un desconocido colectivo con domicilio en Gran Canaria, que ha denunciado al
resto de bodegas.

La titular del Juzgado numero 5 de Arrecife, Silvia Mufioz, primero negd la
personacion de la asociacion Jacon y luego desestimd el recurso de reforma
gue este colectivo habia presentado.

La jueza Mufoz considerd que tras esta solicitud se escondia un “fraude
procesal” y sefald que en este caso se usa la figura de la acusacién popular
de modo torticero, "desdibujando los limites para los que fue concebida".
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Ahora, el Tribunal Superior de Justicia de Canarias, que juzgara a parte de los
acusados al estar la alcaldesa y parlamentaria regional Gladys Acufia aforada,
ha resuelto en una providencia de la magistrada Carla Bellini que “no ha lugar
a la personacion al haber precluido el tramite”.

La asociacidn se intentd personar en el caso Stratvs con la instruccién
terminada, cuando ya se habia dictado el auto de paso a procedimiento
abreviado y poco después de que la asociacidon ecologista de Fuerteventura
Agonane decidiera renunciar a la acusacién popular por sentirse engafiada
por su abogado, Juan David Garcia Pazos.

Sigue leyendo esta informacion en Diario de Lanzarote.

ABC CANARIAS:

Los envios cayeron un 2,6% en volumen por la mala climatologia de marzo
y la competencia de terceros paises

& ) R i T =
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Los envios de fruta fueron los mas afectados, con un retroceso del 7,8% en
volumen - JOB VERMEULENABCMadrid - 24/05/2016 a las 03:22:46h. -
Act. a las 03:24:18h.Guardado en: Economia

La exportacion de frutas y hortalizas frescas espafnolas se incrementé
un 5,8% en el primer trimestre del ano, totalizando 3.691 millones de
euros, segun se desprende de los datos del Departamento de Aduanas
procesados por la Federacion Espainola de Productores y
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Exportadores de Frutas y Hortalizas (Fepex). Por el contrario, los
envios fuera de nuestras fronteras cayeron en volumen un 2,6%
respecto al mismo periodo de 2015, hasta los 3,6 millones de toneladas.

Segun los responsables de Fepex, el retroceso en las exportaciones se
debe a la mala climatologia del pasado mes de marzo, que hizo que los
envios cayeran ese mes un 9%, asi como la fuerte competencia
intracomunitaria y de terceros paises, especialmente Marruecos.

La mayor caida se ha producido en casi todo el conjunto de frutas,
situandose en 1,7 millones de toneladas, lo que representa un 7,1% menos
que el primer trimestre del afno anterior. Sin embargo, el valor de las
frutas crecié un 9,5%, hasta situarse en 1.827 millones de euros. Los
mayores incrementos de fruta se han producido en los envios de fresas,
con un 25% mas y 132.455 toneladas, y el de los frutos rojos, como la
frambuesa, con un 47,5% mas, situandose en 10.823 toneladas.

Respecto a las hortalizas, durante el periodo enero-marzo, Ilas
exportaciones crecieron tanto en valor (2,4%) hasta los 1.863 millones de
euros, como en volumen (2,7%), totalizando 1,9 millones de toneladas.

La importacion aumentd fuertemente al situarse en 772.588
toneladas por valor de 599 millones de euros

Destacan los aumentos logrados en pimiento, con 270.767 toneladas, un
3% mas que en el mismo periodo de 2015; pepino, con 245.289 toneladas
(+6%) o las coles con 210.283 toneladas (+5%). Por el contrario,
descendieron los envios de tomate, con 403.338 toneladas exportadas,
un 3% menos; asi como los de lechuga, con 288.888 toneladas (-1%).

Por comunidades auténomas, Andalucia se situé como lider de
exportaciéon, con 1,2 millones de toneladas y un valor de 1.570 millones de
euros, seguida de la Comunidad Valenciana, con 1,2 millones de
toneladas y 1.119 millones de euros, y Murcia (684.999 toneladas y y 640
millones de euros)

La UE, principal destino


http://www.fepex.es/inicio.aspx
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De nuevo, la Unidon Europea fue la principal receptora de las
exportaciones de nuestro pais, absorbiendo el 94% de frutas y hortalizas
frescas, hasta los 3,4 millones de toneladas. El valor de la exportacion a la
UE ascendi6 a 3.465 millones de euros (+6%).

En cuanto a otros destinos extracomunitarios, la cifra exportada
descendié un 11%, hasta las 203.679 toneladas, siendo los principales
destinos Brasil, con 15.036 toneladas (+7%), Emiratos Arabes Unidos, con
13.794 toneladas (-10%), y Canada, con 13.410 toneladas (-13%).

En cuanto a la importacién, esta aumenté fuertemente, un 22,3% en
volumen y un 31,2% en valor, situandose en 772.588 toneladas y 599
millones de euros, respectivamente, tanto en hortaliza como en fruta.
Destaca el aumento de patata, cebolla, judia, manzana y pifia.

EL INDEPENDIENTE DE CANARIAS:

El Gobierno de Canarias ha puesto en marcha un programa de visitas de
empresas extranjeras a las islas que tienen como objetivo apoyar al sector
agroalimentario canario de exportacion en su estrategia de comercializacion
en los mercados internacionales.

En la primera de estas misiones, que se celebra desde hoy lunes en el marco
del III Salén Gastrondmico de Canarias, Gastrocanarias 2016, han viajado a
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las islas seis empresas importadoras y exportadoras alemanas para conocer
los vinos y el producto gourmet del archipiélago.

Durante su estancia, tendran un programa de actividades exclusivas que se
uniran a la visita al salén, ademas, de recorridos por las propias bodegas. En
concreto, se realizaran dos 'tasting room' especificamente para la delegacion
alemana con los que se pretende presentar la oferta exportable de calidad
canaria mediante encuentros entre los productores y las empresas elegidas.

Las compaiias alemanas aprovecharan su visita para tratar de cerrar
negocios con las 15 empresas de productos gourmet y 19 bodegas de toda
Canarias que participan en esta accion. El pais escogido ha sido Alemania,
entre otras cuestiones, por el crecimiento que ha experimentado el consumo
de vino procedente de Espafia entre su poblacién.

Segun explican desde Proexca, GMR y el ICCA, "los alemanes consumen
alrededor de un 50% de vino de importacién, principalmente italiano, francés
y espafol, lo que situa a este pais como uno de los mercados potenciales mas
importantes para Canarias".

Ademas, segun los datos que maneja Proexca, Alemania ocupa el primer
puesto en valor con respecto al resto de importadores de vino espanol
(403,40 millones de euros), por delante del Reino Unido, EE UU y Francia; y
el segundo en volumen (419,10 millones de litros).

Ademas, es el tercer mayor mercado mundial de consumo de vino total con
una estructura marcada por la bipolarizacién que se da entre los vinos
comercializados en el canal de comercio especializado y los que se
distribuyen en el canal de hoteles, restaurantes y catering.

Con este tipo de acciones se pretende "propiciar encuentros de negocios
entre bodegas y empresas de productos gourmets con importadores y
distribuidores alemanes; mostrar y facilitar el conocimiento y la calidad tanto
de la oferta exportable canaria como de la que se encuentra en el canal
hostelero local", aseguran.

Ademas, de esta misién inversa, la Consejeria de Agricultura contara con un
stand en Gastrocanarias 2016 en el que realizard una serie de actividades
que tienen como objetivo principal el dar a conocer el producto canario,
ademas de mostrar sus posibilidades, su valor afiadido y su alta calidad.

En concreto, tanto el martes como el miércoles se realizaran show cooking
por parte de los cocineros Rogelio Quintero y Bernard Baggerman, catas
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comentadas de papas antiguas, gofio, queso y ronmiel, ademas
degustacién de cervezas artesanas de Canarias.

O

L APU

N:

Las Lameras presentd el nuevo etiquetado en el Mercadillo de Mazo

de

Coincidiendo con la primera edicién del Concurso de Reposteria Tradicional y
Creativa Mazo Crea 2016, tuvo lugar el pasado sabado la presentacién en el
Mercadillo de la Villa de la nueva imagen de la Queseria Las Lameras, acogida

al Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Queso Palmero.

En un sencillo acto se dio a conocer el nuevo etiquetado de la marca Las
Lameras Queso Palmero DOP, donde los responsables de esta queseria, Juan
Vicente y Yolanda, presentaron a sus consumidores habituales la nueva
imagen de la marca, explicandoles la diferente informacidon que pueden
encontrar en su etiquetado, aparte de la marca comercial, los ingredientes
(leche cruda de cabra, cuajo natural y sal marina), la mencion “artesano” (al

ser un queso elaborado con leche cruda de cabra procedente de la propia
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explotacién). Ahora los consumidores pueden encontrar informacion
nutricional del queso y en este caso la distincion de “sin gluten”.

Presentacion de la nueva etiqueta del Queso Las Lameras.

Juan Vicente y su esposa Yolanda participan de esta explotacion familiar
ubicada entre los municipios de Villa de Mazo y Fuencaliente. Sus alrededor
de 200 animales, de cabra de pura raza palmera, evolucionan con destreza
sobre este paisaje agreste, herido a lo largo de los siglos por las huellas de
volcanes incontables. Estos magnificos ejemplares, obtienen su base nutritiva
de plantas autdéctonas como el brezo o el tagasaste. Ya en el corral, el millo,
la remolacha y la alfalfa se anaden a una dieta cuidadosamente elegida para
producir una leche de maxima calidad.

En Las Lameras el Unico queso producido es el que permite el rendimiento del
propio rebafio. El ordefio comienza con las primeras luces del dia y a
continuacién la leche es filtrada y mezclada con cuajo natural de cabrito.
Después de 45 minutos, las enzimas naturales habran conseguido separar el
suero de la cuajada, que se extrae en condiciones controladas de
temperatura.
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Segun el tipo de queso que se quiera elaborar, la cuajada se va fraccionando
en mayor o menor medida y puesta en moldes, pequenos (para quesos de
entre 1 y 2 kilos) o grandes (los llamados quesos de manada, de mas de 8
kilos).

Algunas piezas se sacan directamente al mercado, pero otras se ahuman
primero con los materiales naturales autorizados por el reglamento de la
Denominacion de Origen. En el caso de Las Lameras, suelen emplearse
pencas detunera seca (chumberas del género Opuntia) o “pinillo” (aciculas de
pino canario o Pinus canariensis). El resultado final es un producto natural,
nutritivo y de aroma equilibrado, que con toda justicia aprecian los
consumidores.

LA PALMA ACOGE UN ENCUENTRO REGIONAL SOBRE AGRICULTURA

ECOLOGICA

El programa se desarrollard los dias 24 y 25 de mayo e incluird una
conferencia sobre certificacion de insumos en la produccién ecoldgica

Cultivo de papas.
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El Cabildo de La Palma y el Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria
(ICCA) organizan el encuentro regional de la Plataforma de Coordinacién del
Plan de Actuacion para el Desarrollo de la Produccion Ecoldgica en Canarias,
gue se celebrara en la Isla los dias 24 y 25 de mayo.

El consejero de Agricultura, Ganaderia y Pesca del Cabildo de La Palma, José
Basilio Pérez, ha explicado que la Corporacion insular “continda apostando
por potenciar la promocién de la agricultura y la ganaderia ecoldgica en la
Isla y por esa razon se ha solicitado al ICCA que la celebracion de este
encuentro a nivel regional se lleve a cabo en La Palma, con el objetivo de
hacer llegar la informaciéon sobre el sector de primera mano a todos los
interesados”.

El programa del encuentro estard compuesto por varios eventos, entre los
gue figura la visita a dos fincas de permacultura, una reunién de trabajo con
el sector de la restauracion, una conferencia sobre insumos ecoldgicos y una
reunion de trabajo de la propia plataforma de coordinacion.

El martes, 24 de mayo, se celebrara una reuniéon de trabajo sobre la
Certificacidn ecoldgica en la restauracion, una cita dirigida exclusivamente al
sector de la restauracion que tendra lugar en el Museo Arqueoldgico
Benahoarita (MAB), en Los Llanos de Aridane, de 16:30 a 18:00 horas. Nuria
Almarza Esparza, directora técnica de Intereco, estara a cargo del encuentro.

“Con esta primera reunion de trabajo con los representantes del sector de la
restauracion se pretende dar la posibilidad de certificacion de restaurantes
con productos ecoldgicos ya que Intereco ha puesto en marcha este
reconocimiento a peticion del propio sector de la restauracién, que deseaba
disponer de un distintivo diferenciado que reconociera su apuesta por ofrecer
alimentos ecoldgicos y que, ademas, sirva para potenciar el consumo de
estos productos”, ha sefalado Basilio Pérez.

Tras esta primera reunidén, el MAB acogera de 18:30 a 20:00 horas la
conferencia Certificacion de insumos en produccion ecoldgica, abierta a todos
los interesados, donde también estara presente Nuria Almarza Esparza, junto
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al jefe de seccién de Agricultura Ecoldgica del ICCA, Juan José Triana
Marrero.

Basilio Pérez ha apuntado que esta conferencia abierta al publico general se
celebra en respuesta las inquietudes del sector ecoldgico de la Isla, en
relacion a las dudas suscitadas sobre el uso de fertilizantes y fitosanitarios
que estan autorizados en agricultura ecoldgica, y dirigida principalmente a
operadores ecoldgicos, técnicos, asesores y comercializadores de insumos.

El consejero informa, ademas, de que “las acciones que desarrolla el Cabildo
destinadas a potenciar los sistemas productivos ecoldgicos, con el objetivo de
preservar el medio ambiente, mantener o aumentar la fertilidad del suelo y
proporcionar alimentos que conserven todas sus propiedades naturales, se
ponen de manifiesto esta semana, con la celebracion del encuentro regional
de la Plataforma de Coordinacidon del Plan de Actuacion para el Desarrollo de
la Produccion Ecoldgica en Canarias, asi como con la conferencia del
destacado experto mundial en agricultura ecoldgica, Jairo Restrepo, que
tendra lugar el miércoles, 25 de mayo, en la Casa de la Cultura de El Paso, a
las 17:00 horas, bajo el titulo de La fertilidad del suelo en manos
campesinas, experiencias desde Latinoamérica™. Sin olvidar, continla el
consejero, la aplicacion en nuestra Isla del programa Ecocomedores, tanto a
nivel de centros educativos como de centros socio sanitarios.

COAG:

Andrés Gongora es el unico representante de los
agricultores espanoles que participa en la Conferencia
organizada en la Eurocamara para analizar la ilegalidad
de un acuerdo que incluye a los territorios del Sahara
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Occidental.

- Durante su intervencién, el productor almeriense analizara las
repercusiones del acuerdo agricola de libre comercio para nuestro sector
hortofruticola.

- En la campafia 2015/2106, las entradas de tomate marroqui han
aumentado hasta un 70% en algunos meses. De forma paralela, las
cotizaciones en Espafa han registrado minimos histérico: 0,20€/kg tomate.

Madrid, 24 de mayo de 2016. El responsable de frutas y hortalizas de COAG,
Andrés Gongora, exigira esta tarde en el Parlamento Europeo la aplicacidon
inmediata de la sentencia que anula el acuerdo de libre comercio agricola de
la UE con Marruecos al incluir de forma ilegal al Sdhara Occidental, territorios
sobre los que la ONU no reconoce la soberania del pais alauita.

EVOLUCION DE LAS EXPORTACIONES DE TOMATE DE MARRUECOS A LA UE G[”m_

Toneladas
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Fuente: Comisién Europea

Gongora es el Unico representante de los agricultores espafioles que participa
en la Conferencia organizada en la Eurocamara para analizar la sentencia del
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Tribunal de Justicia de la UE que anula el acuerdo agricola entre ambos
territorios. Durante su intervencion, el productor almeriense analizara las
repercusiones del mismo para nuestro sector hortofruticola.

En la campafia actual 2015/16, las entradas de tomate en la UE segun datos
de la DG TAXUD se han incrementado un 71% en Octubre, +6% en
Noviembre, +7% en Diciembre, +18% en Enero, +12% en Febrero y +14%
en Marzo, respecto a la media de los Ultimos tres afos.

Mientras tanto, la campana 2015/16 ha sido desastrosa para la produccion de
tomate de Espafa y, en general de la UE. En Espafia, segun datos del propio
Ministerio de Agricultura, el valor medio (salida de cooperativa) se ha situado
en 0,50€/kg, con minimos histéricos de 0,20€/kg, segun datos del sector
trasladados a COAG.

“Hablamos de un acuerdo que dafia profundamente la economia de multiples
zonas de produccidon europeas, erosiona la preferencia comunitaria y ataca
directamente nuestros calendarios de produccién. Y no sdélo eso, es un
acuerdo que se esta incumpliendo de forma sistematica, en beneficio de unos
pocos. El control del fraude en las aduanas de la UE es practicamente
inexistente y se ve favorecido por una normativa débil y hecha a medida de
aquellos que quieren evadir el pago de tasas”, ha adelantado Godngora.

Ademas, el representante de COAG subrayara que el acuerdo UE-Marruecos
vulnera la legislacion europea sobre comercializacién de frutas y hortalizas
frescas en lo concerniente a la veracidad de la informacién contenida en el
etiguetado de las importaciones marroquis. “Se estd produciendo una clara
vulneracidon y un perjuicio de los derechos de los ciudadanos comunitarios
como consumidores, en lo que concierne a la veracidad de la informacion
contenida en el etiquetado de los productos respecto a la procedencia de los
mismos. La legislacion europea de frutas y hortalizas establece que los
productos del sector destinados a ser vendidos frescos al consumidor solo
podran comercializarse si en ellos figura la indicacién del pais de origen.
Ahora bien, la capacidad del consumidor europeo para discernir si un
producto etiquetado como originario de Marruecos procede de este Reino, o
bien procede del Territorio no autonomo del Sahara Occidental, se encuentra
limitada y sus derechos, en este sentido, vulnerados”, ha precisado Géongora.
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1. Programa Conferencia Parlamento Europeo

2. Mas informacién sobre la sentencia del Tribunal de Justicia de la UE que
anula el acuerdo UE-Marruecos:
http://www.coag.org/?s=28&id=56d45669fc4820cfb98bcd1690125dbb

3. Contacto para declaraciones: Andrés Gongora, responsable del sector de
frutas y hortalizas de COAG: 619.30.17.54.


http://www.coag.org/rep_ficheros_web/d3a27c3fa8c75db946513b7d1f370128.pdf
http://www.coag.org/?s=2&id=56d45669fc4820cfb98bcd1690125dbb

