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Cana

EL DIA:

El queso ganador y su fabricante./Cedida

Victorino semicurado ahumado elaborado con leche cruda de cabra, de la
Denominacion de Origen Protegida (DOP) Queso Palmero, ha sido elegido
'Mejor Queso de Canarias 2016' al ser la produccién con Gran Medalla de Oro
mas puntuada en el marco del Concurso Oficial Agrocanarias 2016.

Este certamen fue organizado por la Consejeria de Agricultura, Ganaderia,
Pesca y Aguas del Gobierno de Canarias, a través del Instituto Canario de
Calidad Agroalimentaria (ICCA), que en la presente edicidn ha concedido un
total de 27 premios distribuidos en 22 medallas y cinco distinciones
especiales.

La marca ganadora ha obtenido también otro galardén, una Medalla de Plata,
para su Victorino ahumado tierno. Por su parte, el Barranco semicurado
ahumado (leche cruda de cabra), de El Hierro, ha recibido el galardén de
Mejor Ecoldgico, y El Cortijo de Las Hoyas, producido en Gran Canaria con



Las Palmas de Gran Canaria: C/.Miguel Sarmiento, 2 - 35004

Telf. 928 369 806 — Fax. 928 385 634
Santa Cruz de Tenerife: C/. Cairasco, 5, Edif. Retama, 1° A — 38004
Telf. 922 299 655 — Fax. 922 299 656
La e San Nicolas: Avda. Los Cardones, 25 — 35470
Telf. 928 891 001 — Fax. 928 891 288
ananas Santa Maria de Guia: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo — 35450

Telf. 928 896 790 — Fax. 928 896 790

leche cruda de oveja (mezcla de cuajos), logra la distincién de Mejor Queso
Casero.

Agrocanarias

MEJOR QUESO
DE CANARIAS

El premio de Mejor Imagen y Presentacidén recae en Naturteno ahumado, de
Tenerife, y el de Mejor Queso Popular --Unico reconocimiento otorgado por un
jurado popular en lugar de un panel de catadores profesionales-- es para Las
Mesas, de leche cruda de oveja (mezcla de cuajos), perteneciente a la DOP
Queso Flor de Guia, Queso de Media Flor de Guia y Queso de Guia (Gran
Canaria).

Las Grandes Medallas de Oro se conceden a Lomo Gallego de vaca y cabra
untado con gofio (categoria pasteurizado semicurado), de Gran Canaria;
Finca de Uga de cabra curado untado con pimentdn (leche cruda curado de
cabra) y Finca de Uga Vulcano de vaca, oveja y cabra madurado (leche cruda
curado de oveja), de Lanzarote, y La Pastora de cabra y oveja al pimenton
(afiejo de mezcla), elaborado en Fuerteventura por Ganaderia La Pared.

El Tamasite de Queseria Reyes, perteneciente a la DOP Queso Majorero,
recibié dos Medallas de Oro, uno en la categoria de Pasteurizado tierno y otro
en la de Pasteurizado semicurado.

El resto de Oros fueron para Finca de Uga de cabra madurado untado con
pimenton (modalidad de pasteurizado curado); La Candilera artesano
ahumado (cruda tierno de cabra), de la DOP Queso Palmero; La Gambuesa
artesano con gofio (semicurado cabra), de la DOP Queso Majorero; El Topito
queso artesano ahumado (semicurado cabra), adscrito a la DOP Queso
Palmero; El Buen Pastor untado con gofio (curado cabra), elaborado en Gran
Canaria; Granja Las Cuevas ahumado (semicurado oveja), de la isla de La
Palma, y Finca de Uga Bodeguita de vaca, oveja y cabra madurado (leche
cruda curado oveja), de Lanzarote.
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Ademas de Victorino ahumado tierno, de la DOP Queso Palmero, han
obtenido Medallas de Plata los quesos Flor Valsequillo de leche de cabra
(pasteurizado curado) de Gran Canaria; El Valle artesano ahumado (tierno de
cabra) y Los Patios artesano ahumado (leche cruda semicurado cabra),
ambos de la DOP Queso Palmero.

A ellos se suman Naturteno ahumado semicurado de cabra, de Tenerife; el
Buen Pastor al natural y Roque Grande untado con pimentdn, ambos de la
modalidad de semicurado mezcla y de Gran Canaria; y Los Altos de Moya, de
leche cruda de oveja (cuajo vegetal), también producido en Gran Canaria
pero en este caso bajo la DOP Queso Flor de Guia, Queso de Media Flor de
Guia y Queso de Guia.

Por islas, las producciones de Gran Canaria suman un total ocho
reconocimientos, al igual que las de La Palma, seguidas de las procedentes de
Lanzarote y Fuerteventura, con cuatro galardones cada una, Tenerife con
dos, y El Hierro con un premio.

De los 146 quesos que participaban en la presente edicidn del certamen, 44
eran de Gran Canaria, 34 de La Palma, 23 de Fuerteventura, 19 de
Lanzarote, 14 de Tenerife, ocho de La Gomera y cuatro de El Hierro.

El proximo 30 de junio se celebrara en la sede de Presidencia del Gobierno en
Tenerife, el acto de entrega de premios a todos los galardonados en
Agrocanarias 2016.

La AV Las Carboneras destaca que varias viviendas en El Corazéon y El
Encerradero-Los Castafieros esperan la mejora de la pista agricola para poder
acoplarse al saneamiento.
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El pueblo de Las Carboneras es uno de los nucleos rurales mas importantes
que tiene el municipio de La Laguna en el Parque Rural de Anaga,
recientemente declarada Reserva de la Biosfera. En este sentido, este nuevo
caracter hace que nuevamente se visualice la necesidad del acople a la red de
saneamiento de distintos puntos del pueblo que hasta el momento no tienen
posibilidad, como son las casas de una parte de El Corazén y El Encerradero-
Los Castaneros.

Se trata de entre siete viviendas que bordean el nucleo principal desde la
entrada del pueblo hasta |la parte trasera de la plaza de la iglesia que no
tienen posibilidad alguna de acoplarse, por lo que ven en la rehabilitacidon de
la pista agricola de Las Huertas la solucidon para poder engancharse a la red.

"Estamos a la espera de que comiencen las obras de rehabilitacién del camino
gue parte desde de la depuradora. Seran actuaciones que asuma en un
principio el Cabildo de Tenerife y que podrian comenzar parcialmente en una
parte. Esta sera el primer gran paso para que dentro de unos afios podamos
enganchar a las viviendas", explicd el presidente de la AV Las Carboneras,
Juan Manuel Martin, sobre el problema vecinal.

Explicé que "el Cabildo iniciara las obras y esperamos que podamos incluir en
préoximos proyectos todo el trabajo para que los vecinos de El Corazén vy El
Encerradero-Los Castaneros puedan acoplarse a la red de aguas residuales".

Considera "de justicia esta demanda en defensa del medio ambiente y
nuestro pueblo".

LA PROVINCIA:

La muestra, que celebra El Tablero mafana y el sabado,
constituye el inicio de una ruta europea en bicicleta que
impulsa el Pais Vasco ‘

o’

Thaidi Llamas
La Feria de la Zafra rescata el valor de los antiguos molinos de las Islas


http://www.laprovincia.es/autores/thaidi-llamas.html
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El Tablero dedica este afno la Feria de la Zafra a los antiguos molinos, que
contribuyeron al desarrollo...

El candidato nacionalista acusa al PP "de dar una pufialada al platano y el
tomate de las islas”

Pablo Rodriguez: "El futuro Gobierno dej=
Espana parte ya con una deuda con elfs
sector primario canario"
El cabeza de lista de Coalicién Canaria-f
PNC al Congreso de los Diputados por la
provincia de Las Palmas, Pablo‘a"
Rodriguez, manifestd este jueves en unaL”,
visita a la Cooperativa Agricola de_d
Sardina, en el municipio de Galdar, a la
gue acudid con los candidatos al Senado, Beatriz Calzada y Gustavo Viera, y
el consejero de Agricultura, Pesca y Aguas, Narvay Quintero, que "el futuro
Gobierno de Espafia partird ya con una deuda con el sector primario, que le
recordaremos los nacionalistas canarios a partir del 26 de junio".

Rodriguez se refirid a la necesidad de "apuntalar y garantizar la supervivencia
del sector primario, en particular del platano y del tomate" y para ello,
apuntd como medida imprescindible "el anclaje del POSEI adicional al
Régimen Econdmico y Fiscal, para que se convierta en un derecho y en una
obligacion para el futuro Gobierno de Espafia".

El candidato nacionalista denuncié la falta de sensibilidad del PP con el sector
primario del Archipiélago, al que acusé de "dar una pufialada al platano y al
tomate". Al respecto, sostuvo que CC "peleard para que el Gobierno del
Estado asuma el cien por cien de la financiacion del POSEI adicional, como
hacen paises como Francia y Portugal con sus RUP".

Pablo Rodriguez reconocié "los problemas del platano o el tomate", sobre
todo en los Ultimos 4 afios "después de que el Gobierno de Mariano Rajoy no
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hayan contemplado en los Presupuestos Generales del Estado ni un solo euro
para la ficha adicional del POSEI".

Por su parte, los candidatos de Coalicién Canaria-PNC al Senado por Gran
Canaria coincidieron en destacar el peso del sector primario para la Isla, del
qgue viven miles de familias, y advirtieron a los partidos estatales que "la
crisis no puede ser excusa para recortar o suprimir ayudas vitales para su
supervivencia como las destinadas al transporte".

DIARIO DE AVISOS:

Por Maria Fresno.

La Direccion General de Consumo del Gobierno de Canarias ha realizado unas
62 actuaciones en grandes superficies y carnicerias de las Islas para
inspeccionar el etiquetado de los productos carnicos frescos y, en la mayoria
de los casos, los inspectores han verificado que la informacién obligatoria que
debe acompanar al producto no aparece de manera adecuada en las vitrinas.
Esta es la conclusién a la que ha llegado la Direccion General una vez en el
meridiano de la campafia que finalizara en diciembre de este afio.

Dicha campafia, que se realiza en colaboracion con la Direccion General de
Salud Publica, la Direccion General de Ganaderia y el Instituto de Calidad
Agroalimentaria (ICA) tiene como objetivo el control del fraude en la
informacion que se proporciona al consumidor en el etiquetado original de las
carnes frescas. En este sentido, los productos frescos que estén en exposicion
deben reflejar no solo si es porcino o vacuno o ave, sino el origen o el lugar
de procedencia, el precio, la correcta trazabilidad del mismo, donde se ha
hecho el despiece y la parte del animal a la que pertenece.

Palmero destaca la calidad de la carne en las Islas y achaca el mal etiquetado
al desconocimiento por lo que, en la mayoria de los casos, se ha evitado la
sancion. )

La directora general de Consumo del Gobierno de Canarias, Angeles Palmero,
explicd que en la mayoria de los casos los incumplimientos se deben a falta
de conocimiento. “Por eso, el inspector lo que ha hecho es levantar acta y
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advertir al empresario de que si en una segunda visita el etiquetado no esta
correcto en la vitrina, se procedera a sancionar”.

Palmero dejo bien clara la colaboracion que ha habido en todo momento por
parte de los empresarios y la “responsabilidad” del empresariado. “Tenemos
un comercio garantista y los consumidores pueden estar tranquilos porque se
estan ofreciendo productos de calidad”. La campafa, recordé Palmero, va
encaminada a que los consumidores estén informados sobre lo que estan
comprando y asi tengan su derecho a decidir. “"No se trata de inspecciones a
los locales o al producto concreto”, aclard, “sino al etiquetado con el que la
carne se pone a la venta”.

Las actuaciones se han realizado por las grandes cadenas de distribucion,
mercados, carnicerias, etc de todas las Islas, a excepcion de El Hierro, que
comenzara este mes. “Los resultados son bastante positivos y, a pesar de
gue muchas no tienen la informacidn adecuada, se esta corrigiendo porque
obedece al desconocimiento”.

Por David Sanz.

Victorino semicurado ahumado elaborado con leche cruda de cabra, de la
Denominacion de Origen Protegida (DOP) Queso Palmero, ha sido elegido
“Mejor Queso de Canarias 2016"” a ser la produccion con Gran Medalla de Oro
mas puntuada en el marco del Concurso Oficial Agrocanarias 2016, certamen
organizado por la Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas del
Gobierno de Canarias, a través del Instituto Canario de Calidad
Agroalimentaria (ICCA), que en la presente edicién ha concedido un total de
27 premios distribuidos en 22 medallas y cinco distinciones especiales. Esta
marca ha obtenido otro galardén, una Medalla de Plata, para su Victorino
ahumado tierno.

El Barranco semicurado ahumado (leche cruda de cabra), de El Hierro, ha
recibido el galardén de Mejor Ecoldgico, y El Cortijo de Las Hoyas, producido
en Gran Canaria con leche cruda de oveja (mezcla de cuajos), logra la
distincién de Mejor Queso Casero. El premio de Mejor Imagen y Presentacion
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recae en Naturteno ahumado, de Tenerife, y el de Mejor Queso Popular- Unico
reconocimiento otorgado por un jurado popular en lugar de un panel de
catadores profesionales- es para Las Mesas, de leche cruda de oveja (mezcla
de cuajos), perteneciente a la DOP Queso Flor de Guia, Queso de Media Flor
de Guia y Queso de Guia (Gran Canaria).

Las Grandes Medallas de Oro se conceden a Lomo Gallego de vaca y cabra
untado con gofio (categoria pasteurizado semicurado), de Gran Canaria;
Finca de Uga de cabra curado untado con pimentdn (leche cruda curado de
cabra) y Finca de Uga Vulcano de vaca, oveja y cabra madurado (leche cruda
curado de oveja), de Lanzarote; y La Pastora de cabra y oveja al pimentdn
(afiejo de mezcla), elaborado en Fuerteventura por Ganaderia La Pared.

El Tamasite de Queseria Reyes, perteneciente a la DOP Queso Majorero,
recibié dos Medallas de Oro, uno en la categoria de Pasteurizado tierno y otro
en la de Pasteurizado semicurado. El resto de Oros fueron para Finca de Uga
de cabra madurado untado con pimentdn (modalidad de pasteurizado
curado); La Candilera artesano ahumado (cruda tierno de cabra), de la DOP
Queso Palmero; La Gambuesa artesano con gofio (semicurado cabra), de la
DOP Queso Majorero; El Topito queso artesano ahumado (semicurado cabra),
adscrito a la DOP Queso Palmero; El Buen Pastor untado con gofio (curado
cabra), elaborado en Gran Canaria; Granja Las Cuevas ahumado (semicurado
oveja), de la isla de La Palma; y Finca de Uga Bodeguita de vaca, oveja y
cabra madurado (leche cruda curado oveja), de Lanzarote.

Ademas de Victorino ahumado tierno, de la DOP Queso Palmero, han
obtenido Medallas de Plata los quesos: Flor Valsequillo de leche de cabra
(pasteurizado curado) de Gran Canaria; El Valle artesano ahumado (tierno de
cabra) y Los Patios artesano ahumado (leche cruda semicurado cabra),
ambos de la DOP Queso Palmero. A ellos se suman Naturteno ahumado
semicurado de cabra, de Tenerife; el Buen Pastor al natural y Roque Grande
untado con pimentdén, ambos de la modalidad de semicurado mezcla y de
Gran Canaria; y Los Altos de Moya, de leche cruda de oveja (cuajo vegetal),
también producido en Gran Canaria pero en este caso bajo la DOP Queso Flor
de Guia, Queso de Media Flor de Guia y Queso de Guia.

Por islas, las producciones de Gran Canaria suman un total ocho
reconocimientos, al igual que las de La Palma, seguidas de las procedentes de
Lanzarote y Fuerteventura, con cuatro galardones cada una, Tenerife con
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dos, y El Hierro con un premio. De los 146 quesos que participaban en la
presente edicién del certamen, 44 eran de Gran Canaria, 34 de La Palma, 23
de Fuerteventura, 19 de Lanzarote, 14 de Tenerife, ocho de La Gomera y
cuatro de El Hierro.

Entre las funciones del Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria (ICCA) se
encuentra el fomento y promocion de los productos canarios, en especial de
aquellos amparados bajo sellos de calidad. Con este fin se organizan los
certamenes Agrocanarias, en sus modalidades de quesos, vinos, gofios y este
ano, por primera vez, aceites.
Asi, el objetivo del Concurso de quesos, que se viene desarrollando desde
2002, es promocionar los mejores quesos de las Islas dando a conocer su
diversidad, y contribuir a la mejora del producto, facilitando un distintivo de
calidad a los premiados y consolidando el prestigio de este subsector ante los
consumidores.

El proximo 30 de junio se celebrara en la sede de Presidencia del Gobierno en
Tenerife, el acto de entrega de premios a todos los galardonados en
Agrocanarias 2016.

El préximo fin de semana tendra lugar, en el Centro Hipico Ciudad de Arucas,
la segunda edicion del Concurso Morfoldgico-Funcional, en el que se reuniran
mas de cuarenta caballos, yeguas y potros de toda Canarias. Gran Canaria y
Tenerife aportan la mayoria de equinos.
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La importancia de la cita queda atestiguada en el caché que le otorga ser
clasificatoria para el Mundial que acogera Sevilla el proximo mes de
noviembre, lo que, sin duda, supone un aliciente mayusculo para todos los
participantes.

La competicidon se dividird entre sdbado y domingo. El primer dia sera el
turno para la morfologia del movimiento, mientras que en la jornada de
clausura se desarrollaran las funcionalidades y los premios especiales.

El horario de comienzo sera el mismo (10.00 horas), y la entrada sera
gratuita para todos los que quieran disfrutar de un espectaculo Unico en el
Archipiélago.

«Animamos a la gente a que venga porque los que asistan se van a quedar
impresionados por lo que van a ver. Reunir a los mejor equinos que tenemos
y poder concentrar en el mismo sitio tanta calidad es algo irrepetible»,
asegura Rogelio Viera, presidente de la Asociacion Canaria de Criadores de
Caballos de Pura Raza Espafiola y que organiza este concurso. «La ilusion que
hemos puesto este afio es insuperable», anade.

CANARIAS AHORA:

Una asociacion canaria denuncia que siete de cada diez productos etiquetados
como aloe de Canarias no lo son y el Gobierno comienza a intentar regular el
sector.
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Jabon, gel, jugo, maquillajes, complementos alimenticios, cremas, lociones,
desodorantes, champus pasta de dientes, sales de bafio, aceites, perfumes,
colonias... "Como se ha puesto de moda se hace de todo, el otro dia un amigo
mio comprd un colchédn que ponia 'elaborado con aloe' para evitar bacterias,
un disparate, y hay otro que es de risa, un producto de limpieza que 'pone
perfumado con aloe', cuando el aloe tiene un olor desagradable. Todo el
mundo se quiere subir al carro del aloe”.

Quien dice esto, tras la enumeracién de algunos de los productos que se han
generalizado estos anos elaborados con aloe vera, es Gabriel Pefa, de la
empresa 'Costa canaria aloe vera', de Galdar. Esta empresa cultiva y
transforma en Canarias y pertenece tanto a la asociacién nacional Asocialoe,
como a la recién creada asociacién de Canarias, Afavecan.

Las bondades del aloe han traspasado fronteras y la calidad del aloe canario
esta fuera de duda. “El aloe de Canarias es ideal por el clima y por el terreno
principalmente en Lanzarote y Fuerteventura”, sefiala Santiago Padin, de la
empresa Lanzaloe y vicepresidente de Afavecan. “Es indudable la magnifica
calidad que tiene el aloe canario y por ende el aloe vera espafnol”, dice Raquel
Caraballo, gerente de la empresa Aloe Plus Lanzarote y vocal en Canarias de
Asocialoe.

Esta por ver si este boom del aloe se trata sdlo de una moda o se puede
convertir en otra burbuja pero estd claro que detrdas de él comienza a
aparecer un fraude, o al menos una publicidad engafiosa. No hace falta una
investigacién muy exhaustiva para descubrir en el supermercado productos, a
muy buen precio, etiguetados inequivocamente como aloe de Canarias pero
gue, en la ultima linea de la etiqueta aparece 'Fabricado en China'.

Este miércoles se han dado a conocer las producciones premiadas en el
Concurso Oficial Agrocanarias, en el que La Palma ha logrado ocho
reconocimientos.
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Cananas

Victorino semicurado ahumado de Puntagorda, elaborado con leche cruda de
cabra, de la Denominacién de Origen Protegida (DOP) Queso Palmero, ha sido
elegido Mejor Queso de Canarias 2016 a ser la produccidon con Gran Medalla
de Oro mas puntuada en el marco del Concurso Oficial Agrocanarias 2016,
certamen organizado por la Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y
Aguas del Gobierno de Canarias, a través del Instituto Canario de Calidad
Agroalimentaria (ICCA), que en la presente edicion ha concedido un total de
27 premios distribuidos en 22 medallas y cinco distinciones especiales, segun
se informa en nota de prensa. Esta marca, cuyas producciones son
elaboradas por Doris Paredes, ha obtenido otro galardén, una Medalla de
Plata, para su Victorino ahumado tierno.

El Barranco semicurado ahumado (leche cruda de cabra), de El Hierro, ha
recibido el galardén de Mejor Ecoldgico, y El Cortijo de Las Hoyas, producido
en Gran Canaria con leche cruda de oveja (mezcla de cuajos), logra la
distinciéon de Mejor Queso Casero. El premio de Mejor Imagen y Presentacion
recae en Naturteno ahumado, de Tenerife, y el de Mejor Queso Popular- Unico
reconocimiento otorgado por un jurado popular en lugar de un panel de
catadores profesionales- es para Las Mesas, de leche cruda de oveja (mezcla
de cuajos), perteneciente a la DOP Queso Flor de Guia, Queso de Media Flor
de Guia y Queso de Guia (Gran Canaria).
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Las Grandes Medallas de Oro se conceden a Lomo Gallego de vaca y cabra
untado con gofio (categoria pasteurizado semicurado), de Gran Canaria;
Finca de Uga de cabra curado untado con pimentdén (leche cruda curado de
cabra) y Finca de Uga Vulcano de vaca, oveja y cabra madurado (leche cruda
curado de oveja), de Lanzarote; y La Pastora de cabra y oveja al pimentdn
(afiejo de mezcla), elaborado en Fuerteventura por Ganaderia La Pared.

El Tamasite de Queseria Reyes, perteneciente a la DOP Queso Majorero,
recibido dos Medallas de Oro, uno en la categoria de Pasteurizado tierno y otro
en la de Pasteurizado semicurado. El resto de Oros fueron para Finca de Uga
de cabra madurado untado con pimentén (modalidad de pasteurizado
curado); La Candilera artesano ahumado (cruda tierno de cabra), de la DOP
Queso Palmero; La Gambuesa artesano con gofio (semicurado cabra), de la
DOP Queso Majorero; El Topito queso artesano ahumado (semicurado cabra),
adscrito a la DOP Queso Palmero; El Buen Pastor untado con gofio (curado
cabra), elaborado en Gran Canaria; Granja Las Cuevas ahumado (semicurado
oveja), de la isla de La Palma; y Finca de Uga Bodeguita de vaca, oveja y
cabra madurado (leche cruda curado oveja), de Lanzarote.

Ademas de Victorino ahumado tierno, de la DOP Queso Palmero, han
obtenido Medallas de Plata los quesos: Flor Valsequillo de leche de cabra
(pasteurizado curado) de Gran Canaria; El Valle artesano ahumado (tierno de
cabra) y Los Patios artesano ahumado (leche cruda semicurado cabra),
ambos de la DOP Queso Palmero. A ellos se suman Naturteno ahumado
semicurado de cabra, de Tenerife; el Buen Pastor al natural y Roque Grande
untado con pimentdn, ambos de la modalidad de semicurado mezcla y de
Gran Canaria; y Los Altos de Moya, de leche cruda de oveja (cuajo vegetal),
también producido en Gran Canaria pero en este caso bajo la DOP Queso Flor
de Guia, Queso de Media Flor de Guia y Queso de Guia.

Por islas, las producciones de Gran Canaria suman un total ocho
reconocimientos, al igual que las de La Palma, seguidas de las procedentes de
Lanzarote y Fuerteventura, con cuatro galardones cada una, Tenerife con
dos, y El Hierro con un premio. De los 146 quesos que participaban en la
presente edicién del certamen, 44 eran de Gran Canaria, 34 de La Palma, 23
de Fuerteventura, 19 de Lanzarote, 14 de Tenerife, ocho de La Gomera y
cuatro de El Hierro.
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Entre las funciones del Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria (ICCA) se
encuentra el fomento y promocion de los productos canarios, en especial de
aquellos amparados bajo sellos de calidad. Con este fin se organizan los
certdmenes Agrocanarias, en sus modalidades de quesos, vinos, gofios y este
ano, por primera vez, aceites.

Asi, el objetivo del Concurso de quesos, que se viene desarrollando desde
2002, es promocionar los mejores quesos de las Islas dando a conocer su
diversidad, y contribuir a la mejora del producto, facilitando un distintivo de
calidad a los premiados y consolidando el prestigio de este subsector ante los
consumidores.

El proximo 30 de junio se celebrara en la sede de Presidencia del Gobierno en
Tenerife, el acto de entrega de premios a todos los galardonados en
Agrocanarias 2016.

RTVC:

La proposicidon no de ley fue defendida por la diputada de Nueva Canarias,
Gladis Acuia, quien aceptdé dos enmiendas de los grupos Popular y Socialista,
y en ella también se pide promocionar la sal marina canaira mediante
campanas institucionales.

Imagen Internet de Salinas de Fuencaliente (La Palma)
El pleno del Parlamento de Canarias ha aprobado por unanimidad una
proposicién no de ley por la cual se pide al Gobierno canario que inste al
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Ejecutivo espafiol y a la Unidn Europea para que la sal marina artesanal de
las islas deje de regirse por el régimen minero y se considere un producto
agroalimentario.

La proposiciéon no de ley fue defendida por la diputada de Nueva Canarias,
Gladis Acufa, quien aceptdé dos enmiendas de los grupos Popular y Socialista,
y en ella también se pide promocionar la sal marina producida en las islas
mediante campafas institucionales, destacando su aportacidon para la salud y
con cargo a los presupuestos publicos.

Ademas, se plantea promover pactos con los distribuidores y vendedores del
comercio alimentario de las islas la distribucion preferente de la sal marina de
Canarias, incluso situandola en un lugar destacado y publicitariamente
[lamativo en los establecimientos de venta al publico.

En la proposicidén no de ley también se solicita llevar a cabo las medidas
necesarias para que los duenos de las salinas puedan beneficiarse del
atractivo turistico que genera la actividad de la produccidon de la sal marina
artesanal.

Flexibilizar los tramites para la rehabilitacion de las estructuras de las
salineras deterioradas es otra peticion que se realiza en la proposicion no de

ley.

EL INDEPENDIENTE DE CANARIAS:
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El pleno del Parlamento de Canarias ha aprobado este miércoles por
unanimidad una proposiciéon no de ley por la cual se pide al Gobierno canario
gue inste al Ejecutivo espainol y a la Unidn Europea para que la sal marina
artesanal de las islas deje de regirse por el régimen minero y se considere un
producto agroalimentario.

La proposicidon no de ley fue defendida por la diputada de Nueva Canarias,
Gladis Acuia, quien aceptdé dos enmiendas de los grupos Popular y Socialista,
y en ella también se pide promocionar la sal marina producida en las islas
mediante campanas institucionales, destacando su aportacién para la salud y
con cargo a los presupuestos publicos.

Ademas, se plantea promover pactos con los distribuidores y vendedores del
comercio alimentario de las islas la distribucion preferente de la sal marina de
Canarias, incluso situandola en un lugar destacado y publicitariamente
llamativo en los establecimientos de venta al publico.

En la proposicién no de ley también se solicita llevar a cabo las medidas
necesarias para que los duenos de las salinas puedan beneficiarse del
atractivo turistico que genera la actividad de la produccidén de la sal marina
artesanal.

Flexibilizar los tramites para la rehabilitacion de las estructuras de las
salineras deterioradas es otra peticién que se realiza en la proposicion no de
ley.

Agrocanarias

MEJOR QUESO
DE CANARIAS

Victorino semicurado ahumado elaborado con leche cruda de cabra, de la
Denominacion de Origen Protegida (DOP) Queso Palmero, ha sido elegido
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“Mejor Queso de Canarias 2016” a ser la produccion con Gran Medalla de Oro
mas puntuada en el marco del Concurso Oficial Agrocanarias 2016, certamen
organizado por la Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas del
Gobierno de Canarias, a través del Instituto Canario de Calidad
Agroalimentaria (ICCA), que en la presente edicién ha concedido un total de
27 premios distribuidos en 22 medallas y cinco distinciones especiales. Esta
marca ha obtenido otro galardén, una Medalla de Plata, para su Victorino
ahumado tierno.

El Barranco semicurado ahumado (leche cruda de cabra), de El Hierro, ha
recibido el galardén de Mejor Ecoldgico, y El Cortijo de Las Hoyas, producido
en Gran Canaria con leche cruda de oveja (mezcla de cuajos), logra la
distincion de Mejor Queso Casero. El premio de Mejor Imagen y Presentacion
recae en Naturteno ahumado, de Tenerife, y el de Mejor Queso Popular- Unico
reconocimiento otorgado por un jurado popular en lugar de un panel de
catadores profesionales- es para Las Mesas, de leche cruda de oveja (mezcla
de cuajos), perteneciente a la DOP Queso Flor de Guia, Queso de Media Flor
de Guia y Queso de Guia (Gran Canaria).

Las Grandes Medallas de Oro se conceden a Lomo Gallego de vaca y cabra
untado con gofio (categoria pasteurizado semicurado), de Gran Canaria;
Finca de Uga de cabra curado untado con pimentdn (leche cruda curado de
cabra) y Finca de Uga Vulcano de vaca, oveja y cabra madurado (leche cruda
curado de oveja), de Lanzarote; y La Pastora de cabra y oveja al pimentdn
(afejo de mezcla), elaborado en Fuerteventura por Ganaderia La Pared.

El Tamasite de Queseria Reyes, perteneciente a la DOP Queso Majorero,
recibido dos Medallas de Oro, uno en la categoria de Pasteurizado tierno y otro
en la de Pasteurizado semicurado. El resto de Oros fueron para Finca de Uga
de cabra madurado untado con pimentén (modalidad de pasteurizado
curado); La Candilera artesano ahumado (cruda tierno de cabra), de la DOP
Queso Palmero; La Gambuesa artesano con gofio (semicurado cabra), de la
DOP Queso Majorero; El Topito queso artesano ahumado (semicurado cabra),
adscrito a la DOP Queso Palmero; El Buen Pastor untado con gofio (curado
cabra), elaborado en Gran Canaria; Granja Las Cuevas ahumado (semicurado
oveja), de la isla de La Palma; y Finca de Uga Bodeguita de vaca, oveja y
cabra madurado (leche cruda curado oveja), de Lanzarote.

Ademas de Victorino ahumado tierno, de la DOP Queso Palmero, han
obtenido Medallas de Plata los quesos: Flor Valsequillo de leche de cabra
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(pasteurizado curado) de Gran Canaria; El Valle artesano ahumado (tierno de
cabra) y Los Patios artesano ahumado (leche cruda semicurado cabra),
ambos de la DOP Queso Palmero. A ellos se suman Naturteno ahumado
semicurado de cabra, de Tenerife; el Buen Pastor al natural y Roque Grande
untado con pimentdn, ambos de la modalidad de semicurado mezcla y de
Gran Canaria; y Los Altos de Moya, de leche cruda de oveja (cuajo vegetal),
también producido en Gran Canaria pero en este caso bajo la DOP Queso Flor
de Guia, Queso de Media Flor de Guia y Queso de Guia.

Por islas, las producciones de Gran Canaria suman un total ocho
reconocimientos, al igual que las de La Palma, seguidas de las procedentes de
Lanzarote y Fuerteventura, con cuatro galardones cada una, Tenerife con
dos, y El Hierro con un premio. De los 146 quesos que participaban en la
presente edicién del certamen, 44 eran de Gran Canaria, 34 de La Palma, 23
de Fuerteventura, 19 de Lanzarote, 14 de Tenerife, ocho de La Gomera y
cuatro de El Hierro.

Entre las funciones del Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria (ICCA) se
encuentra el fomento y promocion de los productos canarios, en especial de
aquellos amparados bajo sellos de calidad. Con este fin se organizan los
certamenes Agrocanarias, en sus modalidades de quesos, vinos, gofios y este
ano, por primera vez, aceites.

Asi, el objetivo del Concurso de quesos, que se viene desarrollando desde
2002, es promocionar los mejores quesos de las Islas dando a conocer su
diversidad, y contribuir a la mejora del producto, facilitando un distintivo de
calidad a los premiados y consolidando el prestigio de este subsector ante los
consumidores.

El proximo 30 de junio se celebrara en la sede de Presidencia del Gobierno en
Tenerife, el acto de entrega de premios a todos los galardonados en
Agrocanarias 2016.
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Obtiene las medalla de Oro y Plata para las variedades Rosado y Albillo
Criollo, respectivamente, en el Concurso Portugal Wine Trophy,

Vinos Vega Norte premiados.

Los vinos Vega Norte, elaborados en la S.A.T. Bodegas Noroeste de La Palma,
han sorprendido, una vez mas, los paladares del exigente jurado del
Concurso Portugal Wine Trophy, obteniendo dos nuevos galardones: Oro y
Plata para las variedades Rosado y Albillo Criollo, respectivamente.

El Portugal Wine Trophy es uno de los concursos mas jévenes organizados
por la Deutsche Wein Marketing. A pesar de su corta edad, en su tercera
edicién, contd con un total de 1763 vinos, provenientes de 21 paises.

El Certamen se celebré durante la primera semana de mayo en la ciudad Lusa
de Andia en Bairrada y conté con 60 profesionales del sector del vino que
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sometieron a juicio las muestras presentadas, siguiendo las estrictas normas
de la Organizacion Internacional del Vino (OIV).

Destacando, una vez mas por su alta calidad, Vega Norte Rosado, elaborado
a partir de la variedad Negramoll, obtuvo Medalla de Oro, octavo premio del
afo. En la nota de cata profesional se destaca como un vino de elegante color
fresa, con reflejo violaceo; limpio y transparente, con aromas que recuerdan
frutos del bosque y tropical, donde destacan la fresa y la guayaba, de boca
fresca, golosa e intensa. Se trata de un vino equilibrado de personalidad
marcada.

Por su parte Vega Norte Albillo Criollo sigue cosechando éxitos, demostrando
el gran potencial de esta variedad. En esta ocasion ha conseguido la Medalla
de Plata, siendo ya 5 los galardones obtenidos. Su nota de cata lo describe
como un vino limpio y transparente, con ribetes acerados verdosos, en nariz
hay una buena presencia de fruta madura (durazno, albaricoque, cactus,
meldn), sobre fondo floral (orquideas), y recuerdos herbaceos (anis, hinojo)
tiene una boca hecha, proporcionada, golosa y franca, intensa y persistente.
Es un vino equilibrado, de acidez delicada y largo retrogusto.

Vega Norte Rosado y Vega Norte Albillo Criollo son vinos elaborados por
Bodegas Noroeste de La Palma, adscrita a la Denominacion de Origen
Protegida Vinos de La Palma, gracias al trabajo heroico de sus socias y
socios, que cultivan vifedos que se situan entre los 1000 y 1500 metros de
altitud, salvando grandes pendientes y siguiendo el conocimiento ancestral de
nuestro pueblo y por extension, de la Comarca.

Esta ancestral tradicion no es usual poder contemplarla en un recinto publico

Ove‘j‘as de raza palmera. M.V.H
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El préximo sabado, 11 de junio, en el transcurso de la Feria de San Antonio
del Monte, en Garafia, tendra lugar un tradicional esquilado de ovejasde raza
palmera. La organizacion estima que esta demostracién comience a las 12.30
horas en el recinto ferial y en un espacio sefalado al efecto. Esta ancestral
tradicion no es usual contemplar en recinto publico, por lo que esperan que
haya una importante expectacién sobre esta practica.

La actividad estd propiciada por la Asociacidén de Criadores de Ovejas de Raza
Palmera, que preside el ganadero Custodio Pedrianes. La asociacién ha
dispuesto trasquilar seis ovejas y un carnero.

Recordemos que la oveja de raza palmera se encuentra catalogada por el
Ministerio de Agricultura como especie en peligro de extincidn con un censo
que no supera las 450 cabezas y unos 14 ganaderos.

Durante siglos, en La Palma, la cria de ovejas tuvo una relevancia econdmica
destacada. Las familias campesinas dependian de su leche, carne, quesos y
especialmente de la lana para diferentes usos. El sdbado, en San Antonio del
Monte el publico en general tendra la oportunidad de contemplar el esquilado
de ovejas destinado fundamentalmente a preparar a los animales para el
calor del verano. Antafio se recogia la lana para diferentes labores vy
especialmente indumentaria y abrigo; hoy podemos decir que estas labores
de preparado y tejeduria de lana en La Palma estan perdidas.

La Palma consigue ocho distintinciones a sus quesos en el concurso de
Agrocanarias 2016
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El director general y del concurso presentan el queso ganador.

Victorino semicurado ahumado elaborado con leche cruda de cabra, de la
Denominacion de Origen Protegida (DOP) Queso Palmero, ha sido elegido
Mejor Queso de Canarias 2016 al ser la produccién con Gran Medalla de Oro
mas puntuada en el marco del Concurso Oficial Agrocanarias 2016, certamen
organizado por la Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas del
Gobierno de Canarias, a través del Instituto Canario de Calidad
Agroalimentaria (ICCA), que en la presente edicién ha concedido un total de
27 premios distribuidos en 22 medallas y cinco distinciones especiales. Esta
marca ha obtenido otro galardén, una Medalla de Plata, para su Victorino
ahumado tierno.

El Barranco semicurado ahumado (leche cruda de cabra), de El Hierro, ha
recibido el galardén de Mejor Ecoldgico, y El Cortijo de Las Hoyas, producido
en Gran Canaria con leche cruda de oveja (mezcla de cuajos), logra la
distinciéon de Mejor Queso Casero. El premio de Mejor Imagen y Presentacion
recae en Naturteno ahumado, de Tenerife, y el de Mejor Queso Popular- Unico
reconocimiento otorgado por un jurado popular en lugar de un panel de
catadores profesionales- es para Las Mesas, de leche cruda de oveja (mezcla
de cuajos), perteneciente a la DOP Queso Flor de Guia, Queso de Media Flor
de Guia y Queso de Guia (Gran Canaria).

Las Grandes Medallas de Oro se conceden a Lomo Gallego de vaca y cabra
untado con gofio (categoria pasteurizado semicurado), de Gran Canaria;
Finca de Uga de cabra curado untado con pimentdén (leche cruda curado de
cabra) y Finca de Uga Vulcano de vaca, oveja y cabra madurado (leche cruda
curado de oveja), de Lanzarote; y La Pastora de cabra y oveja al pimentdn
(afiejo de mezcla), elaborado en Fuerteventura por Ganaderia La Pared.

El Tamasite de Queseria Reyes, perteneciente a la DOP Queso Majorero,
recibié dos Medallas de Oro, uno en la categoria de Pasteurizado tierno y otro
en la de Pasteurizado semicurado. El resto de Oros fueron para Finca de Uga
de cabra madurado untado con pimentén (modalidad de pasteurizado
curado); La Candilera artesano ahumado (cruda tierno de cabra), de la DOP
Queso Palmero; La Gambuesa artesano con gofio (semicurado cabra), de la
DOP Queso Majorero; El Topito queso artesano ahumado (semicurado cabra),
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adscrito a la DOP Queso Palmero; El Buen Pastor untado con gofio (curado
cabra), elaborado en Gran Canaria; Granja Las Cuevas ahumado (semicurado
oveja), de la isla de La Palma; y Finca de Uga Bodeguita de vaca, oveja y
cabra madurado (leche cruda curado oveja), de Lanzarote.

Ademas de Victorino ahumado tierno, de la DOP Queso Palmero, han
obtenido Medallas de Plata los quesos: Flor Valsequillo de leche de cabra
(pasteurizado curado) de Gran Canaria; El Valle artesano ahumado (tierno de
cabra) y Los Patios artesano ahumado (leche cruda semicurado cabra),
ambos de la DOP Queso Palmero. A ellos se suman Naturteno ahumado
semicurado de cabra, de Tenerife; el Buen Pastor al natural y Roque Grande
untado con pimentdn, ambos de la modalidad de semicurado mezcla y de
Gran Canaria; y Los Altos de Moya, de leche cruda de oveja (cuajo vegetal),
también producido en Gran Canaria pero en este caso bajo la DOP Queso Flor
de Guia, Queso de Media Flor de Guia y Queso de Guia.

Por islas, las producciones de Gran Canaria suman un total ocho
reconocimientos, al igual que las de La Palma, seguidas de las procedentes de
Lanzarote y Fuerteventura, con cuatro galardones cada una, Tenerife con
dos, y El Hierro con un premio. De los 146 quesos que participaban en la
presente edicién del certamen, 44 eran de Gran Canaria, 34 de La Palma, 23
de Fuerteventura, 19 de Lanzarote, 14 de Tenerife, ocho de La Gomera y
cuatro de El Hierro.

Entre las funciones del Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria (ICCA) se
encuentra el fomento y promocion de los productos canarios, en especial de
aquellos amparados bajo sellos de calidad. Con este fin se organizan los
certamenes Agrocanarias, en sus modalidades de quesos, vinos, gofios y este
ano, por primera vez, aceites.
Asi, el objetivo del Concurso de quesos, que se viene desarrollando desde
2002, es promocionar los mejores quesos de las Islas dando a conocer su
diversidad, y contribuir a la mejora del producto, facilitando un distintivo de
calidad a los premiados y consolidando el prestigio de este subsector ante los
consumidores.
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El proximo 30 de junio se celebrara en la sede de Presidencia del Gobierno en
Tenerife, el acto de entrega de premios a todos los galardonados en
Agrocanarias 2016.
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MINISTERIO DE HACIENDA Y ADMINISTRACIONES PUBLICAS

Medidas urgentes

« Real Decreto 223/2016, de 27 de mayo, por el que se establecen
medidas de ejecucidn de lo previsto en el Real Decreto-ley 12/2015,
de 30 de octubre, por el que se adoptan medidas urgentes para
reparar los danos causados por los temporales de lluvia en la
Comunidad Auténoma de Canarias y en el sur y este peninsular en
los meses de septiembre y octubre de 2015.
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