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LA PROVINCIA:

La directora de la Agencia Canaria del Medio Natural, Ana Batista, asegura
que la Ley del Suelo es "trascendental” para las Islas e introduce novedades
necesarias para hacer "mas efectivo" el cumplimiento de los cometidos del
organismo. A su juicio, "el Gobierno de Canarias ha optado por afrontar su
responsabilidad y dar una solucidn que nos permite evolucionar sin que
nuestros valores naturales se vean afectados". LA PROVINCIA
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El pasado viernes se firmd en Bruselas el protocolo de adhesidon de Ecuador al
acuerdo de libre comercio de la Unién Europea (UE) con Colombia y Peru. Se
trata de un acuerdo que, entrard en vigor el proximo 1 de enero, y que
supone la apertura bilateral de los mercados por ambas partes. Esto incluye
la eliminacidon de los aranceles para todos los productos industriales y de la
pesca, incrementando el acceso al mercado de los productos agricolas,
aumentando el acceso a los servicios y a la contratacién publica y reduciendo
los obstaculos técnicos al comercio.

Esto significa que, a partir del préximo afio, el mayor exportador de banana
del mundo, Ecuador, podra introducir la fruta en Europa en unas condiciones
preferenciales y pagando el arancel a 75 euros la tonelada. Esto le permitira
ahorrar, con las cantidades que exporta actualmente a Europa hasta 248
millones de euros en aranceles cada ano. En cambio, lo que se ahorrara
Europa en aranceles e impuesto al instalarse en Ecuador no llega a los 106
millones de euros.

¢Cual es el problema para los productores europeos y, especialmente, para el
platano de Canarias? Pues muy sencillo. La llegada de la banana de Ecuador a
Europa, donde Canarias representa el 55% de la produccidn, en unas
condiciones impositivas preferenciales y sin tener en cuenta los requisitos
exigidos por la propia UE en materia de medio ambiente, seguridad
alimentaria y proteccion laboral, supone una verdadera competencia desleal
gue pone en peligro la produccion europea.

Sicilia: “Europa ha ofrecido al sector platanero europeo como moneda de
cambio para que empresas espanolas se instalen en Ecuador”

El presidente de la Asociacion de Organizaciones de Productores de Platano
de Canarias (Asprocan), Henry Sicilia, explico que, al final, de lo que se trata
es de una “contraprestacion”, es decir, “Europa deja que entre la banana de
Ecuador con aranceles beneficiosos a cambio de que empresas europeas
puedan instalarse en el pais latinomericano también en unas condiciones
fiscales favorables. Lo que pasa”, prosiguié Sicilia, “es que el acuerdo esta
descompensado, porque los beneficios son mucho mayores para Ecuador que
para las empresas europeas”. Lo peor de todo es que dicho acuerdo, que
comenzd con Colombia y Perd, fue liderado por Espafia, por el Gobierno de
José Luis Rodriguez Zapatero, que ofrecié al sector platanero europeo como
moneda de cambio para que empresas, como Telefédnica o Repsol, pudiera
instalarse en estos paises.



Las Palmas de Gran Canaria: C/.Miguel Sarmiento, 2 - 35004

Telf. 928 369 806 — Fax. 928 385 634
Santa Cruz de Tenerife: C/. Cairasco, 5, Edif. Retama, 1° A — 38004
Telf. 922 299 655 — Fax. 922 299 656
La e San Nicolas: Avda. Los Cardones, 25 — 35470
Telf. 928 891 001 — Fax. 928 891 288
anams Santa Maria de Guia: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo — 35450

Telf. 928 896 790 — Fax. 928 896 790

En este marco de David contra Goliat, hay que tener en cuenta no solo que
las bananas entraran en Europa de forma mas barata, sino, sobre todo, la
doble moral de europea, ya que los estandares de seguridad alimentaria
exigidos a sus propios productores no se le pide a los productos de terceros
paises. “En Canarias, por ejemplo, sulfatamos con mochilas mientras que en
latinoamérica va el avion y y sulfata, esté quien esté”.

Ademas, las condiciones laborales existentes en estos paises son totalmente
diferentes a las europeas. "No hay pequefas explotaciones, sino grandes
multinacionales. Para que se haga una idea”, explicé Sicilia, “solo Canarias
produce 400 millones de kilos, mientras que Ecuador supera los 5 millones de
toneladas al ano. Una cantidad que el propio Ecuador ya ha anunciado que
aumentara en un 5% con la bajada de los aranceles”. Europa justifica este
acuerdo en el desarrollo social de estos paises, sin embargo, “no hay
intencion alguna de obligar a estos paises a llevar a cabo reformas para la
proteccion social, laboral y medioambiental”.

Lo que reclaman los productores europeos para suavizar el impacto de la
banana ecuatoriana en Europa no es dinero, ni subvenciones, sino una
cldusula de salvaguarda que haga que cuando Ecuador supere la cantidad que
tiene asignada para entrar en Europa en condiciones preferenciales, el resto
de la produccién se fije al arancel anterior. “Este mecanismo ya existe para
controlar las producciones de Colombia o Guatemala, pero no se aplican, y no
se aplican porque la Comisidon no estd por la labor”. En opinién de Sicilia, la
Comisidn quiere ser ella quien tome la decision en estos casos y no que se
aplique, como piden los productores, por mandato y de manera automatica.

“El Gobierno debe asumir la responsabilidad de las decisiones que toma, y si
apoya este acuerdo, no puede dejar a 30.000 familias en el paro”

Otra medida que reclaman desde Europa es el “aviso temprano” y es que
cuando se llegue al 80% de la cantidad asignada para arancel preferente se
avise al pais y se tome la decision.
Por ultimo, la tercera condicion que reclaman los productores es la creacién
de un observatorio de precios, como el que hay con la leche o la carne, para
gue todas las partes cada cierto tiempo se reunan y analicen como esta el
mercado. “El problema con este asunto es que la Comisidn realiza un analisis
global del mercado europeo, y esto no nos sirve, porque nuestro mercado es
el de Espafa, y el de Madeira, Portugal. Puede pasar que en Alemania no
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haya desviacidon de precios, pero si se satura el mercado alli y la banana
viene a Espafa, habra efecto rebote”.

Sicilia insistido en que lo que quieren los productores no son compensaciones
sino herramientas para poder defenderse y pide que Europa y Espafa, que
lider6 este acuerdo, “asuman la responsabilidad” de las decisiones que
toman. “Si llegan a estos acuerdos no puede ser a cambio de abandonar a
30.000 familias que en Europa se dedican a la produccién del platano. Es un
tema de responsabilidad, porque dejarnos a todos en el paro sale bastante
mas caro”. El platano, ademas, es el Unico producto canario que no esta
incluido en las ayudas al transporte de mercancias, “pues ahi puede ser
responsable el gobierno de Espana y asumir las decisiones, porque esto nos
haria mas competitivos”.

Sicilia se mostrd preocupado con la situacion que se avecina a partir de enero
y sefialé que si Costa Rica se ha mostrado preocupada por la posible
saturacién del mercado de la banana ecuatoriana, “imaginese cémo
deberiamos estar nosotros”.

El ‘efecto multiplicador’ de Ilas grandes cadenas de distribucion
Una de las medidas que puede tomar el Gobierno espafiol, segun Henry
Sicilia, es procurar que la gran distribucién no dispare los precios entre la
banana y el platano de Canarias. “"No se justifica tanta diferencia de precios.
La banana la venden a 1,20 euros y el platano a 1,77 euros, cuando lo
adquieren por solo 10 céntimos de diferencia a 0,60 la banana y a 0,70 el
platano. Esto nos hace mucho dafio porque la gran distribucion usa la
fidelidad al producto para subir los precios, marginando el producto local”.
Sicilia apunta que estas decisiones hacen que se retire produccién

CANARIAS 7:

La Casa de la Miel, ubicada en el municipio de El Sauzal, acogera hoy
domingo a las 12.00 horas la entrega de los premios a los nifios ganadores
del concurso 'Tu peso en miel', un certamen que se enmarca en la undécima
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edicion de la Feria de la Miel de Tenerife, instalada también en el mismo
recinto y que permanecera abierta hasta las 15.00 horas.

El acto contard con la presencia del vicepresidente del Cabildo y consejero
insular de Agricultura, Ganaderia y Pesca, Jesus Morales; el alcalde de El
Sauzal, Mariano Pérez, y el presidente de la Asociacion de Apicultores de
Tenerife (Apiten), Roberto Marrero, quieres entregaran los premios del
concurso de dibujo para escolares que significa para el ganador un premio
equivalente a su peso en miel.

La Feria de la Miel se inaugurd ayer sabado. Por la tarde, un grupo de nifios
participd en una cata de mieles para elegir la mejor a su gusto entre las
ganadoras del concurso convocado por el Cabildo.

También se entregaron los premios a los ganadores del Concurso Regional de
Mieles, un certamen en el que han participado un total de 78 muestras
pertenecientes a siete categorias distintas a las que se han otorgado un total
de 21 distinciones.

La Asociacién de Viticultores de Fuerteventura tiene puestas sus esperanzas
en la parra centenaria de Antigua. ¢Cual puede ser su antigliedad a tenor de
las fuentes orales y del tamano de la misma cepa?

— Segun el tamafio podria superar los 200 afios. Algunos agricultores cuya
edad oscila entre los 70 y 80 anos recuerdan estas vifas desde que eran
ninos y también recuerdan a sus abuelos hablar de ellas. Y hay varias cepas
de estas caracteristicas repartidas por varias zonas de Fuerteventura.
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— Si realmente se confirma que es una de las mas antiguas de la isla,
équé significaria para el sector?
— El que se encuentren cepas de estas caracteristicas viene a corroborar la
historia vitivinicola de Fuerteventura. Una historia que fue pionera en
Canarias, siendo en esta isla donde se plantaron las primeras vides después
de la conquista. Casi un siglo antes que en Tenerife o La Palma. Para el sector
este descubrimiento es el motor de arranque que les va a dar la energia
necesaria para poner a Fuerteventura junto al resto de las islas en la
produccion de vinos.

— A ojo de buen cubero, ¢podria decir de qué variedad de uva
estamos hablando en Antigua?
— He visitado varios vinedos y hay diferencias entre ellos. En espera del
analisis del ADN es muy pronto para asegurar nada. Dentro de las cepas de
uva negra, segun el estudio ampelografico que he hecho, la mayoria se
asemeja a la variedad Listan Prieto, el resto no estd muy claro, pues la
mayoria del vifiedo se encuentra en estado de abandono. Confid en que
encontremos alguna variedad Unica en Fuerteventura.

— Si resulta que se ha descubierto una variedad autoctona nueva de
uva, <realmente abriria a Fuerteventura a la Denominacion de
Origen?

— No es necesario tener una variedad Unica, aunque eso ayudaria, solo es
necesario demostrar que Fuerteventura ha sido una isla con pasado viticola y
gue produce unos vinos con caracteristicas propias y especiales y eso lo
vamos a demostrar.

— No solo esta el parral de Antigua. También existen vestigios de
vides en Vega de Rio Palmas, Betancuria y el municipio de La Oliva.
éSu subsistencia constata el pasado vitivinicola de Fuerteventura?
éDe hace cuantos aifios o incluso siglos estamos hablando de que se
cultivaba la parra \Y se hacia vino?
— ElI normando Jean de Bethencourt y Gadifer de la Salle conquistaron
Fuerteventura entre 1402 y 1405. Los clérigos que le acompafaban trajeron
las primeras cepas a la isla. A la muerte de don Agustin de Herrera y Roxas,
primer conde y marqués de Lanzarote, en 1598 se hicieron publicos sus
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bienes, entre los que figuraba la Vifia de Anibal en Fuerteventura. Parece
tratarse de Anibal, el bastardo de Gadifer, que abandoné Fuerteventura en
1412. Ya desde 1630 queda reflejado en los acuerdos del Cabildo de
Fuerteventura la elaboracion de vino de forma sistematica, aunque la
produccién resultara insuficiente para el abasto.

— &Qué ocurrio para que se abandonara este cultivo en la Maxorata?
— El abandono del cultivo de la vifla vino motivado por la aparicién del oidio
que hacia estragos en los vifiedos y la marcha de los jovenes del campo hacia
las zonas turisticas buscando una mejora en la calidad de vida.

— ¢Qué ventajas climatologicas y edafoldgicas posee la isla que
aseguran el cultivo optimo de la viha?
— Fuerteventura es la isla mas antigua en cuanto a su formacién volcanica,
eso hace que la roca estd mas degradada y por tanto los minerales estén a
disposicion de las plantas. Tiene un suelo muy rico y fértil. Suelos muy
variados, francos arenosos y con piedras calizas ideal para el viiedo. Muchas
horas de sol y ademas grandes diferencias térmicas entre el dia y la noche,
ideal para fijar el color en las uvas tintas. ¢Qué mas se puede pedir?

— &Y agua? éCuanta agua requiere, que es el eterno problema del
campo majorero?
— Aunque parece que el agua es un problema, Fuerteventura es una de las
islas mas ricas en agua en el subsuelo, hay pozos por todas partes y el agua
estd apenas a diez metros de la superficie. Lo que si hace falta es un buen
proyectos sobre los recursos del agua. Por otro lado las raices del vifiedo
pueden profundizar hasta 50 metros en busca de la misma, esto unido al
sistema de maretas para la recogida del agua de lluvia que tienen en la isla
garantizan el cultivo sin problemas.

— ¢&Es un cultivo caro para las caracteristicas de Fuerteventura?
— Por lo que llevo observado en la isla, es muy facil el cultivo de la viia,
mucho mas facil y rapido que otros cultivos. Hay vifiedos plantados hace tan
solo dos anos y ya producen en cantidad y calidad como otros de cinco afos
en otras islas.
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Cananas

— Usted tiene una amplia y variada trayectoria como enédlogo y
director de bodegas en Lanzarote y Galicia. Digame cual es el secreto
de un buen caldo.
— No, no hay. Una gran uva, una buena tierra, muchisimos cuidados y
limpieza en campo y bodega y amor por el trabajo que haces.

— éLa experiencia suya con el vino Cenizas de Timanfaya se podria
repetir en Fuerteventura?
— Entre otros vinos, elaboré El Cenizas de Timanfaya, el primer vino tinto de
calidad de Lanzarote. Cuando los expertos decian que en Lanzarote solo se
podia elaborar vinos blancos, saqué al mercado un vino que costaba 5.000 de
las antiguas pesetas y que llegd a ser considerado entre los mejores tintos de
Espafia. A tenor de esta experiencia, creo firmemente en el futuro viticola de
Fuerteventura y no me equivoco si le digo que de esta isla saldran muchos de
los grandes vinos de Canarias.

Podemos organizdé un encuentro sobre la Ley del Suelo en el municipio de
Betancuria, como primer acto de los circulos tras pasar el proceso de
activacion, mostrando la clara oposicion de la formacién morada a la norma
de Clavijo y queriendo reivindicar la importancia del suelo rustico y los
valores estratégicos de los Espacios Naturales Protegidos.

Durante la jornada, la diputada estatal Carmen Valido explic6 como esta
nueva ley abrird las puertas a que se consuma suelo sin control, teniendo
consecuencias impredecibles y fatales para Canarias, y en especial para
Fuerteventura por su excepcionalidad en valores naturales, patrimoniales y
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paisajisticos, con una biodiversidad Unica en muchos casos.

“El modelo que nos quiere vender Clavijo, es aquel en el que el suelo pasa de
ser un bien estratégico a un bien de mercado susceptible de especulacién”,
afirma Valido. “Con esta concepcidon, Fuerteventura podria enfrentarse a
auténticas catastrofes que no tengan vuelta atras, mientras se ahonda en un
modelo econdmico que traerd mas explotacion y precariedad a una isla que
vive constantes récords de turistas, y sin embargo las condiciones laborales
siguen empeorando”.

Tras acabar el encuentro, los circulos de Podemos anunciaron que su objetivo
es realizar mas acciones de concienciacion en la isla, con el objetivo de parar
la Ley del Suelo.

Una veintena de personas hace un ruta por La Matanza para conocer la
historia de este arbol y su fruto, una delicia para la cocina tinerfeina

Dalia Guerra

"¢Cuando se reparten las bolsas para coger las castafias?" Esto fue lo primero
gue preguntaron en tono jocoso varias de las casi 20 personas que ayer
participaron en una ruta por la zona de La Vica, en La Matanza, que atraviesa
una de los parajes con mas castanos de la Isla. Una peticion que fue
enseguida recriminada por el guia, Sergio Garcia, ya que el objetivo de la
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actividad de ayer era otro muy distinto, que los excursionistas pudieran
admirar la belleza que aportan estos imponentes arboles al paisaje y conocer
un poco mejor su historia y cdmo se han utilizado en este territorio.

Poco después de las 9:30 de la mafiana comenzaba la excursion, que se
enmarca dentro de las actividades de la Feria de la Castafia que se celebra
hasta hoy en el municipio. Nada mas bajar de la guagua el primer castafio se
dejo ver y bajo su sombra los senderistas pudieron conocer que este arbol
fue introducido por los castellanos tras la conquista de la Isla con el objetivo
de aprovecharlos como cultivo y también por su apreciada madera.

Garcia explicé que aunque Tenerife solo tiene pequefias zonas donde el
castafio ha perdurado, en la Isla pueden encontrarse casi tantas variedades
de este fruto del otofio como en la regién de Galicia, un lugar que cuenta con
mucha mas extensidon de estas plantaciones.

En Tenerife este arbol se concentra principalmente en la zona que va desde
La Matanza hasta Los Realejos y también en el municipio de Arafo. "Se opta
por cultivar castafios en lugares como este porque se adaptdé muy bien",
afirmoé el guia. Se trata de un arbol que se aprovecha de la humedad
ambiental para vivir, por lo que la llegada del alisio a estas zonas las
convierte en un paraiso para ellos.

Garcia apuntdé que mientras que en otros lugares de la Isla estos arboles han
sido abandonados por la poblacién, en la zona al estar mas cercanos a las
viviendas aun se conservan dentro de las fincas, en las que se intercalan
cultivos de secano, como las papas, con la produccién de castafias. "Al ser un
arbol de hoja caduca deja pasar el sol en la época en la que las papas estan
plantadas", explico.

La primera parte del camino es uno de los mas bonitos del sendero, aunque
varios excursionistas tuvieron que hacer algin que otro esfuerzo para subir la
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inclinada pendiente y hubo incluso quién pregunté si habia escaleras
mecanicas.

Las manos de los senderistas se iban casi sin querer al suelo para comprobar
el tamano de las miles de castafias que han caido de los arboles. "Todos los
castafieros tienen dueno", advirtio Garcia, lo que sirvi6 como aviso para
quienes aun estuvieran pensando echarse algunas en la mochila.

Un duro ascenso

Tras un duro ascenso el grupo llegé a una antigua galeria de agua, lugar en
el que los senderistas hicieron un alto en el camino para coger fuerzas y de
paso aprender algo mas sobre estas infraestructuras de las que muchas se
siguen utilizando en la actualidad.

Desde alli el camino les llevd hasta el mirador de La Vica, un enclave en el
que los senderistas pudieron admirar desde lo alto toda la zona de Los
Nateros. Garcia aprovechd el momento para explicarles que este toponimo es
de origen portugués y hace alusién a un sistema de cultivo que se utilizaba
en las barranqueras.

El del mirador fue un paréon que muchos aprovecharon para abrir las mochilas
y sacar el avituallamiento, que consistid en su mayoria en bocadillos en algo
de fruta.

Tras otra pequefa subida, el sendero se adentraba en una pista de laurisilva
para después llegar hasta el Pino de la Morra, un extrafio arbol al que el paso
de los anos le han dado un aspecto parecido a el de un drago. "No se sabe
muy bien por qué, hay quien dice que es de las multiples talas, pero se
cuentan varias historias", concretd el monitor. Los senderistas visitaron
también el Centro de Transformacién de Productos Agrarios de Canarias,
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donde los cosecheros pueden llevar las castafias para envasar, almacenar y
elaborar todo tipo de productos a base de este fruto del otono.

Las castafnas, a parte de comerlas asadas como se hace de forma tradicional,
también se utilizan para elaborar muses, postres o aceite. Ademas, Garcia
apuntd que existen hasta productos de belleza hechos a base de este fruto.

La visita a la Feria de la Castafia, que se celebra este fin de semana en el
Mercadillo del Agricultor de La Matanza puso punto y final a esta excursién.
Alli los senderistas pudieron degustar el fruto que tantas veces habian
admirado en el arbol y comprobar de cuantas formas pueden consumirse. Las
tapas y el vino de la zona que calmoé la sed de los senderistas seguramente
fue para muchos una de las mejores partes de la excursion, ya que dentro de
la feria se incluian varias actividades, como el show cooking a cargo del chef
Juan Carlos Gonzalez, asi como multiples stands para poder llevarse las
mejores variedades y productos a casas.

A la 13:00 horas también tuvo lugar la presentaciéon de los platos de los
platos que iban a participar en el concurso comarcal de recetas elaboradas
con este producto.

El concejal de Agricultura de La Matanza, Miguel Pérez, comentd que el
cultivo del castafio es una actividad econdmica cada vez mas importante en
el municipio. Actualmente existe un censo de 5.500 castafios y hay 89
hectareas plantadas de este &arbol, que pertenecen a alrededor de 700
productores. Pérez destacd que la presencia de estos arboles "revaloriza el
paisaje de la zona", un paraje que no esta explotado turisticamente y en el
que se respira tranquilidad a solo unos minutos del centro de La Matanza.
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Una campaiia tardia

La campafa de este afio ha sido bastante tardia debido a la falta de lluvia, ya
que las precipitaciones no se dejaron caer hasta principios de octubre.
"Cuando llueve el erizo se abre y es cuando pueden cogerse", explicd. A
pesar de que la cosecha se ha retrasado y los productores todavia estan
recogiendo los frutos, los primeros datos de produccién hace prever una
buena campana. "El afo pasado entraron en el Centro de Transformacién
10.000 kilos y este afio la campafa no ha terminado y ya se han registrado
16.000", apuntd.

Aunque el consumo de castafas es algo que ha formado parte de las
costumbres de los tinerfefios desde hace muchos afios, quienes estan
vinculados el Centro de Transformacién pretenden que este fruto pueda
permanecer mas tiempo en el mercado y no se le relacione solo con esta
temporada.

Las actividades de la Feria de la Castafa concluyen hoy con una muestra
gastrondmica, en la que las tapas y el vino seran los protagonistas, y la
entrega de premios de los diferentes concursos.

EL APURON:

Tendran lugar los dias 25 y 26 de noviembre en La Casa Amarilla

La Asociacion Sociocultural Mareandoy laRed de Semillas de La
Palma organizan unas jornadas de divulgacion sobre el uso de leguminosas
en la Islas. Estas jornadas, de caracter abierto y participativo, se enmarcan
dentro de la celebracion de las Semanas de la Ciencia y la Innovacion en


https://asociacionsocioculturalmareando.wordpress.com/
http://reddesemillasdelapalma.blogspot.com/
http://reddesemillasdelapalma.blogspot.com/
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Canarias que organiza la Agencia Canaria de Investigacion, Innovacién y
sociedad de la Informacion del Gobierno de Canarias.

R G
Jornadas de divulgagion

Uso 35
leguminosas
LaPalma . 426

noviembre

- Casa Amarilla
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€, > e

-
- -y Baja
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Cartel de las Jornadas sobre las legumbres

Las jornadas, tendran lugar los dias 25 y 26 de noviembre en La Casa
Amarilla. Las actividades incluidas estan vinculadas a los objetivos que
llevamos a cabo en el proyecto “Espacio sociocultural y agricola Casa
Amarilla”, que pretenden mostrar a la ciudadania un modelo de desarrollo
productivo sostenible en los aspectos energético y econdmico, y mejoras en
el ambito de la agroecologia, la soberania alimentaria y el desarrollo social y
cultural.

Programacién de las jornadas:
Viernes 25 de noviembre

17:00 h — INTRODUCCION A LAS JORNADAS “Uso alimenticio y forrajero de
las leguminosas” a cargo de Conchi Lozano Pérez, de la Red de Semilla Local
de La Palma.

17:45 h - CHARLA “Las legumbres en La Palma” a cargo de Neftali Castro
Martin, del Centro de Agrodiversidad del Cabildo de La Palma.
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19:00 h - CHARLA “Uso de Leguminosas en la alimentacidon” a cargo de Luis
Vicente Martin de Paz, de la Asociacion agroganadera El Frescal.

19:45 h - Despedida y cierre. Brindis.
Sabado 26 de noviembre

11:00 h - Inauguracién exposicion de semillas, leguminosas de uso
alimenticio y forrajero.

11:15 h - Presentacién de CERES Confederacion de mujeres del medio rural
de Canarias.

11:30 h - Taller infantil "bombas de semilla” a cargo de la Red de Semillas de
La Palma

11:30 h - Taller de chochos. Propiedades y elaboracion tradicional para su
consumo. A cargo de Luis Vicente Martin de Paz. Gofio TABER. Asociacion
agroganadera El Frescal.

13:00 h - Taller “trabajo con rizobios: preparacién de un indculo con
bacterias diazétrofas”. Luis Miguel Castillo Rodriguez, ingeniero técnico
agricola.

14:00 h - Almuerzo comunitario - Degustacién gastrondmica a base de
recetas con diferentes legumbres. Puedes traer algo elaborado con legumbres
para compartir.

16:00 h — Despedida y cierre de jornadas.

Colaboran en el desarrollo de las jornadas La Asociacion Agroganadera El
Frescal, la Red de semilla local de La Palma, CERES Canarias Confederacion
de mujeres del mundo rural, Centro de Agrodiversidad de La Palma, Cabildo
de La Palma y Ayuntamiento de Breha Baja.

Las Semanas de la Ciencia y la Innovacion es un evento de difusidon para toda
Canarias que organiza la Consejeria de Economia, Industria, Comercio y
Conocimiento del Gobierno de Canarias, a través de la Agencia Canaria de
Investigacion, Innovacién y Sociedad de la Informacién (ACIISI) para acercar
el conocimiento cientifico e innovador a la ciudadania.

Los actos programados cuentan con la participacion activa de las
universidades canarias, centros de investigacidn, museos, sociedades
cientificas, fundaciones, y distintos agentes sociales: asociaciones
empresariales, colectivos ciudadanos, entre otros. Ademas habran numerosas
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personas implicadas y participando en el desarrollo cientifico y tecnoldgico y
en la generacién y divulgacién del conocimiento cientifico en Canarias.

Para mas informacién pueden visitarnos en

El centro sociocultural El Granel acogera el viernes (19.00 horas) una jornada
sobre el cultivo con charlas del economista Juan S. Nuez y del periodista
Roman Delgado

del Platano.

19:10 h. ASPROCAN y la negacién de 2 t
4Por qué .7 Romén Delgado G:

arencia informativa.
lirector del Diario
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19:50 h. Notas sobre el mercad
Juan Sebastian Nuez
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VENA COMPARTIR TU OPINION

VIERNES 25 DE NOVIEMBRE A LAS 19:00 H.

EN LA ASOCIACION DE VECINOS DE EL GRANEL (CRUCE PICO DE LA NIEVE).
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0 espafiol del platano.
Yénez. Economista, esf
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sistentes.

AYUNTAMIENTO DE

PUNTALLAV

El colectivo Amigos del Platano ha programado para este viernes, 25 de
noviembre, una jornada de analisis acerca de la situacién del sector platanero
en Canarias. La cita sera en el centro sociocultural El Granel, en Puntallana, a
partir de las 19.00 horas.

El foro estara abierto al publico y contara con la participacion del doctor en
Economia Juan S. Nuez Yanez y del periodista, profesor y exdirector de Diario
de Avisos Roman Delgado. Tras las intervenciones de estos dos especialistas,
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se procedera al intercambio de ideas y a la activacidon de un didlogo que se
pretende fluido con los presentes en el acto.

El objetivo central de esta actividad publica, que cuenta con el apoyo del
Ayuntamiento de Puntallana, consiste en “contribuir a dar una visidn
constructiva sobre el presente y futuro de la actividad platanera en Canarias,
siempre dentro del marco comunitario, para lo que la organizacidon de la
jornada considera que es crucial que el maximo de personas participe en este
formato, que sera de charla o didlogo abierto”, explicé el portavoz del
colectivo y ademas productor de platano ecoldgico, Jorge Hernandez.

El grupo Amigos del Platano es un colectivo abierto que opina y analiza
cuestiones vinculadas a las labores agrarias, de manera especial a la
actividad platanera, por su interés social, econdmico y paisajistico en La
Palma y en gran parte de Canarias.

Esa iniciativa aglutina voces de agricultores, economistas, ingenieros
agricolas, agrénomos, periodistas y consumidores, entre otros agentes, todos
ellos personas que pueden proceder de distintas islas. Esta gente se dedica a
estudiar y a difundir informacién con el propodsito de lograr la mejora de ese
sector agricola y asi poner su granito de arena en la consecucién de rentas
medias agricolas que sean sostenibles, o sea, en niveles aceptables para los
productores locales.

Aunque ese colectivo lleva activado varios anos, fue en marzo pasado cuando
se decidid a hacer la primera charla participativa y publica, también en
Puntallana. La mayor ambicion de este grupo es contribuir a definir un
movimiento critico capaz de aportar transparencia y visiones alternativas a
las que parten de la oficialidad (de la organizacién Asprocan o de las
administraciones publicas) en un asunto socioecondmico, el cultivo del
platano y su comercio, de central relevancia para la isla de La Palma y
Canarias.



