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JUEVES 13 DE ABRIL DE 2017 

 

EL DÍA: 

PERROS MATAN A 30 OVEJAS DE RAZA PALMERA, DE LAS QUE SOLO 

QUEDABAN 250 

 

 

 

La Asociación de Criadores de Oveja Palmera se han dirigido a los organismos 

oficiales para reclamar protección ante los continuos ataques de perros a sus 

animales, con resultado de muerte o graves heridas. 

El presidente de este colectivo, Custodio Pedrianes, ha manifestado por 

escrito ante la administración que en los últimos meses, de las 250 ovejas 

censadas de raza palmera, en peligro de extinción según el Ministerio de 

Agricultura y Ganadería, los perros han dado muerte a más de 30 animales 

en lo que va de este año en el municipio de Garafía. 
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Esta problemática viene produciéndose "desde hace muchos años y no parece 

que se haya adoptado ninguna medida efectiva", sostiene. El mayor ataque 

de este año lo ha sufrido una ganadera de Hoya Grande, en Garafía, los días 

13 y 22 de febrero con el resultado de la muerte de ocho ovejas adultas y 

una veintena de corderos, además de otras con graves heridas difícilmente 

recuperables. Se suman también otros animales de su explotación. 

Pedrianes ha resaltado el sacrificio que conlleva la cría controlada de esta 

raza autóctona y su crianza durante muchos años. Relata que todo empezó 

con la "captura de siete ejemplares de esta oveja, única en el mundo, en La 

Caldera, y ahora que hemos logrado que un grupo de ganaderos se implique 

en la recuperación, vienen perros asilvestrados, o no tanto, y les dan muerte, 

dando al traste con tanto trabajo impagable". 

Esta asociación hace hincapié en que "somos el pequeño grupo de ganaderos 

quienes podemos aportar la garantía de continuar con la raza de oveja 

palmera", pero ahora mismo "el desánimo es grande y algunos están 

pensando en el abandono de la actividad." Hay que tener en cuenta que las 

cabañas de oveja de raza palmera son pequeñas y los resultados de 

aprovechamiento de leche y carne son mínimas para los ganaderos, por lo 

que "no compensa el estar criándolas para una mañana despertarse y 

contemplar el desastre y la muerte del rebaño". 

 

LA PROVINCIA: 

 

CAFÉ DE AGAETE Y QUESO DE FLOR 

El protagonista de 'Chef Viajero' destaca la calidad de los productos de la Isla 

M. Pino Pérez  

 

http://www.laprovincia.es/autores/m-pino-perez.html
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LA NUEVA EDICIÓN DE 'GRAN CANARIA ME GUSTA' TRIPLICA SU 

ZONA GASTRONÓMICA 

Infecar acoge del 21 al 23 de abril una oferta con catas y demostraciones de 

80 expositores 

La nueva edición de 'Gran Canaria me 

gusta' triplica su zona gastronómica 

La feria Gran Canaria Me Gusta, que se 

celebrará del 21 al 23 de abril en 

Infecar, ha aumentado su superficie en 

1.500 metros cuadrados en esta 

edición, además de triplicar su zona 

gastronómica e incrementar su oferta de actividades, con más de 80 

expositores.  

 

El presidente del Cabildo de Gran Canaria, Antonio Morales (NC), ha 

adelantado el programa de la feria, que cumple este año su cuarta edición 

con una oferta que incluye catas comentadas, demostraciones, zona de 

artesanía, deportes autóctonos, cocina en vivo, folclore, gastronomía, 

conciertos, talleres infantiles y la participación de los ayuntamientos y del 

sector primario de la isla.  

En esta edición se ha ampliado la superficie, el número de expositores y la 

oferta al público, "con la intención de potenciar la marca Gran Canaria Me 

Gusta, promocionar el producto local, fomentar el consumo y la 

comercialización de la diversidad gastronómica de esta tierra como una 

manera de hacer llegar a la sociedad canaria", ha señalado Morales.  

 

El presidente del Cabildo ha resaltado además que esta es la primera vez que 

la feria se organiza dos años seguidos, "con el fin de crear continuidad y 

consolidar el evento".  

http://www.laprovincia.es/tags/antonio-morales.html
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El consejero de Desarrollo Económico del Cabildo de Gran Canaria, Raúl 

García Brink, ha explicado la distribución de la feria, que cuenta con tres 

pabellones, diez casetas gastronómicas y una camioneta de comidas y que 

este año, como novedad, tendrá al Ayuntamiento de Las Palmas de Gran 

Canaria entre los consistorios participantes.  

 

"Para el viernes, día de inauguración, tendremos una agenda vinculada al 

sector empresarial, con jornadas profesionales que buscan vincular la feria a 

la generación de negocio, economía y empleo", ha señalado el consejero.  

 

También se aprovechará el transcurso de la feria para "rodar tres 

microespacios que serán emitidos durante un mes en el Canal Cocina con el 

objetivo de poner en relieve la gastronomía como atractivo turístico de Gran 

Canaria y potenciar el valor añadido de la isla dentro de Canarias y en 

España", ha indicado.  

 

Minerva Alonso, consejera de Área de Industria, Comercio, Artesanía, de la 

entidad insular, ha recalcado por su parte "la puesta en marcha de un 

convenio con las grandes superficies de venta alimenticia de la isla" con las 

que ya se negocia "una señalización y espacio específico para los productos 

canarios en los comercios", entre otras acciones.  

 

También han participado de la presentación de la feria los consejeros de 

Agricultura, Miguel Hidalgo, y Turismo, Inés Jiménez, ya que, como ha 

insistido Morales, "la feria Gran Canaria Me Gusta es fruto del trabajo 

cooperativo de varias áreas del Cabildo insular".  

 

El horario de la feria gastronómica para el público general será de viernes a 

domingo de 11.00 a 20.00 horas con un precio de 2,5 euros y gratuita para 

menores, jubilados, discapacitados y parados. 
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LA GRACIOSA SE UNE A LA PROMOCIÓN DEL PRODUCTO LOCAL 

Varios establecimientos de la Octava isla reciben el sello distintivo "Deguste 

el Sabor de Nuestra Tierra" 

La Graciosa se une a la promoción del 

producto local 

El Ayuntamiento de Teguise, junto a los 

representantes de agricultores y 

ganaderos del municipio, continúa en su 

afán de promover e impulsar la cocina y 

la alimentación made in Teguise, como 

sello de garantía de que el establecimiento que luzca la placa "Deguste el 

Sabor de Nuestra Tierra" servirá productos de primera calidad y de cultivo y 

origen local. 

Para tal fin, desde el área de Agricultura, que coordina Agustín Méndez, se 

distribuye por todo el municipio, y en este caso, por la Octava isla, una 

imagen única como manera de identificar de forma fácil y visible el origen de 

los productos de la tierra, y de impulsar la producción y la comercialización 

de los mismos, poniendo en valor la calidad y el sabor de los productos 

gastronómicos de Teguise, como el queso, la papa, la batata, la cebolla o el 

vino. Los primeros establecimientos en sumarse a la promoción del producto 

local en La Graciosa han sido los restaurantes El Varadero del Puerto y El 

Marinero, y Supermercados Unide. 

"Con esta placa distintiva no solo promocionamos nuestros productos entre 

residentes y turistas, sino que además ayudamos a que los consumidores se 

conciencien de que al adquirir productos locales no solo están degustando 

algo único, sino que ayudan al sector primario, a nuestro paisaje y a la 

economía local", ha declarado el alcalde de Teguise. 
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Oswaldo Betancort ha trasladado a todo el sector implicado en la compra y 

venta de productos primarios, que "el impulso de estos productos pasa por el 

apoyo del sector turístico, que haga llegar a los que consumen el municipio 

de Teguise, los mayores estandartes de calidad que tenemos: nuestra 

cultura, nuestra gastronomía y nuestra tradición en el cultivo de ciertos 

alimentos. Por lo tanto, para dar salida a los productos agrícolas de Teguise 

es fundamental contar con la complicidad de los empresarios, ya que deben 

ser ellos los principales compradores del género que aquí se cultiva". 

LA OPINIÓN DE TENERIFE: 

TEGUESTE SE VA DE VINOS 

 

El municipio del norte de Tenerife celebra en abril la Ruta del Vino y la Tapa, 

entre otras actividades. 

 

 
 

 

Tegueste se va de vinos 

 

El municipio de Tegueste celebra la entrada en la primavera con los mejores 

vinos y la mejor gastronomía local con el inicio en abril de la novena edición 

de la Ruta del Vino y la Tapa de la Villa, una cita ya tradicional incluida en el 

programa de "Abril, Mes del Vino" en Tegueste. Una Ruta del Vino y la Tapa  

http://ocio.laopinion.es/img_contenido/noticias/2017/04/578431/20121031img20121031183a303a35jl20111203000502756.jpg


 

Las Palmas  de Gran Canaria: C/.Miguel Sarmiento, 2 - 35004 

Telf. 928 369 806 – Fax. 928 385 634 

Santa Cruz de Tenerife: C/. Cairasco, 5, Edif. Retama, 1º A – 38004 

Telf. 922 299 655 – Fax. 922 299 656 

La e San Nicolás: Avda. Los Cardones, 25 – 35470 

Telf. 928 891 001 – Fax. 928 891 288 

Santa María de Guía: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo – 35450 

Telf. 928 896 790 – Fax. 928 896 790  
 

 

 

 

 

 

 

 

de Tegueste que comenzará el viernes 1 de abril y que finalizará el día 30 del 

mismo mes, lo que supone un mes lleno de vinos y tapas por las 26 tascas y 

restaurantes que participan en esta edición. 

La Ruta del Vino y la Tapa abarcará todas las zonas del municipio, ya que 

habrá establecimientos de El Portezuelo (Restaurante El Nervioso, 

Restaurante El Tema, Restaurante El Portezuelo y Cafetería Azoca y la 

Cabaña Rincón de Marino), El Socorro (Bodegón Brasas El Parral, Mesón El 

Drago, Restaurante Consentido, Tasca La Viña, Restaurante San Gonzalo y 

Tasca Cabello), San Luis-Las Toscas (Restaurante El Ministro, Tasca Verode, 

Restaurante Zenobio, Cafetería Antiguo Surtidor, Tasca La Enredadera, La 

Arrancadilla y Pizzería Frangélico y Restaurante El Papi), y el Casco (Cafetería 

San Marcos, el Mercadillo del Agricultor de Tegueste, Restaurante Mauro, 

Café de Pedro, Tasca La Vendimia, Cafetería Mencey Tegueste, Tasca La 

Bodeguita del Colgadizo y Pizzería Tegusta). 

La tapa más el vaso de vino tendrá un precio de 2,75 euros. Las personas 

que completen la totalidad de la ruta obtendrán un obsequio. 

Festival de los Sentidos de Taroronte-Acentejo 

El viernes 22 de abril Tegueste acogera una nueva edición del Festival de los 

Sentidos Tacoronte-Acentejo, una iniciativa destinada a conjugar los vinos 

con Denominación de Origen de la Comarca Tacoronte-Acentejo y las mejores 

tapas. El Festival de Los Sentidos de Tacoronte-Acentejo, que tendrá lugar en 

la calle Prebendado Pacheco del casco de la Villa, reunirá desde las 18.00 

horas hasta las 22.00 horas los mejores caldos de D.O. Tacoronte-Acentejo y 

las mejores tapas de Tegueste, en una increíble oportunidad para poner a 

prueba los sentidos. 

Romería de Tegueste 

La Romería de Tegueste, enmarcada dentro de 'Abril, mes del vino', se 

celebrará el domingo 24 de abril. Se trata de una de las citas más importante 

de los festejos de la Villa y que; con el paso de los años, se ha convertido en 

una cita obligada para todos aquellos amantes de las tradiciones,  
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convirtiéndola, junto al gran trabajo de los carreteros, los barcos, la Danza de 

las Flores y, en general, de los teguesteros; en una de las celebraciones 

populares más importantes de Canarias. 
 

EL AYUNTAMIENTO DISTRIBUIRÁ 2.000 KILOS DE RATICIDA ENTRE 

AGRICULTORES Y GANADEROS 

La Concejalía de Desarrollo Rural de Los Realejos ha hecho una adquisición 

de 2.000 kilos de veneno para la campaña anual de desratización en el 

municipio cuyas solicitudes se pueden presentar desde el martes 18 de abril y 

hasta el próximo 26 de mayo o fin de existencias en las oficinas de la 

empresa Realserv, de martes a viernes en horario de 10:30 a 12:30 horas. 

Una vez validada la solicitud, los interesados ya se podrán dirigir al Mercado 

Municipal para la retirada del raticida.  

 

El concejal de Desarrollo Rural, Alexis Hernández, recuerda que "por orden de 

19 de agosto de 1996, publicada en el BOC 12 del 2 de septiembre de 1996, 

todas aquellas solicitudes serán cursadas siempre y cuando se acredite que el 

demandante del raticida cuenta con el carnet de manipulador de productos 

fitosanitarios". "Son muchos los vecinos, sobre todo de las zonas de 

medianías, que se encuentran en determinadas épocas del año con 

problemas en sus explotaciones agrarias y ganaderas por la presencia de los 

roedores, lo que afecta a la calidad y desarrollo de las producciones", añadió 

el edil. 
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CANARIAS AHORA: 

 

CLAVIJO APUESTA EN GARAFÍA POR INNOVAR EN LAS ZONAS RURALES 

PARA EVITAR SU DESPOBLACIÓN 

El presidente del Gobierno de Canarias ha visitado este miércoles la Isla  y ha 
defendido la necesidad de “aplicar procedimientos y técnicas innovadoras en 

el sector primario para asegurar un relevo generacional en el campo”. 

 

 

El alcalde de Garafía, Martín Taño, y Fernando Clavijo en Las Tricias. 

El presidente del Gobierno de Canarias, Fernando Clavijo, destacó este 
miércoles en La Palma la importancia de “aplicar procedimientos y técnicas 

innovadoras en el sector primario para asegurar un relevo generacional en el 

campo y evitar la despoblación de las zonas rurales”.  Hizo estas 
declaraciones durante su visita al municipio de Garafía, donde pudo conocer 

de primera mano uno de los proyectos que se están llevando a cabo en la Isla 

a través del Fondo de Desarrollo de Canarias (Fdcan).  

Según el presidente, “la introducción de la tecnología en la agricultura y la 

ganadería en Canarias ha de verse como una apuesta por diversificar el 
negocio y generar empleo a través de, por ejemplo, la comercialización de 

nuevos productos”.  

Uno de los ejemplos de la apuesta del Gobierno de Canarias por el desarrollo 

del sector primario es la Cooperativa Ganadera de San Antonio del Monte 

donde este miércoles se ha presentado el proyecto Sabores de Garafía, cuyo 
objetivo es la comercialización de productos deshidratados de frutas.  
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También visitó la Sociedad Cooperativa de Ganaderos Artesanos de San 

Antonio del Monte (GASAM).  

Durante su visita, Fernando Clavijo puso en valor el compromiso del Gobierno 

de Canarias con el campo y, en concreto, con las zonas más alejadas de las 

islas donde “es muy difícil salir adelante por la escasez de recursos, la 
dispersión de la población y el amplio territorio que hay que cubrir”.  

 
 

Fernando Clavijo visitó el entorno de la iglesia de San Antonio del Monte. 

“Sin duda, hay zonas con mucha población que deben ver atendidas sus 

necesidades, pero el criterio poblacional no debe ser el único porque se 
estaría provocando el despoblamiento de las zonas rurales”, dijo el 

presidente,  y afirmó que es necesario conocer la realidad de estos lugares 
para conocer las dificultades que existen para, por ejemplo, montar un 

negocio”.  

207,6 millones en diez años  

Los proyectos del Fdcan en La Palma suponen una inyección de 207,6 

millones de euros en diez años, de los que el 80% correrán a cargo del 
Gobierno de Canarias y el 20% restante será aportado por la institución 

insular. Esta actuación se encuentra dentro de la Línea 2 de inversión relativa 

a la creación y mejora de infraestructuras y equipamientos en el sector 
primario.  

Además, Fernando Clavijo destacó  la importancia de los proyectos del Fdcan 
y manifestó su satisfacción por la excelente coordinación institucional entre el  
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Ejecutivo y el Cabildo insular, que ha permitido el buen desarrollo de los 

objetivos propuestos.   

En concreto, en Garafía se pretende instaurar, dentro del Parque de Ocio y 

Naturaleza de San Antonio del Monte, el denominado Centro de Promoción 

Agraria, una instalación fundamental para el sector agrícola y ganadero, que 
demanda este equipamiento para la realización de eventos relacionados con 

la agricultura y la ganadería.   

Otras acciones que contempla el programa del Fdcan en La Palma son el 

Centro de visitantes del Roque de Los Muchachos o el de la Cueva de Las 

Palomas del Valle de Aridane, la estación de guaguas de Santa Cruz de La 
Palma y una partida específica para impulsar las Zonas Comerciales Abiertas. 

También, incluye acciones dirigidas a impulsar el desarrollo de la economía 

digital y el comercio electrónico; el apoyo a actividades de I+D+i lideradas 
por empresas; la creación de viveros de empresas; instalaciones hidráulicas; 

infraestructuras de transporte; la mejora y rehabilitación de espacios públicos 

en los núcleos turísticos, y políticas vinculadas a la mejora del sector 
primario, entre otras. 

 

ABIERTO EL PLAZO PARA LA PETICIÓN DEL PRODUCTO QUE COMBATE 
EL PULGÓN NEGRO EN LOS ALMENDROS Y FRUTALES DE HUESO 

El Cabildo de Gran Canaria entrega botellas de Azadiractina a los agricultores 

que trabajen un número mínimo de árboles y lo precisen. 
 

 

Almendros en Gran Canaria CABILDO DE GRAN CANARIA 
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El plazo para la petición del producto que combate el pulgón negro está 

abierto hasta el 17 de abril para que los agricultores que trabajan con 

almendros y frutales de hueso y pepita y que lo precisen puedan solicitarlo al 
Cabildo de Gran Canaria. 

 

La medida afianza la campaña iniciada el pasado año para combatir la 
presencia de este insecto, detectada sobre todo en medianías y cumbres, que 

afecta a almendros, albaricoques, manzanos, ciruelos, nectarinos, 

melocotoneros y paraguayos, informó el consejero de Soberanía Alimentaria 
del Cabildo de Gran Canaria, Miguel Hidalgo. 

 

Pueden solicitar hasta tres botellas de producto los titulares o arrendatarios 
de explotaciones de frutales de hueso y pepita, y sobre todo almendros, que 

residan en Gran Canaria y dispongan, al menos, de 20 especies de almendros 

o 50 de frutales de este tipo en una superficie mínima de 500 metros 
cuadrados destinada a su cultivo. 

 

La cantidad que puede recibir cada peticionario será de entre uno y tres litros 
en función del número de árboles que tenga y la superficie que destine a su 

producción. 

 
Los impresos para solicitar el producto están publicados en la 

web sectorprimario.grancanaria.com y, una vez cumplimentados y adjuntada 

la documentación necesaria, pueden entregarse en el Registro Central del 
Cabildo y en los registros desconcentrados como las Agencias de Extensión 

Agraria y La Granja Experimental, además de los registros establecidos por 

ley. 
 

La presencia del pulgón negro se hizo manifiesta de forma más destacada en 

julio de 2015, por lo que el Gobierno canario recomendó la distribución de la 
Azadiractina, un producto fitosanitario que no afecta a la población de abejas 

y es inocuo para otras especies. 

 
El Ejecutivo regional entregó al Cabildo de Gran Canaria 205 litros del 

producto para su reparto entre los agricultores que precisaban controlar las 

poblaciones de pulgón y evitar, de esta forma, sus efectos nocivos en las 
cosechas que trabajaban. 

http://sectorprimario.grancanaria.com/
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La primera campaña de distribución de producto fue realizada durante el 
pasado año con un resultado satisfactorio para los profesionales que lo 

emplearon, por lo que el Cabildo repite este año con el objetivo de controlar 

la posible aparición de nuevas poblaciones de pulgón y dar salida al 
excedente de producto con el que aún cuenta en sus instalaciones. 

 

LA NUEVA EDICIÓN DE 'GRAN CANARIA ME GUSTA' TRIPLICA SU ZONA 

GASTRONÓMICA 

La cita será del 21 al 23 en Infecar con más de 80 expositores 

El público degustará quesos, vinos, miel, café, aceite, repostería. 
 

 

Presentación de la feria 'Gran Canaria me gusta'. 

La feria Gran Canaria Me Gusta, que se celebrará del 21 al 23 de abril en 

Infecar, ha aumentado su superficie en 1.500 metros cuadrados en esta 

edición, además de triplicar su zona gastronómica e incrementar su oferta de 
actividades, con más de 80 expositores. 

 

El presidente del Cabildo de Gran Canaria, Antonio Morales (NC), ha 
adelantado el programa de la feria, que cumple este año su cuarta edición 

con una oferta que incluye catas comentadas, demostraciones, zona de 

artesanía, deportes autóctonos, cocina en vivo, folclore, gastronomía, 
conciertos, talleres infantiles y la participación de los ayuntamientos y del 

sector primario de la isla. 

 
En esta edición se ha ampliado la superficie, el número de expositores y la 

oferta al público, "con la intención de potenciar la marca Gran Canaria Me  
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Gusta, promocionar el producto local, fomentar el consumo y la 

comercialización de la diversidad gastronómica de esta tierra como una 

manera de hacer llegar a la sociedad canaria", ha señalado Morales. 
 

El presidente del Cabildo ha resaltado además que esta es la primera vez que 

la feria se organiza dos años seguidos, "con el fin de crear continuidad y 
consolidar el evento". 

 

El consejero de Desarrollo Económico del Cabildo de Gran Canaria, Raúl 
García Brink, ha explicado la distribución de la feria, que cuenta con tres 

pabellones, diez casetas gastronómicas y una camioneta de comidas y que 

este año, como novedad, tendrá al Ayuntamiento de Las Palmas de Gran 
Canaria entre los consistorios participantes. 

 

"Para el viernes, día de inauguración, tendremos una agenda vinculada al 
sector empresarial, con jornadas profesionales que buscan vincular la feria a 

la generación de negocio, economía y empleo", ha señalado el consejero. 

 
También se aprovechará el transcurso de la feria para "rodar tres 

microespacios que serán emitidos durante un mes en el Canal Cocina con el 

objetivo de poner en relieve la gastronomía como atractivo turístico de Gran 
Canaria y potenciar el valor añadido de la isla dentro de Canarias y en 

España", ha indicado. 

 
Minerva Alonso, consejera de Área de Industria, Comercio, Artesanía, de la 

entidad insular, ha recalcado por su parte "la puesta en marcha de un 

convenio con las grandes superficies de venta alimenticia de la isla" con las 
que ya se negocia "una señalización y espacio específico para los productos 

canarios en los comercios", entre otras acciones. 

 
También han participado de la presentación de la feria los consejeros de 

Agricultura, Miguel Hidalgo, y Turismo, Inés Jiménez, ya que, como ha 

insistido Morales, "la feria Gran Canaria Me Gusta es fruto del trabajo 
cooperativo de varias áreas del Cabildo insular". 

 

El horario de la feria gastronómica para el público general será de viernes a  
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domingo de 11.00 a 20.00 horas con un precio de 2,5 euros y gratuita para 

menores, jubilados, discapacitados y parados. 

 

CC PROPONE QUE LOS PRESUPUESTOS DEL ESTADO CUBRAN EL 70% 

DEL COSTE DEL TRANSPORTE DE MERCANCÍAS AGRÍCOLAS 

Los nacionalistas alertan de que la evolución del precio medio que vienen 
recibiendo los agricultores productores de plátanos, durante los tres últimos 

años, "está poniendo en grave riesgo la pervivencia del sector" 

 

Guadalupe González Taño, diputada regional de CC. 

La diputada del Grupo Nacionalista Canario (CC-PNC) Guadalupe González 
Taño propondrá mediante una Proposición No de Ley en el próximo pleno que 

se habiliten las partidas económicas suficientes en los Presupuestos 

Generales del Estado para cubrir el 70% del coste del transporte de 
mercancías agrícolas, con origen o destino Canarias y el resto de España, 

incluido el plátano, tal como establece el artículo 3 del Real Decreto 

170/2009. 

La diputada de la isla de La Palma ha alertado de que la evolución del precio 

medio que vienen recibiendo los agricultores productores de plátanos, 

durante los tres últimos años, "está poniendo en grave riesgo la pervivencia  
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de un sector que resulta fundamental para el mantenimiento de la economía 

canaria". 

Desde el Grupo Nacionalista, recoge la exposición de motivos de la PNL, "se 

considera que el sector en su conjunto debe tomar las decisiones precisas 

para mejorar la competitividad del plátano en el mercado, para contribuir de 
esta forma a la pervivencia del cultivo de una manera y rentable". 

Este esfuerzo, añade el texto, "debe estar acompañado por la acción 
institucional, y ese compromiso se ha incluido de forma prioritaria en la 

Agenda canaria negociada tanto con el Partido Socialista como con el Partido 

Popular y en el documento del REF". "Es el momento de que las instituciones 
se pronuncien para reclamar su cumplimiento", insistió la parlamentaria. 

 

EL COCINERO PAOLO CASAGRANDE ANIMA A CONSUMIR PRODUCTOS 
CANARIOS, "ÚNICOS EN EL MUNDO" 

El jefe de cocina del restaurante Lasarte de Barcelona es el protagonista del 

cuarto episodio de 'Chef viajero', que está dedicado a Gran Canaria. 
 

 

El jefe de cocina del restaurante Lasarte de Barcelona, con dos estrellas 

Michelín, Paolo Casagrande (d), y el consejero de Agricultura del Gobierno de 
Canarias, Narvay Quintero EFE/ELVIRA URQUIJO A. 

El jefe de cocina del restaurante Lasarte de Barcelona (dos estrellas 
Michelín), Paolo Casagrande, ha animado este miércoles en Las Palmas de  
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Gran Canaria a consumir los productos del sector primario del Archipiélago, 

no solo por su gran calidad, sino porque son "únicos" en la gastronomía 

mundial. 
 

Casagrande ha comentado en rueda de prensa su participación en el 

programa de promoción de la gastronomía canaria El chef 
viajero, acompañado de los consejeros de Agricultura del Gobierno canario y 

del Cabildo, Narvay Quintero y Miguel Hidalgo, respectivamente, la actriz Kira 

Miró y el crítico Xavier Agulló, entre otros. 
 

El cocinero italiano es, entre otras personalidades, el protagonista del cuarto 

episodio del Chef viajero, que está dedicado a Gran Canaria, y que antes ha 
tenido como destacados invitados a colegas de profesión como Elantz 

Gorostiza, Pepe Rodríguez, Braulio Simancas y Fabián Mora. 

 
Narvay Quintero ha subrayado que esta iniciativa de la consejería regional de 

Agricultura, Ganadería y Pesca se enmarca dentro del proyecto "Crecer 

juntos", que promueve la relación entre los sectores primario y turístico y 
que, además, pone en valor el producto local tanto para los canarios como 

para las personas que visitan las islas. 

 
Quintero ha agregado que el proyecto expone la calidad de los productos de 

la agricultura, ganadería y del mar de Canarias desde la óptica de los 

cocineros con prestigio mundial, personalidades del archipiélago y de los 
profesionales vinculados al sector de la gastronomía. 

 

El rodaje del capítulo, que se inició el pasado lunes y concluyó hoy, ha 
visitado diferentes localizaciones para grabar desde los rincones más diversos 

de la capital hasta las queserías de renombre de la isla -Flor de Guía-, en la 

que la actriz Kira Miró y los cocineros Fabio Santana y Joaquín Espejo han 
interpretado el papel de guías especiales. 

 

Paolo Casagrande, quien también ha tenido la oportunidad de conocer los 
vinos grancanarios y a los productores de hortalizas, ha conocido las 

"experiencias" con el sector de la cantante Olga Cerpa y del crítico 

gastronómico Xavier Agulló, entre otras personas. 
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Tras desvelar que regresará al restaurante Lasarte (Barcelona) con café de 
Agaete y quesos de Gran Canaria, el prestigioso chef italiano ha subrayado 

que las Islas Canarias tienen unos productos "espectaculares" y que espera 

que este capítulo transmita las "emociones" que el ha sentido, a pesar de que 
el ya los conocía por su experiencia profesional en el archipiélago. 

 

Casagrande trabajó durante cuatro años y medio como jefe de cocina de MB, 
el restaurante de Martín Berasategui en el hotel Ritz-Carlton Abama, en Guía 

de Isora (Tenerife), y ha apuntado que en Barcelona ha tenido como segundo 

cocinero a un profesional de La Gomera, que aprovechaba sus viajes a la isla 
para llevar al Lasarte almogrote, quesos y hasta la pimienta para preparar el 

mojo. 

 
"A los cocineros nos gusta viajar y conocer productos para luego llevarlos a 

nuestros platos", ha abundado el cocinero italiano antes de explicar que a un 

plato francés de liebre y foie le dio un toque canario con una salsa que incluía 
la pimienta de La Gomera. 

 

Por su parte, Miguel Hidalgo ha destacado también la relación directa que 
mantiene el sector primario con el paisaje de la isla -"no solo tenemos sol y 

playa"- y ha animado al relevo generacional en el campo grancanario para 

que esta imagen se extienda en el tiempo y, así, se pueda seguir disfrutando 
de la calidad de los productos de la tierra. 

 

EL RIESGO DE INCENDIOS FORESTALES AUMENTA EN GARAFÍA POR EL 
ABANDONO DE CULTIVOS 

El Ayuntamiento  de la Villa de Garafía apuesta por la prevención y ha 

iniciado una campaña de sensibilización, educación y formación por la 

vulnerabilidad de Garafía ante incendios forestales. 

Entre los principales factores que hacen vulnerable al territorio garafiano 

frente a los incendios, destacan “la creciente dispersión y el progresivo 
avance de la vegetación favorecido por el abandono de costumbres 

tradicionales”. 
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El Ayuntamiento  de la Villa de Garafía inició el pasado 27 de marzo 

la Campaña de sensibilización, educación y formación por la vulnerabilidad de 

Garafía ante incendios forestales, informa el Consistorio norteño en una nota 
de prensa. 

 

 

Panorámica del barrio de Llano Negro del municipio de Garafía. Foto: 

Ayuntamiento de Garafía. 

La campaña, añade, “subvencionada por la Fundación CajaCanarias a través 

del Proyecto de Conservación Preventiva de Espacios Protegidos, Montes, 

Medianías y Patrimonio Arqueológico, cuenta con un presupuesto total de 
9.996,80 euros”. Su principal objetivo “es concienciar a la población sobre la 

prevención de incendios en zonas de viviendas próximas a vegetación 
forestal, así como lograr el compromiso social con la correcta gestión de este 

riesgo en el medio natural”. 

Entre los principales factores que “hacen vulnerable al territorio garafiano 
frente a los incendios, destacan la creciente dispersión de los asentamientos 

hacia zonas rurales, el progresivo avance de la vegetación favorecido por el 

abandono de costumbres tradicionales de aprovechamientos forestales como 
la agricultura y la ganadería, la falta de limpieza de terrenos y vías forestales, 

mayores periodos de sequías y la disminución de los niveles hídricos de las 

galerías, entre otros”. Todo ello supone, según los expertos, “un peligro para 
los habitantes y para el patrimonio natural,  arqueológico y etnográfico”. 
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Las actividades de formación se llevarán a cabo durante seis meses mediante 

visitas guiadas, charlas y talleres destinados a distintos sectores de la 

población de La Palma, como son: administraciones públicas, alumnado y 
profesorado de colegios e institutos, asociaciones, empresarios, y público en 

general. Las acciones se desarrollarán de forma intensiva en los municipios 

de Tijarafe, Puntagorda y Garafía. 

Yeray Rodríguez, concejal de Medio Ambiente y  Protección Civil de Garafía, 

explica que “el estado de abandono de muchas zonas, así como el 
desconocimiento del riesgo por una parte de la población, hacen necesario 

orientar e informar sobre las medidas de prevención”.  Y añade: “Debemos 

dar a conocer la legislación relativa a los incendios forestales, especialmente 
en un municipio como el nuestro, que cuenta con una gran masa forestal”. 

El alcalde de Garafía, Martín Taño, también destaca la importancia de 
sensibilizar a los residentes y a los visitantes sobre “la peligrosidad que existe 

en nuestros montes y en las proximidades de las viviendas en épocas de 

verano”. E indica: “En los últimos años, al abandonarse mucha superficie 
cultivada, ha aumentado el nivel de peligrosidad ante los incendios. Por otra 

parte, queremos fomentar el consumo de productos de nuestra tierra (queso, 

gofio, vinos, miel, frutas y verduras), ya que así estamos colaborando con 
mantener el entorno limpio y en producción”. 

 

 

SAN BORONDÓN: 

 

CLAVIJO APUESTA POR INNOVAR EN LAS ZONAS RURALES PARA 
EVITAR SU DESPOBLACIÓN 

SB-Noticias.- El presidente del Gobierno de Canarias, Fernando Clavijo, 

destacó hoy la importancia de “aplicar procedimientos y técnicas innovadoras 
en el sector primario para asegurar un relevo generacional en el campo y 

evitar la despoblación de las zonas rurales”.  Hizo estas declaraciones durante 

su visita al municipio palmero de Garafía, donde pudo conocer de primera 
mano uno de los proyectos que se están llevando a cabo en la isla a través 

del Fondo de Desarrollo de Canarias (FDCAN). 
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Según el presidente, “la introducción de la tecnología en la agricultura y la 

ganadería en Canarias ha de verse como una apuesta por diversificar el 

negocio y generar empleo a través de, por ejemplo, la comercialización de 
nuevos productos”. 

 

Uno de los ejemplos de la apuesta del Gobierno de Canarias por el desarrollo 
del sector primario es la Cooperativa Ganadera de San Antonio del Monte 

donde hoy se ha presentado el proyecto Sabores de Garafía, cuyo objetivo es 

la comercialización de productos deshidratados de frutas. También visitó la 
Sociedad Cooperativa de Ganaderos Artesanos de San Antonio del Monte 

(GASAM). 

 
Durante su visita. Fernando Clavijo puso en valor el compromiso del Gobierno 

de Canarias con el campo y, en concreto, con las zonas más alejadas de las 

islas donde “es muy difícil salir adelante por la escasez de recursos, la 
dispersión de la población y el amplio territorio que hay que cubrir”. 

 

“Sin duda, hay zonas con mucha población que deben ver atendidas sus 
necesidades, pero el criterio poblacional no debe ser el único porque se 

estaría provocando el despoblamiento de las zonas rurales”, dijo el 

presidente.  y afirmó que es necesario conocer la realidad de estos lugares 
para conocer las dificultades que existen para, por ejemplo, montar un 

negocio”. 

 
207,6 millones en diez años 

 

Los proyectos del FDCAN en La Palma suponen una inyección de 207,6 
millones de euros en diez años, de los que el 80% correrán a cargo del 

Gobierno de Canarias y el 20% restante será aportado por la institución 

insular. Esta actuación se encuentra dentro de la Línea 2 de inversión relativa 
a la creación y mejora de infraestructuras y equipamientos en el sector 

primario. 

 
Además, Fernando Clavijo destacó hoy a importancia de los proyectos del 

FDCAN y manifestó su satisfacción por la excelente coordinación institucional 

entre el Ejecutivo y el Cabildo Insular, que ha permitido el buen desarrollo de 
los objetivos propuestos.  
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En concreto, en Garafía se pretende insturar, dentro del Parque de Ocio y 

Naturaleza de San Antonio del Monte, el denominado Centro de Promoción 

Agraria, una instalación fundamental para el sector agrícola y ganadero, que 
demanda este equipamiento para la realización de eventos relacionados con 

la agricultura y la ganadería.  

 
Otras acciones que contempla el programa del FDCAN en La Palma son el 

Centro de visitantes del Roque de los Muchachos o el de la Cueva de Las 

Palomas del Valle de Aridane, la estación de guaguas de Santa Cruz de La 

Palma y una partida específica para impulsar la Zonas Comerciales Abiertas 

de la isla. También, incluye acciones dirigidas a impulsar el desarrollo de la 

economía digital y el comercio electrónico; el apoyo a actividades de I+D+i 
lideradas por empresas; la creación de viveros de empresas; instalaciones 

hidráulicas; infraestructuras de transporte; la mejora y rehabilitación de 

espacios públicos en los núcleos turísticos, y políticas vinculadas a la mejora 
del sector primario, entre otras. 

EL INDEPENDIENTE DE CANARIAS: 

 

EL AYUNTAMIENTO DE LOS REALEJOS DISTRIBUIRÁ 2.000 KILOS DE 
PRODUCTOS PARA DESRATIZACIÓN A AGRICULTORES Y GANADEROS 

 

 

La Concejalía de Desarrollo Rural de Los Realejos ha hecho una adquisición 

de 2.000 kilos de veneno para la campaña anual de desratización en el 

municipio cuyas solicitudes se pueden presentar desde el martes 18 de abril y 

hasta el próximo 26 de mayo o fin de existencias en las oficinas de la 

empresa municipal de servicios Realserv, de martes a viernes en horario de  
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10:30 a 12:30 horas. Una vez validada la solicitud, los interesados ya se 

podrán dirigir al Mercado Municipal para la retirada del raticida. 

 El concejal de Desarrollo Rural, Alexis Hernández, recuerda que “por orden 

de 19 de agosto de 1996, publicada en el BOC 12 del 2 de septiembre de 

1996, todas aquellas solicitudes serán cursadas siempre y cuando se acredite 

que el demandante del raticida cuenta con el carnet de manipulador de 

productos fitosanitarios”. 

 “Son muchos los vecinos, sobre todo de las zonas de medianías, que se 

encuentran en determinadas épocas del año con problemas en sus 

explotaciones agrarias y ganaderas por la presencia de los roedores, lo que 

afecta a la calidad y desarrollo de las producciones y a condiciones de higiene 

y salubridad, por lo que el Ayuntamiento vuelve a apostar por esta línea de 

apoyo”, explica el alcalde de Los Realejos, Manuel Domínguez. 

 El concejal de Servicios Municipales, Domingo García, añade que “esta 

campaña se suma a su vez a la propia de Realserv en materia de limpieza y 

de jardines con la aplicación con el personal autorizado de este tipo de 

productos de manera preventiva en espacios públicos y recreativos o en 

inmediaciones de entornos naturales como barrancos para evitar que se 

conviertan en focos infecciosos”. 

 

EL APURÓN: 

 

GONZÁLEZ TAÑO PROPONE QUE SE CUBRA EL 70% DEL COSTE DE 

TRANSPORTE DE MERCANCÍAS AGRÍCOLAS, INCLUIDO EL PLÁTANO 

Recuerda que “la evolución del precio medio que vienen recibiendo los 

agricultores productores de plátanos durante los tres últimos años, está 
poniendo en grave riesgo la pervivencia del sector”. 
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Barco de Trasmediterránea en el puerto. 
 

La diputada del Grupo Nacionalista Canario (CC-PNC), Guadalupe González 

Taño, propondrá mediante una Proposición No de Ley en el próximo pleno, 
que se habiliten las partidas económicas suficientes en los Presupuestos 

Generales del Estado para cubrir el 70% del coste del transporte de 

mercancías agrícolas, con origen o destino Canarias y el resto de España, 
incluido el plátano, tal como establece el artículo 3 del Real Decreto 

170/2009. 

La diputada de la isla de La Palma alerta de que “la evolución del precio 
medio que vienen recibiendo los agricultores productores de plátanos, 

durante los tres últimos años, está poniendo en grave riesgo la pervivencia 

de un sector que resulta fundamental para el mantenimiento de la economía 
canaria”. 

Desde el Grupo Nacionalista, recoge la exposición de motivos de la PNL, “se 

considera que el sector en su conjunto debe tomar las decisiones precisas 
para mejorar la competitividad del plátano en el mercado, para contribuir de 

esta forma a la pervivencia del cultivo de una manera y rentable”: 

Sin duda, este esfuerzo debe estar acompañado por la acción institucional, y 
ese compromiso se ha incluido de forma prioritaria en la Agenda canaria 

negociada tanto con el Partido Socialista como con el Partido Popular y en el 

documento del REF. “Es el momento de que las instituciones se pronuncien 
para reclamar su cumplimiento”, insistió. 

Fernando Clavijo apuesta por innovar en las zonas rurales para evitar su 

despoblamiento 
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LA COMERCIALIZACIÓN DE PRODUCTOS DESHIDRATADOS DE FRUTA 
EN GARAFÍA ES UNA DE LAS INICIATIVAS REALIZADAS CON FONDOS 

DEL FDCAN 

 

 
 
Fernando Clavijo con Martín Taño en Garafía. Foto de Arturo Rodríguez. 

 

El presidente del Gobierno de Canarias, Fernando Clavijo, destacó este 
miércoles en Garafía la importancia de “aplicar procedimientos y técnicas 

innovadoras en el sector primario para asegurar un relevo generacional en el 

campo y evitar la despoblación de las zonas rurales”. Clavijo hizo estas 
declaraciones durante su visita al municipio palmero, donde pudo conocer de 

primera mano uno de los proyectos que se están llevando a cabo en la isla a 

través del Fondo de Desarrollo de Canarias (FDCAN). 

Según el presidente, “la introducción de la tecnología en la agricultura y la 

ganadería en Canarias ha de verse como una apuesta por diversificar el 

negocio y generar empleo a través de, por ejemplo, la comercialización de 
nuevos productos”. 

Uno de los ejemplos de la apuesta del Gobierno de Canarias por el desarrollo 

del sector primario es la Cooperativa Ganadera de San Antonio del Monte, 
donde hoy se ha presentado el proyecto Sabores de Garafía, cuyo objetivo es 

la comercialización de productos deshidratados de frutas. También visitó la 

Sociedad Cooperativa de Ganaderos Artesanos de San Antonio del Monte 
(GASAM). 

Durante su visita. Fernando Clavijo puso en valor el compromiso del Gobierno 

de Canarias con el campo y, en concreto, con las zonas más alejadas de las 
islas donde “es muy difícil salir adelante por la escasez de recursos, la 

dispersión de la población y el amplio territorio que hay que cubrir”. 
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“Sin duda, hay zonas con mucha población que deben ver atendidas sus 

necesidades, pero el criterio poblacional no debe ser el único porque se 
estaría provocando el despoblamiento de las zonas rurales”, dijo el 

presidente, y afirmó que es necesario conocer la realidad de estos lugares 

para conocer las dificultades que existen para, por ejemplo, montar un 
negocio”. 

207,6 millones en diez años 

Los proyectos del FDCAN en La Palma suponen una inyección de 207,6 

millones de euros en diez años, de los que el 80% correrán a cargo del 

Gobierno de Canarias y el 20% restante será aportado por la institución 

insular. Esta actuación se encuentra dentro de la Línea 2 de inversión relativa 
a la creación y mejora de infraestructuras y equipamientos en el sector 

primario. 

Además, Fernando Clavijo destacó la importancia de los proyectos del FDCAN 
y manifestó su satisfacción por la excelente coordinación institucional entre el 

Ejecutivo y el Cabildo Insular, que ha permitido el buen desarrollo de los 

objetivos propuestos. 

En concreto, en Garafía se pretende insturar, dentro del Parque de Ocio y 

Naturaleza de San Antonio del Monte, el denominado Centro de Promoción 

Agraria, una instalación fundamental para el sector agrícola y ganadero, que 
demanda este equipamiento para la realización de eventos relacionados con 

la agricultura y la ganadería. 

Otras acciones que contempla el programa del FDCAN en La Palma son el 
Centro de visitantes del Roque de los Muchachos o el de la Cueva de Las 

Palomas del Valle de Aridane, la estación de guaguas de Santa Cruz de La 

Palma y una partida específica para impulsar la Zonas Comerciales Abiertas 
de la isla. 

También, incluye acciones dirigidas a impulsar el desarrollo de la economía 

digital y el comercio electrónico; el apoyo a actividades de I+D+i lideradas 
por empresas; la creación de viveros de empresas; instalaciones hidráulicas; 

infraestructuras de transporte; la mejora y rehabilitación de espacios públicos 

en los núcleos turísticos, y políticas vinculadas a la mejora del sector 
primario, entre otras. 
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LOS PERROS MATAN A MÁS DE 30 OVEJAS DE RAZA PALMERA EN 

PELIGRO DE EXTINCIÓN 

Esta problemática viene produciéndose desde hace muchos años y no parece 

que se haya adoptado ninguna medida efectiva, según denuncia la asociación 
de criadores. 

 

 
 

Ovejas de raza palmera muertas por el ataque de perros. 
La Asociación de Criadores de Oveja Palmera se han dirigido a los organismos 

oficiales en solicitud de protección ante los continuos ataques de perros a las 

ovejas de raza palmera con resultado de muerte o graves heridas. 

Custodio Pedrianes, presidente de la Asociación de Criadores de Oveja 

Palmera, ha manifestado por escrito ante la administración que en los últimos 

meses de las 250 ovejas censadas de raza palmera, en peligro de extinción 
según el Ministerio de Agricultura y Ganadería, los perros han dado muerte 

a más de 30 animales en lo que va de este año en el municipio de Garafía. 

Esta problemática viene produciéndose desde hace muchos años y no parece 
que se haya adoptado ninguna medida efectiva. El mayor ataque de este año 

lo ha sufrido una ganadera de Hoya Grande, en Garafía, los días 13 y 22 de 

febrero con el resultado de la muerte de ocho ovejas adultas y una veintena 

de corderos, y otras con graves heridas difícilmente recuperables, y sin 

contar otros animales de su explotación ganadera como son gallinas y otros. 

Esta misma ganadera ha sufrido el ataque continuo y durante años con 
resultado de muerte de otros animales de su explotación. 
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Pedrianes ha resaltado el sacrificio que conlleva la cría controlada de esta 

raza autóctona y su crianza durante muchos años. Relata que todo empezó 
hace muchos años con la “captura de siete ejemplares de esta oveja, única 

en el mundo, en La Caldera”, algo de lo que se siente orgulloso de haber 

participado directamente en ello, “y ahora que hemos logrado que un grupo 
de ganaderos se implique en la recuperación vienen perros asilvestrados, o 

no tanto, y les dan muerte, dando al traste con tanto trabajo impagable. Lo 

hemos estado haciendo desde la responsabilidad y conciencia de ser una raza 

propia de la isla de La Palma y además en peligro de extinción”. 

 

El mayor problema, según Pedrianes, que tiene la supervivencia de la raza 

en evitar la consanguinidad y en su opinión el grupo de ovejas que dejó el 

recordado impulsor de la misma, el palmero Antonio Manuel Rodríguez, no lo 
garantiza. “Somos los ganaderos quienes podemos aportar la garantía de 

continuar con la raza de oveja palmera”, indica. 

Según miembros de la Asociación, el desánimo es grande y algunos están 
pensando en el abandono de la actividad. Hay que tener en cuenta que las 

cabañas de oveja de raza palmera son pequeñas y los resultados de 

aprovechamiento de leche y carne son mínimos para los ganaderos y, según 
sus palabras, no compensa el estar criándolas para “una mañana despertarse 

y contemplar el desastre y la muerte del rebaño”. 

 


