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DOMINGO 16 DE ABRIL DE 2017 

 

EL DÍA: 

LAS BALSAS, CON MENOS AGUA QUE EL AÑO PASADO POR ESTAS FECHAS 

 

El volumen de agua de los embalses es un 8% inferior respecto a abril de 

2016. El llenado es del 58% en la Isla -del 65% en el Norte y del 44% en el 

Sur-, según los últimos datos del Cabildo. 

 

 
 
Las balsas, con menos agua que el año pasado por estas fechas 

 

El volumen de llenado de las balsas de la Isla es del 58% en estos 

momentos. En el Norte se registra un 65% y, en el Sur, es del 44%, según 

avanzó ayer a EL DÍA el vicepresidente y consejero insular de Agricultura, 

Ganadería y Pesca, Jesús Morales. 

En el Norte están al 100% de su capacidad las balsas de Los Partidos (El 

Tanque), La Tabona (La Guancha) y El Boquerón (La Laguna). La que menos 

agua tiene se localiza en Aguamansa (La Orotava). 
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En la vertiente Sur está totalmente llena la de San Isidro (Granadilla), 

mientras que con un 22% de llenado está Trevejos (Vilaflor) 

Morales destacó el esfuerzo que se hace desde el Cabildo de Tenerife para 

"buscar soluciones que nos hagan afrontar con mayores garantías el verano. 

Aún quedan dos meses de primavera y esperamos que la lluvia llegue, pero si 

no es así trabajamos ya en alternativas en zonas concretas". 

En su opinión, la solución definitiva para el agua de riego son nuevas 

infraestructuras hidráulicas. 

"Actualmente, el volumen de las balsas es inferior en un 8% respecto del año 

pasado. Pero está previsto que se pongan en marcha algunas de las 

infraestructuras programadas, como la desaladora de Granadilla, de cara al 

abastecimiento urbano a primeros de julio y, por tanto, el agua que 

consuman los ayuntamientos para el uso urbano y que antes provenía de 

fuentes subterráneas quedara libre y Balten está en disposición de comprar 

mayor cantidad de agua. El agua de prueba de la desaladora de Granadilla se 

ha destinado a Balten y esto ha permitido disponer de un mayor caudal en la 

balsa del Saltadero". 

El consejero insular también espera que en Fonsalía, en la nueva desaladora, 

también se pueda "disponer de un volumen de agua adecuado para la 

agricultura que, de manera temporal y en periodo seco, permita disponer de 

mayores caudales. Nos hemos reunido con representantes agrarios de la zona 

y hemos buscado una solución temporal, sobre la que estamos trabajando, 

que permitiría elevar agua hasta la balsa de Lomo del Balo y mezclarla con 

aguas de galerías. Existe una conducción ya en la zona y solo sería necesario  
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ejecutar pequeñas obras por parte de Balten. El hecho de que en 

determinado momento exista más agua en esta comarca, indirectamente 

provocaría que parte del agua que se lleva del Norte hasta Aripe se pueda 

quedar en el Norte". 

"A medio plazo, y como efecto positivo, se está ejecutando la ampliación de 

la depuradora de Adeje-Arona, lo que también llevaría un aumento en el 

caudal de aguas regeneradas disponibles en la comarca Sur", aseveró. 

En el Norte, a partir de octubre, comenzarán las obras para "aumentar la 

capacidad de almacenamiento de la balsa de Aguamansa, que se han 

pospuesto hasta esa fecha para no interferir en el riego en verano. También 

se trabaja en un nuevo proyecto de balsa en Las Llanadas de en torno a 

60.000 metros cúbicos , sobre el que ya se trabaja y que vendría a paliar el 

déficit de capacidad de almacenamiento de agua, actualmente en escasos 

4000 metros cúbicos", dijo. 

Morales destacó que "en su momento se ejecutó un sistema de impulsión 

desde el canal de Norte hasta la balsa de San Antonio, que suministra agua a 

Acentejo, y ya se encuentra operativo. Y si es necesario, se ponen al 100% 

las desaladoras portátiles del Consejo Insular de Aguas. Pero todavía faltan 

dos meses de primavera y esperemos que llueva más". 

El vicepresidente expuso que la agricultura es "un usuario más del sistema y 

en este caso Balten se ve afectada por la disponibilidad. Así el año pasado en 

el mercado de aguas, sin contar con las de escorrentía que entran en algunas 

balsas y el sobrante que depositan en las balsas los agricultores y algunos  
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ayuntamientos mediante el sistema de los tercios se compraron 3.401.186 de 

metros cúbicos". 

AGÜIMES PRESENTA LA NUEVA COSECHA DEL ACEITE VIRGEN EXTRA 

DE TEMISAS 

La producción de aceituna en el municipio alcanza los 6.000 kilos, con los que 

se han podido producir 700 litros del preciado óleo 

Agüimes presenta la nueva cosecha del 

aceite virgen extra de Temisas 

El restaurante Villa Rosa, ubicado en el 

número 3 de la calle Juan Melián 

Alvarado del casco de Agüimes, es el 

lugar escogido para presentar una 

edición limitada con la nueva cosecha 

de aceite de oliva virgen extra Caserío de Temisas. La cita tendrá lugar 

mañana martes a partir de las 11.00 horas en este establecimiento ubicado 

en un lateral de la iglesia de San Sebastián.  

El aceite que se presenta mañana procede de la última campaña de 

elaboración de aceite de oliva en la almazara municipal. Durante las ocho 

semanas en las que las instalaciones permanecieron abiertas se pudieron 

recoger unos 6.000 kilos de aceitunas de los cosecheros locales para el 

preciado óleo, del que se obtuvieron finalmente unos 700 litros. La mayor 

parte de ellos -unos 550 litros- se ha repartido entre los propios agricultores 

que poseen explotaciones olivareras y el resto, otros 150 litros, ha sido  
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destinado a la producción comercial, que a partir de ahora se distribuirá a 

través de la red de museos de Agüimes. 
 

UNAS BATATAS MÁS SALUDABLES 

La Sociedad Agraria de Transformación El Jable ensaya con otras variedades 

de boniatos que se adapten a las especiales características del clima y los 

terrenos de Lanzarote 

Domingo Rivero  
 

ANTIGUA CEDE AL CABILDO OPERARIOS PARA LA FERIA FEAGA 

Una veintena de empleados municipales ultiman los preparativos del recinto 

ferial 

 

Antigua cede al Cabildo operarios para 

la feria Feaga 

El Ayuntamiento de Antigua intensifica 

su apoyo en los preparativos que 

requiere la Feria Agrícolas y ganadera 

de Fuerteventura (FEAGA) con el 

objetivo de acoger en las mejores condiciones a los cientos de profesionales 

del sector primario que se darán cita el próximo fin de semana en Pozo 

Negro.  

 

El alcalde, Juan José Cazorla, y el concejal del sector primario, Matías Peña,  

http://www.laprovincia.es/autores/domingo-rivero.html
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han visitado las instalaciones del recinto ferial de Pozo Negro, interesándose 

por las actuaciones de montaje y limpieza que estos días se ultiman en el 

lugar, ofreciendo el apoyo que fuera preciso desde la institución municipal. El 

Consistorio de Antigua destina los medios necesarios y hasta 20 operarios 

como refuerzo en todos los preparativos, limpieza, montaje y transporte que 

precisa la organización de la FEAGA.  

"Estamos apoyando en todo lo que sea necesario para garantizar el buen 

desarrollo de la Feria, con el fin de apoyar a los profesionales del sector 

primario en este punto de encuentro anual que se celebra en nuestro 

municipio", afirma el alcalde de Antigua, Juan José Cazorla.  

 

Por su parte, el concejal Matías García, señaló, que la colaboración municipal 

al Cabildo para los preparativos de FEAGA " se realiza sin descuidar las 

labores básicas y de mantenimiento que precisa el municipio de Antigua". 

POR UNA AGRICULTURA SOSTENIBLE 

La nueva variedad más anaranjada, con betacarotenos, protege contra el 

cáncer Después de ensayarse en un enarenado de Teguise se cultivará en el 

jable lanzaroteño 

 

CANARIAS 7: 

 

EL TEGUEREY, DE LUIS HERNÁNDEZ, REPITE COMO EL MEJOR ACEITE DE 

CANARIAS 

Rais, de Maninubre, recibe la medalla de plata de Agrocanarias 

Y van dos años consecutivos que Luis Hernández gana el concurso oficial 
Agrocanarias en la mododalidad de aceite de oliva virgen extra. Este año, lo  
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hizo con su aceite Tequerey arbequina/picual. Otra empresa del campo 

majorero, Maninubre SL, se llevó otro galardón con su marca Raís. 

Teguerey Arbequina/Picual, elaborado por Luis Hernández Santana, ha sido 

designado mejor aceite de oliva virgen extra de Canarias en el certamen 
oficial Agrocanarias 2017, que organiza la Consejería de Agricultura, 

Ganadería, Pesca y Aguas del Gobierno de Canarias. Además, la Medalla de 

Oro fue para OleoTeide, producido en Tenerife por la Sociedad Cooperativa 

Cumbres de Abona; la Medalla de Plata, para Raís, elaborado por Maninubre 

S.L. en Fuerteventura; y el premio a la mejor imagen y presentación fue 

también para la marca OleoTeide. 

 

El fallo es fruto de la cata coordinada por el ICCA que se desarrolló el pasado 
mes de febrero en El Castillo (Fuerteventura) y en la que participaron diez 

catadores expertos, dirigidos por una técnico de la Junta de Andalucía. 

Posteriormente se remitieron las muestras distinguidas al laboratorio arbitral 
agroalimentario del Ministerio de Agricultura para verificar que efectivamente 

se trata de aceites de oliva virgen extra, es decir, que las propiedades 

organolépticas y nutricionales de las aceitunas permanecen completamente 
intactas al obtenerse directamente de aceitunas en buen estado, únicamente 

por procedimientos mecánicos y con un grado de acidez que no supere los 

0,8 grados. 

2.500 olivos en Teguerey. Doce años más tarde de instalarse en Teguerey 

proveniente del mundo de la hostelería, Luis Hernández es propietario de 
85.000 metros cuadrados situados entre Tuineje y Tiscamanita donde cultiva 

2.500 olivos cuyas variedades recita este agricultor de memoria: 1.600 

ejemplares de la variedad arbequina, 500 de hojiblanca  y 400 de picual, más 
medio centenar de otras variedades a las que da menos importancia como 

gordal, manzanilla y cornicabra. 

 


