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MIERCOLES 14 DE JUNIO DE 2017 

 
EL DÍA: 

LA VILLA LIMITA A 5.000 PERSONAS EL AFORO DE LA FIESTA DEL VINO 

 

La presentación de la cosecha de vinos de la Denominación de Origen del 

Valle de La Orotava reunirá el día 21 a doce bodegas, diez restaurantes y 42 

vinos diferentes. 

 

 
 

El Ayuntamiento de La Orotava limitará a 5.000 personas el aforo de la fiesta 

de presentación de la cosecha de vinos de 2016 de la Denominación de 

Origen del Valle de La Orotava, que se celebrará el miércoles día 21 de 18:00 

a 00:00 horas en la plaza del V Centenario. Este tradicional encuentro reunirá 

a doce bodegas de la comarca, diez restaurantes y un total de 42 vinos 

diferentes. 

El edil de Agricultura, Alexis Pacheco (CC), explicó ayer que el plan de 

seguridad de uno de los actos más multitudinarios de las fiestas villeras prevé 

este año un control de aforo, que se realizará mediante seguridad privada y 

la venta de 5.000 entradas al precio de un euro. Lo recaudado por estas  
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entradas se destinará a tres ONG con centros en el municipio: Crevo, 

Apanate y Probosco. 

De nuevo se organizará un sistema de venta anticipada de entradas, tickets y 

catavinos. El punto de venta se localizará, el lunes 19 y el martes 20, en un 

local en la calle Carrera Escultor Estévez, en horario de 9:00 a 13:00 horas y 

de 16:00 a 18:00 horas. Y el mismo día de la presentación, el 21 de junio, en 

la Oficina de Turismo, hasta las 18:00 horas, y en un punto en el exterior de 

la Plaza del V Centenario, a partir de las 18:00 horas, y hasta que se agoten 

las entradas. 

Mediante pulseras identificativas se permitirá salir y volver a entrar al recinto. 

El pasado año se vendieron 4.526 catavinos y se contabilizaron 28.679 

consumiciones de vinos y unas 14.000 degustaciones. 

El presidente del Consejo regulador de la Denominación de Origen del Valle 

de La Orotava, Jesús Corvo, aprovechó la presentación para solicitar a las 

administraciones públicas que ayuden a reconocer y conservar las viñas de 

cordón trenzado del valle, "una práctica única en el mundo que no podemos 

perder". El alcalde villero, Francisco Linares (CC), recogió el guante lanzado 

por Corvo y se comprometió a crear próximamente una mesa de trabajo 

"política y técnica" para analizar la manera de proteger y poner en valor esta 

peculiaridad del cultivo de la viña en la comarca. 

El consejero insular de Agricultura, Jesús Morales (CC), destacó la 

importancia de "la mayor fiesta del vino de Tenerife", que "pone en valor el 

trabajo que realiza este sector" y tiene, a su vez, "una dimensión turística". 
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Linares pidió a las personas que deseen acudir a esta celebración que "vayan 

comprando los tickets de manera anticipada". 

La entrada costará un euro; la copa catavinos de cristal, dos euros, y las 

consumiciones de vino tendrán dos precios, un euro o dos, según la calidad 

del producto. Las tapas de los restaurantes se venderán a dos euros. 

 

LA PROVINCIA: 

EL PASTOR DE LAS TRES CHAMPIONS 

Benedicta Ojeda y Cristóbal Moreno logran por tercera vez el premio al mejor 

queso de Canarias 

Juanjo Jiménez  
 

EL VINO LOS BERRAZALES DE AGAETE, ELEGIDO EL MEJOR TINTO 

JOVEN DE GRAN CANARIA 

El jurado eligió a Berode como el mejor blanco seco y Las Tirajanas como el 

mejor semidulce, ambos de San Bartolomé de Tirajana 

El consejero de Soberanía Alimentaria 

del Cabildo, Miguel Hidalgo, segundo 

por la izquierda. 

http://www.laprovincia.es/autores/juanjo-jimenez.html
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El vino Los Berrazales, de Agaete, ha sido elegido el mejor tinto joven de 

Gran Canaria en la Cata Insular de Vinos de Gran Canaria 2017, cuyos 

resultados dio a conocer este martes el Cabildo de Gran Canaria en la 

apertura del fallo del jurado. 

El certamen, que cuenta con reconocimiento oficial, se celebró la semana 

pasada en la Casa del Vino de Santa Brígida y distingue a los caldos 

grancanarios elegidos con una insignia en su etiquetado como los mejores en 

su categoría, explicó el consejero de Soberanía Alimentaria, Miguel Hidalgo. 

El jurado, que otorgó el premio a la mejor imagen a Quince, de la Bodega 

Mondalón, eligió vinos de Santa Brígida, Agaete, San Bartolomé de Tirajana y 

Las Palmas de Gran Canaria para sus reconocimientos, de forma que la 

medalla de oro en la categoría de blancos secos fue para Berode, de San 

Bartolomé de Tirajana, y el vencedor de la categoría semisecos, semidulces, 

dulces y licorosos fue para Los Berrazales Dulce, de Agaete. 

Además, dos de los 29 finalistas del concurso consiguieron reconocimiento en 

dos certámenes como Eidán, que recibió el tercer premio en el concurso 

regional de La Alóndiga, y Berode, que fue galardonado tanto en este 

certamen como en Agrocanarias, también regional. 

El presidente de la Federación de Asociaciones Vitivinícolas de Gran Canaria 

Vinigran, Pedro Suárez, aseguró que el fallo del concurso de vinos "es 

el culmen del mucho trabajo realizado durante el año", desde el cuidado de 

las parras hasta las técnicas aplicadas en la bodega para conseguir unos 

excelentes vinos, "los que están aquí como finalistas del concurso y los que 

no están". 

El presidente de la Denominación de Origen Vinos de Gran Canaria, Luis 

López, aseguró por su parte que "si los vinos de la Isla están en este  
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excelente nivel es en gran medida debido al trabajo realizado por el Cabildo 

de Gran Canaria", al tiempo que destacó que todos los vinos presentados son 

de una categoría muy alta, cada uno con sus particularidades en función del 

hacer de cada bodeguero y de lugar en el que están cultivadas las viñas. 

El vino grancanario se caracteriza por la gran variedad de uvas, el clima y la 

tierra volcánica, lo que le confiere cualidades que los hace especiales y que 

son bienvenidos incluso en tierras de viñedos como California. 

ÉXITO DE JOSÉ VÉLEZ EN LA 'VILLA DE LAS FLORES' 

El cantante de Telde congregó a 3.000 personas en la noche del lunes como 

acto central de las fiestas 

C. D. Peñate  

Premios a la cabaña. LP / DLP 

El concierto de José Vélez en Santa 
Brígida y el desfile de 96 animales en la 

feria de ganado clausuran esta semana 

las fiestas de san Antonio. El cantante 
de Telde no actuaba en la 'villa de las 

flores' desde 1982, cuando lo hizo en las 

famosas verbenas del lechón. 

El concierto de José Vélez, que hacía 35 años que no actuaba en Santa 

Brígida, y la feria de ganado que reunió a 96 animales pusieron el colofón de 

las fiestas patronales de san Antonio que ayer se clausuraron en la villa 

satauteña. El cantante teldense cosechó un exitoso concierto en la noche del 

lunes con más de 3.000 incondicionales de público que corearon todas sus  
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canciones durante más de dos horas. La última vez que actuó en Santa 

Brígida fue en 1982 en una verbena del lechón. 

Por otro lado, casi un centenar de ejemplares de ganado caballar, asnal, 

caprino, ovino y vacuno fueron premiados en la feria ganadera tradicional que 

se celebró en Santa Brígida durante el día grande de las fiestas de San 

Antonio de Padua. La jornada, que arrancó con una diana floreada, avisó a 

los vecinos de la llegada de ganaderos con sus mejores ejemplares desde 

distintos puntos de la comarca centro y norte de la isla. 

El último día de las fiestas lo ha sido también para la XLIII Florabrígida, la 

más antigua feria de flores, plantas y aves del Archipiélago, que clausuró sus 

puertas con un notable éxito de público a lo largo de casi dos semanas desde 

su apertura. 

La 'villa de las flores' se convirtió en la gran cabaña ganadera insular durante 

la mañana de ayer, a donde acudieron desde primera hora numerosos 

campesinos para mostrar o para observar los ejemplares que optaban a los 

premios de la tradicional Feria de Ganado, dotados con más de 6.000 euros a 

repartir entre 96 ejemplares de vacuno del país y de raza extranjera, caprino, 

caballar, ovino y asnal. La jornada arrancó muy temprano con la diana 

floreada por las calles del Casco y la apertura de la tradicional Feria de 

Ganado en la zona de los Cercados del Pueblo. A media mañana, a las 10.30 

horas tuvo lugar el traslado de la bandera de la Villa con el pendón desde el 

Ayuntamiento a la Parroquia de Santa Brígida, acompañado de las 

autoridades locales y los representantes de San Mateo, Teror, Moya, Firgas, 

Arucas y del Cabildo Insular, así como jefes de la Guardia Civil, junto a la 

Banda Militar. 
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EL MERCADO AGRÍCOLA COSTARÁ EL DOBLE DE LO QUE SE ADJUDICÓ 

HACE CUATRO AÑOS 

El Ayuntamiento saca a concurso el proyecto por 5 millones de euros y en 

siete lotes distintos 

M. Pino Pérez  
 

 

DIARIO DE AVISOS: 
 

DOCE BODEGAS DEL VALLE SE DAN CITA EN LA PRESENTACIÓN DE LA 

COSECHA DE VINOS 2016 

 
 

Alexis Pacheco, Francisco Linares, Jesús Morales y Jesús Corvo presentaron 

ayer la mayor fiesta del vino de Canarias. DA 
El próximo 21 de junio, víspera de la celebración de la Infraoctava de Corpus 

Christi, tendrá lugar la presentación de la Cosecha de Vinos del pasado año 

que se celebrará en la plaza del Quinto Centenario a partir de las 19.00 
horas. Debido a la elevada afluencia de público será necesario contar con un 

plan de seguridad y control de aforo. 

Las protagonistas de la noche serán las 12 bodegas participantes: El 

Penitente, La Haya, La Suertita, Los Güines, Soagranorte, Tafuriaste, 

Tajinaste, Valleoro, La Araucaria, Quinta San Antonio, Navío y Murcal, que 
ofrecerán vinos denominación de origen del Valle de La Orotava: blancos 

secos, blancos afrutados, blancos de barrica, rosados, tintos de maceración  

http://www.laprovincia.es/autores/m-pino-perez.html
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carbónica y tintos tradicionales, entre otros. También estarán restaurantes y 

tascas del municipio que ofrecerán tapas típicas de estos días y productos de 

la tierra, al precio de 2 euros durante una velada que estará amenizada con 
las actuaciones musicales de Mad Manoush y Guaydil Isla Baja. 

Este año, para entrar al recinto se debe comprar una entrada al precio de 1 

euro y todo lo que se recaude se destinará a entidades como Crevo, Apanate 

y Probosco. Las consumiciones de las bodegas se harán mediante tickets, 
pudiendo degustar 42 referencias de vino diferentes. Las vinificaciones 

especiales, de mayor calidad, saldrán dos tickets mientras que la copa de 

cristal costará 2 euros. 

Este año se realizará venta anticipada de entradas que no podrán superar las 
5.000 personas, tickets, y catavinos. El punto de venta se localizará, el lunes 

19 y el martes 20, en un local de El Puente en la calle de la Carrera Escultor 

Estévez y el mismo día de la presentación en la Oficina de Turismo hasta las 
18.00 horas y en un punto por fuera de la Plaza del Quinto Centenario. 

 
A las personas que quieran salir y volver a entrar posteriormente a la plaza, 

se les entregará una pulsera que les permitirá el acceso. Estos datos fueron 

ofrecidos ayer en rueda de prensa por el alcalde, Francisco Linares; el 
consejero insular de Agricultura, Jesús Morales; su homólogo en el 

Ayuntamiento, Alexis Pacheco, y el director del Consejo Regulador del Valle 

de La Orotava, Jesús Corvo. 

En 2016 se vendieron 4.526 catavinos, se contabilizaron 28.679 
consumiciones de vinos y unas 14.000 degustaciones. Este año se ofrecerán 

5.000 catavinos, por lo que si se venden La Orotava seguirá siendo la mayor 

fiesta del vino de Canarias. 
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CANARIAS 7: 

 

LOS BERRAZALES, LAS TIRAJANAS Y EIDÁN, MEJORES CALDOS DE 
2016 

 
Vinos ganadores en tinto joven (d), blanco seco (i) y semisecos, semidulces, 

dulces y licorosos (centro).  

 

Las bodegas Los Berrazales (Agaete), Las Tirajanas (San Bartolomé de 

Tirajana) y Eidán (Santa Brígida) son las grandes triunfadoras, que no las 

únicas premiadas, de la XXII Cata Insular de Vinos. La primera obtuvo 

medallas en las tres categorías del concurso y las otras dos en dos de ellas. 

Jesús Quesada 

 

Los caldos Los Berrazales Barrica, en la categoría de tinto joven; Berode, en 

la de blanco seco; y Los Berrazales Dulce, en la de semisecos, semidulces, 

dulces y licorosos, han obtenido las medallas de oro de la XXII Cata Insular 

de Vinos. 

Las medallas de plata fueron para Agala Altitud 1175 (Tejeda) en tinto joven, 

Las Tirajanas Malvasía Volcánica en blanco seco y Eidán Dulce en semisecos, 

semidulces, dulces y licorosos, mientras que las de bronce recayeron esta vez 

en Eidán, Los Berrazales y Las Tirajanas Malvasía Volcánica Semidulce, 

respectivamente. 

Al concurso celebrado el pasado jueves en la Casa del Vino de Santa Brígida 

se presentaron 40 caldos de 20 bodegas privadas y el jurado estuvo formado 

por 15 catadores profesionales de todas las Islas. En la cata insular de 2016 

se habían presentado 56 aspirantes. 

El presidente de la Denominación de Origen Vinos de Gran Canaria, Luis 

López, resaltó que «todos los vinos elaborados hoy en la Isla son de una 

calidad excelente» y se mostró convencido de que «pueden estar en las 

mejores mesas de los mejores restaurantes». 

 

https://www.canarias7.es/autor/-/meta/jesus-quesada
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Aunque la cantidad de uva recogida en la vendimia de 2016 se redujo en un 

40% en relación a la del año anterior, la calidad no ha dejado de mejorar. 

 

 
GANADORES DE LA CATA DE VINOS DE GRAN CANARIA 

 

Vinos ganadores. / Europa Press 

 

Los caldos ‘Los Berrazales Dulce’, ‘Berode’ y ‘Los Berrazales Barrica’ han 

obtenido el primer premio de la XXII Cata de Vinos de Gran Canaria en las 

categorías de Semi-seco, Semi-dulce, Dulce y Licoroso; Blanco Seco; y Tinto 

Joven, respectivamente. 

Así se anunció este martes durante un acto que contó con la asistencia del 

consejero de Soberanía Alimentaria del Cabildo, Miguel Hidalgo; del 

presidente de la Denominación de Origen de Gran Canaria, Luis López; del 

presidente de Vinigran, Pedro Suárez; y de la enóloga y responsable de la 

cata insular de vinos, Rosi Hernández. 

En este sentido, en la Categoría de Semi-seco, Semi-dulce, Dulce y Licoroso 

la medalla de bronce ha sido para 'Las Tirajanas Malvasía Volcánica Semi-

Dulce' (San Bartolomé de Tirajana), la de plata para 'Eidan Dulce' (Santa 

Brígida) y la medalla de oro ha sido para 'Los Berrazales Dulce' (Agaete). 

En la Categoría de Blanco Seco, el bronce ha recaído en 'Los Berrazales' 

(Agaete), la plata fue para 'Las Tirajanas Malvasía Volcánica' (San Bartolomé 

de Tirajana) y la medalla de oro fue a parar a 'Berode', de Bodegas Tunte 

(San Bartolomé de Tirajana). 

Mientras, en la Categoría de Tinto Joven, el tercer premio fue para 'Eidan' 

(Santa Brígida), el segundo para 'Agala Altitud 1775' (Tejeda), y, finalmente, 

la medalla de oro ha recaído en 'Los Berrazales Barrica'. 

Por último, el premio a la Mejor Imagen y Presentación se lo ha llevado el 

vino 'Quince' de la Bodega Mondalón, dentro del término municipal de Las 

Palmas de Gran Canaria. 

https://www.canarias7.es/tag/-/meta/vinos
https://www.canarias7.es/tag/-/meta/vinos
https://www.canarias7.es/tag/-/meta/vinos
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En este sentido, el Cabildo de Gran Canaria entregará un premio de 300 

euros al primer clasificado de cada categoría y 200 al ganador de la sección 

de mejor imagen, además de poder lucir en las botellas el distintivo de 

ganadores. UNA VEINTENA DE BODEGAS COMPITIERON CON 40 CALDOS 

La XXII Cata de Vinos de Gran Canaria ha contado con la participación de una 

veintena de bodegas incluidas en la Denominación de Origen de la isla, que 

han competido con 40 caldos de su creación. 

Esta cifra es mayor de la esperada, pues las condiciones meteorológicas 

adversas experimentadas durante esta añadas afectó a la cantidad de la 

vendimia cosechada, aunque los responsables políticos y enólogos presentes 

en el acto de este martes aclararon que la calidad del vino no se ha visto 

mermada. 

Gran Canaria cuenta en la actualidad con unas 70 bodegas, 54 de ellas 

embotelladoras; 235 hectáreas de viñedos y más de 350 vitivicultores que 

han supuesto una vendimia este año de 306.000 kilogramos de uva. 

 

 
LA OPINIÓN DE TENERIFE: 

LA DIRECTORA DE 'SÁLVAME' VUELVE A GÜÍMAR PARA EL 

DESCORCHE DEL VINO QUE LLEVA SU NOMBRE 

La comunicadora de Tele 5 también presentará su libro 'Tú también puedes' 

en el Consistorio 

La directora de 'Sálvame' vuelve a 

Güímar para el descorche del vino que 

lleva su nombre 

https://www.canarias7.es/tag/-/meta/vinos
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La directora y presentadora del programa de televisión Sálvame, Carlota 

Corredera, vuelve a Güímar para celebrar el descorche del vino que lleva su 

sombre. El acto de presentación oficial del Espumoso Carlota Corredera, así 

como la presentación de la partida de vinos homónima, se celebrará este 

viernes, 16 de junio, a las 19:00 horas, y tendrá lugar en la propia Bodega 

Comarcal Valle de Güímar. 

Más tarde, a las 20:30 horas, en el claustro del Ayuntamiento, la 

comunicadora de Tele 5 también presentará su libro Tú también puedes, que 

contará no solo con la presencia de la protagonista, sino también con la de su 

amigo y compañero David Valdeperas, que aprovechará para hacerle una 

entrevista, con posterioridad, en el patio de la Casa Consistorial güimarera. 

Posteriormente, a partir de las 20:00 horas, el Consistorio de Güímar se 

impregnará de arte en cada esquina. El patio de la Casa Consistorial será el 

escenario principal, en el que se desplegará una pasarela de alta costura en 

la que harán desfilar una selección de los diez mejores trajes de las diversas 

colecciones con las que cuenta el diseñador güimarero Juan Carlos Armas. 

Exposición 

Pero no solo habrá arte en movimiento, también lo habrá estático, con la 

inauguración de la exposición Amogio y otros lugares, del también artista 

güimarero Javier Eloy Campos Torres. 

Estas actividades se encuentran dentro del programa previsto para las Fiestas 

de San Pedro 2017 del municipio. El Ayuntamiento sureño esperando contar 

con la presencia de vecinos y turistas. 
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DOCE BODEGAS DEL VALLE OFRECEN SUS VINOS EN LA 

PRESENTACIÓN DE LA COSECHA DE 2016 

Doce bodegas del Valle de La Orotava se darán cita en la próxima 

presentación de la cosecha de vinos 2016. El evento se celebra el próximo 

miércoles 21 en la Plaza del Quinto Centenario, entre las 19:00 y las 24:00 

horas. Las protagonistas de la noche serán las 12 bodegas participantes: El 

Penitente, La Haya, La Suertita, Los Güines, Soagranorte, Tafuriaste, 

Tajinaste, Valleoro, La Araucaria, Quinta San Antonio, Navío y Murcal, que 

ofrecerán vinos denominación de origen del Valle de La Orotava: blancos 

secos, blancos afrutados, blancos de barrica, rosados, tintos de maceración 

carbónica y tintos tradicionales, entre otros. Y estarán acompañadas por 

restaurantes y tascas del municipio que ofrecerán tapas típicas de estos días 

y productos de la tierra, al precio de dos euros. Mientras que la velada estará 

amenizada con las actuaciones musicales de Mad Manoush y Guaydil Isla 

Baja. 

 

CANARIAS AHORA: 
 

CUANDO EL AGUA VALÍA MÁS QUE EL ORO 

Mario Ferrer 

 

 

https://www.diariodelanzarote.com/blogs/primer-plano/cuando-el-agua-val%C3%ADa-m%C3%A1s-que-el-oro
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En una isla tan sahariana como Lanzarote se han ideado multitud de 

soluciones con las que paliar la sed, algunas brillantes, otras disparatadas. 

Como muchos otros cronistas, el célebre ilustrado canario Viera y Clavijo se 

sorprendió con la consideración del agua en Lanzarote: “No hablan ni de oro 

ni de plata, ni de joyas ni de los demás bienes de convención dependientes 

del capricho o del deslumbramiento del juicio, sino de las lluvias a tiempo, de 

la sementeras, de los pastos abundantes”. 

Al igual que otros pueblos oriundos del desierto, el agua marcó 

históricamente casi todos los estamentos del ciclo de la vida en la sociedad 

de Lanzarote, desde las grandes coyunturas económicas o la emigración, 

hasta las rutinas más domésticas y parte de la propia identidad cultural. En 

este contexto, la búsqueda de soluciones al escaso abastecimiento de agua 

ha sido constante, empezando por los mismos aborígenes, que idearon 

soluciones para retener hasta la última gota de lluvia. La arquitectura 

tradicional desarrollada tras la conquista europea también ofrece un amplio 

muestrario de estructuras ideadas para capturar las precipitaciones: aljibes, 

alcogidas, pozos, maretas, etc. 

El miedo a la sed también se infiltró en muchas otras capas de las 

mentalidades colectivas, como se aprecia en la literatura oral popular, en las 

costumbres religiosas (eran constantes las peticiones a santos y vírgenes 

invocando lluvias), o en la misma configuración de los paisajes agrícolas. 

Pocas pruebas más convincentes de la relevancia del agua que las zonas de 

cultivo de jable o La Geria; miles de hectáreas transformadas a mano, con la 

sola ayuda del camello, por generaciones y generaciones de campesinos que 

hicieron ese esfuerzo titánico porque era la única manera de intentar 

asegurar mejores cultivos. Aun así, las sequías se cobraban su alta factura 

habitual, convirtiendo a Lanzarote en secular cuna de emigrantes y en 

escenario de situaciones dramáticas cuando se prolongaba la falta de lluvia. 

Los periódicos históricos de Lanzarote ofrecen decenas de recetas para 

solucionar el abastecimiento del agua. Ya Cronista de Lanzarote (1861-1863),  
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el primero impreso, apostaba en sus editoriales por aprovechar las aguas 

subterráneas de Haría y del valle de Temisa para crear un gran depósito en la 

zona de Naos. Con una idea parecida nació la gran  infraestructura pública de 

principios del siglo XX: las maretas del Estado. Para su puesta de largo aquí 

se contó con la presencia, por primera vez, de un rey de España en 

Lanzarote. La visita de Alfonso XIII se grabó en el panteón de hitos de la Isla, 

pero estas grandes maretas no solucionaron mucho. 

Otra fórmula por la que se apostó insistentemente a principios del siglo XX, 

desde influyentes círculos políticos y periodísticos, fue la del arbolado, es 

decir, por la plantación masiva de árboles como medida infalible para 

aumentar las precipitaciones. También se insistió en la creación de pozos o de 

sociedades de explotación de aguas, pero nada dio los frutos deseados y los 

periódicos se seguían llenando de noticias trágicas y editoriales dramáticos 

sobre la falta de agua: “Nuestro problema, nuestro único problema, por 

encima de todos los idealismos y doctrinas es el ¡Agua! (…) Sin lirismo; hay 

que buscarla, cueste lo que cueste, o renunciar a vivir”, rezaba en grandes 

letras la portada de Lanzarote en 1926. 

La desesperación dio cancha a proyectos sin fundamento técnico como los 

sistemas del abate Bouly y la Sociedad de Irrigaciones Canarias; los 

gigantescos planes de industrialización de Chamorro, o los experimentos del 

abogado Pons Cano para potabilizar agua con la energía geotérmica de 

Timanfaya. Entremedias de tanto plan utópico, el Cabildo se decidió a abrir 

todas las galerías que fueran posibles en el Risco de Famara, una medida que 

no impedía que los años de sequía la llegada de buques cisterna fuera el 

único remedio paliativo. Todavía en 1957, en los albores del primer despegue 

turístico de la España del desarrollismo, el Delegado del Gobierno de 

Lanzarote publicó un bando en el que racionaba el agua a cinco litros por 

persona y día. El equivalente a una garrafa de agua diaria para beber, 

cocinar, asearse, limpiar la casa, abrevar a los animales, regar las plantas… 
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Paradójicamente, el promotor de lo que a la postre se revelaría como la gran 

solución –la desalinización- tuvo que luchar contra multitud de trabas porque 

fueron pocos los que creyeron en la viabilidad técnica de su propuesta. El 

caso de Manuel Díaz Rijo, fallecido el año pasado casi sin reconocimiento 

social, es un ejemplo paradigmático de cómo la apuesta personal por la 

tecnología, la ciencia y la educación puede cambiar el devenir colectivo de 

una comunidad entera. 
 

 
EL MEJOR VINO TINTO DE GRAN CANARIA SE HACE EN AGAETE 

El Cabildo insular ha premiado a dos bodegas del municipio norteño con el 

máximo galardón en las categorías de vino tino joven y dulce, mientras que 
en blanco el reconocimiento recayó en San Bartolomé de Tirajana  

 

Vinos presentados al concurso del Cabildo de Gran Canaria. 

Dos bodegas del municipio de Agaete han recibido el primer premio en dos de 

las tres categorías de la XXII Cata de Vinos de Gran Canaria, cuyos 

ganadores ha dado a conocer hoy el Cabildo de isla entre un total de 40 
caldos que se presentaron al certamen. 

 

Los productores de este municipio que obtuvieron el primer premio 
corresponden al vino de la Bodega Los Berrazales (en la categoría de dulce) y 

Los Berrazales Barrica (tinto joven). 

 
Por su parte, las bodegas de San Bartolomé de Tirajana Verodes y Malvasía 

Volcánica, obtuvieron el primer y el segundo puesto respectivamente en la 

categoría de vino blanco y seco, mientras que el tercer puesto lo obtuvo otro 
caldo de la bodega Los Berrazales. 

 

La enóloga y responsable de la cata insular de vinos, Rosi Hernández, fue la 
encargada de anunciar a todos los ganadores, que en la categoría de vino 

semiseco y dulce completaron el segundo y tercer puesto del palmarés, 

respectivamente, la bodega Eidan (San Brígida) y Las Tirajanas Malvasía  
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Volcánica (San Bartolomé de Tirajana). 
 

Según ha explicado la responsable de la cata, en esta convocatoria se han 

presentado 16 caldos menos como consecuencia de la disminución de la 
cosecha en un 40 % durante la pasada vendimia. 

 

"La cosecha del año pasado fue mala en cantidad pero no en calidad", ha 
precisado Hernández. 

 

Durante esta edición del certamen el jurado evaluó los vinos presentados 
mediante el sistema de cata a ciegas a través de una evaluación olfativa, 

visual y gustativa. 

 
"Todos estos vinos pueden estar en las mesas de los mejores restaurantes de 

Gran Canaria y del mundo", ha defendido el presidente de la denominación 

de origen de Gran Canaria. 
 

En la categoría de vino joven obtuvieron el segundo y tercer puesto 

respectivamente las bodegas Agala Altitud 1175 (Tejeda) y Eidan (Santa 
Brígida). 

 

Las bodegas que han obtenido el primer puesto de cada una de las categorías 
recibirán un premio de 300 euros y la posibilidad de exponer un galardón 

distintivo en el etiquetado. 

 
Ante la ausencia de una categoría de vinos de reserva, Hernández ha 

informado de que actualmente se están haciendo pruebas para incluir una 

clasificación de vino de crianza, si bien el escaso número de bodegas que 
participarían ralentiza su inclusión. 

 

Según el Cabildo, Gran Canaria cuenta con 70 bodegas (54 de ellas 
embotelladoras) que cultivan 235 hectáreas de viñedos y dan trabajo a 350 

viticultores, que este año han vendimiado 306 toneladas de uva. 
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Vinos premiados 

Categoría Tinto joven 

Medalla de Oro: Los Berrazales Barrica (Agaete). 
Medalla de Plata: Agala Altitud 1175 (Tejeda). 

Medalla de Bronce: Eidán (Santa Brígida). 

 
Categoría Blanco seco 

Medalla de Oro: Berode (San Bartolomé de Tirajana). 

Medalla de Plata: Las Tirajanas Malvasía Volcánica (San Bartolomé de 
Tirajana). 

Medalla de Bronce: Los Berrazales (Agaete). 

 
Categoría semisecos, semidulces, dulces y licorosos 

Medalla de Oro: Los Berrazales Dulce (Agaete). 

Medalla de Plata: Eidán Dulce (Santa Brígida). 
Medalla de bronce: Las Tirajanas Malvasía Volcánica Semidulce (San 

Bartolomé de Tirajana). 

 
Categoría Mejor Imagen y presentación 

Quince, de la Bodega Mondalón (Las Palmas de Gran Canaria). 

 
 

ABC CANARIAS: 

 

AMAZON SE ALÍA CON EL ICEX PARA VENDER ALIMENTOS Y VINOS 

ESPAÑOLES 
LA INICIATIVA SE CONCRETA CON EL LANZAMIENTO DE UNA 

TIENDA VIRTUAL QUE ESTARÁ DISPONIBLE EN INTERNET 

 

La plataforma de comercio electrónico Amazon y el Instituto Español de 

Comercio Exterior (ICEX) han llegado a un acuerdo para vender alimentos 

y vino a través de Internet, con el foco situado en el mercado exterior. 
 

 

http://descuentos.abc.es/codigo-promocional-amazon
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Presentación de la alianza entre Amazon y el ICEX -  

 

 
La iniciativa se concreta con el lanzamiento de una tienda virtual que 

estará disponible en una fase inicial en las páginas webs de Amazon en 

España, Reino Unido y Alemania, y que pretende facilitar a las pymes del 
sector su internacionalización. 

 
 

 
Presentación del acuerdo de colaboración- ABC 

El proyecto, de carácter público-privado, cuenta ya con la participación de 

170 empresas alimentarias, entre ellas Castillo de Canena (aceite), Ramón 
Peña (conservas), Covap (embutidos), Codorníu (bodegas), La Chinata 

(gurmé) o Redondo Iglesias (jamones). 

El responsable de Amazon en España, François Nuyts, ha destacado que las 
compañías que entren en esta plataforma podrán aprovecharse de su red 

logística para realizar entregas en otros países, lo que permitirá a las 

pymes "vender de forma sencilla a través de Internet sus productos a 
millones de visitantes de las webs". 

"La idea es que esto no sólo sea una tienda o un escaparate. Nuestro 

objetivo es que se convierta en un verdadero centro de exportación para  
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las empresas españolas que se dedican a la gastronomía", ha asegurado 

Nuyts, quien ha recordado que ya son "cientos" las firmas nacionales del 

sector que venden sus productos en Europa a través de la plataforma. 
Desde el ICEX, han explicado que aunque en las webs de Amazon en 

Alemania y Reino Unido también entran consumidores de otros países a 
comprar, se prevé que el proyecto crezca y amplíe su cobertura geográfica 

para llegar a más mercados. 

A su juicio, con esta colaboración se abre "una nueva etapa" de trabajo con 

las empresas agroalimentarias que esperan que se extienda también a 

otros sectores, con la digitalización como parte fundamental de su 

estrategia. 

"Con iniciativas como ésta reforzamos las marcas a través de las 

plataformas digitales, pero también la Marca España. Cuidamos la calidad, 

queremos que nuestros productos nos den esa imagen de excelencia y 
modernidad", ha explicado la secretaria de Estado de Comercio, Marisa 

Poncela. 

La tienda "online", disponible desde hoy, se divide en cuatro categorías 
(aceite y vinagre, conservas y platos preparados, jamón y embutidos, y 

vino y cavas), aunque se prevé ampliarlas. 

"El objetivo de la tienda es acercar el producto español a los clientes en 
mercados extranjeros", ha resaltado el responsable de Gran Consumo en 

Amazon Marketplace España, Francisco Álvarez Pastor, quien ha señalado 

que también pretenden ayudar a ampliar el conocimiento de la gastronomía 
nacional en el exterior. 

 

EL INDEPENDIENTE DE CANARIAS: 
 

RECOGIDOS CASI 5.000 KILOS DE VENENOS Y PRODUCTOS 

FITOSANITARIOS PROHIBIDOS 

La campaña del Cabildo de Gran Canaria de recogida de manera gratuita de 

venenos y productos fitosanitarios prohibidos se saldó con un gran éxito tras 

conseguir retirar de la circulación casi 5.000 kilos de estos productos que  
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ahora deberán ser analizados para determinar el tipo de sustancia de la que 

se trata.  

 
Es la primera vez que se lleva a cabo en Gran Canaria una recogida de estas 

características, lo que responde “a la voluntad de hacer hincapié en la 

prevención y en la concienciación frente a la sanción”, apuntó el consejero de 
Medio Ambiente, Miguel Ángel Rodríguez, quien agregó que ha sido una 

campaña conjunta de su departamento con el de Soberanía Alimentaria.  

 

 

De esta manera se establecen periodos de información y depósito de venenos 

antes de proseguir con las inspecciones rutinarias para su detección, lo que 

también supone una ayuda para los particulares que poseen estos productos 

porque se les facilita el deshacerse de ellos.  

 

De hecho, esta campaña era solo para los particulares, dado que las 

empresas tienen la obligación de contratar a un gestor autorizado para 

tratamiento de los productos fitosanitarios. Así, de los 5.000 kilos, 3.700 

fueron depositados en la Granja del Cabildo y otros 1.144 en el punto limpio 

de Vecindario. 

 

Tradicionalmente, el veneno se ha utilizado en el ámbito rural para eliminar 

depredadores y otros animales que representan un peligro para explotaciones 

agrarias o perjudican a la actividad cinegética. No obstante, al tratarse de un 

método no selectivo supone un serio riesgo para especies amenazadas, ya  
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sea por su ingestión directa o por la incorporación del veneno en la cadena 

trófica, razón por la que su uso se ha prohibido.  

 

También supone una amenaza para la salud humana, ya sea para los 

agricultores y ganaderos que están en contacto directo con las sustancias 

nocivas (a través de la inhalación, la afección a la piel etc.) como por 

contaminación de los cultivos que luego se comercializan. También puede 

afectar a los acuíferos por filtración a través del suelo.  

 

Esta acción forma parte la estrategia para la erradicación del uso ilegal de 

veneno en el medio no urbano de Canarias, vigente desde 2014 y que se 

estructura en seis objetivos basados en tres aspectos: la mejora y 

centralización de la información, la prevención del uso ilegal del veneno y la 

persecución del delito. 

 

80 ALUMNOS DEL IES FELO MONZÓN GRAU BASSAS PRODUCEN Y 

COCINAN SETAS 

 

 

El IES Felo Monzón Grau Bassas en Las Palmas de Gran Canaria, es el primer 

centro educativo canario en poner en marcha un proyecto en el que se 

integran hasta seis titulaciones diferentes, para cubrir todas las fases de un  
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cultivo de setas y su aprovechamiento posterior en las cocinas y restaurante 

del centro. 

 

Los alumnos, con la supervisión del profesorado, realizan todas las labores de 

preparación para la reproducción del hongo, trasladarlos a la zona de cultivo, 

recolección y entrega en las cocinas del centro, donde se utilizan como 

materia prima en la elaboración de platos que se ofertan al público en general 

en su  restaurante pedagógico y en Jornadas Gastronómicas, organizadas por 

el propio centro. 

El objetivo de esta iniciativa, pionera en Canarias, es el de dar a conocer todo 

el proceso de cultivo, producción y tratamiento de un producto que vive un 

momento de expansión, ampliando así el horizonte laboral de los alumnos. 

SEIS GRUPOS 

El proyecto se inició este curso y hasta el momento, han participado unos 80 

alumnos de seis grupos correspondientes a la ESO, Ciclo Medio de Jardinería 

y Floristería, Ciclo Superior de Gestión Forestal y del Medio Natural, 

Formación Profesional Básica de Agrojardinería y Composiciones Florales, FPB  
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Adaptada Actividades Auxiliares de Vivero, Jardines y Centros de Jardinería y 

el Ciclo Superior de Dirección en Servicios de Restauración. 

Se han producido 20 sacos de cultivo, con un rendimiento de unos 70 kilos de 

setas. Además de su aprovechamiento en cocina, se ha obtenido un 

subproducto o abono, que se está utilizando para mejorar el suelo del Huerto 

Escolar Ecológico que dispone el centro. 

El IES Felo Monzón pone en marcha un proyecto pionero en Canarias, que 

cubre todas las fases de un cultivo de setas y su posterior aprovechamiento 

El proyecto se completa con una jornada celebrada recientemente, en la que 

los padres y madres del alumnado pudieron conocer todo el trabajo que se 

está realizando y el proceso de cultivo de la seta. 

FUTURO 

De cara al futuro, se está planificando la participación de los alumnos del 

Ciclo Superior de Sistemas Automatizados y Electrotécnico, que serán los 

responsables de instalar en la zona de cultivo un sistema de control de la 

temperatura, humedad y luz. 

Ya este espacio dispone de cartelería informativa y pedagógica sobre el 

cultivo y una pantalla de televisión, en la que se proyecta todo el proceso de 

la actividad. 

 

BOLETINES OFICIALES 
 

BOLETÍN OFICIAL DE CANARIAS 
 

OTRAS RESOLUCIONES - Consejería de Agricultura, Ganadería, Pesca 

y Aguas 
2859 Dirección General de Ganadería.- Resolución de 6 de junio de 

2017, por la que se modifica la Resolución de concesión a  



 

Las Palmas  de Gran Canaria: C/.Miguel Sarmiento, 2 - 35004 

Telf. 928 369 806 – Fax. 928 385 634 

Santa Cruz de Tenerife: C/. Cairasco, 5, Edif. Retama, 1º A – 38004 

Telf. 922 299 655 – Fax. 922 299 656 

La Aldea de San Nicolás: Avda. Los Cardones, 25 – 35470 

Telf. 928 891 001 – Fax. 928 891 288 

Santa María de Guía: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo – 35450 

Telf. 928 896 790 – Fax. 928 896 790 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

determinados expedientes de las subvenciones destinadas a apoyar 

las inversiones en transformación, comercialización y/o desarrollo de 
productos ganaderos, convocadas por la Orden de 28 de diciembre de 

2015, en lo relativo a los plazos de realización y justificación de la 
segunda anualidad de la subvención aprobada. 

http://www.gobiernodecanarias.org/boc/2017/113/002.html 

  
 BOLETÍN PROVINCIAL DE LAS PALMAS

http://www.boplaspalmas.net/nbop2/ 

ADMINISTRACIÓN LOCAL 
EXCMO. CABILDO INSULAR DE FUERTEVENTURA 

·         Anuncio de licitación de invernadero multinivel para la Granja de Pozo 

Negro (Antigua) 
·         Anuncio de licitación de nave industrial para la Granja Experimental de 

Pozo Negro (Antigua) 

  
  

 

http://www.gobiernodecanarias.org/boc/2017/113/002.html
http://www.boplaspalmas.net/nbop2/

