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JUEVES 13 DE JULIO DE 2017 

 
EL DÍA: 

VECINOS DE VALLE DE GUERRA PIDEN UN MERCADILLO EN LA PLAZA 

 

La AV El Pueblo Unido apunta que la plaza podría albergar un mercadillo del 

agricultor, artesano y comercial los fines de semana. 

 

 
 

Vecinos de Valle de Guerra piden un mercadillo en la plaza 

 

La AV El Pueblo Unido de Valle de Guerra reclamó ayer al Ayuntamiento 

lagunero la creación de un mercadillo en la plaza del pueblo, una histórica 

aspiración de los vecinos que ven en esta solución una oportunidad para 

dinamizar la comarca. 

Los integrantes creen "fundamental" dar un uso conveniente a un espacio que 

al día de hoy solo está destinado a acoger los actos de las fiestas y poco más. 

"Es un espacio muy mal aprovechado y que se ha convertido en el punto de 

encuentro de jóvenes que tienen en mente otro tipo de cosas menos 

convenientes", advirtieron. 
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Pusieron en valor el espacio y sus posibilidades para acoger un mercadillo los 

fines de semana para dar salida, por ejemplo, a los productos del sector 

primario no ya solo del pueblo, sino de la comarca. "Sería una punto de 

atracción importante que los agricultores, ganaderos o apicultores, por 

ejemplo, pudieran vender sus productos directamente a los consumidores, 

dando vida a un espacio que se encuentra completamente abandonado". 

Otro de los interlocutores puso en valor también la propuesta de que exista 

un espacio artesano y otro para el pequeño y mediano comercio de la zona, 

"con lo que se dinamizaría de forma importante todo lo que tenga que ver 

con lo local. 

Destacaron que esta infraestructura puede ayudar a familias que se 

encuentran en dificultades, jóvenes que se encuentran en paro y que tendrían 

de alguna forma una salida al mercado laboral. 

Los vecinos y miembros del colectivo vecinal no quisieron dejar pasar la 

ocasión para reivindicar "la mejora del templete para adaptarlo al servicio de 

cafetería, sobre todo los fines de semana, conjuntamente con la apertura del 

mercadillo. Esto, sin duda, daría mucha vida a la plaza y con ello al pueblo, 

que tendría como punto de encuentro una plaza que se encuentra 340 días al 

año sin actividad". 

La AV El Pueblo Unido destaca que es de justicia la reivindicación y que Valle 

de Guerra no solo puede convertirse "en el receptor de infraestructuras 

referidas a residuos, depuración de aguas fecales, desaladoras, etc, lo que 

hacen que sea el vertedero de la comarca. No se ha tenido en cuenta Valle de  
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Guerra para dotaciones de tipo social, cultural o que fomenten la economía 

de la agricultura y ganadería". 

LA PROVINCIA: 

AGÜIMES CELEBRA LA III NOCHE DE VINOS DE GRAN CANARIA 

Las personas que se acerquen hasta la Plaza de Nuestra Señora del Rosario 

podrán degustar una copa de vino por 1 ó 2 euros acompañada por un pincho 

por el mismo precio. En el evento participan once bodegas de la Isla. 

 

Agüimes celebra la III Noche de Vinos 

de Gran Canaria 

El próximo viernes 14 de julio se 

celebrará en la Plaza de Nuestra Señora 

del Rosario, del Casco Histórico de 

Agüimes, la "III Noche de Vinos de Gran 

Canaria en Agüimes". 

Esta iniciativa está organizada por el Ayuntamiento de Agüimes con la 

colaboración de la Consejería de Sector Primario y Soberanía Alimentaria del 

Cabildo de Gran Canaria; el Consejo Regulador de la Denominación de Origen 

de Vinos de Gran Canaria; la Fundación Cajamar Canaria y la Asociación de 

Empresarios y Comerciantes de Agüimes (Ascames). 
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En la "III Noche de Vinos de Gran Canaria en Agüimes", que se desarrollará 

de las 20:00 a 01:00 horas, participarán once bodegas de la isla y diez 

establecimientos de restauración del casco de la Villa de Agüimes. 

Las personas que se acerquen hasta la Plaza de Nuestra Señora del Rosario 

podrán degustar una copa de vino por 1 ó 2 euros acompañada por un pincho 

por el mismo precio en las 21 casetas que estarán instaladas en la misma 

plaza, una por cada bodega y establecimiento de restauración. 

Los tiquetes que se canjearán por vino o pinchos, cada ticket un euro, y las 

copas de cristal con el logo del Consejo Regulador se podrán adquirir en las 

dos casetas donde se ubicará el Consejo Regulador de la Denominación de 

Origen de Vinos de Gran Canaria. 

En la presentación de la "III Noche de Vinos de Gran Canaria en Agüimes", 

que se celebró esta mañana, estuvieron presentes: Óscar Hernández, alcalde 

de Agüimes; Vanessa Santana Hernández, gerente del Consejo Regulador de 

la Denominación de Origen de Gran Canaria; el concejal de Desarrollo 

Económico Local y Turismo del Ayuntamiento de Agüimes, Raúl Martel Vega; 

la concejala de Desarrollo Rural, Jéssica Santana Marcial; Francisco Falcón 

Lozano, presidente de la Asociación de Empresarios y Comerciantes de 

Agüimes (Ascames) y los restauradores y restauradoras de Agüimes que 

participan en esta actividad. 

"Esta iniciativa es una manera distinta de promocionar el municipio de 

Agüimes a través de un acto de ocio en el que se ofertan excelentes platos 

elaborados muchos de ellos con productos locales bien acompañados por las 

once bodegas que presentan sus caldos", tal y como manifestó el alcalde de 

Agüimes, Óscar Hernández Suárez. 
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La gerente del Consejo Regulador de la Denominación de Origen de Gran 

Canaria, Vanessa Santana Hernández, manifestó que "el Consejo Regulador 

promociona los vinos de Gran Canaria por los distintos municipios con el 

objetivo de dar valor a un producto como es el vino y paralelamente dar a 

conocer la gastronomía de cada lugar como una medida de potenciar el 

sector primario". 

Las once bodegas de la isla de Gran Canaria, entre las que se encuentran dos 

de Agüimes, que participan en la "La tercera noche de vinos de Gran Canaria 

en Agüimes" son: 

Bodega Ventura 

Bodega Mogarén 

Bodega Las Tirajanas 

Viña Aguayro 

Bodega Hinojo 

Bodega La Higuera Mayor 

Bodega Señorío de Agüimes 

Bodega Lava 

Bodega La Montaña 

Bodega Mayor-Monzón 

Bodega La Vica / Plaza Perdida 

Las diez empresas de restauración del casco de Agüimes que participan 

son: 

Bar-Cafetería "El Lagarto" 

Restaurante VillaRosa 

 

http://www.laprovincia.es/multimedia/fotos/gran-canaria/2017-06-01-93882-edicion-limitada-vinos-seorio-aguimes-cosecha-2016.html
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Bar "La Estación" 

Pastelería-Pizzería Valentina 

La Bodeguita de la Villa 

Café-Bar "Alegranza" 

Bar "San Antón" 

Bar El Populacho 

Tetería Delicaté 

Restaurante El Alpendre del Arte 

CANARIAS 7: 

LA COSECHA DE UVA RECUPERARÁ NIVELES ANTERIORES A LOS DE 

2016 
 

Foto de archivo de una vendimia en el sur, en San Bartolomé de Tirajana / 

Arcadio Suárez 
1 3 / 07 / 2 01 7  

La vendimia en 2016 no fue buena. Hubo viticultores que ni pudieron recoger 

uva. Otros, bastantes, sufrieron mermas de hasta un 70% en la producción. 

Pero este año la previsión es más halagüeña. Un sondeo en el sector hace 

pensar que en 2017 se recuperarán niveles anteriores a 2016. 

Gaumet Florido 
@gaumetflorido 

 

Es aún pronto, pero el presidente del consejo regulador de la denominación 

de origen vitivinícola Gran Canaria, Luis López, ya tiene datos que le llevan a 

prever una cosecha normalizada. El año pasado solo se recolectaron 306.000 

kilos. Fue una de las peores vendimias que se recuerdan. Todo apuntaba a 

que en 2017 se mejoraría la vendimia, pero parece que no solo registrará un 

aumento, sino que la recolección alcanzará niveles previos al golpe de 2016.  

https://www.canarias7.es/autor/-/meta/gaumet-florido
https://www.twitter.com/@gaumetflorido
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López hace números y estima una producción de al menos 500.000 kilos. En 

2014 las vides asociadas a esta DO dieron 492.000 kilos y en 2015, 573.000, 

un 16% más. 

En todo caso, matiza, la alegría va por barrios, porque por la información que 

le llega hay zonas con peores perspectivas que otras. Subraya que ha sido un 

año seco y que los viñedos que no tienen riego pueden haber sufrido un poco 

más. Con todo y con eso, deja claro que, de no pasar nada extraño, las malas 

cifras de 2016 quedarán en el olvido. Ahora mismo están en fase de envero, 

cuando la uva pasa del blanco al negro. 

Ana Nanclares, gerente de la Bodega Las Tirajanas, comparte la 

«esperanzadora» previsión de López. Cree que en líneas generales 

recuperará el volumen de su cosecha habitual, que calcula rondará los 

140.000 kilos. En su caso, gestiona las fincas de 17 productores en distintas 

zonas de Gran Canaria, y precisa que, en ese sentido, las previsiones no son 

idénticas para todas. Por ejemplo, recuerda que en Tirajana ya suman cinco 

años de sequía, por lo que, aunque la vendimia pinta buena, cree que se 

recogerá en torno a un 80 o un 90%. «Esta cosecha es además más uniforme 

que la anterior; el año pasado vendimiamos hasta tres veces una misma 

finca», apunta. 

En Tejeda es muy pronto aún para hacer una previsión. Sandra Armas, de 

Agala, calcula que hasta dentro de un mes no podrá hacer estimaciones, pero 

aclara que su cosecha no mermó tanto en 2016 como en el resto de la isla. 

 

STRATVS ESTIMA VARIOS MILLONES PERDIDOS EN VINO Y 

MAQUINARIA 

 

Apertura. Imagen del momento en el que se retiró el precinto de la bodega el 

pasado martes. 

Bodegas Stratvs tardará una semana en valorar los daños tras casi cuatro 

años de cierre de la bodega y ya temen pérdidas de varios millones. De  
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momento sedan por perdidos 400.000 litros de vino, se estiman dañós 

cuantiosos en la maquinaria y apuntan a que se demandará por daños a los 

responsables del cierre. 

Carlos Inza 

  

Aunque todavía es pronto para hacer una valoración exacta de los daños, en 

bodegas Stratvs ya hablan de pérdidas de varios millones de euros. Para 

concretar las mismas, se ha encargado a un ingeniero que elabore un informe 

completo de los daños, que se estiman a primera vista cuantiosos, dado que 

se trata de maquinaria especial, que no ha tenido un mínimo mantenimiento 

durante 43 meses, a pesar de ser tecnología avanzada que requiere un 

cuidado extremo. 

De hecho se trata de equipos de frío, máquinas embotelladoras y otros 

aparatos de alta tecnología, controlados con medios informáticos, y que 

fueron encargadas especialmente para encajar en el lugar, con las 

dimensiones medidas; y que resultará muy difícil que puedan reemplazarse, 

al menos a corto plazo. 

En el caso del vino, la bodega mantenía almacenados 400.000 litros -de los 

cuales 250.000 corresponden a la última añada en la cual la bodega elaboró 

caldo antes de su cierre decretado por el Juzgado de Instrucción número 5, 

en diciembre de 2013-. En este caso ya se da por seguro que todo este vino 

está malogrado y se ha echado a perder, por evidente falta de 

mantenimiento, con un coste millonario para la bodega. Ahora habrá que ver 

qué medidas se adoptan para deshacerse del vino estropeado. 

Lo que también se da por seguro es que la bodega descarta que pueda 

elaborar vino para la cosecha de este año, que para el resto de bodegas de la 

isla arrancará a finales de este mismo mes de julio o para inicios de agosto. 

Obedece a que se da por descartado que las instalaciones desprecintadas el 

pasado martes puedan ser puestas a a punto para esta vendimia inminente. 

 

https://www.canarias7.es/autor/-/meta/carlos-inza
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Además, fuentes cercanas a la propiedad de la bodega ya han apuntado que, 

con toda seguridad, se va a elevar una demanda por daños y perjuicios 

contra la parte de la familia Negrín, propietaria de una doceava parte del 

terreno de la instalación, ya que fueron éstos los que solicitaron en su 

momento, al Juzgado de Instrucción 5 de Arrecife, el cierre cautelar de la 

industria, que se concretó en diciembre del año 2013. Petición de cierre que 

se cursó, según los dueños de la bodega, a pesar de que existía un acuerdo 

verbal sobre esta parte menor del suelo de la bodega. 

 

AGÜIMES ACOGE LA 3º NOCHE DE VINOS DE GRAN CANARIA 
 

Acto de presentación de la 3ª Noche de Vinos de Gran Canaria. 

1 2 / 07 / 2 01 7  

El viernes 14 de julio se celebrará en la Plaza de Nuestra Señora del Rosario, 

del Casco Histórico de Agüimes, la 3ª Noche de Vinos de Gran Canaria en 

Agüimes. 

Óscar Hernández 

Canarias7 / Agüimes 

  

Esta iniciativa está organizada por el Ayuntamiento de Agüimes con la 

colaboración de la Consejería de Sector Primario y Soberanía Alimentaria del 

Cabildo de Gran Canaria; el Consejo Regulador de la Denominación de Origen 

de Vinos de Gran Canaria; la Fundación Cajamar Canaria y la Asociación de 

Empresarios y Comerciantes de Agüimes (ASCAMES). 

En la 3ª Noche de Vinos de Gran Canaria en Agüimes, que se desarrollará de 

las 20:00 a 01:00 horas, participarán once bodegas de la isla y diez 

establecimientos de restauración del casco de la Villa de Agüimes. 

Las personas que se acerquen hasta la Plaza de Nuestra Señora del Rosario 

podrán degustar una copa de vino por 1 o 2 euros acompañada por un pincho  

 

https://www.canarias7.es/autor/-/meta/oscar-hernandez
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por el mismo precio en las 21 casetas que estarán instaladas en la misma 

plaza, una por cada bodega y establecimiento de restauración. 

En la presentación de la 3ª Noche de Vinos de Gran Canaria en Agüimes, 

estuvieron presentes: Óscar Hernández, alcalde de Agüimes; Vanessa 

Santana Hernández, gerente del Consejo Regulador de la Denominación de 

Origen de Gran Canaria; el concejal de Desarrollo Económico Local y Turismo 

del Ayuntamiento de Agüimes, Raúl Martel Vega; la concejala de Desarrollo 

Rural, Jéssica Santana Marcial; Francisco Falcón Lozano, presidente de la 

Asociación de Empresarios y Comerciantes de Agüimes (ASCAMES) y los 

restauradores y restauradoras de Agüimes que participan en esta actividad. 

“Esta iniciativa es una manera distinta de promocionar el municipio de 

Agüimes a través de un acto de ocio en el que se ofertan excelentes platos 

elaborados muchos de ellos con productos locales bien acompañados por las 

once bodegas que presentan sus caldos”, tal y como manifestó el alcalde de 

Agüimes, Óscar Hernández Suárez. 

La gerente del Consejo Regulador de la Denominación de Origen de Gran 

Canaria, Vanessa Santana Hernández, manifestó que “el Consejo Regulador 

promociona los vinos de Gran Canaria por los distintos municipios con el 

objetivo de dar valor a un producto como es el vino y paralelamente dar a 

conocer la gastronomía de cada lugar como una medida de potenciar el 

sector primario”. 

 

 

EL GOBIERNO FINANCIA MEJORAS HIDRÁULICAS EN EL COTILLO Y 
ROQUE 

  

El Gobierno de Canarias se ha comprometido a asumir las mejoras hidráulicas 

en El Cotillo, el nuevo depósito de El Roque y el proyecto de canalización y el 

tratamiento para La Oliva casco. El alcalde Isaí Blanco, junto a los  
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parlamentarios nacionalistas, Lola García, Nereida Calero y Mario Cabrera, se 

reunió con el consejero de Agricultura, Ganadería, Pesca y Aguas del 

Gobierno de Canarias, Narvay Quintero, y el director general de Aguas, Juan 

Ramón Felipe, para coordinar el desarrollo de las inversiones en materia de 

infraestructura hidráulica en el municipio. 

Durante el encuentro se consensuó la necesidad de actuar en El Cotillo para 

extender canalizaciones que puedan recoger las aguas pluviales por 

separado, de forma que no saturen la estación impulsora actualmente 

existente para aguas de saneamiento. Las canalizaciones actuales no 

diferencian ambos aportes, lo que crea problemas de funcionamiento y 

saturación en la estación impulsora. La Dirección General también asumió las 

modificaciones necesarias para un tratamiento por separado de las aguas 

pluviales de El Cotillo, una vez canalizadas. El Gobierno prevé destinar para 

estas obras alrededor de 600.000 euros a iniciar durante 2017. 

El Gobierno de Canarias también asumió el compromiso de equipar a la 

estación depuradora ubicada en El Roque con un nuevo depósito de 

almacenamiento para aguas. 

CANARIAS 24 HORAS: 

12 DESEMPLEADOS COMPLETAN SU FORMACIÓN TEÓRICA Y 

PRÁCTICA EN JARDINERÍA Y PAISAJISMO A TRAVÉS DE 

AYUNTAMIENTO REALEJERO Y COAG 

 

http://www.canarias24horas.com/media/k2/items/cache/9a18d142f9839080c5b4ce5fcdeb9a3a_XL.jpg
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Los Realejos/ La formación comenzó en el mes de marzo y a día de hoy un 
33% ya se ha insertado en el mercado laboral en este ámbito. 

El alcalde accidental de Los Realejos, Adolfo González, y el concejal de Medio 
Ambiente y Desarrollo Rural, hicieron entrega de los diplomas acreditativos 

por la culminación del curso de jardinería y protección del paisaje natural a 

los 12 desempleados del municipio que se sirvieron de esta iniciativa ofertada 
gratuitamente por Ayuntamiento realejero y Coordinadora de Organizaciones 

Agrarias y Ganaderas (COAG Canarias), de los que un 33%, a fecha de este 

mismo miércoles 12 de julio, ya se encuentran integrados en el mercado 
laboral en este ámbito. 

Recordó el también concejal de Empleo, Adolfo González, que "por tercer año 

consecutivo se ha vuelto a demostrar que este tipo de iniciativas promovidas 
entre Ayuntamiento y COAG alcanzan los objetivos deseados en gran 

porcentaje de éxito, pues no sólo hemos de referirnos a los que han tenido la 

suerte de quedar en plantilla de aquellas empresas en que desarrollaron su 
formación práctica, sino que los demás disponen también de un mejor 

currículum y se enfrentan con mayores motivaciones incluso a la hora de 

apostar por ofertas de trabajo". 

Alexis Hernández incide en que "se ha ofrecido una nueva oportunidad para 

vecinos de este municipio que se encontraban sin empleo de poder 

introducirse así en conocimientos teóricos y prácticos en tareas específicas 
del sector primario, pues la iniciativa ha garantizado la realización de 

prácticas en la poda de palmeras en colaboración con las tareas de jardinería 

de la empresa municipal de servicios de Los Realejos, Realserv, además de 
prácticas en empresas privadas del sector". 

Este proyecto formativo, como los anteriores que han desarrollado 

Ayuntamiento y COAC, contó con el aval del Servicio Canario de Empleo y del 
Ministerio de Empleo, que financiaron el proyecto. Los contenidos formativos 

se distribuyeron en 25 horas para la obtención del carnet de manipulador de 

productos fitosanitarios, 20 para el módulo de prevención de riesgos 
laborales, 20 de primeros auxilios, 20 para el trabajo específico de poda y 

tratamiento de palmeras y 30 para contenidos sobre jardinería y paisajismo,  
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además del citado apartado de prácticas. 

 

"Es sin lugar a dudas la línea a seguir por el área de Desarrollo Rural, poder 
estar en contacto estrecho y constante con las organizaciones del sector 

primario y con iniciativas de formación y empleabilidad para poder acercarlas 
luego a nuestros vecinos, pues nos encontramos en un municipio con 

determinados núcleos poblacionales eminentemente rurales y con grandes 

extensiones de terreno agrícola que necesitan de acciones de impulso para su 
puesta en explotación", indica Alexis Hernández. 

LOS VINOS DE GRAN CANARIA ENTRAN EN EL RANQUIN DE LOS 

MEJORES DE ESPAÑA CON LOS PREMIOS OBTENIDOS POR LA VICA Y 

DESENTIDOS EN CIVAS 2017 

Las Palmas de Gran Canaria/ Los vinos tintos Viña La Vica y Desentidos 

obtuvieron una Medalla de Oro y una Medalla Distinción en el Concurso Civas 
2017, organizado por la Asociación Akatavinos de sumilleres de España, una 

cita de referencia nacional que implica la entrada de Gran Canaria en el 

ranquin de los mejores vinos de España. 

Estos vinos son de la bodega del Monte Lentiscal Plaza Perdida, que ya 

acumula este año once galardones nacionales e internacionales recibidos en 

concursos como Catavinum World Wine & Spirits o Topwine, informó el 
consejero de Soberanía Alimentaria del Cabildo de Gran Canaria, Miguel 

Hidalgo, quien hizo hincapié en la apuesta de la Institución por respaldar el 

sector vitivinícola de la Isla, que cada vez cuenta con productos de mayor 
calidad. 

Civas 2017 reunió en Madrid parte de los mejores sumilleres de España para 

valorar 4.000 vinos que son puntuados por los expertos de uno a cien en 

función de su presencia, su olor y el gusto. Así, el Viña La Vica tres meses 

obtuvo 94 puntos y Desentidos seis meses llegó a los 91 puntos, valoraciones 

que les hicieron merecedores de medalla. 
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Listán y tintilla con tonos de cereza 

El vino Viña La Vica tinto de 2015, con tres meses en barrica y una 

producción de 8.000 botellas al año, está elaborado con uvas de las 
variedades listán negro y tintilla vendimiadas durante la noche y que pasan 

por un proceso especial de congelación durante seis horas, criomaceración en 
frío durante un día y clarificación con clara de huevo para luego entrar en 

barrica de roble francés. 

El resultado es un caldo color rojo cereza intenso con un ribete del mismo 
tono, muy fragante por sus aromas de fruta negra fresca, regaliz, especias y 

tostados y con gran expresividad en boca, fresco y persistente en el paladar. 

El vino Desentidos tintilla 2015, por su parte, tiene una producción de 2.000 
botellas anuales y una elaboración similar al de Viña La Vica, con la salvedad 

de que solo emplea la uva tintilla. Presenta un destacado color rojo picota 

madura con ribete violáceo, aromas de fruta negra con matices florales y 
sabor sedoso con tanino goloso, maduro y persistente en boca hasta toques 

especiados y tostados. 

La bodega Plaza Perdida, la más antigua de Gran Canaria con 200 años de 
historia, recoge una media anual de 40.000 kilos de uva, que en la pasada 

vendimia de 2016 no superó los 10.000 debido a las condiciones 

climatológicas aunque, por contra, el vino destacó por su gran calidad. 

Los premios que acumulan los caldos grancanarios cada año avalan la notable 

mejoría que la producción vitivinícola registra temporada tras temporada en 

la Isla, resultado de la continua especialización de los viticultores y 
bodegueros, productores de un vino cada vez más apreciado dentro y fuera 

de las Islas. 
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QUINTERO PIDE A LA UE QUE SE EXIJA A LOS PRODUCTORES 

ECOLÓGICOS DE TERCEROS PAÍSES LO MISMO QUE A LOS LOCALES 

 
 

Canarias/ El consejero participa en la Conferencia Sectorial de Agricultura que 
acordó que Canarias dispondrá de 2,1 millones más para modernización y 

ganadería, entre otros. 

El consejero de Agricultura, Ganadería, Pesca y Aguas del Gobierno de 
Canarias, Narvay Quintero, mostró ayer en Madrid el rechazo a que la Unión 

Europea amplíe en cinco años el plazo para que los productores ecológicos de 
terceros países se adapten a las exigencias comunitarias. "Este retraso", 

manifestó Quintero, "provoca que los productores ecológicos de la Unión 

Europea, y en especial los de las regiones ultraperiféricas como Canarias, 
estén en debilidad en el mercado frente a otros a los que no se les exigen las 

mismas condiciones para competir". 

Quintero participó ayer en la Conferencia Sectorial de Agricultura y Desarrollo 
Rural que se celebró en Madrid y que supondrá que Canarias recibirá un total 

de 2.107.973,34 euros adicionales del reparto que ayer se acordó. El 

consejero se mostró "moderadamente satisfecho" y anunció que en un breve 
espacio de tiempo se podrá anunciar nuevas inversiones en esta materia para 

el Archipiélago como las dirigidas a los programas de sanidad animal y 

vegetal y lucha contra las plagas. 

Narvay Quintero celebró que el acuerdo de ayer "haga realidad la 

cofinanciación de los planes de desarrollo rural" (PDR), de los que en esta 

ocasión vendrán a Canarias 1,8 millones de euros que servirán para sumar a  

http://www.canarias24horas.com/media/k2/items/cache/539291a50314e2cac8a0981d18c7ca3f_XL.jpg


 

Las Palmas  de Gran Canaria: C/.Miguel Sarmiento, 2 - 35004 

Telf. 928 369 806 – Fax. 928 385 634 

Santa Cruz de Tenerife: C/. Cairasco, 5, Edif. Retama, 1º A – 38004 

Telf. 922 299 655 – Fax. 922 299 656 

La Aldea de San Nicolás: Avda. Los Cardones, 25 – 35470 

Telf. 928 891 001 – Fax. 928 891 288 

Santa María de Guía: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo – 35450 

Telf. 928 896 790 – Fax. 928 896 790 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

los fondos europeos y autonómicos en la modernización del sector y a la 

incorporación de jóvenes. 

Además de esos fondos del PDR, las Islas, que han destinado este año 
207.000 euros a su programa de protección de razas autóctonas, verán 

incrementada esta cantidad en 149.022 euros. En el marco de los programas 
de sanidad animal y vegetal y para la línea de actuación sobre prevención y 

lucha contra las plagas se han asignado al Archipiélago 224.074,40 euros, 

aunque el Ministerio anunció que esta cantidad podrían aumentar en un 
futuro no lejano. 

El proyecto de frutas y hortalizas en los colegios del Archipiélago, que el año 

que viene podría beneficiar a cerca de 100.000 escolares verá incrementado 
su presupuesto en 32.426,47 euros. Este programa, que en Canarias se 

complementa con el de ecocomedores, pretende promover hábitos de 

alimentación saludable entre los más pequeños, que serán los consumidores 
del futuro. 

Respecto a sanidad animal y vegetal, serán 14.288 los euros adicionales que 

llegarán a Canarias para destinar, principalmente, a sacrificios obligatorios 
para erradicación de enfermedades, mientras que para el fomento de la 

apicultura Canarias dispondrá de 36.639,27 euros más. Por último, serán 

4.090 euros los que llegarán para ordenación y fomento de mejora ganadera, 
en concreto para evaluación genética de especies bovina, ovina y caprina. 

AGÜIMES CELEBRA LA TERCERA NOCHE DE VINOS 

Agüimes celebra la tercera Noche de 

Vinos 
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Mañana viernes 14 de julio se celebrará en la Plaza de Nuestra Señora del 

Rosario, del Casco Histórico de  

Agüimes, la "III Noche de Vinos de Gran Canaria en Agüimes". Participarán 

once bodegas de la isla y diez establecimientos de restauración del casco de 

la Villa. Las personas que se acerquen podrán degustar una copa de vino por 

1 ó 2 euros acompañada por un pincho por el mismo precio en las 21 casetas 

que estarán instaladas en la misma plaza, una por cada bodega y 

establecimiento de restauración participantes. 

CANARIAS AHORA: 

AMERICANOS Y CHINOS DESCUBREN LOS ARENADOS: EN LA ISLA QUEDAN 

13.456 HECTÁREAS 

 
 

Fotos: Gerson Díaz. 
   

Sofía Menéndez   

La primera Conferencia mundial de conservación de suelos y agua bajo el 

cambio global terminó con una excursión para visitar los sistemas agrícolas  
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de Lanzarote y Fuerteventura. Fue el colofón al octavo simposio nacional 

sobre el control de la degradación de suelos celebrado en Lleida. De los 230 

participantes, de 36 países, principalmente los chinos y americanos quisieron 

viajar a las Islas orientales para aprender la cultura ancestral de la 

agricultura en lugares áridos. 

Los expertos fueron guiados por el edafólogo majorero Juan Miguel Torres y 

por el científico y organizador de este encuentro internacional, Idelfonso Plá, 

una de las principales eminencias mundiales en esta materia. Durante un fin 

de semana recorrieron los cultivos de batata en el Jable de Soo, y el de la vid 

en hoyos en el arenado de Testeina, en Lanzarote, y las gavias de la finca de 

La Laguna Tesjuate) y Guisguey, en Fuerteventura. Junto a los agricultores 

de las zonas, en la isla de los volcanes les acompañó Ascensión Robayna y en 

Fuerteventura Domingo Martínez y Pepa Domínguez, entre otros. El 

encuentro contó con la colaboración de los cabildos. 

En el trabajo científico, aparte de Torres y Plá, participaron el catedrático de 

La Laguna Antonio Rodríguez y la profesora Carmen Arbelo. Describieron 

cómo es el sistema de cultivo del arenado, que se caracteriza por la presencia 

de un material poroso de naturaleza volcánica, en la superficie del suelo 

(piroclastoslapillis, cenizas). El espesor de la capa de este material suele 

oscilar entre 10 y 15 centímetros en los arenados más típicos, dedicados al 

cultivo de hortalizas y legumbres, y puede alcanzar hasta los 200 centímetros 

en los arenados en hoyos dedicados al cultivo de la vid e higueras. 

Los participantes en una Conferencia mundial sobre conservación de 

suelos se fijan en los sistemas agrícolas de las Islas orientales 

Generalmente, los arenados se han originado de modo natural por la 

deposición sobre el suelo del material piroclástico procedente de erupciones  
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volcánicas recientes, aunque también otros se realizan artificialmente 

mediante el transporte y colocación de una capa de piroclastos de 10 o 15 

centímetros sobre suelos arcillosos una vez despedregados. El recubrimiento 

del suelo con una capa de material volcánico aumenta la infiltración de agua 

de lluvia y reduce la evaporación, lo que permite conservar la humedad para 

el desarrollo de los cultivos. Además, lo protege del impacto de las gotas de 

lluvia y de la acción del viento y por tanto de los procesos de erosión hídrica y 

eólica, y permite un lavado de sales en el suelo con la consiguiente 

disminución de su salinidad. 

En la actualidad existen en Lanzarote 13.456 hectáreas de arenados en los 

que se cultivan vid, hortalizas (cebollas, papas, melones o sandías), 

legumbres (guisantes, garbanzos y lentejas, principalmente), maíz y cultivos 

industriales para la producción de cochinilla, un insecto del que se obtiene un 

tinte púrpura, como la tunera. 

Problemas globales 

Al congreso acudieron los mayores expertos del mundo sobre los suelos. 

Entre las conclusiones se consideró que los avances en las investigaciones 

sobre el uso, manejo y conservación de los suelos y del agua se plasmen en 

un documento donde se analicen los efectos de los cambios globales pasados, 

presentes y previstos para el futuro en la conservación de los recursos 

naturales. Esta actividad estará incluida en la programación de la Década 

Internacional de los Suelos 2015-2024 de la Unión Internacional de las 

Ciencias del Suelo. 

Entre los cambios globales más destacados a tener en cuenta están el 

crecimiento de la población y de sus necesidades y el cambio climático. Los 

principales efectos a considerar serán la suplencia de alimentos y agua de 

calidad para el incremento poblacional, los desastres naturales por  
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deslizamientos de tierra, inundaciones y sequías, la preservación del medio 

ambiente y los cambios climáticos derivados de gases con efecto invernadero. 

Según Idelfonso Plá, “en dicho documento se incluirán también 

recomendaciones sobre diferentes acciones a desarrollar a nivel internacional, 

y sobre los estudios y recursos necesarios para garantizar la conservación y 

mejora de los limitados recursos naturales de suelo y agua” y las “crecientes 

consecuencias negativas para la vida del hombre sobre la tierra”. 

Para Plá, una de las claves para mejorar la calidad de vida de las 

generaciones futuras será la protección y conservación de los suelos agrícolas 

que quedan en el planeta. “Los sistemas de gavias, arenados y cultivos en 

jable de Lanzarote y Fuerteventura”, añade el profesor, “son ejemplos de una 

gestión sostenible del suelo y del agua y referentes a nivel mundial de la 

producción de alimentos en un medio árido”. Por ello, las autoridades 

deberían prohibir que se destruyeran estas zonas cultivables, de gran valor 

medioambiental y paisajístico, y declarar de utilidad pública las gavias y 

arenados, aunque en estos momentos, por la coyuntura económica, no sean 

rentables. 

COAG: 

LAS COMERCIALIZADORAS EN ORIGEN ABANDONAN A SU SUERTE A 

LOS PRODUCTORES DE FRUTA ESPAÑOLES, VENDIENDO SIN PRECIO 
A LAS CADENAS DE DISTRIBUCIÓN EUROPEAS 
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La fluidez del mercado y la ausencia de stocks contrasta con las bajas 

cotizaciones en el campo: 0,45€/kg, primeras calidades de melocotón y 

nectarina y 0,25€/kg el resto. Los agricultores murcianos, primeros que salen 
al mercado con variedades extra-tempranas, han soportado unos precios 

medios por debajo de 0,40€/kg, una caída por encima del 60% respecto a la 
campaña anterior. 

Madrid, 13 de julio de 2017. La Coordinadora de Organizaciones de 

Agricultores y Ganaderos (COAG) expondrá hoy durante la reunión de 
seguimiento de la campaña de fruta de verano convocada por el Ministerio de 

Agricultura su gran preocupación por las estrategias de las comercializadoras 

en origen que, ante la fluidez del mercado por las altas temperaturas en el 
centro de Europa, están priorizando el abastecimiento de los clientes ( 

entregando incluso sin precio y sin contrato) a costa de la rentabilidad de 

nuestros agricultores. “Las cadenas de distribución mueven los hilos en 
función de sus estrategias y márgenes. En este juego perverso, las 

comercializadoras bailan al son que les toquen y los agricultores asumen todo 

el riesgo. Pedimos que se haga un uso más intensivo y coordinado de los 
mecanismos de gestión de crisis para limitar los abusos de la distribución 

europea en base a un control de la oferta”, ha subrayado David Borda, 

responsable del sector de Fruta Dulce de COAG. 

Tras superar el ecuador de la campaña, el balance que arroja la primera parte 

es crítico. Los agricultores murcianos, primeros que salen al mercado con 
variedades extra-tempranas, han soportado entre abril y junio unos precios 

medios por debajo de 0,40€/kg, una caída por encima del 60% respecto a la 

campaña anterior. 
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En la actualidad, en plena campaña los precios medios en el campo se sitúan 
en torno a los 0, 45€/kg para las primeras calidades de melocotón y 

nectarina y 0,25€/kg para las de menor calibre. “Hablamos de niveles que no 
son remuneradores para el agricultor porque se sitúan por debajo de los 

costes de producción. Por el momento, somos bastantes pesimistas en ese 

sentido”, ha reconocido el responsable de Fruta Dulce de COAG, David Borda. 
En relación a ello, COAG considera totalmente injustificados los últimos 

ataques a la fruta española en territorio francés, ya que los grandes 

perjudicados de esta situación son también los productores españoles. En 
este sentido, desde COAG se exigirá la MAPAMA que la UE imponga sanciones 

ejemplares al gobierno francés y a los protagonistas de los actos de violencia 

ante la reiteración de los ataques contra producciones agrarias de origen 
español en su territorio. Asimismo, se recordará que la UE debe garantizar de 

forma efectiva y contundente la libre circulación de mercancías en suelo 

francés. “Este tipo de actuaciones son intolerables. La crisis de precios que 
sufren los productores franceses también las estamos padeciendo los 

productores de fruta españoles. En el trasfondo hay una estrategia 

meramente comercial. Se busca apartar a los productores españoles del 
mercado comunitario cuando las verdaderas responsables son las grandes 

cadenas de distribución, principalmente francesas, que abusan de su posición 

de dominio en el mercado para imponer precios de ruina en el campo”, ha 
subrayado Borda. 

COAG pide responsabilidad e invita a todos los agentes de la cadena de valor 
de la fruta a un serio proceso de reflexión sobre el futuro del sector en 

nuestro país. “Los fundamentos del mercado (oferta y demanda) no 

funcionan, al final es el agricultor el que acaba vendiendo a pérdidas y con la 
rentabilidad de su explotación dañada. Esta situación nos aboca a un cambio 

de modelo: o se reparte de forma equitativa el valor a lo largo de la cadena o 

a medio plazo tendremos un fruticultura sin agricultores o llevado al extremo 
una progresiva desaparición de la producción de fruta de verano en España”, 

ha vaticinado el responsable de Fruta Dulce de COAG. 
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Telf. 928 369 806 – Fax. 928 385 634 

Santa Cruz de Tenerife: C/. Cairasco, 5, Edif. Retama, 1º A – 38004 

Telf. 922 299 655 – Fax. 922 299 656 

La Aldea de San Nicolás: Avda. Los Cardones, 25 – 35470 

Telf. 928 891 001 – Fax. 928 891 288 

Santa María de Guía: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo – 35450 

Telf. 928 896 790 – Fax. 928 896 790 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

BOLETÍN OFICIAL DE CANARIAS: 
 

III. OTRAS RESOLUCIONES - Consejería de Agricultura, Ganadería, Pesca y 
Aguas 

3421 Viceconsejería de Sector Primario.- Resolución de 23 de junio de 2017, 

por la que se conceden las ayudas establecidas en la Acción III.6 "Ayuda al 
consumo de productos lácteos elaborados con leche de cabra y oveja de 

origen local", Subacción III.6.2 "Ayuda al productor de leche de caprino y 

ovino" del Programa Comunitario de Apoyo a las Producciones Agrarias de 
Canarias, campaña 2016. 

  

http://www.gobiernodecanarias.org/boc/2017/134/004.html 
 

3422 Viceconsejería de Sector Primario.- Resolución de 4 de julio de 2017, 

por la que se convoca para la campaña 2017 la Acción III.6 "Ayuda al 
consumo de productos lácteos elaborados con leche de cabra y oveja de 

origen local", Subacción III.6.1 "Ayuda a la industria láctea y queserías 

artesanales" y Subacción III.6.2 "Ayuda al productor de leche de caprino y 
ovino", del Programa Comunitario de Apoyo a las Producciones Agrarias de 

Canarias. 

  
http://www.gobiernodecanarias.org/boc/2017/134/005.html 

 

3436 Viceconsejería de Sector Primario.- Extracto de la Resolución de 4 de 
julio de 2017, por la que se convoca para el ejercicio 2017 la Acción III.6 

"Ayuda al consumo de productos lácteos elaborados con leche de cabra y 

oveja de origen local", Subacción III.6.1 "Ayuda a la industria láctea y 
queserías artesanales" y Subacción III.6.2 "Ayuda al productor de leche de 

caprino y ovino" del Programa Comunitario de Apoyo a las Producciones 

Agrarias de Canarias. 
  

http://www.gobiernodecanarias.org/boc/2017/134/019.html 
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