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LUNES, 27 DE AGOSTO DE 2018 

 

 

CANARIAS 7 

 

MARGARITA RECUPERA EL PAISAJE DE VALSEQUILLO EN SU 

TIEMPO LIBRE 

«Esta es una tierra santa». Son las primeras palabras que dice 

Margarita Morales cuando se llega en su compañía a sus terrenos, 

cuarenta y cinco minutos después de salir del casco valsequillero 

 

 
 

En la zona del Montañón, justo en la linde que divide los municipios 

de Valsequillo y San Mateo, Margarita Morales tiene su pequeño 

paraíso. Le falta un año para jubilarse como kelly en el sur. En su día 

de libranza y en las pocas horas que le quedan libres cambia la 

fregona y el balde por el sacho y la manguera. Ella es una de las 

cuatro mujeres entre los ochenta y un propietarios que se ha acogido 

al proyecto de recuperar terrenos en desuso impulsado por el 

Ayuntamiento de Valsequillo en colaboración con el Cabildo de Gran 

Canaria. 
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Un proyecto novedoso, pionero en Canarias, para crear y recuperar el 

paisaje, aumentando, a su vez, la superficie agrícola de Valsequillo, 

un planteamiento cuyo objetivo es fomentar y mantener la 

biodiversidad agraria, con la conservación y recuperación de cultivos 

tradicionales. Una recuperación que permitirá minimizar el impacto 

ambiental generado por la pérdida de la actividad agraria tradicional 

e incluso ayudará a prevenir incendios forestales. Así, el objetivo era 

que en los próximos cuatro años se plantasen 7.467 árboles frutales 

en 22 hectáreas abandonadas al borde y a la vista de las carreteras. 

Un proyecto que en su primer año de vida ha superado todas las 

expectativas ya que de las 8,6 hectáreas que se proyectaron 

finalmente se han repoblado 12,96, asimismo, de los 2.886 árboles 

frutales que se pensaban plantar, finalmente se han plantado 4.380 

almendreros, nogales, castaños, higueras, guinderos y olivos. 

 

Un éxito que, como explica el coordinador del proyecto, José Juan 

Pérez, está motivado por el interés que ha despertado en los vecinos 

del municipio. Este ingeniero agrícola oriundo del municipio habla con 

pasión de esta iniciativa, una idea con la un día un soñó y, por fin ve 

plasmada. Cuando uno habla con José Juan entiende por qué ha 

conseguido que tantas personas hayan creído en este sueño, el suyo. 

Y es que es imposible no ver la estampa que él ya vislumbra en su 

cabeza, un enorme manto blanco y rosado de los almendreros en las 

laderas de esta cuenca que es Valsequillo. 

 

Una ilusión por recuperar la tierra que comparten todos los que se 

han acogido al proyecto, entre ellos, nuestra protagonista. Ella ha 

plantado trescientos árboles frutales en un terreno de sus tíos, ha 

conseguido que la mayoría de los diez herederos le dé permiso. Una 

tierra en la que hoy apenas se ven un par de casas cuevas 

diseminadas pero que en los años 30 del siglo pasado era un lugar de 

mucho trasiego. Allí su abuelo, con lo que daba la tierra, crió a sus 

hijos y era punto de encuentro de agricultores y ganaderos. Margarita 

ahora está repoblando, poco a poco, esta zona de umbría que el mar 

de nubes besa en invierno y que hace que la naturaleza sea tan 

agradecida y es que, ella cuenta con orgullo, como de todos los 
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árboles que ha plantado no se ha perdido ninguno y «todos han 

pegado». 

 

Esta mujer de energía desbordante dice que espera que el año que 

viene vuelva a haber una subvención para seguir adelante ya que se 

enteró del proyecto a través de un cuñado y cuando se puso en 

contacto con el coordinador pudo acceder a los árboles pero no a la 

ayuda para el regadío. Algo que no la echó para atrás: ella se ha 

costeado parte de su riego y donde no ha podido colocar las 

mangueras riega usando las antiguas acequias o acarreando baldes 

de agua. Y es que Margarita, sin querer, le ha dado otra vertiente a 

esta iniciativa que es la del mantenimiento del patrimonio hidráulico y 

etnográfico del municipio. 

 

 

LAS CHARCAS DE SAN LORENZO, UN PULMÓN VERDE A PUNTO 

DE SECARSE  

 

 
 

El espacio verde, integrado en el Paisaje Protegido de Pino Santo, es 

uno de los más grandes que existe en la isla de Gran Canaria, pero es 

un gran desconocido para muchos y un gran olvidado para otros. 
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DIARIO DE AVISOS 

 

LOS AVICULTORES CANARIOS, OBLIGADOS A SACRIFICAR 

GALLINAS Y TIRAR MILES DE HUEVOS  

La competencia en precios del producto peninsular, que inunda el 

mercado canario, la falta de mecanismos de protección eficaces, 

junto a la poca implicación de grandes superficies, pone en jaque al 

sector local 

 

 
 

La producción local de huevos en Canarias cubre aproximadamente el 

60% del mercado insular, es decir, no es lo suficientemente grande 

para satisfacer toda la demanda, y, sin embargo, tiene graves 

problemas para colocar la mercancía a un precio que cubra los costes 

de producción. El sector avícola se está enfrentando en Canarias a un 

grave problema, generado principalmente por la competencia en el 

precio del producto que viene de la Península. Una situación que está 

obligando a las granjas locales no solo a regalar o donar, cuando no a 

tirar directamente, miles de huevos, y a sacrificar gallinas de manera 

anticipada, todo para cubrir los costes. Esta deriva, incluso, alertan 

desde el sector, unida a cambios futuros relacionados con la 

normativa europea tendente al bienestar animal, podría llevar al 
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colapso de este eslabón de la producción agraria local. “La realidad es 

que, a día de hoy, se sacrifican gallinas de manera anticipada y se 

están regalando o tirando miles de huevos. Este año, nosotros hemos 

donado 130.000 huevos a asociaciones como el Banco de Alimentos o 

Kairos, pero también otros ganaderos están en la misma situación”.  

 

Quien así se expresa es Samuel Marrero, director general de Capisa, 

uno de los grupos ganaderos más importantes de Canarias y con una 

de las granjas que mayor número de aves ponedoras del Archipiélago 

tiene. Marrero denuncia públicamente la situación a la que, desde su 

punto de vista, están abocando al sector, y que no es otra que la 

desaparición. Señala no solo a las administraciones por la falta de 

protección, sino también a las grandes superficies o los hoteles que 

no apuestan por el producto local. 

 

“Tenemos un problema a nivel regional. Los productores locales se 

están encontrando con muchísimas dificultades para vender el 

producto a un precio adecuado al coste de producción, porque hay 

una competencia directa que es el huevo que entra de Península”, 

detalla Marrero. Según explica el director general de Capisa, “en 

Canarias siempre estamos compitiendo directamente con el huevo 

que viene de Península y los productores peninsulares utilizan al 

Archipiélago como válvula de escape para el producto que tiene en 

exceso así que, cuando baja el precio, en vez de tener inundado el 

mercado peninsular, lo trae a Canarias a través de distribuidores y 

grandes superficies”. 

 

Esta competencia en precios, dado que hay una mayor cantidad de 

producto en el mercado local, hace que los ganaderos isleños “estén 

tirando parte de la producción y el que no la está tirando, la regala, 

como hacemos nosotros, a entidades como el Banco de Alimentos o 

Cáritas”. Explica Marrero que los avicultores se ven obligados al 

sacrificio porque “les cuesta más alimentar las gallinas que el 

rendimiento que les sacan”. Cuando se le pregunta a Marrero a qué 

se debe esa “inundación del mercado” con huevo foráneo, explica 

que, “este, como muchos productos, se regulan por lonja, y la 

peninsular depende de un montón de factores, no solo locales, sino 
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también de las exportaciones; si estas suben, el número de huevos 

cae en el mercado, el precio interior sube y aumenta la demanda”. 

Sin embargo, “ahora, la lonja ha empezado a caer porque las 

exportaciones han disminuido, y eso ha hecho que el precio baje, y 

Canarias, indirectamente está sometida a esos precios de lonja, 

cuando en las Islas no tiene ningún sentido porque la producción es 

la misma y el consumo está muy por encima de la producción local, y 

eso, es lo que te machaca”. 

  

Producción local 

Explica Capisa que la producción de Canarias no tiene nada que ver 

con las economías de escala que tiene la Península, donde la granja 

media puede tener un millón de aves. “Aquí las más grandes de 

avicultura son de 100.000, 120.000 o 130.000 como la nuestra y, en 

total, hay un millón y medio de gallinas”. “Esto hace -continúa 

Marrero- que los costes de producción, las economías de escala en 

Península, no tengan nada que ver con la producción de aquí. Si no 

se protege la producción local, los costes de las explotaciones de la 

Península les permiten invadir las islas con su producto”. 

 

En estos momentos, el 40% del mercado se cubre con huevo que 

viene de la Península, según los datos oficiales. “Lo que está claro es 

que el censo de avicultura ha descendido, cada vez está más 

concentrado en pocos ganaderos, entre otras cosas porque hay 

limitaciones al crecimiento de las explotaciones por cuestiones legales 

relacionadas con la ordenación del territorio y demás, y, claro, la 

competencia con el producto de fuera”. 

 

En cuanto a la colaboración de las grandes superficies o de los 

hoteles, sorprende conocer de boca del sector que hay marcas que no 

solo no colaboran con el producto local sino que etiquetan de manera 

confusa el huevo haciendo pensar al cliente que es producción local. 

“Hay que combatir el fraude de todo tipo, tanto como que se pague el 

Arbitrio Insular de Entrada de Mercancías (AIEM) como que, una vez 

que el huevo foráneo está en el mercado insular, se marque como de 

aquí o se etiquete de forma que se induzca al error al consumidor 

sobre su procedencia”. “Hay que controlar que cuando el consumidor 



 
Las Palmas  de Gran Canaria: C/. Miguel Sarmiento, 2 – 35004 

Telf. 928 369 806 – Fax. 928 385 634 
La Aldea de San Nicolás: Avda. Los Cardones, 25 – 35470 

Telf. 928 885 085 – Fax. 928 891 288 

Santa María de Guía: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo – 35450 

Telf. 928 896 790 – Fax. 928 896 790 

Santa Cruz de Tenerife: C/. Cairasco, 5, Edif. Retama, 1º A – 38004 

Telf. 922 299 655 – Fax. 922 242 060 

  

decide comprar huevo local, que puede ser más caro, tenga claro lo 

que está comprando”, detalla Marrero. El director general de Capisa 

pone como ejemplo uno que es habitual en un supermercado de 

Canarias: “huevo de Segovia, etiquetado con la imagen del drago de 

Icod, pero cuando te fijas en la procedencia es de Segovia. Piensas 

que te estás comiendo producto local y no lo es”. 

 

En esta guerra de precios, Marrero señala que uno de sus clientes, le 

ha reducido la compra en más de 300.000 huevos al mes porque el 

producto está más barato en Península. Otro de los aspectos sobre 

los que llaman la atención desde Capisa es la calidad del producto 

local. “Los consumidores tienen que saber que un huevo producido 

aquí tarda entre tres y cuatro días en llegar a su mesa, mientras que 

el que viene de fuera, puede estar una media de diez días en 

contenedores y luego llegar a las grandes superficies”. Un huevo 

tiene una caducidad de 28 días. 

  

Avicultura gallinas 

Las granjas locales no pueden competir en precio con las 

peninsulares, que ocupan más espacio para su producción 

 

Soluciones 

La solución a esta situación, admiten los ganaderos, debe apoyarse al 

menos en tres patas: “Un mayor apoyo del Cabildo, más protección 

del producto canario y, por supuesto, que las grandes superficies 

apuesten por el producto local y, si no quieren hacerlo, que etiqueten 

correctamente los productos con su procedencia, de forma que el 

consumidor sepa qué está comprando y de dónde procede”, explican 

desde Capisa. 

 

La forma más eficaz de frenar esta deriva, afirma Marrero, pasa por 

la protección de la producción local. “Los grandes consumidores 

deben concienciarse con los productos de kilómetro cero, una 

tendencia que se impone en Europa pero que aquí no es mayoritaria, 

y si no priorizan ese consumo, tienen que dejar muy claro en sus 

productos que no son locales y que la gente elija”, insiste. 
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Capisa también llama la atención sobre la última modificación del 

AIEM, que para los productores tiene que ser una verdadera barrera 

de entrada ya que no se entiende que se haya bajado del 15% al 

10% en la última revisión. “Tiene que servir para proteger la 

producción. Hay que buscar la manera, y ya sabemos que es difícil, 

porque es un mercado local, pero si no se toman medidas en el corto 

y medio plazo, el sector puede desaparecer”. 

 

El bienestar animal, el próximo cambio que ya está en el horizonte 

David Heredia, gerente de Producto Canario Tenerife, una de las 

sociedades del Grupo Capisa, advierte de que a la situación actual, se 

sumará en breve que el sistema de producción se verá afectado por 

la tendencia europea de bienestar animal. “Se va a bascular a un 

huevo de gallina feliz, campero, eso en Canarias va a tener una 

repercusión terrible con el ganadero, porque son pequeñas granjas 

incapaces de asumir por un lado la inversión y por otro la falta de 

espacio”. “Subirá el coste y no van a pagar más por ese huevo”. 

 

Piden al Cabildo de Tenerife dar un verdadero apoyo al sector y no 

hacer “planes de boquilla” 

El director general de Capisa, Samuel Marrero, pide una mayor 

implicación del Cabildo, al que acusa de hacer planes de boquilla. 

“Tiene que concienciarse que defender la ganadería es hacer las 

inversiones necesarias para la retirada de residuos, recogidas de 

ejemplares, la clasificación de suelos… Si una granja quisiera pasar al 

sistema de poner 120.000 gallinas al aire libre, dónde está la 

clasificación que lo permite, no hay un suelo para el desarrollo 

ganadero. Tiene una concepción de la ganadería muy tradicional y no 

como una industria más”, afirma. 

 

Los datos 

Producción avícola 

Número de aves: 1.500.000 

Nº de aves por granja: 50.000-60.000 

Cobertura del mercado local: 60% 

Producción (2016): 30.200 docenas 

Barreras de entrada: 10% en el AIEM 
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Tenerife: Según los datos del Gobierno de Canarias, en 2017, 

Tenerife contabilizó 694.733 gallinas, casi el 50% del total de aves 

ponedoras registradas en las Islas. 

 

AIEM: El AIEM grava las producciones foráneas de competencia 

directa a los productos locales. En la última modificación rebajó la 

protección del huevo local del 15% al 10%. 

 

28 días: La caducidad de un huevo está fijada en 28 días. Los 

productores locales llaman la atención sobre el hecho de que un 

huevo local estará en la mesa entre tres y cuatro días desde que se 

produce, mientras que el que procede de la Península pasa, como 

mínimo, entre ocho y diez días en contenedores hasta llegar a las 

Islas. 

 

Precios: Los productores peninsulares, antes de saturar el mercado 

propio, inundan el canario, con la consecuente bajada de precio, lo 

que “hunde” al empresario local. 

 

 

LA OROTAVA OFERTA 58 PARCELAS DE HUERTOS ECOLÓGICOS 

URBANOS  

El Consistorio realiza diversos trabajos de acondicionamiento y 

mejora del espacio, situado en el Parque Cultural Doña Chana 

 

El Ayuntamiento de La Orotava ofertará en los próximos días 58 

nuevas parcelas de los huertos ecológicos urbanos, situados en el 

Parque Cultural Doña Chana, que son un referente de sostenibilidad 

en Canarias. 

 

El plazo de inscripción para solicitarlas los nuevos huertos finalizará el 

29 de septiembre. De registrarse más peticiones que parcelas se 

procederá a la adjudicación de las mismas mediante sorteo. Para 

poder optar a la cesión de una parcela se deberá seguir el mismo 

procedimiento que en los sorteos anteriores. Los interesados deberán 

rellenar el formulario correspondiente, presentar una fotocopia del 

DNI o la tarjeta de residencia, certificado de empadronamiento en el 
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municipio e identificar a las personas que comparten la misma unidad 

familiar. Las solicitudes y documentación complementaria puede 

descargarse a través del sitio web www.laorotava.es (en la sección 

del área de Medio Ambiente, donde también se podrá consultar toda 

la información relativa a los huertos urbanos municipales, incluido el 

Reglamento). 

 

 
 

Desde hace semanas el Consistorio realiza diversos trabajos de 

acondicionamiento y mejora en el Parque Cultural Doña Chana, un 

suelo agrario en pleno centro urbano, de 4.500 metros cuadrados, 

dividido en 10 bancales, y con una importante aceptación de la 

ciudadana.  

 

Las obras tienen una inversión de 26.000 euros, y consisten en la 

colocación de unos 600 metros lineales de muretes de hormigón, que 

fija los caminos comunes, y la instalación de 250 nuevas vallas de 

1.80 metros de largo de madera tratada, y suelo de graba en los 

pasillos.  

 

Los huertos ecológicos urbanos se adjudican de manera temporal por 

un periodo de tres años según su reglamento. Deben ser cultivados 

conforme a los criterios de agricultura ecológica y orientados al 



 
Las Palmas  de Gran Canaria: C/. Miguel Sarmiento, 2 – 35004 

Telf. 928 369 806 – Fax. 928 385 634 
La Aldea de San Nicolás: Avda. Los Cardones, 25 – 35470 

Telf. 928 885 085 – Fax. 928 891 288 

Santa María de Guía: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo – 35450 

Telf. 928 896 790 – Fax. 928 896 790 

Santa Cruz de Tenerife: C/. Cairasco, 5, Edif. Retama, 1º A – 38004 

Telf. 922 299 655 – Fax. 922 242 060 

  

autoconsumo. Los usuarios tienen que aportar las herramientas que 

se requieren para la labranza, semillas y todo lo necesario para el 

buen desarrollo de la actividad. Además, se ofrecerá inicialmente, 

formación específica sobre buenas prácticas ambientales y agricultura 

ecológica. Se debe abonar una cuota anual de 50 euros para 

cofinanciar los gastos de agua de riego, mantenimiento y mejora de 

las instalaciones. 

 

 

DOS AÑOS DE TRABAJO PARA RECUPERAR EL VIÑEDO TRAS EL 

INCENDIO DE 2016  

El proceso ha sido complejo, pero el sector vitivinícola, caracterizado 

por la tenacidad, no se rinde y está a punto de cerrar una campaña 

que mejorará los datos de recolección del pasado año 

 

 
 

La recuperación de las zonas de viñedo, principal cultivo del municipio 

de Fuencaliente, y afectado en gran parte de su superficie por el 

devastador incendio de 2016, del que este mes de agosto se han 

cumplido dos años, no está siendo fácil. Desde el Consejo Regulador 

de Vinos de La Palma, que integra a 18 bodegas del territorio 

palmero, la recuperación de las zonas del sur dedicadas a la 

producción de uva es calificada como “compleja”. La gerente de la 
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entidad, Eva Hernández, reconoce que cada vez son menos los 

viticultores que quedan en la zona” con lo que “la superficie cultiva se 

va reduciendo” en un proceso que no es reciente y que tiene una 

vinculación directa con las afecciones que la viña y las rentas del 

sector han sufrido en virtud de otros fuegos: el del verano de 2009, 

que asoló Mazo y Fuencaliente, y con posterioridad, con daños en la 

superficie en vías de recuperación, la riada de ese mismo año. 

 

La tenaciedad es una de las características que mejor definen a los 

hombres y mujeres del sector vitivinícola en la Isla, y muy 

especialmente en Fuencaliente, donde, tal como reconocen desde el 

Consejo Regulador de Vinos de La Palma, “el único cultivo que va 

quedando es el viñedo” amenazada además este año por los efectos 

de la fauna silvestre, de la que dicen “está haciendo mucho daño”. 

Apurando los últimos días de recolección para cerrar la campaña de 

este año y con expectativas de crecimiento respecto al año pasado, el 

sector lamenta el mal estado de las pistas y caminos de acceso a sus 

explotaciones, lo que dificulta el trabajo de muchos viticultores que 

se quejan del mal acceso. 

 

El sector, a través de sus técnicos, sigue luchando silencioso para 

evitar la competencia desleal de vinos foráneos que se siguen 

intentando comercializar como palmeros. Llevan a cabo un estricto 

control para certificar y garantizar la calidada de los vinos palmeros 

con Denominación de Origen La Palma y producido por las 18 

bodegas acogidas al Consejo Regulador. “Tanto esos vinos como las 

bodegas que los elaboran, están sujetas a numerosos y continuos 

controles por parte del Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria, 

organismo perteneciente a La Consejería de Agricultura del Gobierno 

de Canarias, y que salen al mercado con el sello de calidad de La 

Denominación de Origen “La Palma”, subraya Eva Hernández. 

 

 

 


