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DOMINGO, 17 DE FEBRERO DE 2019
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LA FERIA GRAN CANARIA ME GUSTA BATE RECORD

La sexta edicion de la Feria Gran Canaria Me Gusta, promovida por el
Cabildo y organizada por el Infecar, ha batido récord de asistencia
tras tres dias de intensa actividad, en los que han pasado por sus
instalaciones un total de 12.994 personas, un 43,6 % mas que en el
pasado afo
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En un comunicado el Infecar afirma que este crecimiento en
asistencia de publico supone la renovacion de la confianza por parte
de la ciudadania de la importancia de esta feria del sector primario,
asi como el apoyo a las novedades introducidas en una edicidon que
ha contado con un 104 expositores y 19 ayuntamientos, la mayor
representacién municipal hasta el momento.

Entre las novedades del fin de semana tuvo una gran acogida la
participacion de chef invitados con estrellas Michelin y, en la tarde del
sabado, cocinaron en directo para un amplio publico.

Ademas, conté con gran afluencia de visitantes el nuevo espacio
exclusivo para cervezas artesanas, asi como las actividades
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vinculadas a la cultura, el folclore y el deporte con agrupaciones
musicales, concentracion y bregas de lucha canaria.

Dentro del programa Gran Canaria Cocina participaron del sabor
grancanario el chef ejecutivo y director de NH Collection Casino de
Madrid, La Terraza del Casino,dos estrellas Michelin y tres Soles
Repsol, Paco Roncero; el chef de M.B., dos estrellas Michelin, Erlantz
Gorostiza; la chef de Cocinandos, una estrella Michelin, Yolanda Ledn;
entre otros prestigiosos cocineros.

Asimismo, este fin de semana el recinto ferial acogid la final del
concurso Joven Promesa de la Gastronomia y de Gran Canaria Cocina
Junior, que en esta ocasion ha contado con la ganadora de
Masterchef Junior 5, Esther Requena.

De esta forma la Feria Gran Canaria Me Gusta se afianza como un
evento de referencia en la isla para los sectores primario y
gastrondmico, en el que el producto kildmetro cero juega un papel
fundamental con lo mejor de sus campos y costas tanto tradicionales
como ecoldgicos, veganos o sin gluten.

En esta ocasidon se disfrutd con la cocina en vivo, talleres, catas y
degustaciones, que fueron atractivos destacados de la feria, junto a
musica con parrandas y conciertos, luchadas, salto del pastor y
juegos tradicionales, con un programa posible gracias a la
colaboracién de pequefios y medianos productores, asociaciones y
agrupaciones insulares.

La Feria Gran Canaria Me Gusta estd promovida por el Cabildo a
través de las consejerias Desarrollo Econdmico; Soberania
Alimentaria y Sector Primario; Industria, Comercio y Artesania;
Turismo; Deportes; y Cultura y Medio Ambiente, y ha contado con el
patrocinio del Patronato de Turismo de Gran Canaria, Spar Gran
Canaria y Cajasiete entre otras colaboraciones.

EL SECTOR PRIMARIO Y EL ALMENDRO EN FLOR SE DAN LA
MANO EN TUNTE

El casco histdrico de la Villa de San Bartolomé de Tirajana acogié este
domingo con éxito la celebracidon del acto central de la octava edicién
de la Feria del Agricultor El Almendro en Flor, evento que comenzé el
pasado viernes con un exposicion sobre el cultivo de la almendra en
la comarca, a cargo del técnico agrario Ramoén Ponte Suarez
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Las actividades prosiguieron el sabado con la tradicional ruta del
almendro, desde El Paso de la Herradura hasta Tunte, exposicion,
juegos, talleres, parranda y una verbena.

El cierre de la cita festiva tuvo lugar ayer. Desde por la mafana
numeroso publico visitd la feria de artesanias y agricultura, donde los
productos de la tierra fueron los principales protagonistas de la
jornada. Vinos, pan, reposteria, quesos, mieles, aceites, aceitunas y
el licor de guindilla invitaban a degustar y comprar, destacando la
cata de mieles y los caldos de las bodegas Las Tirajanas y Tunte.

El Centro Cultural Pancho Guerra fue el escenario elegido para la
entrega de premios de los concursos y el reconocimiento al sector
primario de San Bartolomé.

LA OPINION DE TENERIFE

EL CANARIO DE LOS 35 MILLONES DE PINAS

Carlos Saenz Pavillard es el mayor productor de millo dulce del pais y
el segundo de Europa. Amarillo Corn emplea a 150 trabajadores en
Sevilla
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LA SEXTA EDICION DE "GRAN CANARIA ME GUSTA" CIERRA
SUS PUERTAS

Nueve mil personas han degustado alguno de sus productos a lo largo
de las dos primeras jornadas

Nueve mil personas pasaron por la Feria "Gran Canaria Me Gusta",
una muestra de los productos de la tierra y gastronomia que ha ido
creciendo en sus seis ediciones.

A esos datos habra que sumarles los de la ultima jornada, prevista
para el domingo 17 de febrero.

Cuenta ya con mas de 100 expositores, catas abiertas al publico y
cocina en vivo. Chorizo de Teror, aguacates gigantes, queso de
tuno..toda una rueda de productos que hacen salivar a los visitantes.

Se puede saborear una isla entera sin tener que desplazarse.

Una de las encargadas de abrir el apetito ha sido Esther Requena,
ganadora de un concurso infantil de cocina.

Y entre las catas mas populares, las de café o queso.
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TUNTE CELEBRA SUS FIESTAS DEL ALMENDRO
HOMENAJEANDO A LOS AGRICULTORES

A lo largo de sus principales calles no ha faltado la artesania, ni la
gastronomia de la tierra, fruto de las producciones locales

L EVIMON

it : AMARA

Muchas personas de distintos puntos de la isla de Gran Canaria se
han dado cita en Tunte.

La localidad esta de doble celebracion.

Es el dia grande de las Fiestas del Almendro en Flor y esta octava
edicion coincide con la Feria del Agricultor. A lo largo de sus
principales calles no ha faltado la artesania, ni la gastronomia de la
tierra, fruto de las producciones locales.

Ejemplo de ello, la miel o el vino de la zona, que las dos bodegas del
municipio presenta sus Ultimas cosechas.

Una jornada mas agradable aun si cabe, porgue en ella no ha faltado,
por supuesto, el folclore de la tierra y el buen tiempo que también ha
acompanado.



