Las Palmas de Gran Canaria: C/. Miguel Sarmiento, 2 — 35004

Telf. 928 369 806 — Fax. 928 385 634

La Aldea de San Nicolés: Avda. Los Cardones, 25 — 35470

Telf. 928 885 085 — Fax. 928 891 288

Camnas Santa Maria de Guia: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo — 35450
Telf. 928 896 790 — Fax. 928 896 790

Santa Cruz de Tenerife: C/. Cairasco, 5, Edif. Retama, 1° A — 38004
Telf. 922 299 655 — Fax. 922 242 060

MARTES, 26 DE MARZO DE 2019

DIARIO DE AVISOS

GOTERAS, HUMEDAD E INSEGURIDAD ASOLAN AL MERCADO
MUNICIPAL LA ESTACION (TACORONTE)

Los comerciantes expresan su malestar por la falta de respuesta a
sus problemas y la ausencia de soluciones a sus carencias pese a las
reiteradas peticiones al Ayuntamiento

Goteras, humedades, inseguridad y las condiciones antihigiénicas en
las que estan los bafios, son los problemas a los que se enfrentan
desde hace varios afios los comerciantes del Mercado Municipal La
Estacion de Tacoronte, un recinto que va cayendo en picado sin que
nadie logre salvarlo pese a tratarse de una infraestructura
fundamental para la localidad.

Para ellos, ya es habitual recoger el agua con cubos y otros
recipientes cada vez que llueve, una imagen que demuestra el
“abandono permanente” del Ayuntamiento a unas dependencias que
son publicas y por las cuales los empresarios pagan un alquiler.

Hartos de esta realidad, los comerciantes quieren expresar
publicamente su malestar por la falta de respuesta a sus problemas y
la ausencia de soluciones a sus carencias. Pese a las reiteradas
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peticiones a los responsables politicos, con la intencion de relanzar
este espacio comercial, “el silencio es la Unica respuesta”, algo que
lamentan puesto que reclaman “no solo el sostenimiento de los
comercios actuales, sino que se relance la oferta para abrirla a
nuevas incorporaciones”. El nimero de locales vacios -mas de la
mitad- es la mejor radiografia de la situacidon actual ante la falta de
incentivos por parte de la Administracion.

El afo pasado el Ayuntamiento les prometié una partida de 40.000
euros para arreglar la instalacion “pero no se ha hecho
absolutamente nada”, aseguran a DIARIO DE AVISOS. “Solo pintaron
hace unos meses las paredes, fue en plenas Navidades y no contaron
con nosotros”, dicen.

Al margen de los aspectos que afectan a los elementos de
mantenimiento diario, los asociados estan preocupados por la
seguridad en el recinto, ya que la falta de medios materiales y
humanos “han posibilitado los robos de manera continuada, con el
perjuicio anadido de las pérdidas econémicas”.

Los comerciantes también le reprochan al Gobierno municipal la
ausencia de la carteleria y la falta de respuesta a la incorporacion de
la figura del gestor del Mercado, “precisamente para poder afrontar
de mejor manera la resolucién de los problemas que se puedan
plantear en las instalaciones”.

Anaden que, “por no tener, no tenemos constancia del plan de
evacuacion”, y respecto a las propuestas de embellecimiento del
Mercado “solo hemos recibido a cambio escasas obras menores que,
para colmo, se han quedado a medias”, afhade el colectivo, al tiempo
gue insiste en que “el desinterés municipal por el Mercado La Estacion
es mas que evidente”.

LOS REGANTES DE LOS SAUCES QUIEREN SABER EL ESTADO
REAL DEL ACUIFERO

Advierten de que la caida de los nacientes de Marcos y Cordero, cuyo
caudal ahora es un tercio que hace siete anos, es sintoma de que
"algo estd pasando"

El caudal de agua de los nacientes de Marcos y Cordero, en San
Andrés y Sauces, ha descendido considerablemente en las ultimas
anualidades y arroja cifras que suponen una tercera parte de lo que
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disponia hace siete afios. En la actualidad, su caudal son unas 550
pipas, mientras que hace siete afos arrojaba una cifra de 1.500, tal y
como informd la presidenta de la Comunidad de Regantes de Los
Sauces, Nieves Fernandez, quien recordd que el afio pasado llegd
incluso a estar por debajo del medio millar de pipas.

La responsable de esta entidad del norte de La Palma, de la que
forman parte mas de 2.000 agricultores y que gestiona el riego de la
zona comprendida entre el barranco del Agua y el de La Herradura,
seflala que lo mas preocupante es que estas cantidades que registran
los nacientes de Marcos y Cordero “dan un indicio de que algo esta
pasando en el acuifero”.

Nieves Fernandez se esta referiendo al denominado acuifero de
Coebra, bautizado asi en homenaje a sus dos descubridores, los
cientificos Telesforo Bravo y Juan Coello, cuya recarga viene dada por
las lluvias en las cumbres de la Isla y alimenta tanto los nacientes de
La Caldera de Taburiente como los de Marcos y Cordero.

La presidenta de la Comunidad saucera reclama que se haga un
estudio sobre la situacidon del acuifero para conocer con exactitud lo
gue se estd extrayendo de agua y recargando. “Las galerias estan a
tope y no hay tranques puestos y se estd sacando continuamente
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agua, por lo que es necesario saber qué cantidad se esta extrayendo
para saber como se esta produciendo la recarga”. Se trata de un
acuifero que es vital para la agricultura insular. Por lo que una
sobreexplotacion de esta acuifero tendria consecuencias muy graves.

Nieves Fernandez defiende que son datos que se deben estar
testando continuamente para planificar las acciones de futuro y tomar
medidas hidraulicas eficaces. “Es verdad que cada cierto tiempo se
hace un estudio, como el inventario de los nacientes, pero hay que
saber en qué nivel esta el acuifero, que es solo uno y en el que estan
muchas galerias”.

La Comunidad de Regantes de Los Sauces firmo el afio pasado un
convenio con el Consejo Insular de Aguas de La Palma para la mejora
de la red de riego del municipio, de manera que se pueda realizar un
ahorro que estiman en un 40% del agua. Este acuerdo permitira la
conclusién de la parte correspondiente a la red El Tributo, lo que
facilitara un aprovechamiento mas eficiente del agua.

DE TUBERCULO DENOSTADO A JOYA DE LA GASTRONOMIA

El II Foro Gastrondmico de la Papa, que se celebra en el Auditorio
Adan Martin de Tenerife, comenzd ayer con la participacién del chef
peruano Virgilio Martinez y de la marroqui Najat Kaanache
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El II Foro Gastrondmico Internacional de la Papa, que comenzd ayer
en el Auditorio Adan Martin de Santa Cruz de Tenerife, ha traido a un
elenco de cocineros procedentes de tres continentes: Europa,
Ameérica y Africa, que nos descubrieron las inmensas posibilidades de
este tubérculo que en otras épocas fue denostado y hoy se ha
convertido en una joya de la gastronomia. Ademas un historiador
Antonio Macias, de la Universidad de La Laguna, defendié que la papa
llegd a Canarias procedente de Colombia y no del Perd como se ha
defendido hasta ahora. Una jornada intensa, que continuara hoy, y
gue sera clausurada, esta tarde, tras la celebracion del II
Campeonato Nacional de Tortillas de Papas.

El presidente del Cabildo de Tenerife, Carlos Alonso, comenzd la
jornada recordando los inicios de este foro que elogia y promociona
las virtudes de la papa, “nuestro producto por excelencia” y que
desde el principio estuvo de acuerdo que deberia estar vinculado al
Centro Internacional de la Papa, con sede en Perd, y que es uno de
las mayores instituciones dedicadas a la investigacion cientifica en el
mundo de la papa, camota, yuca y otros tubérculos y raices.

En el acto de inauguracion también estuvo presente el consul general
de Peru en Barcelona (cargo que incluye a las Islas Canarias),
Antonio Garcia Revilla, quien destacé el acercamiento entre el pais
andino y Tenerife a través de la papa y de los cocineros, entre los que
citd a Virgilio Martinez, del restaurante Central (Lima), nimero 6 en
la lista de los mejores restaurantes del mundo, quien estuvo presente
en la jornada de ayer.

El consejero de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas del Gobierno
de Canarias, Narvay Quintero, sefiald que la papa es un producto que
forma parte de la historia de Canarias y que ha pasado de ser un
tubérculo basico en los periodos de hambruna a una tesoro
gastrondmico, muy apreciado en muchas partes del mundo. “Hoy
sigue estando de moda y es un producto Unico por su singularidad y
variedad”, dijo.

“No se puede imaginar el Archipiélago sin la papa que ha servido
ademas como puente entre Europa y Latinoamérica. Ponerla en valor
es destacar la labor de nuestros agricultores, nuestro paisaje,
nuestras medianias y la necesidad que tenemos de conservarlas”,
sefalo.
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Los codirectores de la II Feria, Julia Pérez Lozano (Gastroactitud) y
José Carlos Marrero (Gastrocanarias) dieron paso a la jornada de
showcooking que se celebré en una de las salas del auditorio con
asistencia de alumnos de diferentes centros de formacion de la isla.

Una de las intervenciones mas esperada de la manana fue la de
Virgilio Martinez, del restaurante Central (Lima), nUumero 6 en la lista
de The World’s 50 Best Restaurants y que esta revolucionando el
mundo de la gastronomia. Ademas cuenta con un restaurante Kjolle,
en Lima, donde trabaja su mujer Pia Ledn, y esta implicado como
director en el proyecto Mater Iniciativa.

Martinez sefala que en este Ultimo proyecto Mater Iniciativa, trabaja
un equipo multidisciplinar que recorre el Perd recolectando
ingredientes que crecen al lado de un rio en la selva amazodnica, en
medio de un bosque en las tierras altas en la cordillera de los Andes o
en una nevada a cuatro mil metros de altura.

Este centro de investigacién bioldgica y cultural esta detras del
restaurante Central ya que “hemos comprendido que un plato de
comida jamas sera mas importante que la tradicion de un
ingrediente”. Martinez estuvo en el escenario acompafado del
antropdlogo Francesco, del que no menciond el apellido, un olvido
quizas debido a que lleg6 en la noche domingo a Tenerife procedente
de Perd, con escala en Madrid, y ayer por la tarde marchaba de
nuevo a Hong-Kong, en la Republica Popular China.

El antropdlogo explicé el proyecto de Mater Iniciativa vinculado al
restaurante en la busqueda de ingredientes que luego son usados en
la cocina de Central. Francesco explic6 cdmo es la convivencia en las
chacras (terrenos de cultivo) situadas a unos 3.600 metro de altitud
donde se intercambian los productos sin mediar dinero. “Si hay una
mala cosecha nos va mal a todos”, sefialé.

Martinez ejecutd para el publico asistente un puré con papas
procedentes de ocho variedades de las mas de 300 que existen en la
cordillera, y también cocind estos tubérculos con ceniza imitando los
hornos de arcilla de tierra.

Najat Kaanache, del restaurante Nur (Medina de Fez, Marruecos)
colocd sobre la cocina del Auditorio ingredientes insdlitos hasta ese
momento. Tocaba hablar de “Los tubérculos africanos: los primos de
las papas”, pero sorprendié al publico con corazén de tiburdn, papas
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en cenizas, el ojo del atun para obtener gelatina, pulpo, limoén curado
en sal y azucar y especias, muchas especias incluso para cocinar al
vapor con semillas de sésamo, de girasol y hojas de té.

Kaanache mostré una cocina que prescinde de la tecnologia, “no
tengo Thermomix” -afirmoé orgullosa-, y que acude todos los dias al
mercado a comprar los ingredientes que sirve por la noche en su
restaurante. Para la conservacion de los mismos recurre a los
encurtidos o los escabeches, porque “eran formas de sobrevivir en mi
pais” y aunque dice que “no es facil”. Este sistema afirma que “es
divertido y permite descubrir nuevos sabores y disfrutar mas del
producto”.

“Buscar la identidad” es lo que ha resultado mas complicado para
esta cocinera, que nacid en el Pais Vasco y habla euskera, pero se
siente marroqui. Por eso utiliza baldosas en lugar de platos y muchas
especias que reflejen “que reflejen los colores de un pais como
Marruecos”.

Afirma que los chefs vascos fueron lo que mas influyeron en ella a la
hora de buscar las raices de la gastronomia de su pais. Sus
elaboraciones incluyen las papas como la falsa amarilla, “que es una
comida de pobres”, o la falsa roja; un pulpo bafiado en especias,
cenizas de carbon y escabeche; el limén curado en sal y azucar; el
ajo, el cilantro y la pimienta; el rdbano, seis meses curado bajos
ceniza que sabe y huele a carne”. Con las cdascaras de papas
encurtidas con cenizas y vinagre obtiene un glacé, un fondo de salsa
que el auditorio pudo probar mojando los dedos para poder hacerse
una pequefa idea de lo que se estaba cocinando sobre el escenario.
Concurso

La II Edicién del Concurso Nacional de Tortillas de Papas se celebrara
esta tarde en el Auditorio Adan Martin.Competirdn en esta edicidon
Loka Cuerda (Casa Dani, Madrid); Jorge Lozano (Tapas 3.0
Salamanca); Gorka Rodriguez (Pulperia de Melide, La Corufia); Senén
Gonzalez (Sagartoki, Vitoria) y Ana del Carmen Pacheco Martin, del
bar Aithay (Mercado de Nuestra Sefiora de Africa, Santa Cruz de
Tenerife). Los concursantes tendran que elaborar la mejor tortilla de
Espafia con huevo, papa, aceite, sal y cebolla (optativo). El jurado
estara presidido por Quique Dacosta, tres estrellas Michelin en el
restaurante que lleva su mismo nombre en Dénia (Alicante). El
premio consiste en el peso del ganador en papas antiguas de
Tenerife.
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Antonio Macias: “Las papas no llegaron de Peru sino de Colombia”

La mesa redonda ‘El viaje de la papa en la historia’, coordinada por el
periodista y critico gastrondmico José Carlos Capel también tuvo su
enjundia. El catedratico de Historia e Instituciones Econdmica de la
Universidad de La Laguna, Antonio Macias, sefialé que “la papa no
llegd de Perd, sino de Colombia” en el afio 1.536. y que se vendia en
la recova de La Laguna en 1553. En el debate también intervinieron
la historiadora Vicky Hayward, autora del libro Nuevo arte de la
cocina espafola de Juan Altamiras, quien sefald que sin duda Espafa
fue el primer pais que comenzd a consumir las papas. La coautora del
libro Cocinando con papas antiguas de Tenerife, historiadora vy
cocinera, Camir Gdmez-Pablos Calvo, recordé que la papa en su
recorrido por Europa fue denostada como alimento y hubo muchos
prejuicios como que causaba enfermedades, flatulencias y era un
alimento nocivo. Sin embargo, en Canarias tuvo arraigo debido a que
las islas son un jardin de aclimatizacion.

CANARIAS 7

DETENIDOS POR EL ROBO Y VENTA DE AGUACATES EN LA ISLA
Las intervenciones se han desarrollado en los municipios de Santa
Brigida, Arucas y Galdar

, GUARDIA CIVILSS
/ /M2 INTERIOR
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El Equipo Roca de la Comandancia de la Guardia Civil de Las Palmas
ha finalizado el presente mes una serie de intervenciones dirigidas a
contrarrestar los hurtos de aguacates, deteniendo e investigando a
siete personas y esclareciendo diez robos con fuerza y un delito de
hurto cometidos desde el pasado mes de julio en varias fincas
agricolas de las citados municipios de Gran Canaria.

Ademas también se ha investigado a otra persona, propietario de un
negocio en Las Palmas de Gran Canaria, como presunto autor de un
delito de receptacion al adquirir los aguacates procedentes de los
robos para venderlos en su negocio.

Intervenciones en Santa Brigida

El Equipo Roca comienza la investigacién de varios delitos de robo
con fuerza y huerto cometidos en tres fincas agricolas del referido
municipio, cometidos siempre en horas diurnas, sustrayendo segun
los afectados entre los meses de julio y septiembre del afno pasado
mas de 400 kilogramos de aguacates y 300 de uvas.

Tras las pesquisas policiales, donde los agentes del Equipo Roca
contaron con la colaboracion ademas de la Policia Local del municipio
con agentes de la Comisaria Centro de la Policia Nacional, pudieron
encontrar indicios suficientes para detener e investigar a tres
personas - que actuaban de forma independiente- como presuntos
autores de dichos robos, siendo tres varones de iniciales A.R.S.,
J.F.S.S y F.J.G.S., edades comprendidas entre los 43 y 54 afos de
edad y todos con antecedentes policiales por delitos contra el
patrimonio, como presuntos autores de los referidos delitos.

Detenidos por el robo y venta de aguacates en la isla

Los tres implicados sustraian los aguacates para venderlos
posteriormente a particulares y comerciantes del municipio de Las
Palmas de Gran Canaria. Intervenciones en Galdar En este municipio
el Equipo Roca comenzd la investigacion tras conocer la realizacion de
seis robos con fuerza entre agosto y noviembre del afio pasado en
dos fincas ubicadas en puntos diferentes de dicho término municipal,
produciéndose dichos hechos en diferentes franjas horarias. En estos
robos los propietarios denunciaron la sustraccion de un total de 170
kilogramos de aguacates y 15 de mangas.

Tras las correspondientes indagaciones la Guardia Civil finalmente
detuvo en dias diferentes - 6 de noviembre y 14 de febrero- a dos
personas por dichos robos, vecinos de los municipios de Galdar y
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Arucas, de iniciales J.Y.P.G. y G.0.M.R., edades comprendidas entre
los 47 y 48 afios de edad y con numerosos antecedentes policiales,
como presuntos autores de seis delitos de robo con fuerza.

Robo en Arucas

A raiz de otro robo con fuerza ocurrido el pasado mes de octubre en
el citado municipio, el Equipo Roca comenzé la pertinente
investigacion que finalizdé con la investigacibn -gracias a la
colaboracién ciudadana- el pasado dia 14 de enero de una persona de
iniciales M.A.M.S., vecino del referido municipo, de 47 ahos de edad y
con numerosos antecedentes policiales, como presunto autor del robo
descrito.

Delito por la venta de productos robados

Paralelamente a los robos y hurtos descritos el Equipo Roca
investigaba ademas cual era el fin de dicha mercancia robada y quien
estaba adquiriendo bienes procedentes de un delito. De esta manera
consiguieron varios indicios que sefialaban a un determinado
comercio dedicado a la venta de diferentes productos de Las Palmas
de Gran Canaria, que compraba los productos sin solicitar datos de su
procedencia u origen, vendiéndolos posteriormente a un precio muy
inferior al de mercado.

ABRE EL PLAZO DE AYUDAS PARA LA ADQUISICI()N DE
ALIMENTOS PARA EL GANADO

El Cabildo de El Hierro ha publicado en el Boletin Oficial de la
Provincia del pasado viernes, 22 de marzo, las bases reguladoras de
la subvencién para la adquisicién de alimentos para el ganado 2019

Para esta linea de subvenciones, la institucidn destina en esta
anualidad un total de 200.000 euros y las ayudas a percibir por cada
ganadero serd la que corresponde a multiplicar el nimero de cabezas
de su ganaderia que cumplan con los criterios de las bases, segun
especies, y en base a un calculo estimado de proporcion de alimentos
diario de alimentacién que, segun aspectos técnicos, corresponden a
cada una de ellas.

Asi, el ganado caprino se subvencionara a 13 euros por cabeza; el
ovino canario, a 14 euros; el ovino pelibuey, a 12 euros; y el vacuno,
a 80 euros. Por su parte, cuando el ganado ostente la condicién de
ecoldgico, se incrementara en 3 euros por cabeza en caprino y ovino
y en 20 euros el vacuno.
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El proximo 12 de abril finaliza el plazo para presentar solicitudes a
estas ayudas. EL texto integro de las bases, asi como los
correspondientes anexos estaran expuestos al publico en el Tablén de
Anuncios y pagina web de la Institucion: www.elhierro.es.

CANARIAS AHORA

LA PAPA SE CONVIERTE EN LA ESTRELLA DE LA
GASTRONOMIA DURANTE DOS DIiAS EN TENERIFE

El II Foro Gastrondmico Internacional de la Papa, que se celebra en el
Auditorio de Tenerife, se estrend este lunes y dara a conocer la
cocina de ese tubérculo

Los cocineros mas influyentes, expertos de reconocido prestigio y
periodistas especializados participan este lunes y el martes en el II
Foro Gastrondémico Internacional de la Papa, que se celebra en el
Auditorio de Tenerife Adan Martin para dar a conocer la cocina de la
papa y valorar este producto clave de la gastronomia canaria.

El objetivo de ese encuentro internacional es difundir a través de
ponencias, clases magistrales, degustaciones, catas y debates uno de
los productos mas caracteristicos de Tenerife y fomentar el
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intercambio de conocimientos con otros paises productores vy

cocineros.
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FAGOR, INDUSTRIAL

La apertura del foro ha tenido lugar este lunes con la presencia del
presidente del Cabildo, Carlos Alonso; el consejero de Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Aguas del Gobierno de Canarias, Narvay
Quintero; el consul general y embajador de Perd, Antonio Garcia
Revilla; los consejeros insulares de Agricultura, Ganaderia y Pesca y
Turismo, JesUs Morales y Alberto Bernabé, y el concejal de Promocidn
Econdmica de la capital, Alfonso Cabello, ademas de la directora de
Gastroactitud, Julia Pérez, y el director general de Gastrocanarias,
José Carlos Marrero.

Carlos Alonso ha destacado que "la buena cocina esta siempre unida
al territorio y a los buenos productos"”, y la papa tinerfefa "es un
buen ejemplo de ello". En esa linea, ha incidido que se trata de un
foro de "altisimo nivel" que constituye también una "excelente
oportunidad para que jévenes cocineros puedan formarse con
grandes profesionales conocedores de los secretos de este producto”,
gue forma parte también de la vida, cultura e historia de Tenerife.

El cénsul general ha manifestado que "el acercamiento entre Tenerife
y Perl a través de la papa hace que las relaciones entre ambos
crezcan y se refuercen gracias a este producto que sirve de factor de
cohesion".
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Por su parte, el consejero Narvay Quintero ha asegurado que el
Gobierno de Canarias apoya iniciativas como este foro que valoran el
producto local y a quienes los producen. "No podemos imaginar el
archipiélago sin la papa, que ha servido ademas como puente con
Europa y Latinoamérica. Dar importancia al producto local es destacar
la labor de nuestros agricultores, poner en valor nuestro paisaje,
nuestras medianias, y la necesidad que tenemos de conservarlas", ha
apuntado Quintero.

Contenidos y participantes en los dos dias

El foro incluye ponencias sobre Patatas fritas: la aportacién belga a la
gastronomia de la papa; Irlanda: patatas contra el hambre; Gnocchi:
la papa a la italiana; Tubérculos africanos: los primos de las papas;
Usos modernos de las viejas papas andinas; Patatas vy
chocolate/patatas heladas; El viaje de la papa en la historia; Las
papas en la cocina popular de Tenerife; Papas y otros tubérculos
andinos; Papas y sobrepeso: derribando mitos; Papeles de patatas y
otros papeles vegetales; Las patatas bravas mas copiadas del
mundo; Las recetas mas antiguas de papas reinterpretadas hoy;
Postres de restaurante con patatas y otros tubérculos, o Papas y
grasas: los origenes de la tortilla, entre otras.

También se desarrollara la segunda edicidon del Concurso Nacional de
Tortilla de Papas y una demostracion de cdmo se pueden hacer
cocteles con papas a cargo la Asociacion de Barman de Tenerife.

Entre los chefs y expertos internacionales que estardan en Tenerife
durante el foro destaca la presencia de Virgilio Martinez (Central-
Lima, Per(); Bernard Lefébre (Navefri-Unafri, de Bélgica); Padic Og
Gallagher (Botxi-Dublin, Irlanda); Antonio Genovesse (Il Paglaccio-
2*- Roma); Najat Kanaache (Nur- Fez, Marruecos); Omar Malpartida
(Lum-Madrid, Espafa), y Vicky Hayward (historiadora-Inglaterra).

La cocina espafola estarad representada por Quique Dacosta (Quique
Dacosta-3* Valencia); Jordi Butron (Espaisucre-Cataluna); Juanjo
Lopez (Tasquita de Enfrente-Madrid); Lucia Freitas (A Tafona 1%*-
Santiago, Galicia); Senén Gonzalez (Tortilla de Senén-Madrid); Javier
Lépez Linage (investigador-Madrid); Julia Pérez Lozano (periodista-
Madrid) y José Carlos Capel (periodista-Madrid).

Los representantes canarios en el foro seran Braulio Simancas (Silbo
Gomero- Tenerife); Alexis Garcia (100% Pan y Pasteleria-Tenerife);
Marlene Hernandez (100% Pan y Pasteleria-Tenerife); Jesus Gonzalez
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(Bogey-Tenerife); Domingo Rios Mesa (técnico del Cabildo de
Tenerife); Camir Goémez-Pablos (historiadora-Gran Canaria) y José
Carlos Marrero (periodista-Tenerife).
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EL II FORO GASTRONOMICO DE LA PAPA REUNE EN TENERIFE
A EXPERTOS DE VARIOS PAISES
Por medio de ponencias, clases magistrales, degustaciones, catas y
debates se quiere fomentar el intercambio de conocimientos con
otros paises productores y cocineros

WLeh
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Cocineros y periodistas participan en el II Foro Gastrondémico de la
Papa, que se celebra en la capital tinerfefia con el objetivo de poner
en valor este producto clave de la gastronomia canaria.

Asi, por medio de ponencias, clases magistrales, degustaciones, catas
y debates se quiere fomentar el intercambio de conocimientos con
otros paises productores y cocineros afincados en los mismos, se
sefiala en un comunicado de la corporacién insular tinerfefia.

A la apertura del foro han asistido el presidente del Cabildo de
Tenerife, Carlos Alonso; el consejero de Agricultura, Ganaderia, Pesca
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y Aguas del Gobierno de Canarias, Narvay Quintero; y el consul
general y embajador de Perd, Antonio Garcia Revilla, entre otros.

También han asistido los consejeros insulares de Agricultura,
Ganaderia y Pesca y Turismo, Jesus Morales y Alberto Bernabé,
respectivamente; y el concejal de Promocién Econdmica de la capital,
Alfonso Cabello, ademas de la directora de Gastroactitud, Julia Pérez;
y el director general de Gastrocanarias, José Carlos Marrero.

El foro incluye ponencias sobre "Patatas fritas: la aportacion belga a
la gastronomia de la papa"; "Irlanda: patatas contra el hambre";
"Gnocchi: la papa a la italiana"; "Tubérculos africanos: los primos de
las papas"; "Usos modernos de las viejas papas andinas".

También se desarrollara la segunda edicidon del Concurso Nacional de
Tortilla de Papas y una demostracion de cdmo se pueden hacer
cOcteles con papas, a cargo la Asociacion de Barman de Tenerife.

Entre los cocineros y expertos internacionales que estaran en Tenerife
durante el foro figuran Virgilio Martinez (‘Central’-Lima, Peru);
Bernard Lefébre (‘Navefri-Unafri’-Bélgica); Padic Og Gallagher
(‘Botxi’-Dublin, Irlanda); Antonio Genovesse (‘Il Paglaccio’- 2- Roma);
Najat Kanaache (*Nur’- Fez, Marruecos); Omar Malpartida (‘Lum’ -
Madrid, Espana), y Vicky Hayward (historiadora- Inglaterra).

La cocina espafiola estara representada por Quique Dacosta (‘Quique
Dacosta’-3 Valencia); Jordi Butron (‘Espaisucre’- Cataluna); Juanjo
Lépez (‘Tasquita de Enfrente’ - Madrid); Lucia Freitas (‘A Tafona’ 1 -
Santiago, Galicia); Senén Gonzalez (‘Tortilla de Senén’ - Madrid);
Javier Lopez Linage (investigador - Madrid); Julia Pérez Lozano
(periodista - Madrid) y José Carlos Capel (periodista - Madrid).

Los representantes canarios en el foro seran Braulio Simancas (‘Silbo
Gomero- Tenerife); Alexis Garcia (‘100% Pan y Pasteleria’ -
Tenerife); Marlene Hernandez (*100% Pan y Pasteleria’ — Tenerife);
Jesus Gonzadlez (‘Bogey’ - Tenerife); Domingo Rios Mesa (técnico del
Cabildo de Tenerife); Camir Gomez-Pablos (historiadora - Gran
Canaria) y José Carlos Marrero (periodista - Tenerife).
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EL GOBIERNO LIBERA EL DINERO PARA RETOMAR LAS OBRAS
EN LA BALSA DE VICARIO

También se han aprobado convenios por 1,4 millones para mejoras
en saneamiento y depuracion en la isla

¥¥y

L

El Consejo de Gobierno de Canarias ha liberado hoy 4,5 millones de
euros que, junto a los 6 millones de fondos propios, servirdn para
desbloquear las obras de la balsa de Vicario, en Tijarafe.

El consejero de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas del Ejecutivo
canario, Narvay Quintero, lo ha anunciado tras la reunién del Consejo
de Gobierno en la que, ademas, se han aprobado los convenios que
se iran firmando con cada uno de los Cabildos insulares para
desarrollar el convenio especifico de 10 millones de euros para 16
obras de interés insular, dirigidas principalmente a mejoras en
saneamiento y depuracion en las Islas.

Este acuerdo de Consejo de Gobierno es el paso previo para
formalizar una encomienda de gestién que permita retomar tanto la
obra principal de la balsa, ubicada en el municipio de Tijarafe y que
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tiene 1,6 hectdmetros cubicos de capacidad, como las conexiones
pertinentes al canal LP-II.

Precisamente estas obras seran las prioritarias una vez pueda
retomarse los trabajos, pues permiten garantizar el suministro al
sector agricola del Valle de Aridane, segun ha informado Narvay
Quintero.

Respecto a los convenios antes citados, y también aprobados hoy, la
inversion en la Isla de La Palma es de 1,4 millones de euros. Irdn
destinados a la red de saneamiento y recogida de pluviales en los
caminos de El Rincon, Vista Alegre y El tributo, para conectarla con la
red del Plan Parcial del Risco Alto (Brefia Baja); al colector de
saneamiento en Los Sauces, en el cruce de Bajamar-Manos de Oro; a
mejoras en la estacion de bombeo de Los Cancajos (Brefia Baja); la
instalacién de un concentrador de grasas en la depuradora comarcal
Brefias-Mazo; y al suministro del equipo centrifuga en la depuradora
comercial El Paso-Los Llanos de Aridane.

EL CABILDO AGRADECE A LA CONSEJERIA DE AGRICULTURA
DEL GOBIERNO DE CANARIAS SU COLABORACION EN EL
FOMENTO DEL CULTIVO DEL CAFE EN LA PALMA

El consejero de Agricultura, Ganaderia y Pesca del Cabildo de La
Palma, José Basilio Pérez, agradece al titular de esta misma area del
Gobierno de Canarias, Narvay Quintero, su aportacion a los
agricultores de la isla por la reciente celebracion de un curso sobre el
cultivo del café para 10 personas en la finca Los Castafios de Agaete,
en Gran Canaria

Segun apunta Pérez, se trata de una accidon que vendria a sumarse al
proyecto iniciado por el Cabildo de La Palma desde hace mas de dos
anos y que desarrollan los técnicos del Servicio de Agricultura
conjuntamente con los caficultores de la isla dentro de una mesa de
trabajo propia.

“Las actividades impulsadas se justifican en varias circunstancias
como la conveniencia de la diversificacion de la agricultura insular; la
presencia de variedades antiguas, alguna de ellas muy apreciada;
tener un clima adecuado, la abundancia relativa de agua y terrenos
aptos para ello; ser un cultivo rentable; estar aumentando cada afno
el numero de turistas que nos visitan, que buscan productos
diferentes; la presencia de baristas de prestigio o la experiencia
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positiva del Café de Agaete, como modelo a seguir, adaptandolo a
nuestras particularidades” ha sefialado el consejero insular.

Tras un periodo preparatorio, este proyecto de revalorizacién del
cultivo de café en La Palma se puso en marcha en febrero de 2017,
con el objetivo de potenciar su reintroduccion para desarrollar
explotaciones rentables, comenzando por una revisién bibliografica y
etnografica a nivel insular, una busqueda de plantas aisladas para la
obtencion de semillas, y la celebracion de una jornada en junio de
2017 y un curso en agosto de 2017.

Gracias a estas acciones se cred la mesa de trabajo en enero de 2018
con una veintena de agricultores, y se procedid a la obtencion de
cafetos de la variedad Typica en el Centro de Agrodiversidad de La
Palma, para la siembra de 2.261 plantas en las parcelas de los 17
interesados en participar en el proyecto, acompafiado de un servicio
de asesoramiento, analisis de suelo y seguimiento en la evolucién del
cultivo por parte de las Agencias de Extensidén Agraria. El proyecto ha
continuado con la celebracidon de las segundas Jornadas del Café en
junio de 2018, y dos cursos en febrero y abril de ese mismo aho.
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José Basilio Pérez agradece la colaboracién que ha prestado desde un
primer momento la Agencia de Extensién Agraria de Galdar del
Cabildo de Gran Canaria, en especial en la visita organizada por el
Cabildo de La Palma a las distintas fincas del Valle de Agaete el 7 de
abril de 2018, con la asistencia de 17 personas que se trasladaron
desde La Palma; asi como la implicacion de baristas y sector de la
restauracion en apoyo a esta iniciativa que apuesta por diversificar la
produccién agricola insular.

El consejero insular de Agricultura, Ganaderia y Pesca anima a
realizar cualquier otra actividad similar en linea con el proyecto que
actualmente se desarrolla, de forma que tenga la maxima repercusion
en el sector y que haya cabida para la mayor participacion de los
cultivadores de café en la isla, recordando que estd abierto a la
incorporacion de nuevos agricultores al mismo.

EXPERTOS INTERNACIONALES EN EL CULTIVO DEL AGUACATE
SE DAN CITA EN LA ISLA DE LA PALMA

La Palma acoge desde manana las Jornadas Internacionales del
Aguacate Isla de La Palma, un encuentro que relne a reconocidos
expertos en este cultivo en un evento impulsado por la Consejeria de
Agricultura, Ganaderia y Pesca del Cabildo Insular de La Palma vy la
Direccién General de Agricultura del Gobierno de Canarias

Las jornadas comienzan este miércoles, 27 de marzo, a las 9:00
horas en el Museo Arqueolégico Benahoarita, en Los Llanos de
Aridane. Tras la introduccién, el consejero del sector primario del
Cabildo, José Basilio Pérez, y el director general de Agricultura, César
Martin, atenderan a los medios de comunicacién en el vestibulo de
este inmueble junto a los técnicos del CSIC Ifaki Hormaza y Jorge
Gonzalez y de la Facultad de Agrobiologia Presidente Judrez, de
México, Federico Hernandez.



