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LUNES, 27 DE MAYO DE 2019 
 
EL DÍA.ES 
 
LOTE DE PRODUCTOS LOCALES PARA QUIENES DONEN 
SANGRE EL DÍA DE CANARIAS 

En Tenerife los donantes recibirán mojo Guachinerfe, y gofio La 
Molineta y gomero y en Las Palmas de Gran Canaria, gofio La Piña, 

dulces de la Dulcería Nublo Tejeda y chorizo Los Nueces 
 

 
 
El Instituto Canario de Hemodonación y Hemoterapia (ICHH) 

obsequiará esta semana con un lote de productos locales a los 
donantes de sangre cuando se acerquen a donar tanto a las unidades 

móviles como a los puntos fijos de extracción de sangre. 
 

Según informa la Consejería de Sanidad, las personas que donen en 
Tenerife recibirán mojo Guachinerfe, gofio La Molineta y gofio 

gomero, mientras que los donantes de Las Palmas de Gran Canaria 

tendrán en su lote gofio La Piña, dulces de la Dulcería Nublo Tejeda y 
chorizo Los Nueces. 

 
Por su parte, el ICHH ha agradecido la colaboración altruista de las 

empresas que colaboran de esta manera con la promoción de la 
donación de sangre, "imprescindible para mantener los stocks 

necesarios para la realización de la actividad quirúrgica de los centros 
hospitalarios del archipiélago". 

 
En Santa Cruz de Tenerife se puede donar en la sede del ICHH de la 

calle Méndez Núñez, número 14, de lunes a viernes de 8.15 a 21.30 
horas, excepto festivos. También de lunes a miércoles de 13.00 a 
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19.30 y el viernes de 8.00 a 14.30 horas se realizarán extracciones 

en el Centro de Salud de San Isidro, en Granadilla de Abona. 
 

Por último, en cuanto a los puntos fijos de la Red Transfusional 
Canaria, en el Hospital Universitario de Canarias se puede donar de 

domingo a viernes y festivos de 8.30 a 21.30 y el sábado de 8.30 a 
14.30 y de 15.30 a 20.00 y en el Hospital Universitario Nuestra 

Señora de la Candelaria de lunes a viernes 8.00 a 20.00 y los 

sábados de 9.00 a 13.00 horas (excepto festivos). 
 

Gran Canaria 
El ICHH dispone en Gran Canaria de dos sedes fijas, una en la calle 

en Alfonso XIII, número 4, en la capital grancanaria, abierto el lunes, 
martes y viernes de 8.15 a 21.30 y el miércoles de 8.15 a 14.30 y de 

15.00 a 20.30 y otra en Hospiten Clínica Roca Vecindario, en la 
avenida de Canarias, número 54, abierto los martes de 15.45 a 20.15 

y los miércoles de 8.45 a 12.45 horas. 
 

También se puede acudir a otros puntos fijos de la Red Transfusional 
Canaria como el Hospital Universitario Materno-Infantil el lunes, 

martes y viernes de 10.00 a 13.00 y de 15.30 a 21.00, y el miércoles 
de 10.00 a 13.00 y de 15.30 a 20.15, el Hospital Universitario Insular 

de Gran Canaria donde se puede donar de lunes a viernes de 10.00 a 

20.00 y el Hospital Universitario de Gran Canaria Dr. Negrín el lunes, 
martes y viernes de 8.30 a 19.45 y el miércoles de 8.30 a 13.15 y de 

14.00 a 19.45 horas. 
 

 

CANARIAS7 
 
EL MAYOR SALÓN DE VINOS DE LAS ISLAS VUELVE A 
TENERIFE  

El próximo 17 de junio, la distribuidora Vinófilos celebrará la 9ª 
edición de su Tasting Room en el Auditorio Adán Martín de Santa Cruz 

de Tenerife 
 

El hall del auditorio de la capital tinerfeña acogerá el lunes 17 de 

junio de 2019 la novena edición del Tasting Room de Vinófilos, 
distribuidora de vinos canarios, nacionales e internacionales que 

cumple 12 años de andadura. 
 

El Tasting Room es un gran salón de cata en el que más de 40 
bodegueros tendrán la oportunidad de presentar ante el público sus 
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vinos, ofreciéndolos y comentándolos directamente con los 

asistentes. La mejor manera de conocer un producto como el vino es 
dialogando en primera persona con su elaborador sobre su origen, 

comprendiendo su metodología, condiciones climáticas, variedades de 
uva, todo aquello que reúne el complejo concepto del terroir. Serán 

uno 400 vinos disponibles para la cata, los que conforman el amplio 
catálogo de esta empresa canaria. Se trata de un acto dirigido a 

profesionales pero también para el público particular, que podrá 

adquirir su entrada a través de la web tickety.es o en la recepción del 
evento el mismo día. 

 

 
 

Desde el año 2012 y tras la expansión de esta empresa con sedes en 
Las Palmas de Gran Canaria y en La Orotava, la cobertura de 

distribución alcanza a todo el archipiélago. De este modo en 2013 y 
2015 el Tasting Room se celebró en Santa Cruz de Tenerife 

alternando en 2014 de nuevo con la provincia de Las Palmas, y desde 
entonces su amplia clientela no duda en desplazarse en un día tan 

especial al lugar de celebración designado. 
 

Vinófilos ha conseguido durante estos doce años de existencia ser un 
referente en el mercado canario, logrando reunir para este evento al 

empresariado hostelero a todos los niveles: desde la tienda de 

productos gourmet, a tascas y enotecas, restaurantes y los más 
importantes hoteles de las principales zonas turísticas de Canarias. 

Algunos de sus vinos se encuentran presenten en todos los 
restaurantes con estrella Michelin del archipiélago. 
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Para las bodegas representa una oportunidad fantástica de poder 

exponer sus productos a una gran cantidad de público especializado y 
para Vinófilos el Tasting Room significa una gran acción comercial en 

la que por un día sacan al hostelero de su negocio para compartir con 
ellos, con carácter distendido pero profesional, dándoles a conocer 

una gran diversidad de productos en el mejor de los ambientes. 
 

Cada edición ha contado con una mayor repercusión mediática, y es 

que el Tasting de los últimos años ha contado siempre con figuras de 
relevancia en el sector. En 2012 y 2013 fue David Seijas, sumiller del 

Restaurante El Bulli, el maestro de ceremonias. En 2014 contaron con 
la presencia de Custodio López Zamarra, uno de los más importantes 

sumilleres del país que durante muchos años dirigió la bodega del 
Restaurante Zalacaín de Madrid. 

 
En el año 2015 fue José Peñín, director de la más importante guía de 

referencia de vinos nacionales, quien se encargó de dar la bienvenida 
y de algún modo “apadrinar” el acto así como diversas catas que 

durante el mismo se celebraron. En la edición de 2017 el invitado 
especial fue el sumiller Josep Roca, uno de los hermanos que 

abanderan el restaurante el Celler de Can Roca, considerado por 
varias guías internacionales como uno de los mejores restaurantes 

del mundo en la actualidad. 

 
Este 2019 llega a Tenerife otro de los grandes protagonistas del 

sector en nuestro país: Ferrán Centelles. El que fuera sumiller de 
elBulli durante 11 años, premiado como mejor sumiller de España en 

2006, Premio Nacional de Gastronomía en 2011, colaborador de la 
sumiller y crítica enológica Jancis Robinson sobre los vinos de nuestro 

país y uno de los investigadores y escritores que forman parte del 
proyecto elBulli Foundation junto a Ferrán Adriá. 

 
De hecho, Centelles, presentará en exclusiva en nuestro archipiélagos 

los dos primeros tomos de la Bullipedia referentes al mundo del vino, 
que se encuentran ya editados y en el mercado. 

 
2º Concurso de Cata por Equipos “Vinófilos” 

Con motivo del 12º Aniversario de la fundación de la empresa y 

dentro de los actos del Tasting Room, convocan por segunda vez un 
Concurso de Cata por Equipos, en el que podrán participar todas 

aquellas personas, mayores de edad, que deseen apuntarse 
reuniendo un equipo de mínimo 3 y máximo 4 participantes. No se 

trata de un concurso pensado ni destinado a profesionales del vino, 
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puede presentarse cualquier persona, independientemente de su 

experiencia y/o formación. 
 

La semifinal tendrá lugar el 16 de junio, pasando sólo 3 equipos a la 
final del lunes día 17 en los actos previos a la apertura del Tasting. 

Los tres equipos finalistas se repartirán más de 4000€ en premios, 
siendo para el conjunto ganador un cheque por valor de 1500€, un 

viaje de dos noches a Portugal para visitar una de las fábricas de 

corcho natural para vino más importante del mundo, así como un lote 
de copas de la marca Riedel para cada participante. El resto de 

premios así como las bases de este concurso se pueden encontrar en 
la web www.vinofilos.es 

 
- ¿Dónde y cuándo? El 17 de junio de 2019. En el Auditorio Adán 

Martín de Santa Cruz de Tenerife 
- ¿Quién organiza? La distribuidora de vinos “Vinófilos” 

(www.vinofilos.es) Capitanean el proyecto: Agustín García Farráis 
(enólogo y director gerente en Santa Cruz de Tenerife) e Iván Mario 

Reyes Rodríguez (sumiller, fundador de Vinófilos, director gerente en 
la provincia de Las Palmas) 

- ¿Horario del Tasting Room? De 11:00 a 19:00 horas. 
 

 

CANARIAS AHORA 
 
UPA ALERTA A LOS FUTUROS GOBIERNOS: "EL PELIGRO DE 

DESAPARICIÓN DE LA AGRICULTURA Y LA GANADERÍA 
FAMILIARES ES REAL"  

En torno al 90% de las explotaciones agrarias en Europa son 
familiares, es decir, la fuerza de trabajo principal son el titular y sus 

familiares, aunque también crean empleo en momentos especiales, 
subraya la misma organización profesional 

Para UPA, el modelo familiar de producción de alimentos es el más 
sostenible para el medio ambiente, el que produce alimentos de 

mayor calidad y variedad, y el que mantiene vivos los pueblos y lucha 
contra el despoblamiento 

 

"Una ley para protegernos a todos y a todas"... Esta es la demanda 
que ha lanzado este lunes, según lo recogido en una nota de prensa, 

la Unión de Pequeños Agricultores y Ganaderos (UPA) a los futuros 
gobiernos, pues "el peligro de desaparición de la agricultura y la 

ganadería familiares es real. Necesitamos una normativa que nos 
apoye", han explicado desde la organización profesional UPA. 
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La entidad, que participa desde este lunes en el lanzamiento del 

Decenio de las Naciones Unidas de la Agricultura Familiar, ha puesto 
deberes a los nuevos ejecutivos que se conformen en España y en 

Europa en las próximas semanas: "La agricultura y la ganadería 
familiares deben ser apoyadas con medidas de protección". 

 
Con el objetivo reseñado, UPA ha reclamado a las fuerzas políticas 

españolas y europeas que alcancen "un gran pacto" para fomentar un 

modelo que aporta "enormes beneficios" a la sociedad pero que está 
"indefenso ante grandes peligros que dificultan su supervivencia". 

 
Alrededor del 90% de las explotaciones en Europa son familiares, es 

decir, la fuerza de trabajo principal son el titular y sus familiares, 
aunque también crean empleo en momentos de especial carga de 

trabajo. 
 

Según estimaciones de UPA, no existen cifras nacionales de lo que 
representa la agricultura familiar, aunque más de dos millones de 

personas viven directamente de la producción familiar de alimentos; 
930.000 hogares se dedican a la actividad agraria; el 94% del cerca 

de un millón de explotaciones tiene como titular a una persona física, 
empleando al 77% de las unidades de trabajo año (UTA) y 

produciendo el 63% de la producción estándar total (PET). 

 
Para UPA, el modelo familiar de producción de alimentos es el más 

sostenible para el medio ambiente, el que produce alimentos de 
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mayor calidad y variedad, y el que mantiene vivos los pueblos y lucha 

contra el despoblamiento. 
 

Frente a la agricultura familiar, los modelos agroindustriales se están 
postulando como sistemas que "determinados poderes quieren 

imponer en el futuro". Figuras como las macrogranjas o los enormes 
latifundios monocultivo son las alternativas a las explotaciones 

familiares de pequeño o mediano tamaño gestionadas por sus 

propietarios. "Este es el momento de que la sociedad europea 
apueste por el modelo que quiere para el futuro", han sentenciado 

desde UPA. 
 

Los pequeños agricultores reclaman al futuro Gobierno de Pedro 
Sánchez que España sea "la punta de lanza" de defensa de la 

agricultura familiar en Europa. "Sólo fomentando el relevo 
generacional, fortaleciendo la posición del eslabón productor en la 

cadena agroalimentaria y apoyando a las mujeres agricultoras y 
ganaderas para que salgan de la desigualdad podremos hacer frente 

a los retos que tenemos por delante", han concluido en el mismo 
comunicado. 

 
La postura de las mujeres rurales 

La organización de mujeres rurales Fademur también celebró el 

lanzamiento del Decenio de la Agricultura Familiar, una iniciativa de 
la ONU que pretende valorar el modelo de producción agraria más 

importante del planeta. "Las mujeres somos el centro invisible de la 
agricultura familiar y es hora de que se reconozca nuestro papel 

central en la alimentación de la humanidad y la protección del medio 
ambiente", ha expuesto Fademur en una nota. 

 
"Se suele dar por hecho que la agricultura familiar es pequeña y 

propia de otras latitudes, pero nada más lejos de la realidad", han 
afirmado desde la Federación de Asociaciones de Mujeres Rurales, 

que estima que las explotaciones agrarias familiares ocupan entre el 
70 y el 80% de las tierras de cultivo de todo el mundo, y en ellas se 

producen más del 80% de los alimentos. 
 

Así, la agricultura familiar es la que alimenta el mundo y, para 

impulsarla, la ONU celebra desde este lunes el Decenio de la 
Agricultura Familiar, que se ha lanzado con una convención de tres 

días en la sede de la FAO en Roma. 
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Dentro de la agricultura familiar mundial, igual que en otras 

cuestiones, las mujeres comparten las mismas problemáticas más 
allá de las fronteras. Fademur ha explicado que no hay que irse fuera 

de Europa para ver que "las legislaciones al respecto no toman en 
cuenta a las mujeres y tenemos problemas de acceso a la tierra y a la 

toma de decisiones". 
 

 

CANARIAS NOTICIAS 
 
LOS DONANTES DE SANGRE RECIBIRÁN UN LOTE DE 

PRODUCTOS CANARIOS CON MOTIVO DEL DÍA DE CANARIAS  
Este obsequio se entregará a todas aquellas personas que donen 

desde este martes y durante esta semana tanto en las unidades 
móviles como en los puntos fijos de extracción de sangre 
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El Instituto Canario de Hemodonación y Hemoterapia (ICHH) quiere 

celebrar de una manera muy especial el Día de Canarias, por lo que 
obsequiará a partir de mañana martes y durante toda la semana con 

un lote de productos locales a los donantes cuando se acerquen a 
donar tanto a las unidades móviles como a los puntos fijos de 

extracción de sangre. 
 

Así, las personas que donen en Tenerife recibirán mojo Guachinerfe, 

gofio La Molineta y gofio gomero, mientras que los donantes de Las 
Palmas de Gran Canaria tendrán en su lote gofio La Piña, dulces de la 

Dulcería Nublo Tejeda y chorizo Los Nueces. 
 

El ICHH agradece la colaboración altruista de las empresas que 
colaboran de esta manera con la promoción de la donación de sangre, 

imprescindible para mantener los stocks necesarios para la 
realización de la actividad quirúrgica de los centros hospitalarios del 

Archipiélago. 
 

Puntos fijos de donación en Gran Canaria 
En cuanto a los puntos fijos, el ICHH dispone de dos sedes, una en la 

calle en Alfonso XIII, número 4, en la capital grancanaria, abierto el 
lunes, martes y viernes de 8.15 a 21.30 y el miércoles de 8.15 a 

14.30 y de 15.00 a 20.30 y otra en Hospiten Clínica Roca Vecindario, 

en la avenida de Canarias, número 54, abierto los martes de 15.45 a 
20.15 y los miércoles de 8.45 a 12.45 horas. 

 
También se puede acudir a otros puntos fijos de la Red Transfusional 

Canaria como el Hospital Universitario Materno-Infantil el lunes, 
martes y viernes de 10.00 a 13.00 y de 15.30 a 21.00, y el miércoles 

de 10.00 a 13.00 y de 15.30 a 20.15, el Hospital Universitario Insular 
de Gran Canaria donde se puede donar de lunes a viernes de 10.00 a 

20.00 y el Hospital Universitario de Gran Canaria Dr. Negrín el lunes, 
martes y viernes de 8.30 a 19.45 y el miércoles de 8.30 a 13.15 y de 

14.00 a 19.45 horas. 
 

Dónde donar en Tenerife 
En cuanto a los puntos fijos, en Santa Cruz de Tenerife se puede 

donar en la sede del ICHH de la calle Méndez Núñez, número 14, de 

lunes a viernes de 8.15 a 21.30 horas, excepto festivos. También de 
lunes a miércoles de 13.00 a 19.30 y el viernes de 8.00 a 14.30 

horas se realizarán extracciones en el Centro de Salud de San Isidro, 
en Granadilla de Abona. 
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Y en cuanto a los puntos fijos de la Red Transfusional Canaria, en el 

Hospital Universitario de Canarias se puede donar de domingo a 
viernes y festivos de 8.30 a 21.30 y el sábado de 8.30 a 14.30 y de 

15.30 a 20.00 y en el Hospital Universitario Nuestra Señora de la 
Candelaria de lunes a viernes 8.00 a 20.00 y los sábados de 9.00 a 

13.00 horas (excepto festivos). 
 

 

COAG 
 
ZARAGOZA ACOGERÁ DURANTE EL 14 Y 15 DE NOVIEMBRE LA 

EDICIÓN 2019 DEL FORO DATAGRI  
El evento de referencia para el impulso de la transformación digital en 

el sector agroalimentario prevé reunir en la capital aragonesa a más 
de 1.500 profesionales. Esta mañana, durante la reunión del Comité 

Organizador 2019, se ha cerrado oficialmente el apoyo del Ministerio 
de Agricultura, Gobierno de Aragón, Foro Interalimentario, HISPASAT 

y John Deere 
 

 
 
Ya es oficial. Zaragoza acogerá durante el 14 y 15 de noviembre de 

2019 la IV edición del Foro DATAGRI, el evento de referencia para el 

impulso de la transformación digital en el sector agroalimentario. Así 
se ha dado a conocer durante la reunión del Comité Organizador 

2019, celebrado este mediodía en sede ministerial, y en el que se ha 
confirmado el apoyo del Ministerio de Agricultura, Gobierno de 

Aragón, Foro Interalimentario, HISPASAT y John Deere. 
 

Durante el encuentro, los promotores de #DATAGRI2019, (la 
Coordinadora de Organizaciones de Agricultores y Ganaderos (COAG), 

Cooperativas Agro-alimentarias de España, la compañía tecnológica 
HISPATEC y la ETSIAM de la Universidad de Córdoba), han avanzado 

que durante dos días más de 1.500 profesionales analizarán el estado 
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de la transformación digital en el sector agroalimentario. Asimismo, 

han confirmado que la edición de este año mantendrá una estructura 
similar a la del año pasado en Córdoba: 14 de noviembre, 

“#ForumDay”, en el que se podrán contrastar las visiones de más de 
20 expertos internacionales y conocer los detalles de varios casos de 

éxito a nivel mundial en torno a la digitalización de la cadena de valor 
agroalimentaria. El 15 de noviembre tendrá lugar el “#FarminDay”, 

una jornada demostrativa en campo en la que el público asistente 

podrá descubrir las soluciones más innovadoras relacionadas con la 
inteligencia artificial, big-data, IoT “internet de las cosas”, 

sensorización, conexiones vía satélite, etc…, aplicadas a la toma de 
decisiones en el sector agroalimentario. 


