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LA VILLA PIERDE A UN SABIO DEL CAMPO

Victoriano Hernandez Trujillo era el candidato de La Orotava al Premio
Tenerife Rural de Conservacion de la Biodiversidad Agraria y los

Agrosistemas Tradicionales 2020
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Nacio el 19 de enero de 1922 en el seno de una familia humilde, con
nueve hijos, que residié durante décadas en una finca de plataneras en
El Pinito. De su padre, agricultor de principios del siglo XX en el Valle,
decia que "fue un esclavo igual que todos"; un hombre que, con mucho
esfuerzo, logré comprar sus propias tierras en Los Gdmez. Tras una vida
dedicada al agro, fallecio el pasado 30 de junio y deja una enorme
aportacion a la preservacion de las técnicas de cultivo ancestrales y a la
conservacion de semillas de variedades locales. La Orotava espera que el

Cabildo le brinde un reconocimiento pdstumo.

Victoriano Hernandez Trujillo nacié el 19 de enero de 1922 en el seno
de una familia humilde, con nueve hijos, que residid durante décadas en
una finca dedicada al cultivo de plataneras en El Pinito, la zona que
ocupa actualmente la Urbanizacién El Drago. De su padre, agricultor a
principios del siglo XX en Tenerife, decia que "fue un esclavo igual que
todos"; un hombre que, con mucho esfuerzo, logré comprar sus propias
tierras en Los Gomez, en La Florida, donde Victoriano comenzé a trabajar
con apenas 11 afos de edad. Tras una vida dedicada al agro, fallecio el
pasado 30 de junio de 2020 y deja una brillante aportacion a la
preservacion de las técnicas de cultivo ancestrales y a la conservacion de
semillas de variedades locales. La Orotava, que lo designé candidato al
Premio Tenerife Rural en la categoria de Conservacion de la Biodiversidad
Agraria y los Agrosistemas Tradicionales, espera que el Cabildo aun le

brinde un reconocimiento postumo a este auténtico sabio del campo.

Victoriano fue "el corazdn de una saga conectada a la tierra", compuesta

por 8 hijos, 16 nietos y 6 bisnietos, que "ha conservado un legado cultural
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ancestral relacionado con los alimentos y los modos de produccion
tradicionales”, segun explica el Consistorio villero en la memoria que
justifica su candidatura a los Premios Tenerife Rural. Pese a su edad
avanzada, siguié hasta el Ultimo dia "gestionando y supervisando sus

tierras, ocupando un lugar icénico en su estirpe y en la vecindad".

Victoriano fue "ejemplo vivo del respeto hacia los agrosistemas y la
biodiversidad agraria". A lo largo de su trayectoria demostré tener "un
conocimiento exhaustivo de la naturaleza cercana y su universo" y ha
sido "un transmisor fiel del patrimonio agrario de gran significacion para

la cultura canaria", concluye el Ayuntamiento.

El curriculum vital de Victoriano Herndandez abruma, mas alld de titulos
y honores. Durante casi 90 afhos desarroll6 diversas labores tradicionales
en el ambito agrario y atesord un conocimiento destacado del cultivo de
la platanera; la produccion de papas, mediante el cultivo tradicional en
surcos entre claros del cultivo de la vifa, y sobre el ciclo de cultivo de
diversas variedades que le permitio, durante décadas, obtener varias

cosechas anuales.

Conservd en sus tierras el cultivo de la vifa en cordon trenzado, un
sistema de conduccion ancestral de gran valor patrimonial del que
obtenia sus propios vinos, que han recibido mas de una decena de

premios en concursos locales.
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Durante gran parte de su vida cultivd multitud de hortalizas y verduras
para autoconsumo o venta, "lo que demuestra su profundo conocimiento
sobre los diversos ciclos de cultivo, los modos de produccion y las
variedades locales y foraneas de muchas especies como bubangos,
calabazas, coliflor, zanahorias, perejil, habichuelas, lechugas, coles,
pimientos, chayotas, cebollas, judias, batatas, boniatos, acelgas, escarolas

o cereales como el millo".

Para completar su capacidad de produccion de alimentos y su gran
conocimiento acerca de la biodiversidad agraria, en sus tierras también
han existido desde hace décadas frutales como las papayas, los
naranjeros, los limoneros, los nispereros, los ciruelos, los guayaberos y

durazneros.

Entre las practicas culturales que ha desarrollado en su particular
agrosistema destaca la obtencion de hebras de junco para atar la vifa.
Durante mucho tiempo realizod el procedimiento tradicional de segarlo
en verano, remojarlo y majarlo. Tras la fase de secado al sol, usaba el

junco para amarrar los cordones trenzados de sus tierras.

El expediente municipal detalla que "entre las labores agrarias que
conociod y realizd es de especial mencion el atendimiento a varias cabezas
de ganado caprino para obtener la leche de consumo propio, el cuidado
de gallinas y cochinos para completar la dieta familiar y la produccion

de miel propia y cera de abeja, con la gestion de unas doce colmenas
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que trasladd, durante anos, a las cumbres de La Orotava para obtener la

preciada miel de retama".

Un calendario propio. A lo largo de su trayectoria vital aprendié también
a interpretar el microclima que se desarrolla en sus tierras llanas y fértiles,
y acumulé "una profunda conexion con los fenédmenos meteorolégicos
y las estaciones, lo que le permitia predecir el momento idéneo para
sembrar y cosechar". En su mente guardaba un calendario agronoémico
propio y contextualizado en el ambito geografico que domina, la zona
de Los Gomez, en La Florida, que "sabiamente supo transmitir a sus ocho
hijas e hijos, de manera que en cada momento del afio existe un trabajo

especifico”.

La seleccion y conservacion de semilla generacional es otra de las
justificaciones destacadas que lo convertian en "el mejor candidato”, a
ojos de la Villa. "Su capacidad para elegir el simiente ideal y conservarlo
en el lugar adecuado han garantizado la permanencia de sus tierras
sembradas y su contribucion a un agrosistema tradicional dinamico",

explicaba el Consistorio.

El objetivo de la candidatura de Victoriano a los Premios Tenerife Rural,
propuesta por la Concejalia de Agricultura del Ayuntamiento de La
Orotava, dirigida por Alexis Pacheco (CC), era "reconocer publicamente
la trayectoria de este vecino de La Florida por su contribucion a la
conservacion de la biodiversidad agraria y de los agrosistemas

tradicionales, debido a su brillante aportacién a la preservacion de las
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técnicas de cultivo ancestrales, a la conservacion de semillas de
variedades locales y a la transmisiéon de todo su conocimiento a las
generaciones posteriores”. Su reciente fallecimiento truncd este
homenaje en vida y privo a la Villa de 98 afios de conocimientos sobre

la agricultura tradicional.

Propuesta municipal. Sin embargo, el Consistorio villero espera que el
Cabildo "mantenga la propuesta vy, si se considera oportuno, ante todos
los valores y méritos que atesoraba el fallecido, se le conceda el premio
a titulo postumo”. En el expediente que justifica su candidatura se citan
algunas de las frases de un hombre tan humilde como sabio, que sabia
reconocer, sin dramatismo, el inexorable paso del tiempo: "Soy el mayor
de por aqui, ya todos se han ido". Que consideraba la agricultura como
una forma de ver la vida: "Segun nosotros morimos, la vifia también se
muere". Y que, en estos tiempos de pandemia, también tuvo tiempo para
relacionar el coronavirus con lo que mejor conocia: "Esto mejorara, pero

esa plaga se quedara igual que se quedo el bicho de la papa".

anarias

Toda la informacion de Canarias

GEMELAS EN LA CUMBRE DEL QUESO

Las hermanas Natalia y Beatriz Mayor heredan una tradicion de varias
generaciones. Su empresa, Ganaderia Naroy, se hizo con el premio al

mejor queso curado de la isla de este afio
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El queso de la Ganaderia Naroy ya esta en lo mas alto de la gastronomia
insular. Se hizo con el triunfo en la Ultima edicion del siempre exigente
concurso oficial de quesos de Gran Canaria. Pero el jurado, que caté a
ciegas, no solo premié al delicioso y cremoso gusto del queso mezcla
de cabra y oveja, curado, de seis meses, y de raices cumbreras, que
presentaron las gemelas Natalia y Beatriz Mayor Monzodn. Estuvo tan fino
que con su veredicto apunté en la diana. Esta queseria bien podria ser
una referencia para el presente y futuro del mundo rural, con un sector
primario fuerte, cuyos productos alcanzan la excelencia con una
produccion sostenible y artesana, capitaneado por jovenes (Natalia y
Beatriz cumplen 26 afos en unos dias), y con mayor visibilidad de la

mujer.

Estas hermanas llevan dias de locura. Han perdido la cuenta de las
llamadas y mensajes de felicitaciéon que han recibido. Se toman el premio
al mejor queso curado de Gran Canaria como una recompensa a «cuatro
ahos muy intensos», en palabras de Natalia. No ha sido facil. «Nunca
llegamos a tirar la toalla, pero a punto estuvimos», confiesa. Les pesaba
tanto esfuerzo fisico. La infraestructura de la ganaderia era muy
rudimentaria y todo les costaba mas. Pero poco a poco fueron
modernizando la queseria y dotdandose de mejoras que les han facilitado

el trabajo. De una ordefadora con capacidad para ocho animales han
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pasado a otra de 24 (ahora ordefan en dos hora y media), y también
han introducido las prensas en la elaboracion. Antes los mas de 20
quesos diarios de cuando estan en temporada alta los sacaban a mano.
Literalmente. No tenian ni para descargar el camion de las raciones, con

9 palés de sacos. Todo a la espalda. A veces, incluso, de noche.

Nunca se rindieron porque, en el fondo, esta ha sido su vida. Pese a las
dificultades y exigencias de este trabajo, Beatriz precisa que siempre
tuvieron «clarisimo» que cogerian el testigo de varias generaciones de
su familia, como minimo, desde sus bisabuelos, y que heredarian con
gusto esta tradicion quesera y de pastoreo. Al fin y al cabo, casi se puede
decir que aprendieron a andar junto a una quesera. Natalia mira a la
cueva donde curan sus manjares, en el lado de Tejeda de la degollada
de Los Molinos. «Ese era mi cuarto de juegos mientras mi abuela, mi
padre o mis tios hacian el queso, porque en mi familia no era cosa de
mujeres: todos hacian queso», recuerda con satisfaccion. Tan claro lo
tenian que ambas se formaron para hacerse cargo del negocio.
Estudiaron ciclos formativos superiores, Beatriz, Gestion de ventas vy
espacios comerciales, y Natalia, Ganaderia y asistencia en sanidad animal

(este Ultimo, en Pamplona, aqui no lo habia).

Fruto de todo eso, de lo que aprendieron en casa, en clase, del
asesoramiento y la ayuda de sus padres y de su propio esfuerzo personal,
les ha venido ahora este reconocimiento que no les quitara trabajo, es
verdad, pero que les hara ganar en popularidad y, seguro, en ventas. Es
mas que una palmada en la espalda a la implicacién y al compromiso de

estas gemelas que parten su vida entre donde viven, y maduran sus
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quesos, en la degollada de Los Molinos, y la Presa de las Nifas, también
en Tejeda, a media hora de distancia de una carretera de curvas, donde
un antiguo cortijo da cobijo a sus 270 cabras, 170 ovejas, 80 o 90 baifos
y 50 corderos. Sus jornadas se extienden desde las 5 de la mafana a las
3 0 4 de la tarde. Y pronto haran ademas la trashumancia y llevaran a su
ganado desde los 900 metros de altitud de donde estan ahora, a pastar
a 1.500 metros a Los Molinos, a paisajes a caballo entre San Mateo y
Tejeda. Con mimbres asi, no es extrafio que les quiten los quesos de las

manos. Y que ganen premios.

En tiendas de siempre en la isla, y también en la peninsula

Trabajan queso semicurado y curado. La lastima es que el premio les
llega en una época de menor produccion. De octubre a junio tienen
bastantes mas. Pero puede hallarlo en tiendas de toda la vida de Tejeda,
Valleseco, Teror, San Mateo y la capital. También se vende en peninsula,

desde Bilbao a Valencia o Barcelona.
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