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Actualidad Agrícola 

y Ganadera en Canarias 
“Los/as agricultores/as y ganaderos/as somos imprescindibles” 

 
 

 

 

TORRES AVANZA AYUDAS A PYMES POR 10,5 MILLONES CON 

FONDOS EUROPEOS REACT-EU 

Las subvenciones para las pequeñas y medianas empresas se convocan 

este miércoles. 

El presidente del Gobierno de Canarias, Ángel Víctor Torres, avanzó este 

martes que el Ejecutivo que lidera publicará este miércoles la convocatoria 

de 10,5 millones de euros de los fondos europeos React-EU, en apoyo a 

las pequeñas y medianas empresas del Archipiélago. Torres, en 

declaraciones a los periodistas tras mantener un encuentro con 

representantes de la Cámara de Comercio de Fuerteventura, puntualizó 

que este es el segundo ejercicio en el que su Ejecutivo hace dicha 
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convocatoria, y remarcó que «es una novedad del actual Gobierno de 

Canarias». 

En el encuentro con los representantes de la Cámara de Comercio de 

Fuerteventura expuso que han analizado cuestiones que preocupan, al 

tiempo que les ha agradecido el trabajo hecho «con las ayudas directas, 

los 1.144 millones que llegaron todo a la sociedad canaria, en este caso a 

la sociedad majorera para la pequeña, mediana empresa y también las 

grandes empresas». 

Añadió que Canarias ha sido la comunidad autónoma que ha hecho «la 

mayor entrega de esos fondos, a la que se unió también fondos propios 

como el IBI turístico». Torres también destacó la bajada del paro en 

Fuerteventura, apuntando que ha caído un 25%en los primeros meses de 

2023 en relación al mismo periodo temporal de 2019 -año prepandemia-. 

«Tenemos más personas trabajando que nunca en la isla y, por tanto, ha 

sido un comienzo de año que da fortaleza económica a la isla de 

Fuerteventura, al conjunto de Canarias y esto se ha hecho sin que hubiese 

empezado la Semana Santa, con lo que da buenas perspectivas para los 

próximos meses», apostilló. Sobre las cifras de ocupación en Semana 

Santa se mostró «muy contento» de los «buenos datos» obtenidos al 

alcanzar en el caso de Fuerteventura un 90%, para resaltar también la 

«gran ocupación en toda» Canarias, lo que ha tenido generación 

económica que, aseguró. 
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PORTADA 

EL NUEVO DEPÓSITO DE AGUAS DEPURADAS QUE ASEGURA 

EL RIEGO AGRÍCOLA AFECTA A DECENAS DE PALMERAS 

La infraestructura prevista en El Fondillo obliga a talar 20 palmas híbridas 

y 54 árboles y a trasplantar o podar 46 Phoenix Canariensis y ocho dragos. 

(Contenido exclusivo para suscriptores del periódico) 

https://www.laprovincia.es/las-palmas/2023/04/19/nuevo-deposito-aguas-

depuradas-asegura-86228043.html   

JUAN MIGUEL GIL: «LA FRESA DE VALSEQUILLO TIENE UN 

SABOR ESPECTACULAR PERO HAY QUE PAGARLA» 

(Contenido exclusivo para suscriptores del periódico) 

https://www.laprovincia.es/gran-canaria/2023/04/19/juan-miguel-gil-fresa-

valsequillo-86225783.html  

FUERTEVENTURA PRESUME DE LOS BOMBONES DE LECHE DE 

CAMELLA 

La gerente de DromeMilk Camel Bio Farm, Guacimara Cabrera, dio a 

conocer en Madrid los primeros bombones en el mundo elaborados con 

leche de camella 100% raza autóctona canaria. Los bombones, con cuatro 

sabores, se han elaborado fusionando esta leche con productos Km 0 de 

Fuerteventura y Lanzarote. Los citados productos llevarán el nombre de 

Biocho Bon Bon, puesto en memoria del camello Biocho, un animal que 

falleció y ha sido parte fundamental de los proyectos educativos y de 

conservación llevados a cabo en DromeMilk Camel Bio Farm. La 

https://www.laprovincia.es/las-palmas/2023/04/19/nuevo-deposito-aguas-depuradas-asegura-86228043.html
https://www.laprovincia.es/las-palmas/2023/04/19/nuevo-deposito-aguas-depuradas-asegura-86228043.html
https://www.laprovincia.es/gran-canaria/2023/04/19/juan-miguel-gil-fresa-valsequillo-86225783.html
https://www.laprovincia.es/gran-canaria/2023/04/19/juan-miguel-gil-fresa-valsequillo-86225783.html
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nutricionista, Rita Cabrera destacó los beneficios de esta leche y estos 

bombones «bajos en grasas y desnatados». 

 

 

 

 

LA GENÉTICA DE LA CABRA MAJORERA PODRÁ EXPORTARSE 

AL MUNDO 

Ganadería · La Federación Nacional de Criadores de la Raza Caprina 

Majorera (Fecama) inaugura el Centro de Sementales de la Raza Caprina 

Majorera. Unos 13.000 ejemplares están inscritos en el libro genealógico. 

Las modernas instalaciones ya acogen a seis machos candidatos. Una 

veintena de ganaderías participa en el programa de mejora genética de la 

raza 

Este viernes 21 de abril, a partir de las 17.30 horas, tendrá lugar el acto 

inaugural del Centro de Sementales de la Raza Caprina Majorera, un 

nuevo hito en el programa de cría de este animal emblemático de la 

ganadería canaria, y productor de la leche y el queso majorero, premiado 

mundialmente. 

Durante la última década, la Fecama (Federación Nacional de Criadores de 

la Raza Caprina Majorera) y las tres asociaciones que la integran, radicadas 

en Fuerteventura, Gran Canaria y Tenerife, han impulsado la recuperación 

y mejora genética de la raza, contando actualmente con unos 13.000 

ejemplares inscritos en el libro genealógico, y han trabajado en la mejora 

productiva de la leche de cabra, gracias a un trabajo conjunto con las 

explotaciones ganaderas y las instituciones que apoyan el programa. 

Toda esta labor dará un salto cualitativo gracias a la puesta en servicio de 
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este nuevo espacio, que abre sus puertas en los Cascajos de Almácigo 

(Puerto del Rosario). Porque a partir de ahora, «gracias al grupo 

fundacional de machos de pura raza seleccionados, y con la garantía 

sanitaria que nos da este centro, podremos conectar las cabañas de 

Canarias entre sí con mayor facilidad, dando un gran salto en el programa 

de cría de la raza caprina majorera», valoró Iriome Perdomo, presidente de 

la Fecama. 

El centro está diseñado para acoger hasta 70 sementales, y comienza a 

funcionar con unas modernas instalaciones que ya acogen a seis machos 

candidatos, actualmente en aislamiento sanitario. Es un espacio que 

«cuenta con la tecnología necesaria para la extracción, análisis en 

laboratorio, congelación y distribución del semen de estos ejemplares», 

añade Perdomo. 

Genética superior y control sanitario 

Los ejemplares acogidos en el 

Centro de Machos han sido 

previamente seleccionados tras 

valorar su ascendencia y su 

biotipo lechero. «Buscamos 

machos genéticamente 

superiores», detalla Gabriel 

Fernández de Sierra, director 

técnico del programa de cría. «Las asociaciones han constituido sus 

núcleos de selección, realizando registros de producción desde hace diez 

años, y seleccionando a los ejemplares más productivos. El control lechero 

ya lo tenemos, con datos objetivos, además del control genealógico de las 

nuevas generaciones por medio de pruebas de filiación por ADN«. 

Durante cientos de años, ganaderos y ganaderas han seleccionado para 
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sus cruces a los ejemplares que consideraban mejores. En eso consiste la 

cría, y en Canarias, ha dado lugar a una raza enormemente productiva, 

resistente y adaptada a climas áridos. 

Este proceso da un salto con la creación del libro genealógico, 

garantizando la pureza de los animales inscritos. Y el último paso, ante el 

que nos encontramos, es la reproducción de los ejemplares de pura raza 

por inseminación artificial. Gracias a ello, «en un periodo corto de tiempo, 

podremos tener muchas más cabras y machos en seguimiento. Es un 

avance fenomenal en el programa de mejora genética», valora Fernández. 

Pero no es posible desarrollar este proceso sin garantías sanitarias, pues 

se hace necesario «prevenir la presencia de enfermedades que puedan 

transmitirse por el semen, y así evitar que pudieran contaminarse otras 

ganaderías», señala Christian de la Fe, catedrático de sanidad Animal de la 

Facultad de Veterinaria de la Universidad de Murcia, que se ha encargado 

de la evaluación sanitaria de los machos candidatos. 

«Sería inviable analizar cada dosis seminal. Pero sí podemos evitar que 

cualquier infección salga del centro, garantizando el control sanitario de 

los sementales seleccionados tanto en el proceso de entrada como 

durante su estancia en el centro. Por eso son necesarias la cuarentena y el 

aislamiento, porque tratamos de evitar la entrada de animales con 

enfermedades infecciosas, víricas o bacterianas, que se puedan transmitir 

entre las explotaciones», subraya el veterinario. 

El grupo de seis machos candidatos a mejorantes acogidos en el centro 

son el principio de un proyecto a futuro. Una vez se encuentre a pleno 

rendimiento, la genética de la raza caprina majorera podría exportarse no 

sólo a Canarias, sino a otros puntos del territorio nacional, e incluso a 

otros países. La cabra majorera es un animal reconocido y apreciado por 

su resistencia y productividad, y son muchos los países que, si las 
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regulaciones sanitarias lo admiten, estarían interesados en hacerse con su 

genética a partir de la comercialización del germoplasma, algo que a su 

vez supone una oportunidad comercial para las cabañas ganaderas de 

Canarias. 

La Fecama, junto a las tres asociaciones que la integran, la Asociación de 

Criadores de Cabras de Fuerteventura, la Asociación Insular de Criadores 

de la cabra majorera en Gran Canaria, y la Asociación Insular de Criadores 

de la Cabra Majorera en Tenerife, invitan a las personas interesadas a 

participar en el acto inaugural del Centro de Machos. 

Al mismo tiempo, trasladan su agradecimiento a todas las personas, 

instituciones y empresas implicadas, como la veintena de ganaderías que 

participan en el programa de mejora genética de la raza, el Cabildo de 

Fuerteventura y el Gobierno de Canarias, los ayuntamientos, o entidades 

como las asociaciones de defensa sanitaria, las universidades canarias y de 

Murcia, GDR Maxorata o GMR Canarias. 

 

 

 

 

LA FIESTA DEL QUESO DE GUÍA 2023 REALZA SU ESPLENDOR 

TRAS SER DECLARADA ESTE AÑO FIESTA DE INTERÉS 

TURÍSTICO DE CANARIAS 

Santa María de Guía/ La reciente declaración de la Fiesta del Queso de 

Guía como Fiesta de Interés Turístico de Canarias da un mayor realce aún 

si cabe a esta celebración emblemática "un reconocimiento que tanto 

merece y por el que tanto hemos luchado, que nos llena de inmenso 

orgullo y alegría y que ahora queremos compartir y disfrutar con todos". 
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Así comenzaba el alcalde, Pedro Rodríguez, la presentación del Cartel de 

este año que contará nuevamente con sus dos ediciones: el domingo 30 

de abril en el casco de la ciudad y el 7 de mayo en Montaña Alta. El 

primer edil guiense, junto a la concejala de Sector Primario y Turismo, 

Teresa Bolaños, y el coordinador de la fiesta de Montaña Alta, José 

Castellano, presentaron hoy el programa de actos previsto para esta 

ocasión tan especial. 

"Hace más de cuatro décadas, en el año 1977, el barrio de Montaña Alta 

fue pionero en dedicar una fiesta a los pastores, agricultores y a nuestras 

artesanas queseras", recordó el alcalde, " a su forma de vida y al papel 

central e imprescindible que tienen en nuestra cultura, identidad y por 

supuesto en la economía de nuestra tierra", explicó para recordar 

seguidamente que "la Fiesta del Queso de Guía es la primera celebración 

dedicada específicamente al queso en la isla de Gran Canaria y en el 

Archipiélago y considerada la de mayor relevancia y arraigo", apuntó. 

"A por la Fiesta de Interés Nacional" 

José Castellano se mostró especialmente emocionado también con el 

reconocimiento del Gobierno de Canarias a esta fiesta asegurando, 

además, la enorme responsabilidad que ello conlleva ahora "para los que 

llevamos más de 40 años participando en ella, a ver si logramos que 

nuestros descendientes puedan seguir manteniéndola viva y lograr que en 

futuro sea declarada también de Interés Nacional o, incluso, Internacional" 

explicó con entusiasmo. 

Asimismo adelantó que ya se encuentra todo a punto y dispuesto para 

que los varios miles de asistentes que se esperan este día festivo puedan 

volver a disfrutar del rico sancocho canario, del potaje de jaramagos, 

acompañado del mejor Queso de Guía, de las tortillas con miel y del arroz 

con leche que hará las delicias de todos, haciendo un llamamiento a todos 
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para que este día utilicen el transporte público. 

Por su parte, la concejala de Sector Primario y Turismo, Teresa Bolaños, 

fue la encargada de detallar los actos del programa festivo de este 2023 

que darán comienzo el sábado 29 de abril con un taller infantil de Catador 

Oficial de Queso, a cargo del maestro quesero Isidoro Jiménez, a partir de 

las 11:00 horas, en la Casa de la Cultura. 

Este año se recupera, tras varios años sin poder celebrarse, el 'Baile del 

Queso' en la noche del sábado, en la Plaza Grande de Guía con la 

participación de los cuerpos de baile de más de una decena de 

agrupaciones de toda la isla y con la A.F. Estrella y Guía, la A.F. Buchito de 

Café y Los Cebolleros en la parte musical. 

El domingo 30, día de la Fiesta del Queso en el casco, además de la Feria 

de Gastronomía Tradicional y Artesanía donde poder adquirir los mejores 

productos locales y de Kilómetro cero se podrá disfrutar de las 

actuaciones musicales de las agrupaciones folklóricas 'Los Incansables', 

'Noroeste Guiense' y en este año tan especial se contará con 'Los 

Sabandeños' en la Plaza Grande de Guía. 

Este día a partir de las 11:00 horas, la Casa de la Cultura acogerá la 

celebración de la XXIV Cata Insular de Quesos 'Queso de Flor de Guía', 

cuyos premios se entregarán el domingo siguiente en Montaña Alta. 

Asimismo, y también en la Casa de la Cultura, se volverá a contar este año 

con las exquisiteces que elaborarán los alumnos y el profesorado de los 

diferentes ciclos formativos del IES Noroeste de Guía de Cocina y 

Restauración, Servicios de Restauración y Panadería, repostería y confitería 

y Dirección de Servicios en Restauración. 

La fiesta se traslada la semana siguiente, el domingo 7 de mayo, a 

Montaña Alta donde se podrá disfrutar de una gran Feria de Gastronomía 

con degustaciones de queso, productos de la tierra y comida tradicional 
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elaborada por los vecinos del barrio. 

Se contará con la actuación de la A.F. Estrella y Guía, la celebración del 

Encuentro de verseadores canarios y colombianos dirigido por Yeray 

Rodríguez y la actuación de Los Gofiones en la Plaza de Montaña Alta. 

Transporte Público 

Para la fiesta de Montaña Alta se ha llegado un acuerdo con la empresa 

Global para establecer un dispositivo especial para ese día, con guaguas 

que a partir de las 10 de la mañana saldrán cada media hora hacia este 

barrio de las medianías, un servicio que se prolongará hasta las tres de la 

tarde e inclusive podrá ampliarse. De igual forma, el regreso desde 

Montaña Alta en guagua comienza a las 10:30 horas hasta las 15:30 horas, 

con posibilidad de ampliación en caso de ser necesario. 

Desde la organización se hace un llamamiento al público para que utilicen 

este día el transporte público y evitar así las posibles aglomeraciones que 

conlleva esta celebración. 

 

 

DROMEMILK PRESENTA LOS PRIMEROS BOMBONES DEL 

MUNDO CON LECHE DE CAMELLA 100% RAZA AUTÓCTONA 

CANARIA 

Canarias/ El Ministro de Agricultura, Pesca y Alimentación, Luis Planas 

junto a Guacimara Cabrera gerente de Dromemilk Camel Bio Farm y 

Francisco López-Bago, presidente del Grupo Gourmets. 

La gerente de DromeMilk Camel Bio Farm, Guacimara Cabrera, ha 

presentado hoy los primeros bombones en el mundo elaborados con 

leche de camella 100% raza autóctona canaria. Más de un centenar de 

profesionales han asistido a esta presentación, en el marco del salón 
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Gourmets que se celebra en Madrid, en la que se han degustado 4 tipos 

diferentes de bombones, que fusionan esta leche con productos de 

Fuerteventura y Lanzarote. 

El camello canario es una raza autóctona cuya leche está considerada 

como un superalimento, con grandes beneficios para la salud. El pasado 

año, Dromemilk presentó la leche de camella canaria en esta Feria 

gastronómica y, ahora, trae como novedad los bombones, junto al 

maestro chocolatero Enrique Manuel Martín García, gerente de la 

bombonería La Corona de Lanzarote. 

Dromemilk es la mayor granja camellar de Europa. y desde hace más de 

30 años trabaja en la protección de esta raza 100% autóctona. En todo el 

mundo tan solo existen 700 ejemplares de camello canario, y más de 400 

se encuentran en Dromemilk Camel Bio Farm, la granja es, actualmente, la 

mayor productora de esta leche en Europa. 

Durante su conferencia Agroturismo y Gastronomía conectados con las 

raíces ancestrales, en el stand del Ministerio de Agricultura, Pesca y 

Alimentación, Cabrera ha asegurado que "con esta producción de 

alimentos Km0 y de raza 100% autóctona, buscamos devolver la 

importancia a un animal que ha tenido un papel en la cultura canaria. El 

proyecto de leche de camella representa empleo, innovación, turismo, 

conservación y protección de una raza muy nuestra que está en peligro". 

A la presentación han asistido entre otros, Francisco López-Gago, 

presidente del Grupo Gourmets, la directora general de producciones y 

mercados agrarios de MAPA, Esperanza Orellana y la subdirectora general 

de medios de producción ganadera de MAPA, Leonor Algarra. 

Los bombones han sido presentados en el ámbito del Salón a 

profesionales del sector, y el próximo verano, cuando culminen los 

trámites administrativos, podrán ser disfrutados por el público general. 
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Biocho Bon Bon: 4 sabores canarios 

Los bombones, además de leche de camella canaria 100% raza autóctona, 

se han elaborado con productos de la tierra de Fuerteventura y Lanzarote. 

El maestro chocolatero Enrique Manuel Martín se ha inspirado en Canarias 

para la elaboración de estos bombones y en diferentes productos de las 

islas de Lanzarote y Fuerteventura. 

Los bombones llevarán el nombre de Biocho Bon Bon, puesto en memoria 

del camello Biocho, un animal que falleció y ha sido parte fundamental de 

los proyectos educativos y de conservación llevados a cabo en de 

DromeMilk Camel Bio Farm. 

El bombón "Tuno volcánico", mezcla el chocolate ecológico negro del 70% 

con mermelada Km0 de tunera canaria elaborada artesanalmente. Por su 

parte el "Tofio cream" une la leche de camella al queso artesanal ahumado 

de cabra majorera y la mermelada de higo blanco canario. 

 

La variedad "Magua majorera" fusiona la leche de camella canaria con 

chocolate con leche ecológico, caramelo y sal marina natura de las Salinas 

del Carmen de Fuerteventurs., Por último, la primavera canaria mezcla esta 

leche con el chocolate blanco ecológico y fresas de Valsequillo. 

Altos valores nutricionales 

La nutricionista, Rita Cabrera ha destacado los beneficios de esta leche y 

estos bombones "bajos en grasas, son desnatados, con alto contenido en 

hierro, potasio y vitaminas". En opinión de esta experta, este 

superalimento es imprescindible en la prevención de la obesidad y la 

diabetes, sin tener que pasar el alimento por otro proceso. 

La leche de camella es una de las más parecidas a la leche materna 

humana, junto a la de la yegua. Es fácil de digerir, posee más vitaminas y 

tiene menos grasa que otras leches como la de la de vaca. 
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El centro Dromemilk, es, además, clave en proyectos científicos sobre las 

propiedades de la leche de este animal para la salud, de la mano de 

importantes Universidades y de la Unión Europea. En 2002, se iniciaron las 

investigaciones sobre las propiedades de esta leche ,y en 2011 se puso en 

marcha la primera granja piloto para estudiar la viabilidad de su 

producción. 

VALSEQUILLO ACOGE ESTE DOMINGO LA OCTAVA EDICIÓN 

DE LA FERIA DE LA FRESA CON VISTAS A CUBRIR LA 

DEMANDA DE ESTA FRUTA QUE EXISTE EN LA ISLA 

Las Palmas de Gran Canaria/ Valsequillo calienta motores para una de las 

citas gastronómicas del año y una de las ferias más multitudinarias de la 

isla de Gran Canaria. 

Tras tres años sin poder celebrarse debido a la pandemia, la Feria de la 

Fresa de Valsequillo, llega el próximo 23 de abril en su octava edición, una 

feria que ha sabido consolidarse en el calendario de eventos de interés 

para los grancanarios y ha conseguido además que su producto estrella, la 

fresa de Valsequillo, sea reconocida y valorada por los consumidores como 

un producto de calidad, fruto del trabajo y el esfuerzo de los agricultores 

locales. 

El consejero del Sector Primario y Soberanía Alimentaria del Cabildo de 

Gran Canaria, Miguel Hidalgo, junto con el alcalde del Ayutamiento de 

Valsequillo, Francisco Atta, y el presidente de la Asociación FresCanarias, 

Juan Miguel Gil, han dado hoy a conocer el programa de actividades que 

se desarrollará el domingo en Valsequillo. Hidalgo destacó que se trata de 

un ejemplo de diversificación de la producción agrícola en la isla, con un 

cultivo que ocupa 50 hectáreas, la mayoría en Valsequillo, gracias al 

trabajo de una docena de productores profesionales que producen unos 
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600.000 kilos anuales, siendo el consumo total de esta fruta de un millón 

de kilos. La feria, según el consejero, promueve el conocimiento de este 

producto. 

"Retomamos esta feria y lo hacemos como se merece este evento que es 

una de las ferias más importantes que celebramos en la localidad. Para 

nosotros la fresa es un producto que nos distingue en el municipio de 

Valsequillo, en los últimos años, se ha convertido en nuestro producto 

estrella, dentro de lo que es el trabajo que hacemos con el sector 

primario", ha dicho Atta. En este sentido, el consejero por su parte ha 

felicitado "al Ayuntamiento de Valsequillo por el continuo apoyo, ayuda y 

compromiso con el sector primario, no solamente en valorizar todos los 

productos que en su municipio se producen, sino también, 

permanentemente, en la búsqueda de recursos como el agua, muy 

importante para que todo esto se pueda desarrollar". 

Una feria cuyo objetivo como ha explicado el presidente de la Asociación 

Frescanarias, Juan Miguel Gil, es "dar a conocer la excelencia de nuestra 

fresa y concienciar a la población sobre la importancia de consumir 

producto local". 

La Feria comienza a las 09:00 horas, con la apertura de la Feria en la que 

habrán más de una treintena de stands de productores de fresa y otros 

productos relacionados con la fresa como Mojitos de fresa, crepes, pan de 

fresa, helados, dulces e incluso cosmética elaborada con fresa arroparán el 

entorno de la Plaza Tifariti con sus productos. 

A las 10:00 horas comienza la actividad gastronómica, de hecho, la 

pastelería La Dulce Tentación de Telde realizará una demostración de una 

tarta elaborada con fresa local. A las 11:30 horas, el Mejor Chef de 

Canarias, Richard Díaz, del restaurante Sorondongo, realizará un 

showcooking con la fresa como protagonista. La Asociación de Barmans 
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de Gran Canaria, por su parte, ofrecerá una clase magistral de coctelería 

con fresas. Y el cocinero Daniel Castro le pondrá el broche de oro a las 

demostraciones de cocina con la elaboración de una mantequilla de fresas, 

un tartar de gambas y fresas y un buñuelo de queso con alioli también de 

fresa. Unos showcookings que serán en la Plaza de Tifariti y que podrán 

seguirse a través de una pantalla que estará ubicada en la misma plaza 

para que los asistentes no se pierdan ningún detalle. 

Pero la Feria no acaba aquí. Los más pequeños de la casa tendrán la 

diversión garantizada toda la jornada de con una serie de talleres cocina y 

manualidades con fresa, como el taller 3D y fabricación de máscara de 

fresa. Una edición en la que no va a faltar el Concurso de Postres. Ya se 

han recibido más de una veintena de solicitudes para Concurso de Postres, 

dirigida a reposteros aficionados, que tendrán como ingrediente principal 

la fresa de Valsequillo y que incluye tres premios de 100, 150 y 200 euros. 

Lo más interesantes es que el público asistente podrá ser testigo tanto de 

la cata de postres por parte del jurado, que valorará creatividad, 

presentación y puesta en valor del producto, como de la entrega de 

premios a los galardonados. 

Numerosos stands con el mejor producto de los freseros de la zona, así 

como, con fresas con nata, dulces, batidos y helados elaborados a partir 

de fresa de Valsequillo harán las delicias de los visitantes, que podrán 

degustarlos de manera gratuita, ya que los agricultores han puesto para la 

ocasión 1000 kilos de fresas. 

Además, se realizarán visitas guiadas a las fincas freseras de la zona, que 

en esta ocasión se organizarán a modo de caminatas que partirán desde 

la Oficina de Turismo, ubicada en el casco del municipio a partir de las 

10:00 horas. Ya la última edición en el 2019 se batió un récord 

congregando a más de 15.000 personas y en esta ocasión se espera volver 
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a alcanzar esa cifra. 

Animación, actividades infantiles y música en vivo harán de la VIII Feria de 

la Fresa de Valsequillo una jornada para toda la familia. La mañana 

comenzará a las 10:00 horas con la jornada de puertas abiertas en la 

Biblioteca Municipal Benito Pérez Galdós. Durante toda la mañana se 

realizarán talleres y actividades de animación en la Plaza de San Miguel. 

A las 11:00 habrá se realizará el espectáculo infantil "Mi camino: 

Badabadum" en el Teatro Cronista Oficial Jacinto Suárez Martel. A las 

12:00 horas, la Biblioteca acogerá el cuentacuentos de Pedro Pérez 

titulado "Cuenterreando". Una mañana que la música estará a cargo de 

"Los Salvapantallas" que ofrecerán un concierto a las 13:00 horas en la 

localidad. 

Con una cosecha de unos 2 millones de kilos al año y unos 200 puestos 

de trabajo directo, la fresa se ha convertido sin duda en el producto 

agrícola más importante de Valsequillo en los últimos años. Pero aún tiene 

mucha capacidad de crecimiento para seguir abasteciendo a la población 

local y visitante. Por ello, el Ayuntamiento de Valsequillo a través de la 

Agencia de Empleo y Desarrollo local ha proyectado la marca "Ruta Viva 

de la Fresa". Una iniciativa que se engloba dentro del Plan de 

Sostenibilidad Turística en Destino y que cuenta con fondos del Ministerio 

de Industria, Comercio y Turismo. 

La fresa de Valsequillo, pese a su gran calidad y a ser un producto Km0, se 

encuentra con una fuerte competencia con las fresas importadas del 

exterior, por lo que, desde la institución se trabaja a lo largo del año para 

realizar acciones que sigan fomentando el consumo preferente de la fresa 

local a través del producto turístico Ruta Viva de la Fresa. Un proyecto que 

incluye campañas de concienciación y formación a los agricultores freseros 

para abrir sus explotaciones a visitas turísticas y educativas, realizar 
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campañas informativas sobre las características de la fresa local entre 

consumidores, distribuidores y restauradores o promocionar y potenciar la 

Feria de la Fresa. Un plan que permitirá trabajar a lo largo del año con el 

sector revirtiendo en la economía del municipio y en este cultivo, en su 

exportación a otros mercados y en las múltiples actividades asociadas al 

mismo que se podrían realizar en la localidad. 

Asociación Frescanarias 

La Asociación de Empresarios Frescanarias fue fundada en el año 2016, 

dada la importancia de la unión en el sector fresero del municipio de 

Valsequillo de Gran Canaria. El estudio de nuevas técnicas y mejoras en la 

producción, la evolución continua en la calidad del producto, lograr 

mejorar la seguridad alimentaria y reducir el impacto ecológico de la lucha 

química son, entre otros muchos, los fines con los que nació esta 

asociación que, no sólo busca la defensa conjunta de los socios, sino de 

todas las explotaciones freseras del municipio. 

Los productores locales han luchado por poder competir en igualdad de 

precio con la fresa de importación, ya que la competencia que esta ofrece 

no se debe a que sea de mejor calidad, sino a que es más barata. A 

Canarias llegaban los excedentes de la Península y de otros países a precio 

de coste, una situación con la que la fresa de Gran Canaria no podía 

competir, a pesar de contar con la ventaja de ser un producto del 

denominado kilómetro cero. Por ello, desde la Asociación y el 

Ayuntamiento de Valsequillo se inició un proceso que consiguió que en 

mayo del 2020, la fresa fuera incluida en el nuevo Arbitrio sobre 

Importaciones y Entregas de Mercancías en Canarias (AIEM). 
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BOLETÍN OFICIAL DE CANARIAS 

V. Anuncios - Otros anuncios - Consejería de Agricultura, Ganadería y Pesca 

1193 EXTRACTO de la Orden de 12 de abril de 2023, por la que se convocan para la 

campaña 2022 las ayudas dentro de la Subacción III.5.5 “Ayuda al consumo humano de 

carne fresca de gallina de origen local” del Programa Comunitario de Apoyo a las 

Producciones Agrarias de Canarias. 

http://www.gobiernodecanarias.org/boc/2023/077/009.html  

BOLETÍN OFICIAL DEL ESTADO 

Resolución de 13 de abril de 2023, de la Subsecretaría, por la que se resuelve la 

convocatoria de libre designación, efectuada por Resolución de 31 de enero de 2023. 

https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2023-9642  
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