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EL GOBIERNO DE CANARIAS DESTINA 347.000 EUROS A LA
REPRODUCCION IN VITRO DE PLANTAS DE PINA SANAS

Asimismo, el Instituto Canario de Investigaciones Agrarias (ICIA) cuenta
con un presupuesto de 333.000 euros para el desarrollo de un estudio

de control de la cochinilla y para el tratamiento de los suelos
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La Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Soberania Alimentaria
del Gobierno de Canarias destina 347.000 euros a la reproduccion in
vitro de plantas de pifia tropical sanas, actuacion que llevaran a cabo

laboratorios especializados por encargo del Ejecutivo regional.

De esta cuantia, 100.000 euros se adjudican al Cabildo de El Hierro para
este fin a través de una subvencidén directa. Asimismo, el Instituto
Canario de Investigaciones Agrarias (ICIA) cuenta con unos 333.000
euros para el desarrollo de un proyecto de control de plagas y el
saneamiento de suelo, segun se informd en la Ultima reunidn celebrada
entre representantes de la Direccion General de Agricultura, el ICIA, el
Cabildo de El Hierro, el Ayuntamiento de La Frontera, la Sociedad
Cooperativa Campo de Frontera y la SAT Frutas del Hierro, que integran

el Protocolo de Recuperacion de la Pifa en la isla.

Durante este encuentro, presidido por el consejero del Area, Narvay
Quintero, y dirigido a realizar un seguimiento de las acciones que se
estan desarrollando en el marco de este acuerdo, se expusieron los
trabajos que estan ejecutando el Servicio de Sanidad Vegetal de la
Consejeria y el ICIA para la obtencion de material vegetal seleccionado
y saneado, asi como el inicio de una serie de ensayos en laboratorio
para el control, mediante herramientas biologicas y biotecnolodgicas, de

la cochinilla, plaga que amenaza a este cultivo en El Hierro.

Entre las acciones previstas, se ha planteado la adquisicion de plantas
sanas debidamente caracterizadas, las cuales seran reproducidas en las
instalaciones tanto del Cabildo insular como de dicho Instituto. También

se contempla abordar la reproduccion mediante el enraizamiento de
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"tocas", utilizando material vegetal suministrado por los agricultores

locales.

Por su parte, el Cabildo herrefio, a partir de la mencionada ayuda, se
encargara de garantizar la disponibilidad de material de plantacion libre
de virus. Para ello, también se basaran en proyectos anteriores llevados
a cabo por la corporacion insular bajo la direccidon del Ejecutivo regional,
como la instalacion de invernaderos multitunel con mesas de

enraizamiento y umbraculos para el endurecimiento del material vegetal.

Paralelamente, se esta llevando a cabo un estudio integral para abordar
la situacidon sanitaria de los cultivos, enfocandose en dos desafios
principales. El primero se centra en el control del virus Pineapple
Mealybug Will-associated Virus (PMWaV), que causa la marchitez y
muerte de la pifia, en asociacién con su vector, la cochinilla Dysmicoccus
brevipes, para conocer la evolucion del rendimiento de diversos

productos fitosanitarios y enemigos naturales.

Ademas, se esta desarrollando una iniciativa para valorar la eficacia de
la feromona sexual de Dysmicoccus brevipes, para lo que se han
instalado trampas con feromonas en tres explotaciones de la isla para

monitorear la presencia de machos y estudiar la cochinilla.

El segundo reto se centra en el empleo de alternativas de desinfeccion
de suelos no quimicas, debido a que actualmente no existen productos
autorizados. Para ello, se esta culminando un ensayo que evalla tres
tratamientos distintos en una parcela experimental, con el propésito de

determinar la eficacia de la solarizacion, biosolarizacién y biofumigacion.
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Como parte de estas investigaciones, el personal del ICIA y del Servicio
de Sanidad Vegetal de la Consejeria estan realizando visitas a
explotaciones agricolas, incluyendo una finca ecologica de la SAT Frutas
de El Hierro, con el fin de proyectar nuevas experiencias de desinfeccion

para este verano.

A medida que se obtengan resultados concluyentes, se procedera a
solicitar el registro de las materias activas identificadas para el cultivo y
se elaborara un Manual de Gestion Integrada de Plagas (GIP) de la pifa
tropical desde la Administracion, como medida fundamental para

mantener la salud y la productividad del cultivo.

LA DOP VINOS DE LANZAROTE LUCE TRECE GALARDONES
MAS EN SU VITRINA

El Consejo Regulador de la DOP Vinos de Lanzarote anuncia orgulloso
el éxito de sus bodegas asociadas en tres concursos internacionales de
vino, donde la excelencia y singularidad de los vinos de Lanzarote se

celebran con altos honores

En el Concurso Internacional de Vinos 'Bacchus 2024', celebrado en
Madrid, y el Certamen CINVE 2024 en Caceres, y Virtus Lisboa las
bodegas han demostrado la calidad excepcional que caracteriza a los

vinos de la isla.
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El Concurso Internacional de Vinos Bacchus, organizado por la Unién
Espafola de Catadores, es uno de los eventos mas prestigiosos de su
tipo, reuniendo a mas de cien catadores de 28 paises en la capital. Los
jueces, que incluyen lideres de opinion y expertos de renombre mundial
como enodlogos, Masters of Wine y Masters of Sommelier, evaluaron

1.900 referencias de 19 paises.

En dicho evento, las bodegas de Lanzarote han obtenido multiples
galardones: Bodega Vulcano fue premiada con oro por su "Vulcano
Malvasia Volcanica Seco 2023"; Vega de Yuco también obtuvo un oro
por su "Esencia Yaiza 2023"; El Grifo recibié dos oros por sus vinos: "Grifo
Canari" y "Grifo Malvasia Lias 2018"; y Producciones Arraez Bravo se llevo

una medalla de plata por su "Lagrima de Malvasia Volcanica 2023".

Simultaneamente, el certamen CINVE celebr6 sus 20 afos de trayectoria
en la evaluacion de vinos y espirituosos, otorgando medallas en sus
Ultimas sesiones en Caceres. Este concurso, con el respaldo del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién, ha visto una notable
participacion de productos de todas las comunidades auténomas

espanolas y de paises como Alemania, Argentina y Brasil, entre otros.

En esta edicion, Bodegas La Grieta y Bodega Erupcion recibieron una
medalla de plata por "Malvasia Volcanica Malpais de Maguez" y "Luz de
Obsidiana", respectivamente. También hubo bodegas que continuaron
su racha de éxito: Bodega Vulcano fue premiada con una medalla de
oro por su "Malvasia Seco"; y Producciones Arraez Bravo fue reconocida
tanto con oro como plata por sus vinos "Lagrima de Malvasia" y "Lagrima

de Listan", en el orden dado.
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Ademas de los éxitos obtenidos en los concursos Bacchus y CINVE,
Producciones Arraez Bravo ha continuado la suma de triunfos en el
ambito internacional con destacadas victorias en el Concurso
Internacional de Lisboa Virtus Awards. Este evento ha reconocido su
labor otorgando gran oro al "Lagrima de Listan Negro" y al "Lagrima de
Malvasia". Asimismo, su "Lagrima de Malvasia“, criado en barrica de

roble francés, fue galardonado con una medalla de oro.

Virtus Lisboa 2024 destaca en el panorama internacional con el
patrocinio de la Organizacién Internacional del Vino (OIV), que garantiza
el cumplimiento de normativas para Catas Ciegas en concursos de esta
dimension. Ademas, cuenta con el apoyo de la Asociacion Endlogos
Portugueses, la Asociacion de Municipios del Vino de Portugal y el
Instituto de la Vifia y el Vino. El jurado, formado por catadores de
renombre como Antonio Ventura y Maria Isabel Mijares, asegura una
evaluacion rigurosa y transparente de los vinos presentados,
consolidando a Virtus Lisboa como un evento de gran prestigio en la

industria vitivinicola.

En paralelo a estos reconocimientos, Bodega Vulcano recibi¢ el titulo de
«Mejor blanco joven» en la Guia de Vinos Gourmets por su "Vulcano
Malvasia Seco", consolidando aun mas la reputacion de los vinos de

Lanzarote.

Jorge Rodriguez, presidente del Consejo Regulador de la DOP Vinos de
Lanzarote, expresé su satisfacciéon con los recientes logros: "Estamos
orgullosos de que nuestros vinos estén captando la atencion mundial.

Estos premios son una clara demostracion del esfuerzo y la dedicacidn
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del sector vitivinicola, que trabajan incansablemente para producir vinos
de la mas alta calidad". "El reconocimiento internacional que estamos
recibiendo no solo avala nuestro compromiso con la excelencia, sino que
también subraya la singularidad y la autenticidad de los vinos de

Lanzarote", anadio.

EL CABILDO DESTINA 290.000 EUROS A LA RED DE
ESTACIONES AGROMETEOROLOGICAS

El consejero de Sector Primario, Valentin Gonzalez, explica que "estas
infraestructuras nos permiten ofrecer a los agricultores asesoramiento
sobre las necesidades de riego y proteccion vegetal que requieren los

cultivos, especialmente, en el actual contexto agroclimatico”

El Cabildo de Tenerife invierte 292.113,95 euros en el servicio de
mantenimiento, evaluacién y validacion de datos de la red de estaciones
agrometeoroldgicas, que se desarrollara con caracter plurianual hasta
el2027.

El consejero de Sector Primario, Valentin Gonzalez, explica que "los
trabajos para poner en marcha este proyecto comenzaran la proxima

semana y tienen un plazo de ejecucién de 36 meses".

El Cabildo de Tenerife posee una red de estaciones agrometeorologicas
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gestionadas por el area de Sector Primario y distribuidas por las

principales zonas de cultivo de la isla.

Gonzalez sefala que "disponemos de 64 estaciones automatizadas que
recogen datos cada 10 minutos"”, a lo que agrega que "todos los datos
que se registran, son analizados posteriormente, con el objetivo principal
de asesorar a los agricultores sobre necesidades de riego y protecciéon

vegetal, especialmente en el actual contexto agroclimatico".

Para el consejero de Sector Primario, "se trata de una actuaciéon
fundamental, ya que es necesario disponer de datos de alta calidad y
hacerlos accesibles de forma transparente, segura y confiable, para ser
usados tanto en calculo de necesidades de riego, prevencion de plagas

y enfermedades, como en innovacion o investigacion".

Valentin Gonzalez concluye que "desde el Cabildo trabajamos, como una
linea prioritaria de actuacién, en diferentes proyectos que, como éste,
inciden en rentabilizar todos los recursos que tenemos a nuestra
disposiciéon en beneficio de la produccién del sector primario, como

actividad basica de nuestra economia".

LA FIESTA DEL QUESO 2024 COSECHO UN ROTUNDO EXITO
EN SU PRIMERA EDICION CELEBRADA EN EL CASCO DE GUIA

Las queserias artesanales de Gran Canaria que participaron en la feria

de gastronomia vendieron cerca de 2.000 kilos durante la jornada festiva

La Fiesta del Queso 2024 cosechd nuevamente un rotundo éxito,
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superando todas las expectativas durante su primera edicion celebrada
hoy domingo en el casco histérico de la ciudad, una jornada festiva en
la que se celebraron también las 'bodas de plata' de la Cata Insular de

Quesos 'Queso de Flor de Guia' que llegaba este afio a su

vigesimoquinta edicion.

"Una edicion especial la de este ano" en palabras del alcalde, Pedro
Rodriguez, "con la que reafirmamos nuestro compromiso y apuesta de
presente y futuro por nuestro sector primario, por nuestros agricultores
y ganaderos, reivindicando su papel fundamental en la cultura y en la
economia de nuestra tierra", sefiald. Asimismo, el primer edil guiense
agradecio a todos los que aho tras afo la hacen posible, comenzando
por las queserias que participan y haciéndolo extensivo al director de
esta Cata durante mas de una década, Antonio Javier Gonzalez Diaz, al
panel de catadores, al maestro quesero Isidoro Jiménez, y a todos los
que de una u otra forma colaboran para mantener la calidad y el

prestigio del que goza la Cata Insular de Quesos 'Queso de Flor de Guia'.

En este mismo sentido se pronuncié la consejera insular de Industria y
Comercio, Minerva Alonso, que destacé la presencia en este evento de
cuatro chefs procedentes de Asturias y Cantabria, participantes en la
iniciativa Terrae, "que van a tener la posibilidad de conocer una joya de

Gran Canaria que son los quesos de Guia".
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2.000 kilos de queso vendido

La jornada festiva volvid a contar con una feria de gastronomia y
artesania en la Plaza Grande y todo su entorno con un total de 40
puestos, 12 de queserias de Gran Canaria, cuyos propietarios se
mostraron muy satisfechos de las ventas realizadas, que alcanzaron los

cerca de 2.000 kilos en esta edicion.

Ademas del producto estrella, la jornada festiva contd con otros muchos
puestos donde adquirir excelentes productos artesanales y locales. Y asi,
este afo se volvio a contar con los panes artesanales de El Tanque, de
Tenerife, con Hyram Gémez al frente, participante en esta feria durante
mas de una década y que regreso en esta edicion tras cuatro anos sin
poder asistir. Entre los que asistian por primera vez se encontraba el que
ofrecia patés y cremas vegetales, del matrimonio formado por Enrique
Linares y Esther Villanueva, de Aglimes; o en el que se podian adquirir
los aguacates y naranjas ecoldgicas cosechadas en las medianias
guienses, en la Ecofinca Selva Doramas, que también venian este afio
por primera vez, segun explicaba uno de sus responsables, Jaime

Rodriguez.

La musica durante toda la mafana, en la Plaza Grande, corrié a cargo
de las agrupaciones folkloricas 'Los Incansables’, el espectaculo "Solistas
con denominacion de origen" en las voces de Alba Pérez, Patricia Mufioz

y Besay Pérez y la A.F. 'Noroeste Guiense'.

Codiciadas exquisiteces

Como cada afo triunfaron, también, las exquisiteces de la Muestra de

Cocina 'Sabores con Estrella-Quesos de Guia' que pudieron degustarse
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gracias al buen hacer del alumnado y profesorado de los ciclos
formativos de Cocina y Restauracion, Servicios de Restauracion vy
Panaderia, Reposteria y Confiteria y Direccion de Servicios en

Restauracion del IES Noroeste.

De nuevo el patio de la Casa de la Cultura se abarroté de publico para
conseguir alguna de las codiciadas exquisiteces reparadas y servidas con
esmero por los futuros cocineros, camareros y reposteros que se forman
en el IES Noroeste. Entre las mas de 1.000 degustaciones que hoy se
pudieron disfrutar se encontraban propuestas tan sugerentes como la
'‘hamburguesa de cochino con pan de tuno y queso de Flor', 'el taco con
queso de crema de flor', 'jurel langostinos y maracuya', 'pan de queso y
carne mechada de cabra’, 'rollito relleno de baifo y queso de media flor',
‘croquetas de queso de Guia y datiles' y, de postre, 'tarta cremosa con
queso de flor y fresas maceradas en vinagre'; 'quesillo de Guia' y

'Guiamisu'.

21 Queserias participaron en la XXV Cata Insular 'Queso de Flor de Guia'

Sobre las tres de la tarde se conocia el nombre de las queserias
ganadoras en la XXV Cata Insular de Quesos 'Queso de Flor de Guia'
celebrada bajo la direccion de Antonio Javier Gonzalez Diaz, técnico del
Cabildo de La Palma, acompanado por el maestro quesero Isidoro
Jiménez; el técnico de la Consejeria de Sector Primario del Cabildo de

Gran Canaria, Elizardo Monzén, y un panel de 19 catadores.

Este ano participaron en la Cata un total de 21 queserias de los
municipios de Guia, Galdar, Moya, Valleseco, Tejeda, Aglimes, Santa

Lucia de Tirajana, Las Palmas de Gran Canaria y San Bartolomé de
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Tirajana, presentando un total de 40 quesos a estas 4 categorias: "Mezcla
de Cuajos", "Cuajo Vegetal", "Gran Canaria Semicurado" y Gran Canaria
Curado". A éstos se suman los Premios Especiales para los quesos de la
Denominaciéon de Origen Protegida "Queso Flor de Guia", "Queso Media

Flor de Guia" y "Queso de Guia".
Los galardones a todos los premiados se entregaran el proximo sabado
4 de mayo en el Mercado de Guia, en un acto que se celebrara a las

20:00 horas.

Queserias premiadas:

"Categoria Gran Canaria Semicurado”
Primer Premio: Cortijo de Las Hoyas (Moya)
Segundo Premio: Queseria Artesanal Guedes (Santa Lucia)

Tercer Premio: Queseria Lomo El Chorrito (Valleseco)

Categoria Gran Canaria Curado
Primer Premio: Queseria La Caldera (Galdar)
Segundo Premio Queseria Era del Cardon (Aguimes)

Tercer Premio: Cortijo de Pavon (Guia)

Categoria Cuajo Vegetal
Primer Premio: Queseria Altos de Moya (Moya)
Segundo Premio: Cortijo de Caideros (Galdar)

Tercer Premio: Queseria Madre Vieja (Moya)

Categoria Mezcla de Cuajos

Primer Premio: Queseria Artesanal Guedes (Santa Lucia)
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Segundo Premio: Cortijo de Caideros (Galdar)

Tercer premio: Cortijo El Montafidn (Galdar)

Premios Especiales D.O.P "Queso Flor de Guia", "Queso Media Flor de
Guia" y "Queso de Guia"

Premio Especial 'Queso de Guia'": Queseria La Caldera (Galdar)

Premio Especial '‘Queso Flor de Guia": Queseria Altos de Moya (Moya)
Premio Especial 'Queso Media Flor de Guia": Cortijo de Caideros (Galdar)
Reconocimiento, Gran Canaria Semicurado con DOP Queso de Guia:

Cortijo de Pavon (Guia)

Los actos celebrados en el marco de la Fiesta del Queso 2024 han sido
financiados por la Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca vy
Soberania Alimentaria del Gobierno de Canarias y Consejeria de Sector
Primario, Soberania Alimentaria y Seguridad Hidrica del Cabildo de Gran

Canaria.

PORTADA
LA FRESA, EL ORO ROJO DE VALSEQUILLO

Unas 10.000 personas se han acercado este domingo hasta Valsequillo.
Una jornada en la que se han repartido mas de 6000 litros de batidos y

repartido 4 250 tartaletas de fresa
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Sabrina, camarrosa, camino real son algunas de las variedades de fresa
que hoy los asistentes a la novena edicion de la Feria de la Fresa han
podido aprender a diferenciar gracias a una cata que se ha realizado en

la Plaza de Tifariti.
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Una mafana que comenzo en la localidad con las visitas a los cultivos y
con los mas de una treintena de stands preparados para agasajar a los
mas de diez mil visitantes que se han acercado a lo largo de la mafana

hasta este municipio de medianias.

Mermeladas de fresa, mojos, licores y mojitos de fresa, dulce, productos
sin gluten con fresas, helados y paletas de frutas con la fresa de
Valsequillo, han sido solo algunos de los productos que hoy se podian
encontrar en la localidad. Junto a estos, los puntos de degustacion
gratuita en los que se han repartido mas de 6000 litros de batidos y

4250 tartaletas con fresa.

Una novena edicion en la que no ha faltado un showcooking
protagonizado por el coctelero Oscar Lafuente y por el pastelero Yeray
Reyes. Este ultimo, también ha formado parte del jurado del concurso
de postres con fresa de Valsequillo. Los vecinos y vecinas han vuelto a

demostrar sus dotes con la reposteria y el tercer premio ha recaido en
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Maria Candelaria Pérez y sus “Saquitos de fresa con crema y chocolate,
con falso caviar”. El segundo premio ha sido para Angela Fernandez y
su “Tartaleta de almendra crujiente con queso crema y puré de fresas”.
Un concurso que ha ganado Victor Rodriguez con su “Vasito de mousse

de yogur con fresa, galleta y chocolate blanco”.
En total, se han vendido unos ocho mil kilos de fresas en un evento en
el que también ha habido actividades infantiles y musica a cargo del

grupo Atacayte.

La Ruta Viva de la Fresa de Valsequillo

El consejero de Sector Primario y Soberania Alimentaria, Miguel Hidalgo,
junto al alcalde de la localidad, Francisco Atta, y la concejala de la
Agencia de Empleo y Desarrollo Local de Valsequillo, Naira Hernandez,
han aprovechado esta jornada para presentar la Ruta Viva de la Fresa.
Esta nace con la intencion de posicionar a la fresa como un recurso

turistico-gastrondmico del municipio.

Se trata de un itinerario libre que esta pensado para que el visitante la
consuma y disfrute como mas le apetezca. Se ha buscado ofrecer
propuestas excelentes, ya sea por su calidad gastrondmica en
restaurantes, por su singularidad (en un alojamiento) y por la
autenticidad (con las visitas a las plantaciones de fresas), tanto de la
propia ruta como de los demas recursos que las componen: miradores,

puntos de interés, rutas de senderismo del municipio, etc.

Los amantes de la fresa podran conocer mas en profundidad todo lo

que Valsequillo y este producto ofrece, durante todo el afio; no
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solamente cuando es temporada de fresas. Y asi profundizar en
conceptos interesantes, relacionarse con los productores del lugar,
conocer con mas detalle las peculiaridades de otros productos locales,
conocer distintas formas de elaboracién, enriquecerse con las recetas de
cocineros y pasteleros o dejarse impresionar por paisajes que estan

vinculados con la gastronomia de Valsequillo.

COncy

HELADAS Y PEDRISCO REBAJAN LAS BUENAS PREVISIONES
PARA LA CAMPANA DE FRUTA DE VERANO

“Tras las pérdidas en Valle del Ebro y sureste peninsular, ahora se habla
de produccion media. Todo apunta que habra una buena salida al
mercado porque la evolucion en arbol nos hace descartar los solapes de
zonas productivas’, ha subrayado el responsable sectorial de COAG,
Osvald Esteve. Entre las principales amenazas para la rentabilidad de los
fruticultores se sefala “la presion continuada de la distribucién comercial
para bajar los precios en origen, sin importar la situacion de los

mercados y de las producciones, que ya paso factura el afio pasado”.
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Valoracién y demandas de COAG ante la campana de fruta 2024

Las heladas y el pedrisco de los ultimos dias en explotaciones fruticolas
de las principales zonas productoras del Valle del Ebro y el sureste
peninsular han rebajado las previsiones de cosecha de fruta de verano.
Esta es una de las principales conclusiones que extrae la Coordinadora
de Organizaciones de Agricultores y Ganaderos (COAG) sobre las

perspectivas para esta campafna de fruta dulce que ya se esta iniciando.

La sectorial de fruta de COAG ha realizado una valoracién sobre la
pasada campafa y sus previsiones para la actual. El pasado afo se ha
calificado como regular. Segin zonas, momento de la temporada,
variedades y calidades hubo buenas o malas producciones y
liquidaciones, sin que ademas fueran aparejadas las unas a las otras.
"Para esta campafa, y a pesar de las buenas perspectivas iniciales, la
produccién esperada podria calificarse de media. Ya se han producido
heladas en varias zonas de produccion, tanto en el Valle del Ebro como
en el sureste peninsular, asi como fuertes pedriscos con serios dafos.
Hasta ahora, la evoluciéon de los arboles en las distintas zonas
productivas no apunta a que se produzcan solapes y se considera que
deberia haber un buen discurrir de la salida al mercado”, ha matizado

Osvald Esteve, responsable de Fruta Dulce.

Asimismo, el responsable de COAG ha sefialado que “la gran presion de
la distribucién durante casi toda la campana se tradujo en cotizaciones
inferiores a lo esperado y, luego, el global de ingresos ha sido
lamentable y la gente sigue bajando la persiana”. COAG reclama
actuaciones concretas frente a la presién continuada de la distribucion

comercial para bajar los precios en origen, sin importar la situacion de
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los mercados y de las producciones, que deja sin rentabilidad a
productores y productoras y de la que tampoco se benefician las
personas consumidoras. En este sentido, se insta a la Agencia de
Informacion y Control Alimentarios (AICA) a realizar inspecciones de
oficio desde el inicio de campafha en el que nos encontramos, para

comprobar que los precios estan cubriendo los costes de produccion.

Finalmente, COAG senala la necesidad de adaptar el sistema de seguros
agrarios al cambio climatico y hacer que las lineas planteen coberturas
adaptadas a las realidades productivas, incidiendo en que la
siniestralidad extraordinaria sea atendida con fondos adicionales al
Seguro Agrario Combinado, asi como focalizando las subvenciones para
agricultores y agricultoras profesionales, explotaciones prioritarias y

personas jovenes.

|
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PORTADA
LA DOP VINOS DE LANZAROTE LUCE TRECE GALARDONES
MAS EN SU VITRINA

Seis bodegas adheridas al Consejo Regulador logran medallas gran oro,
oro y plata en los concursos internacionales Bacchus, CINVE y Virtus

Lisboa

El Consejo Regulador de la DOP Vinos de Lanzarote anuncia orgulloso
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el éxito de sus bodegas asociadas en tres concursos internacionales de
vino, donde la excelencia y singularidad de los vinos de Lanzarote se
celebran con altos honores. En el Concurso Internacional de Vinos
'‘Bacchus 2024', celebrado en Madrid, y el Certamen CINVE 2024 en
Caceres, y Virtus Lisboa las bodegas han demostrado la calidad

excepcional que caracteriza a los vinos de la isla.

El Concurso Internacional de Vinos Bacchus, organizado por la Unién
Espafola de Catadores, es uno de los eventos mas prestigiosos de su
tipo, reuniendo a mas de cien catadores de 28 paises en la capital. Los
jueces, que incluyen lideres de opinion y expertos de renombre mundial
como endlogos, Masters of Wine y Masters of Sommelier, evaluaron

1.900 referencias de 19 paises.

En dicho evento, las bodegas de Lanzarote han obtenido multiples
galardones: Bodega Vulcano fue premiada con oro por su "Vulcano
Malvasia Volcanica Seco 2023"; Vega de Yuco también obtuvo un oro
por su "Esencia Yaiza 2023"; El Grifo recibié dos oros por sus vinos: "Grifo
Canari" y "Grifo Malvasia Lias 2018"; y Producciones Arraez Bravo se llevo

una medalla de plata por su "Lagrima de Malvasia Volcanica 2023".

Simultaneamente, el certamen CINVE celebré sus 20 afos de trayectoria
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en la evaluacion de vinos y espirituosos, otorgando medallas en sus
Ultimas sesiones en Caceres. Este concurso, con el respaldo del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién, ha visto una notable
participacion de productos de todas las comunidades auténomas

espanolas y de paises como Alemania, Argentina y Brasil, entre otros.

En esta edicion, Bodegas La Grieta y Bodega Erupcion recibieron una
medalla de plata por "Malvasia Volcanica Malpais de Maguez" y "Luz de
Obsidiana", respectivamente. También hubo bodegas que continuaron
su racha de éxito: Bodega Vulcano fue premiada con una medalla de
oro por su "Malvasia Seco"; y Producciones Arraez Bravo fue reconocida
tanto con oro como plata por sus vinos "Lagrima de Malvasia" y "Lagrima

de Listan", en el orden dado.

Ademas de los éxitos obtenidos en los concursos Bacchus y CINVE,
Producciones Arraez Bravo ha continuado la suma de triunfos en el
ambito internacional con destacadas Vvictorias en el Concurso
Internacional de Lisboa Virtus Awards. Este evento ha reconocido su
labor otorgando gran oro al "Lagrima de Listan Negro" y al "Lagrima de

Malvasia".

Asimismo, su "Lagrima de Malvasia", criado en barrica de roble francés,

fue galardonado con una medalla de oro.

Virtus Lisboa 2024 destaca en el panorama internacional con el
patrocinio de la Organizacién Internacional del Vino (OIV), que garantiza
el cumplimiento de normativas para Catas Ciegas en concursos de esta

dimension. Ademas, cuenta con el apoyo de la Asociacion Endlogos
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Portugueses, la Asociacion de Municipios del Vino de Portugal y el
Instituto de la Vifa y el Vino. El jurado, formado por catadores de
renombre como Antonio Ventura y Maria Isabel Mijares, asegura una
evaluacion rigurosa y transparente de los vinos presentados,
consolidando a Virtus Lisboa como un evento de gran prestigio en la

industria vitivinicola.

En paralelo a estos reconocimientos, Bodega Vulcano recibié el titulo de
«Mejor blanco joven» en la Guia de Vinos Gourmets por su "Vulcano
Malvasia Seco", consolidando aun mas la reputacion de los vinos de

Lanzarote.

Jorge Rodriguez, presidente del Consejo Regulador de la DOP Vinos de
Lanzarote, expresd su satisfaccion con los recientes logros: "Estamos
orgullosos de que nuestros vinos estén captando la atencion mundial.
Estos premios son una clara demostracion del esfuerzo y la dedicacion
del sector vitivinicola, que trabajan incansablemente para producir vinos
de la mas alta calidad". "El reconocimiento internacional que estamos
recibiendo no solo avala nuestro compromiso con la excelencia, sino que
también subraya la singularidad y la autenticidad de los vinos de

Lanzarote", anadio.
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