NOTICIAS

Martes, 08 de julio de 2025

= Actualidad Agricola
=—— Vy Ganadera en Canarias

“Los/as agricultores/as y ganaderos/as somos imprescindibles”
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EL GOBIERNO DE CANARIAS CONCEDE LAS AYUDAS A LA
TRANSFORMACION, EMBOTELLADO Y COMERCIALIZACION

EXTERIOR DE VINOS DOP
El Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria (ICCA) ha publicado la

concesion de ayudas a la transformacion y embotellado de vinos con
Denominaciéon de Origen Protegida (DOP) producidos en Canarias
(Accion 1.6) y a la mejora de la competitividad en la comercializacion
exterior de estos vinos (Accion 1.7) del Programa Comunitario de
Apoyo a las Producciones Agrarias de Canarias (POSEl) para la
campana 2024.

Estas lineas de apoyo estan financiadas con 279.925 euros del Fondo
Europeo Agricola de Garantia (FEAGA) distribuidos entre 187
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solicitantes, concretamente 156 en la Accién 1.6 y 31 en la Accion 1.7.
La ficha presupuestaria de la linea 1.6 es de 1.480.000 euros y se
traduce en 0,24 euros por litro calificado, embotellado vy
contraetiquetado durante 2024 en cualquiera de las DOP de Canarias.
La linea 1.7 dispone de 250.000 euros supone una ayuda de 0,70 euros
por litro de vino amparada por cualquiera de las DOP del archipiélago
y comercializado en mercados exteriores en 2024.

Segun explica el director del ICCA, Luis Arraez Guadalupe, estos fondos
ayudan a mitigar los sobrecostes que supone la condicion
ultraperiférica de Canarias, los cuales se reflejan en mayores gastos
relacionados con la adquisicion de insumos estratégicos del exterior y
con la logistica entre islas. Ademas, estos recursos tienen como fin el
refuerzo de la competitividad de las producciones vitivinicolas con
distintivo de calidad, producidas y embotelladas en el Archipiélago, y
especialmente  su  proyeccion en mercados internacionales,
compensando asi los gastos adicionales que implica la comercializacion
fuera de Canarias.

A estas ayudas se pueden acoger las personas titulares de bodegas
inscritas en los registros del Consejo Regulador u 6rgano de gestion
de la DOP correspondiente, y aquellas que comercializan vino fuera del
ambito territorial de la Comunidad Autonoma de Canarias, siempre y
cuando estén registradas en los 6rganos de gestion.

Las personas beneficiarias tienen un plazo de dos meses desde el dia
siguiente a la publicacion en el Tablon de Anuncios del Gobierno de
Canarias (26 de junio) para interponer recurso. El texto completo de la
Resoluciéon se puede consultar a través del siguiente enlace:
https://sede.gobiernodecanarias.org/sede/anuncios/ea7d3150-5c4f-
43b9-bc28-d948610a7901.
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EL PROGRAMA GRAN CANARIA ME GUSTA INCENTIVA EL
CONSUMO DE PRODUCTOS CARNICOS LOCALES CON
VISITAS

La iniciativa busca fomentar los lazos comerciales entre el sector de la
restauracion y la ganaderia de la Isla a través de unos productos que
garantizan la calidad y el bienestar animal.

a carne de kilbmetro cero, con la garantia de bienestar animal, tiene
una calidad y un sabor superiores a las congeladas que llegan desde
otros paises. Esa es una de las premisas bajo las que el Cabildo de
Gran Canaria, la Camara de Comercio y Mataderos Insulares organizé
este lunes una jornada para que una veintena de referentes del mundo
de la gastronomia islefa visitara las instalaciones del matadero con el
objetivo de que se familiaricen con los procesos de elaboracion y
conservacion de las carnes. Asimismo, esta iniciativa que forma parte
del programa Gran Canaria Me Gusta también pretende dar a conocer
a los ganaderos de la Isla y sus productos, promoviendo una economia
mas sostenible y conectada con el territorio.

Se trata de una propuesta muy demandada en el sector de la
restauracion, que busca los mejores ingredientes y garantias para su
clientela. Entre los participantes de esta jornada se encontraban
reputados cocineros como Carmelo Florido (El Equilibrista 33), Aridani
Alonso (Casa Romantica), Abraham Ortega (Tabaiba), Davidoff Lugo y
Kevin Acosta (Con2D2), Inti Ramsés (El Caserdon del Cortijo), Verodnica

Estupifidan (Pasta y Fuego), Andrés Rodriguez (Echale Mojo) u Oscar
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Dayas (Mar Gastrotasca).

Kilbmetro cero y bienestar animal

Este grupo visitd las instalaciones de Mataderos Insulares bajo la guia
de su gerente, Agustin Gonzalez Arencibia, para mostrarles vy
explicarles los usos de las zonas de despiece, lavado y desinfeccion,
congelacion o cursos formativos, entre otras. Hizo hincapié en la gran
calidad de los productos locales, que "no tienen comparacién con todo
lo que puede venir de fuera" porque "se pierden muchas propiedades
cuando un producto viene en un barco y refrigerado”.

Ademas, insisti6 en la importancia de que los animales no sufran, un
principio que aseguré que se mantiene en dicho espacio. "Un animal
que entra en este matadero nunca sufre porque hay un control de
videovigilancia las 24 horas y seguimiento constante. Si hay sufrimiento
se denuncia y se prohibe la entrada a la persona que lo hace", explico.
La carne de Angus se incorpora a la Isla

Tras recorrer las instalaciones ganaderas a lo largo de la manana, los
visitantes asistieron a una demostracion técnica de despiece vy
degustaron carne Angus a la parrilla. Se trata de una novedad
facilitada por el primer ganadero que la esta produciendo en la Isla,
Antonio Cabrera Rivero, quien acudio a la cita en representacion de
Cabrera Rivero Hermanos SL y la carniceria El Puente, ubicada en Teror.
Este negocio ha sido galardonado con diversos premios por parte del
Cabildo de Gran Canaria en reconocimiento por la calidad de sus
productos. Tal y como cuenta Cabrera, lo mas importante es alimentar
al ganado como es debido, ofreciendole comida natural como forraje o
ensilado de millo. De este modo, la carne resultante del animal
adquiere un color amarillo, a diferencia de aquellos que han sido

alimentados con pienso, que tiene una tonalidad mas blanca.
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—— Canarias

A la visita acudieron también la consejera de Desarrollo Econdmico del
Cabildo de Gran Canaria, Minerva Alonso, y el consejero de Sector
Primario de la misma corporacion insular, Miguel Hidalgo.

Calidad y garantias sanitarias

La consejera Alonso destaco que "visitar mataderos insulares y conocer
productores carnicos de la Isla es muy importante para que los
restaurantes sigan ofreciendo a los comensales un producto de
kilbmetro cero". En esa linea, consideré que este tipo de iniciativas
propician el acercamiento y las relaciones comerciales entre los
negocios de restauracion y los ganaderos.

Por su parte, Hidalgo senal6 la importancia de promover acciones en
sintonia con la concienciacion de consumir local: "Deben ser
constantes porque la poblacién debe tener conocimiento de la calidad
de los productos que somos capaces de producir en la Isla. Las propias
grandes superficies y el sector comercial nos pide cada dia mas
productos locales y del pais porque tienen una calidad exquisita con

garantias sanitarias".

N

MISION COMERCIAL DE COCINEROS A MATADEROS
INSULARES

Una veintena de chefs participan en la visita, enmarcada en el
programa Gran Canaria Me Gusta, para conocer de cerca el origen de
la carne de la isla.

Una veintena de cocineros y cocineras de primer nivel han participado
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este lunes en la mision comercial Gran Canaria Me Gusta con la
restauracion, una jornada organizada por el Cabildo, la Camara de
Comercio y Mataderos Insulares con el objetivo de fortalecer los lazos
entre el producto carnico local y la alta cocina de la isla.

Durante la jornada, los profesionales participantes —entre ellos
referentes como Carmelo Florido (El Equilibrista 33), Aridani Alonso
(Casa Romantica), Abraham Ortega (Tabaiba), Davidoff Lugo y Kevin
Acosta (Con2D2), Inti Ramsés (EI Caseron del Cortijo), Verdnica
Estupifian (Pasta y Fuego) Andrés Rodriguez (Echale Mojo) u Oscar
Dayas (Mar Gastrotasca)— recorrieron las instalaciones ganaderas,
participaron en una demostracion técnica de despiece y compartieron
impresiones en torno a una degustacion final de carne Angus a la
parrilla del primer ganadero que la esta produciendo en la Isla.

La consejera de Desarrollo Econdmico del Cabildo, Minerva Alonso,
valor6 esta accibn como parte de «una estrategia insular que une
agricultura, ganaderia, pesca, transformacion, restauracion y
comercializacion bajo un mismo paraguas». En sus palabras:
«Celebramos una nueva misién del programa Gran Canaria Me Gusta,
que sigue acercando el producto local a las mejores cocinas de nuestra
isla. Igual que hemos visitado fincas, lonjas o queserias, hoy entramos
en el corazén del sector carnico para seguir conectando el origen con
la excelencia gastrondmica.»

Ademas, destacod el papel del sector restauraciéon en la defensa del
producto local: «Queremos agradecer a los chefs su implicacion en
este proyecto colectivo. Cuando apuestan por el producto local, no
solo elevan el nivel de sus platos, también fortalecen la economia
circular, preservan nuestro paisaje agrario y defienden una forma de

entender la cocina profundamente ligada a esta tierra».
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El consejero de Sector Primario del Cabildo, Miguel Hidalgo, destaco
por su parte la importancia de contar con unas instalaciones como las
de Mataderos Insulares, ya que «si no fuera por este tipo de recursos
publicos seria imposible mantener una ganaderia en la Isla».

Unas instalaciones ademas que pueden presumir de «ser las Unicas en
Europa que trabajan con todas las especies, desde vacuno, a cabrito,
porcino, lagomorfido o aves- y que «realiza un esfuerzo continuo para
contar con los ultimos recursos y el personal mas formado para

garantizar la calidad y el bienestar animal que se exige», aseguro.

EL GOBIERNO DE CANARIAS CONCEDE LAS AYUDAS A LA
TRANSFORMACION, EMBOTELLADO Y COMERCIALIZACION
EXTERIOR DE VINOS DOP

Estas lineas de apoyo estan financiadas con 279.925 euros del Fondo
Europeo Agricola de Garantia (FEAGA) distribuidos entre 187
solicitantes.

El Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria (ICCA) ha publicado la
concesion de ayudas a la transformacion y embotellado de vinos con
Denominaciéon de Origen Protegida (DOP) producidos en Canarias
(Accién 1.6) y a la mejora de la competitividad en la comercializacion
exterior de estos vinos (Accion 1.7) del Programa Comunitario de
Apoyo a las Producciones Agrarias de Canarias (POSEl) para la

campana 2024.
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Estas lineas de apoyo estan financiadas con 279.925 euros del Fondo
Europeo Agricola de Garantia (FEAGA) distribuidos entre 187
solicitantes, concretamente 156 en la Accidon 1.6 y 31 en la Accion 1.7.
La ficha presupuestaria de la linea 1.6 es de 1.480.000 euros y se
traduce en 0,24 euros por litro calificado, embotellado vy
contraetiquetado durante 2024 en cualquiera de las DOP de Canarias.
La linea 1.7 dispone de 250.000 euros supone una ayuda de 0,70 euros
por litro de vino amparada por cualquiera de las DOP del archipiélago
y comercializado en mercados exteriores en 2024.

Segun explica el director del ICCA, Luis Arraez Guadalupe, estos fondos
ayudan a mitigar los sobrecostes que supone la condicion
ultraperiférica de Canarias, los cuales se reflejan en mayores gastos
relacionados con la adquisiciéon de insumos estratégicos del exterior y
con la logistica entre islas. Ademas, estos recursos tienen como fin el
refuerzo de la competitividad de las producciones vitivinicolas con
distintivo de calidad, producidas y embotelladas en el Archipiélago, y
especialmente su  proyeccion en  mercados internacionales,
compensando asi los gastos adicionales que implica la comercializaciéon
fuera de Canarias.

A estas ayudas se pueden acoger las personas titulares de bodegas
inscritas en los registros del Consejo Regulador u 6rgano de gestion
de la DOP correspondiente, y aquellas que comercializan vino fuera del
ambito territorial de la Comunidad Autonoma de Canarias, siempre y
cuando estén registradas en los 6rganos de gestion.

Las personas beneficiarias tienen un plazo de dos meses desde el dia
siguiente a la publicacion en el Tablon de Anuncios del Gobierno de
Canarias (26 de junio) para interponer recurso. El texto completo de la

Resoluciéon se puede consultar a través del siguiente enlace:
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https://sede.gobiernodecanarias.org/sede/anuncios/ea7d3150-5c4f-
43b9-bc28-d948610a7901

~— INFONORTE @

s 41 QA BN CONM  ——

AGROAGAETE INVITA A SUS PRODUCTORES LOCALES
PARA DESCASCARILLAR EL CAFE

La  Asociacion para el Fomento y Desarrollo Agropecuario del
Municipio de Agaete "Agroagaete” ha fijado fecha para que sus
productores/as locales y todas aquellas personas interesadas puedan
descascarillar su café en las instalaciones del Centro del
Transformacion ubicado en la Vecindad de Enfrente del Valle de
Agaete.

La misma se encuadra en el marco de acciones para el fortalecimiento
de la cadena de valor del café local, y su objetivo es optimizar la
calidad de nuestro grano y compartir buenas practicas de postcosecha,
poniendo en valor el trabajo colectivo de las fincas y el compromiso
por una produccion sostenible y de calidad.

Para ello se establecera una agenda concertada para facilitar la
limpieza y descascarillado de café, haciendo uso de parte de los
elementos técnicos habilitados para una de las fases importantes que
conforman las diferentes etapas del proceso de transformacién de tan
preciado producto local.

Del mismo modo, también se contara con un Clasificador

Granulométrico, permitiendo el cribado y clasificacion de los granos
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por tres tipos de tamafio, mejorando notablemente su seleccion final.
Las personas interesadas pueden inscribirse y ampliar informacion en
el siguiente teléfono 649594356, a la atencion de Juan Sosa Alamo, o
mandando un texto en aplicativo social de WHATSAPP con sus datos
personales, ubicaciéon de la explotacion y cantidad de producto a
descascarillar, creando un grupo social, donde se les mantendra
informados del formato de trabajo.

La entidad, a partir de la informacion facilitada, elaborara un listado
asignando fechas y horarios durante tres dias consecutivos, de jueves
diecisiete a sabado diecinueve de julio esa misma semana, en horario
de 9.00 a 13.00 horas y de 17.00 a 20.00 horas, jueves y viernes, y el
sabado de 9.00 a 14:.00 horas, consiguiendo una atencion
personalizada, ahorrando tiempo con la delimitacion de franjas
horarias, siendo el servicio totalmente gratuito.

Agradecemos enormemente el contacto previo, evitando retardos
innecesarios, para dar cobertura y servicio al mayor numero de
usuarios/as.

NOTA IMPORTANTE: NO SE  ASIGNARAN TURNOS DE
DESCASCARILLADO DE CAFE FUERA DE ESTAS FECHAS Y FRANJAS
HORARIAS

GOBIERNO DE CANARIAS

Resolucion VCSP de concesidon directa de las subvenciones destinadas

al sacrificio obligatorio de animales 2025- tercer periodo
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https://sede.gobiernodecanarias.org/sede/anuncios/7c1695d1-3a27-49e8-a010-
d552342ba1db

BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO

Resolucion de 2 de julio de 2025, de la Secretaria General de Recursos
Agrarios y Seguridad Alimentaria, por la que se publica el Convenio
con la Asociacion Espafola de Economia Agroalimentaria, para la
organizacion del XV Congreso de Economia Agroalimentaria:
«Aportando soluciones en tiempos de cambio desde la economia

agroalimentaria y ambiental».

https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2025-14076
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