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TEGUESTE ESTRENA 'OVEJAS BOMBERO' PARA PREVENIR
INCENDIOS FORESTALES

El ganado bovino se encarga de limpiar barrancos, caminos y parcelas,

actuando como un eficaz cortafuegos natural mientras se alimentan

En el corazén de uno de los espacios naturales mas valiosos de Canarias,
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la Reserva de la Biosfera del Macizo de Anaga, el municipio de Tegueste
desarrolla un modelo pionero de gestion del paisaje que auna tradicion
ganadera, prevenciéon de incendios y conservacion ecoldgica. Un rebafio
de 400 ovejas, conocidas popularmente como “ovejas bombero”, se
encarga de limpiar barrancos, caminos y parcelas, actuando como un

eficaz cortafuegos natural mientras se alimentan.

El proyecto esta liderado por los ganaderos José Manuel Trujillo
Hernandez y Francisco Javier Rodriguez Garcia, integrantes de la
Asociacion de Guayeros de la Villa de Tegueste (AGUAVITE), y cuenta

con el respaldo institucional del Ayuntamiento de Tegueste.

El alcalde, Norberto Padilla, ha subrayado la importancia estratégica de
esta iniciativa donde el municipio es pionero en la isla de Tenerife,
“estamos apostando por soluciones reales, econdmicas y respetuosas
con el medio ambiente. Este modelo de pastoreo dirigido no solo
previene incendios, sino que también impulsa nuestro sector ganadero,
favorece el mantenimiento de los ecosistemas y contribuye a un
municipio mas limpio y sostenible. Es un proyecto que queremos

consolidar como ejemplo para toda la isla”.

El concejal de Medio Ambiente, Julian Rodriguez, ha subrayado la
importancia de "buscar soluciones eficaces, sostenibles y comprometidas
con nuestro entorno”, en el marco de una medida que se implementa
en plena Reserva de la Biosfera del Macizo de Anaga, declarada por la
UNESCO el 9 de junio de 2015, un enclave de altisimo valor natural. “Si
esta zona ardiera, perderiamos uno de los tesoros medioambientales

mas importantes de Canarias. No podemos permitirlo”, ha declarado.
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Las “ovejas bombero” no son un simbolo, sino una herramienta funcional
y eficiente. Cada animal consume entre 4 y 5 kilos diarios de materia
vegetal seca, que de otra forma actuaria como combustible en los meses
mas calidos. Lo que para muchos es maleza, para estos animales es

alimento.

El presidente de AGUAVITE, José Luis Garcia Angel, ha recalcado que
este trabajo es “una labor con impacto ambiental positivo directo".
Destacando que “estas ovejas trabajan. Se comen el problema.
Necesitamos que las instituciones se impliquen aun mas, que nos ayuden
a contratar una persona que pueda acompafar al ganado y encargarse
del desbroce manual de los matorrales altos, que las ovejas no pueden
alcanzar. Asi, evitamos que esa vegetacion se convierta en un foco de

incendio”.
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Un proyecto nacido de la emergencia: respuesta rural al incendio de
2023

Este proyecto, impulsado por el Ayuntamiento de Tegueste, a través de

las areas de Medioambiente y Sector Primario, junto a la Asociacion
AGUAVITE de Tegueste, nacid como respuesta a la emergencia vivida en
el verano de 2023, cuando un gran incendio afecté a la isla de Tenerife

en un contexto de extrema sequia y altas temperaturas.

Ante la falta de pasto en los corrales, los ganaderos Trujillo y Rodriguez
decidieron soltar sus ovejas para buscar alimento tal y como ya se estaba
haciendo en la isla de Gran Canaria. Desde entonces, no han parado de
recorrer caminos y barrancos en zonas como El Socorro, Pedro Alvarez,

Portezuelo o Molina.

“En cada parcela que limpiamos, dejamos una zona mas segura y
protegida frente al fuego”, comenta Francisco Javier Rodriguez. “Hemos
aprendido de nuestros companeros de Gran Canaria, donde este modelo
ya esta consolidado. Alli los rebafos llevan GPS, y los pastores reciben
una compensacion por hectarea pastoreada. El seguimiento técnico
permite medir resultados reales, y los costes son menores que los de

una cuadrilla de limpieza. Queremos llegar a ese nivel aqui tambien.”

El objetivo es lograr una integracion total del pastoreo dirigido dentro
de las politicas publicas de proteccion del entorno rural y forestal,
garantizando asi la continuidad de un modelo de ganaderia activa y
funcional. Por ello, a nivel europeo se ha lanzado la campafa “"Mas

pastoreo, menos postureo”.
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Asimismo, la respuesta de los vecinos y vecinas del municipio ha sido
muy positiva. Muchos residentes han expresado su satisfaccion con la
presencia del ganado en zonas de riesgo, valorando tanto el impacto
ambiental como la recuperacién de una practica tradicional que vuelve

a tener un papel clave en la proteccidn del paisaje rural y forestal.

Tegueste se posiciona con este proyecto como municipio referente en
la defensa del territorio mediante estrategias naturales, respetuosas con
la biodiversidad, sostenibles a largo plazo y econdmicamente viables.
Las “ovejas bombero” no solo pastan: trabajan, limpian y protegen un

entorno que es patrimonio de todos.

CUANDO EL ATLANTICO DESCANSA, DESPIERTAN LOS
VINEDOS

El calendario gastrondmico tiene sus propios ritmos, y el vino no escapa

a ellos

Asi como las estaciones influyen en los productos de temporada,
también lo hacen en nuestros gustos y costumbres a la hora de
descorchar una botella. Tras los meses estivales, en los que predominan
los brindis junto al mar y las copas ligeras en terrazas y chiringuitos, el
otofo abre paso a un cambio natural en la manera en que disfrutamos

del vino. No es solo una cuestion de clima: se trata de una evoluciéon
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cultural, emocional y sensorial que acompafa el regreso a la rutina, a

los sabores mas intensos y a la calidez de la bodega.

Vinos estivales

Durante el verano, el vino se viste de ligereza. Los consumidores buscan
frescura, baja graduacién alcohdlica y aromas frutales que acompafien
comidas ligeras y desenfadadas. En Canarias, por ejemplo, los blancos
elaborados con Listan Blanco o Malvasia suelen ser protagonistas de las
mesas estivales, maridando con pescados, ensaladas y mariscos junto al

Atlantico.

Los rosados, cada vez mas de moda, también encuentran su momento
en los meses calurosos. Su versatilidad permite disfrutarlos tanto en la
playa como en una barbacoa nocturna. Y no podemos olvidar el auge
de los espumosos, que conquistan a quienes desean un brindis fresco,

festivo y accesible sin necesidad de esperar a diciembre.

El' chiringuito, con su ambiente relajado, se convierte asi en escenario
perfecto: vinos sencillos, servidos frios, acompafados de aperitivos,
papas arrugadas o calamares. En verano, beber vino es sinébnimo de
disfrute social, despreocupacién y, muchas veces, mas cercania a lo

ludico que a la reflexion enoldgica.

La vuelta a la rutina

Con la llegada de septiembre, el calendario laboral y escolar nos
devuelve a cierta normalidad. Este cambio se refleja en la gastronomia:
los guisos reaparecen en las cocinas, los hornos se encienden de nuevo

y los platos se tornan mas contundentes.
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En consecuencia, el vino también cambia de registro. Los tintos jovenes
comienzan a ganar espacio, especialmente aquellos con notas de fruta
madura y taninos suaves que acompafan perfectamente carnes blancas,
quesos semicurados o setas de temporada. A medida que avanza el
otofo, los blancos y tintos con mas cuerpo se convierten en aliados de
estofados, caza o recetas tradicionales como el potaje de berros o las

costillas con papas y pifa.

Es el momento en que pasamos del vino como refresco estival al vino
como compafero gastrondmico y emocional. Una copa de tinto
compartida en una comida larga y de sobremesa o una cena de
reencuentro tras las vacaciones, simbolo de transicion hacia un consumo

mas pausado y reflexivo.

Vino nuevo y expectativas

El final del verano coincide también con uno de los momentos mas
Importantes para la cultura vitivinicola: la vendimia. En algunas zonas de
Canarias ya se han recogido las primeras uvas donde los viticultores se
preparan para una campana marcada por la incertidumbre climatica v,
en 2025, por la amenaza de la filoxera en algunos puntos de la isla de

Tenerife.

La vendimia trae consigo un aire de celebracion, de inicio de ciclo. No
solo se recogen uvas, sino también expectativas. Los amantes del vino
esperan las primeras notas de la afiada, comentan con los bodegueros
como ha sido la temporada y, poco a poco, las cartas de vinos empiezan
a incluir referencias recientes. Este contacto directo con la tierra y el

trabajo agricola conecta al consumidor con la bodega, reforzando el
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vinculo emocional que el verano, mas hedonista, habia dejado en

segundo plano.

Mas alla del clima o de la gastronomia, existe un factor psicolégico que
marca este cambio de habitos. Durante las vacaciones, el vino se
consume en un entorno festivo, ligado al ocio y al descanso. Tras el
verano, el contexto es distinto: reuniones de trabajo, cenas familiares de

reencuentro, celebraciones mas intimas.

Beber vino en otofio adquiere un tono mas ritual y menos espontaneo.
Se recupera el placer de descorchar con calma, de oler la copa antes de
beber, de comentar matices. Es, en definitiva, una forma de regresar

también a uno mismo después del bullicio veraniego.

Del chiringuito a la bodega

Lo interesante es que, aunque los vinos puedan ser los mismos, el
contexto cambia su percepcion. Un blanco ligero que en agosto
acompafaba sardinas fritas en la playa puede convertirse en septiembre
en aliado de un arroz meloso con setas. Un espumoso que refrescaba
en una terraza ahora se asocia a celebraciones de cosecha o al inicio de

la temporada de bodas.

El paso del chiringuito a la bodega no significa abandonar unos vinos
en favor de otros, sino reinterpretarlos bajo nuevas luces. Es la prueba
de que el vino, mas que una bebida, es un lenguaje flexible, capaz de

adaptarse a cada estacion, cada paisaje y cada estado de animo.

El final del verano no solo marca el retorno al trabajo y a las rutinas:
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también nos recuerda que el vino es un reflejo vivo de la tierra y de
nuestro propio calendario vital. Del blanco fresco al tinto estructurado,
del ocio a la introspeccion, cada cambio de estacidon nos ofrece una

oportunidad para redescubrir lo que una copa puede contener.

Al fin y al cabo, beber vino tras el verano es volver a situarse en el
tiempo, reconectar con el territorio y brindar por lo que esta por venir.
Porque si algo nos ensena la bodega, es que siempre hay un nuevo ciclo

que celebrar. jSalud!

Recuerda que si quieres compartir conmigo tus proyectos, bodegas o

vinos siempre puedes escribirme a mulchandchanrai@gmail.com o a

través de @thefoodtagram.

ECOLOGISTAS ALERTAN DE RIESGOS EN LA APERTURA DEL
CAMPO PALMERO A CAPITAL EXTRANJERO

Organizaciones agricolas, ganaderas y ecologistas de La Palma han
expresado su rechazo a la reciente adjudicacion del Cabildo insular de
un contrato de 1,36 millones de euros a la compafia catalana AR
Associated Activos para la captacion de inversion extranjera en el sector

agropecuario de la isla, especialmente de paises arabes

En un comunicado, la Asociacion Kooperativa La Cernicala, junto a otros
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colectivos, denuncia que la contratacion se realizdé “sin publicidad ni
transparencia” y advierte de que la medida “pone en riesgo el presente

y futuro del campo palmero”.

Segun sostienen, la iniciativa se ha llevado a cabo sin consultar al sector
local y representa una “externalizacién innecesaria” de un ambito que

deberia gestionarse desde el propio territorio.

Los criticos alertan, ademas, de los posibles efectos de la entrada de
capital extranjero en la agricultura y ganaderia insulares, entre ellos la
especulacion con las tierras, la pérdida de control sobre la produccion y
un alejamiento de la soberania alimentaria que promueve la isla como

Reserva Mundial de la Biosfera.

También han cuestionado el enfoque comercial de la empresa
adjudicataria y el impacto ambiental que podria derivarse de la

estrategia.

Otro de los aspectos subrayados en el comunicado se refiere a la
apertura de mercados en paises como Emiratos Arabes Unidos, lo que,
segun los colectivos, plantea dudas éticas debido a las denuncias de

organismos internacionales sobre vulneraciones de derechos humanos
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en dicho pais.

Los colectivos firmantes reclaman al Cabildo y a la empresa publica
Sodepal que paralicen la ejecucion del contrato y que se abra un proceso
de didlogo con los agentes agrarios, ganaderos y sociales de la isla para
definir conjuntamente cualquier estrategia de internacionalizacion del

sector primario.

TADINNE T ACDAT RMAC

— LAPROVINCIA

CUANDO EL ATLANTICO DESCANSA, DESPIERTAN LOS
VINEDOS

El calendario gastrondmico tiene sus propios ritmos, y el vino no escapa

a ellos

Asi como las estaciones influyen en los productos de temporada,
también lo hacen en nuestros gustos y costumbres a la hora de
descorchar una botella. Tras los meses estivales, en los que predominan
los brindis junto al mar y las copas ligeras en terrazas y chiringuitos, el
otofo abre paso a un cambio natural en la manera en que disfrutamos

del vino. No es solo una cuestion de clima: se trata de una evolucion
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cultural, emocional y sensorial que acompafa el regreso a la rutina, a

los sabores mas intensos y a la calidez de la bodega.

Vinos estivales

Durante el verano, el vino se viste de ligereza. Los consumidores buscan
frescura, baja graduacién alcohdlica y aromas frutales que acompafien
comidas ligeras y desenfadadas. En Canarias, por ejemplo, los blancos
elaborados con Listan Blanco o Malvasia suelen ser protagonistas de las
mesas estivales, maridando con pescados, ensaladas y mariscos junto al

Atlantico.

Los rosados, cada vez mas de moda, también encuentran su momento
en los meses calurosos. Su versatilidad permite disfrutarlos tanto en la
playa como en una barbacoa nocturna. Y no podemos olvidar el auge
de los espumosos, que conquistan a quienes desean un brindis fresco,

festivo y accesible sin necesidad de esperar a diciembre.

El' chiringuito, con su ambiente relajado, se convierte asi en escenario
perfecto: vinos sencillos, servidos frios, acompafados de aperitivos,
papas arrugadas o calamares. En verano, beber vino es sinébnimo de
disfrute social, despreocupacién y, muchas veces, mas cercania a lo

ludico que a la reflexion enoldgica.

La vuelta a la rutina

Con la llegada de septiembre, el calendario laboral y escolar nos
devuelve a cierta normalidad. Este cambio se refleja en la gastronomia:
los guisos reaparecen en las cocinas, los hornos se encienden de nuevo

y los platos se tornan mas contundentes.
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En consecuencia, el vino también cambia de registro. Los tintos jovenes
comienzan a ganar espacio, especialmente aquellos con notas de fruta
madura y taninos suaves que acompafan perfectamente carnes blancas,
quesos semicurados o setas de temporada. A medida que avanza el
otofo, los blancos y tintos con mas cuerpo se convierten en aliados de
estofados, caza o recetas tradicionales como el potaje de berros o las

costillas con papas y pifa.

Es el momento en que pasamos del vino como refresco estival al vino
como compafero gastrondmico y emocional. Una copa de tinto
compartida en una comida larga y de sobremesa o una cena de
reencuentro tras las vacaciones, simbolo de transicion hacia un consumo

mas pausado y reflexivo.

Vino nuevo y expectativas

El final del verano coincide también con uno de los momentos mas
Importantes para la cultura vitivinicola: la vendimia. En algunas zonas de
Canarias ya se han recogido las primeras uvas donde los viticultores se
preparan para una campana marcada por la incertidumbre climatica v,
en 2025, por la amenaza de la filoxera en algunos puntos de la isla de

Tenerife.

La vendimia trae consigo un aire de celebracion, de inicio de ciclo. No
solo se recogen uvas, sino también expectativas. Los amantes del vino
esperan las primeras notas de la afiada, comentan con los bodegueros
como ha sido la temporada y, poco a poco, las cartas de vinos empiezan
a incluir referencias recientes. Este contacto directo con la tierra y el

trabajo agricola conecta al consumidor con la bodega, reforzando el
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vinculo emocional que el verano, mas hedonista, habia dejado en

segundo plano.

Mas alla del clima o de la gastronomia, existe un factor psicolégico que
marca este cambio de habitos. Durante las vacaciones, el vino se
consume en un entorno festivo, ligado al ocio y al descanso. Tras el
verano, el contexto es distinto: reuniones de trabajo, cenas familiares de

reencuentro, celebraciones mas intimas.

Beber vino en otofio adquiere un tono mas ritual y menos espontaneo.
Se recupera el placer de descorchar con calma, de oler la copa antes de
beber, de comentar matices. Es, en definitiva, una forma de regresar

también a uno mismo después del bullicio veraniego.

Del chiringuito a la bodega

Lo interesante es que, aunque los vinos puedan ser los mismos, el
contexto cambia su percepcion. Un blanco ligero que en agosto
acompafaba sardinas fritas en la playa puede convertirse en septiembre
en aliado de un arroz meloso con setas. Un espumoso que refrescaba
en una terraza ahora se asocia a celebraciones de cosecha o al inicio de

la temporada de bodas.

El paso del chiringuito a la bodega no significa abandonar unos vinos
en favor de otros, sino reinterpretarlos bajo nuevas luces. Es la prueba
de que el vino, mas que una bebida, es un lenguaje flexible, capaz de

adaptarse a cada estacion, cada paisaje y cada estado de animo.

El final del verano no solo marca el retorno al trabajo y a las rutinas:
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también nos recuerda que el vino es un reflejo vivo de la tierra y de
nuestro propio calendario vital. Del blanco fresco al tinto estructurado,
del ocio a la introspeccion, cada cambio de estacidon nos ofrece una

oportunidad para redescubrir lo que una copa puede contener.

Al fin y al cabo, beber vino tras el verano es volver a situarse en el
tiempo, reconectar con el territorio y brindar por lo que esta por venir.
Porque si algo nos ensena la bodega, es que siempre hay un nuevo ciclo

que celebrar. jSalud!

Recuerda que si quieres compartir conmigo tus proyectos, bodegas o

vinos siempre puedes escribirme a mulchandchanrai@gmail.com o a

traves de @thefoodtagram.

EL PERIODICO DE TENERIFE J

LAS OVEJAS BOMBERO DE TENERIFE: EL MUNICIPIO QUE
APUESTA POR UNA LUCHA ECOLOGICA CONTRA EL FUEGO

"Se comen el problema", resume el alcalde
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En el corazon de uno de los espacios naturales mas valiosos de Canarias,
la Reserva de la Biosfera del Macizo de Anaga, el municipio de Tegueste
desarrolla un modelo pionero de gestion del paisaje que auna tradicion
ganadera, prevencion de incendios y conservacion ecoldgica. Un rebafio
de 400 ovejas, conocidas popularmente como “ovejas bombero”, se
encarga de limpiar barrancos, caminos y parcelas, actuando como un

eficaz cortafuegos natural mientras se alimentan.

El proyecto esta liderado por los ganaderos José Manuel Trujillo
Hernandez y Francisco Javier Rodriguez Garcia, integrantes de la
Asociacion de Guayeros de la Villa de Tegueste (AGUAVITE), y cuenta

con el respaldo institucional del Ayuntamiento de Tegueste.

Asi son las ovejas bombero

El alcalde, Norberto Padilla, ha subrayado la importancia estratégica de
las ovejas bombero donde el municipio es pionero en la isla de Tenerife,
"estamos apostando por soluciones reales, econdmicas y respetuosas
con el medio ambiente. Este modelo de pastoreo dirigido no solo
previene incendios, sino que también impulsa nuestro sector ganadero,
favorece el mantenimiento de los ecosistemas y contribuye a un
municipio mas limpio y sostenible. Es un proyecto que queremos

consolidar como ejemplo para toda la isla”.

El concejal de Medio Ambiente, Julian Rodriguez, ha subrayado la
importancia de "buscar soluciones eficaces, sostenibles y comprometidas
con nuestro entorno”, en el marco de una medida que se implementa
en plena Reserva de la Biosfera del Macizo de Anaga, declarada por la

UNESCO el 9 de junio de 2015, un enclave de altisimo valor natural. “Si
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esta zona ardiera, perderiamos uno de los tesoros medioambientales

mas importantes de Canarias. No podemos permitirlo”, ha declarado.

Las “ovejas bombero” no son un simbolo, sino una herramienta funcional
y eficiente. Cada animal consume entre 4 y 5 kilos diarios de materia
vegetal seca, que de otra forma actuaria como combustible en los meses
mas calidos. Lo que para muchos es maleza, para estos animales es

alimento.

El presidente de AGUAVITE, José Luis Garcia Angel, ha recalcado que
este trabajo es “una labor con impacto ambiental positivo directo”.
Destacando que “estas ovejas trabajan. Se comen el problema.
Necesitamos que las instituciones se impliquen ain mas, que nos ayuden
a contratar una persona que pueda acompafar al ganado y encargarse
del desbroce manual de los matorrales altos, que las ovejas no pueden
alcanzar. Asi, evitamos que esa vegetacion se convierta en un foco de

incendio”.

Un proyecto nacido de la emergencia: respuesta rural al incendio de
2023

Este proyecto, impulsado por el Ayuntamiento de Tegueste, a traves de

las areas de Medioambiente y Sector Primario, junto a la Asociacion
AGUAVITE de Tegueste, nacid como respuesta a la emergencia vivida en
el verano de 2023, cuando un gran incendio afecté a la isla de Tenerife
en un contexto de extrema sequia y altas temperaturas. Ante la falta de
pasto en los corrales, los ganaderos Trujillo y Rodriguez decidieron soltar
sus ovejas para buscar alimento tal y como ya se estaba haciendo en la

isla de Gran Canaria. Desde entonces, no han parado de recorrer
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caminos y barrancos en zonas como El Socorro, Pedro Alvarez,

Portezuelo o Molina.

"En cada parcela que limpiamos, dejamos una zona mas segura y
protegida frente al fuego”, comenta Francisco Javier Rodriguez. "Hemos
aprendido de nuestros companeros de Gran Canaria, donde este modelo
ya esta consolidado. Alli los rebafios llevan GPS, y los pastores reciben
una compensacion por hectarea pastoreada. El seguimiento técnico
permite medir resultados reales, y los costes son menores que los de

una cuadrilla de limpieza. Queremos llegar a ese nivel aqui también.”

El objetivo es lograr una integracion total del pastoreo dirigido dentro
de las politicas publicas de proteccion del entorno rural y forestal,
garantizando asi la continuidad de un modelo de ganaderia activa y
funcional. Por ello, a nivel europeo se ha lanzado la campafia "Mas

pastoreo, menos postureo”.

Asimismo, la respuesta de los vecinos y vecinas del municipio ha sido
muy positiva. Muchos residentes han expresado su satisfaccion con la
presencia del ganado en zonas de riesgo, valorando tanto el impacto
ambiental como la recuperacion de una practica tradicional que vuelve

a tener un papel clave en la proteccion del paisaje rural y forestal.

Tegueste se posiciona con este proyecto como municipio referente en
la defensa del territorio mediante estrategias naturales, respetuosas con
la biodiversidad, sostenibles a largo plazo y econdmicamente viables.
Las “ovejas bombero” no solo pastan: trabajan, limpian y protegen un

entorno que es patrimonio de todos.
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LAS «OVEJAS BOMBERO», CORTAFUEGOS NATURAL EN LA
RESERVA DE LA BIOSFERA DEL MACIZO DE ANAGA

Un rebano de 400 «ovejas bombero» protegen la Reserva del Macizo de

Anaga de incendios como el ocurrido en 2023

El municipio de Tegueste, en Tenerife, apuesta por un modelo ecolégico
del territorio para proteger la Reserva de la Biosfera del Macizo de Anaga

con las llamadas «ovejas bombero».

En el corazon de uno de los espacios naturales mas valiosos de Canarias,
este ayuntamiento desarrolla un proyecto pionero de gestion del paisaje
que auna tradicion ganadera, prevencion de incendios y conservacion
ecoldgica. Un rebano de 400 ovejas se encarga de limpiar barrancos,
caminos y parcelas, actuando como un eficaz cortafuegos natural

mientras se alimentan.

Las “ovejas bombero” no son un simbolo, sino una herramienta funcional
y eficiente. Cada animal consume entre 4 y 5 kilos diarios de materia

vegetal seca, que de otra forma actuaria como combustible en los meses
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mas calidos. Lo que para muchos es maleza, para estos animales es

alimento.

Acciones tras el incendio de 2023

Este proyecto, impulsado por el ayuntamiento de Tegueste, a través de
las areas de Medioambiente y Sector Primario, junto a la Asociacion
AGUAVITE de Tegueste, nacid como respuesta a la emergencia vivida en
el verano de 2023, cuando un gran incendio afecto a la isla de Tenerife

en un contexto de extrema sequia y altas temperaturas.

Ante la falta de pasto en los corrales, los ganaderos Trujillo y Rodriguez
decidieron soltar sus ovejas para buscar alimento tal y como ya se estaba
haciendo en la isla de Gran Canaria. Desde entonces, no han parado de
recorrer caminos y barrancos en zonas como El Socorro, Pedro Alvarez,

Portezuelo o Molina.

El objetivo es lograr una integracion total del pastoreo dirigido dentro
de las politicas publicas de proteccion del entorno rural y forestal,
garantizando asi la continuidad de un modelo de ganaderia activa y
funcional. Por ello, a nivel europeo se ha lanzado la campafa “Mas

pastoreo, menos postureo”.

Impacto ambiental y recuperacién de tradiciones

Asimismo, desde el consistorio aseguran que la respuesta de los vecinos
y vecinas del municipio ha sido muy positiva. Muchos residentes han
expresado su satisfaccion con la presencia del ganado en zonas de
riesgo, valorando tanto el impacto ambiental como la recuperacion de

una practica tradicional que vuelve a tener un papel clave en la
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protecciéon del paisaje rural y forestal.

"En cada parcela que limpiamos, dejamos una zona mas segura y
protegida frente al fuego”, comenta Francisco Javier Rodriguez. "Hemos
aprendido de nuestros companeros de Gran Canaria, donde este modelo
ya esta consolidado. Alli los rebafos llevan GPS, y los pastores reciben
una compensacion por hectarea pastoreada. El seguimiento técnico
permite medir resultados reales, y los costes son menores que los de

una cuadrilla de limpieza. Queremos llegar a ese nivel aqui también.”

Por su parte, el concejal de Medio Ambiente, Julian Rodriguez, ha
subrayado la importancia de "buscar soluciones eficaces, sostenibles y
comprometidas con nuestro entorno”, en el marco de una medida que
se implementa en plena Reserva de la Biosfera del Macizo de Anaga,
declarada por la UNESCO el 9 de junio de 2015, un enclave de altisimo
valor natural. “Si esta zona ardiera, perderiamos uno de los tesoros
medioambientales mas importantes de Canarias. No podemos

permitirlo”, ha declarado.

Tegueste, pionero en Tenerife

El alcalde, Norberto Padilla, ha subrayado la importancia estratégica de
esta iniciativa donde el municipio es pionero en la isla de Tenerife,
"estamos apostando por soluciones reales, econdmicas y respetuosas
con el medio ambiente. Este modelo de pastoreo dirigido no solo
previene incendios, sino que también impulsa nuestro sector ganadero,
favorece el mantenimiento de los ecosistemas y contribuye a un
municipio mas limpio y sostenible. Es un proyecto que queremos

consolidar como ejemplo para toda la isla”.
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El presidente de AGUAVITE, José Luis Garcia Angel, ha recalcado que
este trabajo es "una labor con impacto ambiental positivo directo».
Destacando que “estas ovejas trabajan. Se comen el problema.
Necesitamos que las instituciones se impliquen aun mas, que nos ayuden
a contratar una persona que pueda acompafar al ganado y encargarse
del desbroce manual de los matorrales altos, que las ovejas no pueden

alcanzar. Asi, evitamos que esa vegetacion se convierta en un foco de

incendio”.

LAS “OVEJAS BOMBERO” LIMPIAN LA RESERVA DE LA
BIOSFERA EN TEGUESTE

El municipio apuesta por un modelo ecolégico de gestion del territorio
con pastoreo sostenible que contribuye a preservar el Macizo de Anaga,

en colaboracion con AGUAVITE y sus ganaderos

En el corazon de uno de los espacios naturales mas valiosos de Canarias,
la Reserva de la Biosfera del Macizo de Anaga, el municipio de Tegueste

desarrolla un modelo pionero de gestion del paisaje que auna tradicion
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ganadera, prevencion de incendios y conservacion ecoldégica. Un rebafo
de 400 ovejas, conocidas popularmente como “ovejas bombero”, se
encarga de limpiar barrancos, caminos y parcelas, actuando como un

eficaz cortafuegos natural mientras se alimentan.

El proyecto esta liderado por los ganaderos José Manuel Trujillo
Hernandez y Francisco Javier Rodriguez Garcia, integrantes de la
Asociacion de Guayeros de la Villa de Tegueste (AGUAVITE), y cuenta

con el respaldo institucional del Ayuntamiento de Tegueste.

El alcalde, Norberto Padilla, ha subrayado la importancia estratégica de
esta iniciativa donde el municipio es pionero en la isla de Tenerife,
"estamos apostando por soluciones reales, econémicas y respetuosas
con el medio ambiente. Este modelo de pastoreo dirigido no solo
previene incendios, sino que también impulsa nuestro sector ganadero,
favorece el mantenimiento de los ecosistemas y contribuye a un
municipio mas limpio y sostenible. Es un proyecto que queremos

consolidar como ejemplo para toda la isla”.

El concejal de Medio Ambiente, Julian Rodriguez, ha subrayado la
importancia de "buscar soluciones eficaces, sostenibles y comprometidas
con nuestro entorno”, en el marco de una medida que se implementa
en plena Reserva de la Biosfera del Macizo de Anaga, declarada por la
UNESCO el 9 de junio de 2015, un enclave de altisimo valor natural. “Si
esta zona ardiera, perderiamos uno de los tesoros medioambientales

mas importantes de Canarias. No podemos permitirlo”, ha declarado.

Las “ovejas bombero” no son un simbolo, sino una herramienta funcional
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y eficiente. Cada animal consume entre 4 y 5 kilos diarios de materia
vegetal seca, que de otra forma actuaria como combustible en los meses
mas calidos. Lo que para muchos es maleza, para estos animales es

alimento.

El presidente de AGUAVITE, José Luis Garcia Angel, ha recalcado que
este trabajo es “una labor con impacto ambiental positivo directo".
Destacando que "estas ovejas trabajan. Se comen el problema.
Necesitamos que las instituciones se impliquen aun mas, que nos ayuden
a contratar una persona que pueda acompafar al ganado y encargarse

del desbroce manual

de los matorrales altos, que las ovejas no pueden alcanzar. Asi, evitamos

que esa vegetacion se convierta en un foco de incendio”.

Un proyecto nacido de la emergencia: respuesta rural al incendio de
2023

Este proyecto, impulsado por el Ayuntamiento de Tegueste, a través de

las areas de Medioambiente y Sector Primario, junto a la Asociacion
AGUAVITE de Tegueste, nacid como respuesta a la emergencia vivida en
el verano de 2023, cuando un gran incendio afecto a la isla de Tenerife
en un contexto de extrema sequia y altas temperaturas. Ante la falta de
pasto en los corrales, los ganaderos Trujillo y Rodriguez decidieron soltar
sus ovejas para buscar alimento tal y como ya se estaba haciendo en la
isla de Gran Canaria. Desde entonces, no han parado de recorrer
caminos y barrancos en zonas como El Socorro, Pedro Alvarez,

Portezuelo o Molina.
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"En cada parcela que limpiamos, dejamos una zona mas segura y
protegida frente al fuego”, comenta Francisco Javier Rodriguez. "Hemos
aprendido de nuestros companeros de Gran Canaria, donde este modelo
ya esta consolidado. Alli los rebafos llevan GPS, y los pastores reciben
una compensacion por hectarea pastoreada. El seguimiento técnico
permite medir resultados reales, y los costes son menores que los de

una cuadrilla de limpieza. Queremos llegar a ese nivel aqui también.”

El objetivo es lograr una integraciéon total del pastoreo dirigido dentro
de las politicas publicas de proteccion del entorno rural y forestal,
garantizando asi la continuidad de un modelo de ganaderia activa y
funcional. Por ello, a nivel europeo se ha lanzado la campafa “"Mas

pastoreo, menos postureo”.

Asimismo, la respuesta de los vecinos y vecinas del municipio ha sido
muy positiva. Muchos residentes han expresado su satisfaccion con la
presencia del ganado en zonas de riesgo, valorando tanto el impacto
ambiental como la recuperaciéon de una practica tradicional que vuelve

a tener un papel clave en la proteccion del paisaje rural y forestal.

Tegueste se posiciona con este proyecto como municipio referente en
la defensa del territorio mediante estrategias naturales, respetuosas con
la biodiversidad, sostenibles a largo plazo y econdmicamente viables.
Las “ovejas bombero” no solo pastan: trabajan, limpian y protegen un

entorno que es patrimonio de todos.

La Aldea de San Nicolas: Avda. Los Cardones, 25 — 35470. Telf. 928 885 085 — Fax. 928 891 288
Santa Maria de Guia: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo — 35450. Telf. 928 896 790 — Fax. 928 896 790

Las Palmas de Gran Canaria: C/. Miguel Sarmiento, 2 — 35004. Telf. 928 369 806 — Fax. 928 385 634
!cmamzs .
Tenerife (Tegueste): Ctra. El Portezuelo-Las Toscas, 269. Telf. 922 299 655 — Fax. 922 242 060



eldigital canarias
o o

|
J

EL PSOE DE TENERIFE DENUNCIA LA RESISTENCIA DE ROSA
DAVILA A CONVOCAR UN PLENO EXTRAORDINARIO SOBRE
LA CRISIS DE LA FILOXERA

La secretaria general del PSOE de Tenerife, Tamara Raya, critica que ni
la presidenta ni el vicepresidente han dado la cara en un mes, que no
se ha convocado la Mesa Insular del Vino y que el sector vitivinicola

afronta una doble crisis de sequia y plaga

El PSOE de Tenerife ha denunciado hoy la resistencia de la presidenta
del Cabildo, Rosa Davila, a convocar el pleno extraordinario solicitado el
pasado 24 de agosto para abordar la plaga de filoxera, cuya presencia
fue detectada oficialmente a finales del pasado mes de julio en la isla
de Tenerife, y de la que se informo a los medios de comunicacion el 5

de agosto.

La secretaria general del PSOE de Tenerife, Tamara Raya, lamentd que,
transcurrido mas de un mes, “no ha habido ni una reunién, ni una
medida, ni una explicacion por parte del Cabildo Insular de Tenerife, ni

de la presidenta ni de su vicepresidente. Este silencio es inaceptable en
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una crisis que afecta de lleno al campo tinerfefio y a un sector tan

estratégico como la viticultura”.

Raya advirti6 de que la falta de prevision y respuesta inmediata del
Cabildo hara que los técnicos, ademas de continuar con las inspecciones
en las fincas, tengan que asumir el trabajo afadido de visar los traslados
de uva fresca que exige la Orden de la Consejeria de Agricultura.
“Estamos hablando de un sector que ya ha anunciado una pérdida
estimada para la cosecha de este ano del 35% de la vendimia por la
sequia, a lo que ahora se sumara el impacto de las medidas restrictivas

derivadas de la filoxera”, sefalo.

Los socialistas recuerdan que el Cabildo no ha convocado la Mesa Insular
del Vino, el 6érgano institucional encargado de coordinarse con el sector
y para dialogar y debatir todos los asuntos que afectan al sector
vitivinicola tinerfefio, entre ellas los medios materiales y personales
necesarios para afrontar esta crisis, asi como las medidas econémicas de
apoyo que se necesitan. “Tampoco se han dado explicaciones sobre la
aparicion de los focos, por ejemplo, en suelos de titularidad publica, ni
se ha informado del origen ni del calibre de esta plaga. El sector se

encuentra en total incertidumbre”, apunté Raya.

La dirigente socialista subrayd que, de no convocarse antes, el pleno
extraordinario quedara fijado automaticamente para el 26 de
septiembre, “con la vendimia practicamente terminada, lo que muestra
el desinterés del actual gobierno insular por dar explicaciones y por

actuar con urgencia”.
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Raya también critic6 que desde el inicio de este mandato el actual
equipo de gobierno “ha reducido el papel del sector primario al eliminar
un area especifica y relegar su gestion a un consejero delegado que, a
diferencia del mandato anterior, ni siquiera forma parte del Consejo de
Gobierno Insular del Cabildo. Empezaron, por tanto, con un desprecio
absoluto al sector primario, y hoy esa falta de sensibilidad se traduce en
falta de gestion y ausencia de explicaciones y respuestas ante la crisis

mas grave en décadas para nuestra viticultura”.

LAS “OVEJAS BOMBERO” LIMPIAN LA RESERVA DE LA
BIOSFERA EN TEGUESTE PARA PREVENIR INCENDIOS
FORESTALES

El municipio apuesta por un modelo ecolégico de gestion del territorio
con pastoreo sostenible que contribuye a preservar el Macizo de Anaga,

en colaboracion con AGUAVITE y sus ganaderos

En el corazén de uno de los espacios naturales mas valiosos de Canarias,
la Reserva de la Biosfera del Macizo de Anaga, el municipio de Tegueste
desarrolla un modelo pionero de gestion del paisaje que auna tradicion
ganadera, prevenciéon de incendios y conservacion ecoldgica. Un rebafio
de 400 ovejas, conocidas popularmente como “ovejas bombero”, se

encarga de limpiar barrancos, caminos y parcelas, actuando como un
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eficaz cortafuegos natural mientras se alimentan.

El proyecto esta liderado por los ganaderos José Manuel Trujillo
Hernandez y Francisco Javier Rodriguez Garcia, integrantes de la
Asociacion de Guayeros de la Villa de Tegueste (AGUAVITE), y cuenta

con el respaldo institucional del Ayuntamiento de Tegueste.

El alcalde, Norberto Padilla, ha subrayado la importancia estratégica de
esta iniciativa donde el municipio es pionero en la isla de Tenerife,
"estamos apostando por soluciones reales, econdmicas y respetuosas
con el medio ambiente. Este modelo de pastoreo dirigido no solo
previene incendios, sino que también impulsa nuestro sector ganadero,
favorece el mantenimiento de los ecosistemas y contribuye a un
municipio mas limpio y sostenible. Es un proyecto que queremos

consolidar como ejemplo para toda la isla”.

El' concejal de Medio Ambiente, Julian Rodriguez, ha subrayado la
importancia de "buscar soluciones eficaces, sostenibles y comprometidas
con nuestro entorno”, en el marco de una medida que se implementa
en plena Reserva de la Biosfera del Macizo de Anaga, declarada por la
UNESCO el 9 de junio de 2015, un enclave de altisimo valor natural. “Si
esta zona ardiera, perderiamos uno de los tesoros medioambientales

mas importantes de Canarias. No podemos permitirlo”, ha declarado.

Las “ovejas bombero” no son un simbolo, sino una herramienta funcional
y eficiente. Cada animal consume entre 4 y 5 kilos diarios de materia
vegetal seca, que de otra forma actuaria como combustible en los meses

mas calidos. Lo que para muchos es maleza, para estos animales es
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alimento.

El presidente de AGUAVITE, José Luis Garcia Angel, ha recalcado que
este trabajo es “una labor con impacto ambiental positivo directo".
Destacando que "estas ovejas trabajan. Se comen el problema.
Necesitamos que las instituciones se impliquen aun mas, que nos ayuden
a contratar una persona que pueda acompafar al ganado y encargarse
del desbroce manual de los matorrales altos, que las ovejas no pueden
alcanzar. Asi, evitamos que esa vegetacion se convierta en un foco de

incendio”.

Un proyecto nacido de la emergencia: respuesta rural al incendio de
2023

Este proyecto, impulsado por el Ayuntamiento de Tegueste, a través de

las areas de Medioambiente y Sector Primario, junto a la Asociacion
AGUAVITE de Tegueste, nacid como respuesta a la emergencia vivida en
el verano de 2023, cuando un gran incendio afecto a la isla de Tenerife
en un contexto de extrema sequia y altas temperaturas. Ante la falta de
pasto en los corrales, los ganaderos Trujillo y Rodriguez decidieron soltar
sus ovejas para buscar alimento tal y como ya se estaba haciendo en la
isla de Gran Canaria. Desde entonces, no han parado de recorrer
caminos y barrancos en zonas como El Socorro, Pedro Alvarez,

Portezuelo o Molina.

"En cada parcela que limpiamos, dejamos una zona mas segura y
protegida frente al fuego”, comenta Francisco Javier Rodriguez. "Hemos
aprendido de nuestros companeros de Gran Canaria, donde este modelo

ya esta consolidado. Alli los rebafnos llevan GPS, y los pastores reciben
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una compensacion por hectarea pastoreada. El seguimiento técnico
permite medir resultados reales, y los costes son menores que los de

una cuadrilla de limpieza. Queremos llegar a ese nivel aqui también.”

El objetivo es lograr una integraciéon total del pastoreo dirigido dentro
de las politicas publicas de proteccion del entorno rural y forestal,
garantizando asi la continuidad de un modelo de ganaderia activa y
funcional. Por ello, a nivel europeo se ha lanzado la campafa "Mas

pastoreo, menos postureo”.

Asimismo, la respuesta de los vecinos y vecinas del municipio ha sido
muy positiva. Muchos residentes han expresado su satisfaccion con la
presencia del ganado en zonas de riesgo, valorando tanto el impacto
ambiental como la recuperaciéon de una practica tradicional que vuelve

a tener un papel clave en la proteccion del paisaje rural y forestal.

Tegueste se posiciona con este proyecto como municipio referente en
la defensa del territorio mediante estrategias naturales, respetuosas con
la biodiversidad, sostenibles a largo plazo y econdmicamente viables.
Las “ovejas bombero” no solo pastan: trabajan, limpian y protegen un

entorno que es patrimonio de todos.

v

ALERTAN DE LOS RIESGOS DE ABRIR EL CAMPO PALMERO
A CAPITAL EXTRANJERO, ESPECIALMENTE A PAISES ARABES

Organizaciones agricolas, ganaderas y ecologistas de La Palma han
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expresado su rechazo a la reciente adjudicacion del Cabildo insular de
un contrato de 1,36 millones de euros a la compafia catalana AR
Associated Activos para la captacion de inversion extranjera en el sector

agropecuario de la isla, especialmente de paises arabes

En un comunicado, la Asociacion Kooperativa La Cernicala, junto a otros
colectivos, denuncia que la contratacién se realizd “sin publicidad ni
transparencia” y advierte de que la medida “pone en riesgo el presente

y futuro del campo palmero”.

Segun sostienen, la iniciativa se ha llevado a cabo sin consultar al sector
local y representa una “externalizacién innecesaria” de un ambito que

deberia gestionarse desde el propio territorio.

Los criticos alertan, ademas, de los posibles efectos de la entrada de
capital extranjero en la agricultura y ganaderia insulares, entre ellos la
especulacion con las tierras, la pérdida de control sobre la produccion y
un alejamiento de la soberania alimentaria que promueve la isla como

Reserva Mundial de la Biosfera.

También han cuestionado el enfoque comercial de la empresa

adjudicataria y el impacto ambiental que podria derivarse de la
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estrategia.

Otro de los aspectos subrayados en el comunicado se refiere a la
apertura de mercados en paises como Emiratos Arabes Unidos, lo que,
segun los colectivos, plantea dudas éticas debido a las denuncias de
organismos internacionales sobre vulneraciones de derechos humanos

en dicho pais.

Los colectivos firmantes reclaman al Cabildo y a la empresa publica
Sodepal que paralicen la ejecucion del contrato y que se abra un proceso
de dialogo con los agentes agrarios, ganaderos y sociales de la isla para
definir conjuntamente cualquier estrategia de internacionalizacién del

sector primario.
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EL ALCALDE DE GUIA DA LA BIENVENIDA A LOS
TRABAJADORES DEL PROGRAMA DE FOMENTO Y EMPLEO
AGRARIO PARA LAS ZONAS AGRARIAS DEPRIMIDAS 2025

17 mujeres y 7 hombres que desarrollaran labores de pedn, capataz y
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conductor

El alcalde de Guia, Alfredo Goncalves Ferreira, dio la bienvenida en la
Casa de la Cultura a las 24 personas que se incorporan como

trabajadores del Programa de Fomento de Empleo Agrario 2025.

Desde el area de Empleo, de la que Alfredo Gongalves es responsable,
se ha priorizado para esta seleccion una serie de requisitos que
garantizan la incorporacion al mundo laboral de las mujeres y de los

parados de larga duracion.

Este convenio, financiado por el Servicio Publico de Empleo Estatal
(SEPE), tiene una duracion de tres meses, en los que las personas
seleccionadas, 17 mujeres y 7 hombres, desarrollaran labores de pedn,

capataz y conductor.

El alcalde de Guia, Alfredo Gongalves Ferreira, asegura que «la
incorporacion o la reinsercion al mundo laboral siempre es una prioridad
en nuestra politica municipal, con especial atencion a aquellas personas
que por distintos factores puedan tener mas dificultades para acceder a
un puesto de trabajo», y explica que «se ha dado prioridad en los
criterios de seleccion el que la persona solicitante sea mujer, siempre

con mas trabas en el trabajo agrario, y que sean parados de larga
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duracion».

Estas 24 personas comienzan hoy con las labores para las que han sido

seleccionadas.

lancelot J

digital.com

"LANZAROTE DEBE PREOCUPARSE POR LA PLAGA DE
FILOXERA DE TENERIFE"

Juan Jesus Meéndez, presidente de la Asociacion de Viticultores vy
Bodegueros de Canarias, aconseja extremar la precaucion para evitar

cualquier exposicion innecesaria

La confirmacion de la implantacion de una plaga de Filoxera en una
treintena de vifiedos de Tenerife, en la zona de Valle Guerra-Tacoronte,
ha activado las sefalas de alarma. Hay que destacar que este insecto fue
el causante de la desaparicion de algunas variedades, como la malvasia

en Europa. ;Pero qué es exactamente la filoxera?

Juan Jesus Méndez, presidente de la Denominacién de Origen Canary
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Wine y Presidente de la Asociacion de Viticultores y Bodegueros de
Canarias, Avibo, sefiala que “la filoxera es un insecto muy pequefito que
mide entre 0,5 y 1,5 mm, que vive dos formas, puede vivir en las hojas
o vivir en las raices, segun su momento del del ciclo y cuando realmente
es perjudicial para la planta es cuando se detectan las raices porque
muerde las raices para extraer la savia para alimentarse y esas heridas
que produce a la vifa producen graves dafios en las raices y termina
matandolas porque las dejan inoperativas y las plantas no pueden

alimentarse”.

Se ha barajado la posibilidad de que el hecho de que el suelo volcanico
en el que se situan los vifedos en Lanzarote pueda ser una proteccion
contra la filoxera, sin embargo, desde Avibo si se entiende que hay
motivos para la preocupacion. “Si, debe preocupar porque el vifedo en
Lanzarote no vive en suelos volcanicos, vive debajo del rofe, en el suelo
arcilloso y el suelo arcilloso es el lugar, el habitat perfecto, para el para

el insecto, ;no? Por lo tanto, si hay motivos de preocupacion”.

Se esta estudiando el hecho de que en Tenerife se ha detectado en la
filoxera en las hojas y no en las raices, donde seria incluso mas peligroso.
"Afortunadamente aqui en Canarias, en esas 30 cepas en que se ha
detectado, solamente se han encontrado en hojas, en ningun caso se ha
detectado en raices, lo cual eso es bastante tranquilizador. Nosotros
hemos encargado desde la asociacion a cientificos del Gobierno nacional
un estudio sobre esto porque es muy raro que solo esté en las hojas y
no esté en las raices”, sefiala. “Queremos saber cuales pueden ser las
causas y si fuese que aqui en Canarias no tiene las condiciones

ambientales adecuadas como para vivir en el suelo, pues seria un
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elemento muy tranquilizador porque el que esté en las hojas solamente

no es algo preocupante” -.
El gobierno de la nacion ha actuado a instancias del ejecutivo canario
prohibiendo la llegada de ramas, semillas o algun tipo de planta de vid

al archipiélago como medida de maxima precaucion.

Enlace al video de la noticia: https://youtu.be/5yKso9bK7PU
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