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Actualidad Agrícola 

y Ganadera en Canarias 
“Los/as agricultores/as y ganaderos/as somos imprescindibles” 

  

 

 

 

15 QUESOS CANARIOS ARRASAN EN LOS PRIMEROS 

PREMIOS DEL NUEVO MUNDO, EN CHILE 

La quesería Maxorata obtuvo uno de los Súper Oro de la cita por su 

queso curado de pimentón elaborado con leche de cabra 

 

 

 

Entre ellas, la quesería Maxorata, de Fuerteventura, obtuvo uno de los 
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Súper Oro de la cita por su queso curado de pimentón elaborado con 

leche de cabra. 

 

Desarrollado entre el 30 de septiembre y el 2 de octubre en el recinto 

ferial Espacio Riesco, el concurso reconoció con medallas de oro a la 

quesería El Faro, de Lanzarote, por su curado de gofio, semicurado de 

pimentón, y curado natural. 

 

Luna de Awara (La Palma) recibió esta misma distinción por su curado 

de leche cruda de cabra palmera ahumado; Granja Las Cuevas (La Palma), 

por su curado de oveja untado en pimentón, y Queso Herreño (El Hierro) 

fue galardonado por su semicurado de mezcla natural. 

 

En la categoría de medallas de plata se distinguió a Quesos Seléctum 

por su curado de mezcla untado de pimentón y a Quesería Maxorata 

por semicurado natural, ambas de Fuerteventura. 

 

ASÍ ES EL MERCADO DE NITO, EL PROYECTO DEL 

AGRICULTOR QUE CONQUISTÓ A CANARIAS VENDIENDO 

8.000 KILOS DE SANDÍAS EN TIEMPO RÉCORD 

El Mercado de Nito se inaugura este jueves en Tegueste 
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El Mercado de Nito se inaugurará este jueves, 23 de octubre, en la 

Carretera General El Portezuelo – Las Toscas, número 174. Un espacio 

que busca convertirse en referencia del producto local y la economía 

circular en el nordeste de Tenerife. 

 

El impulsor del proyecto es Sergio Rodríguez Gutiérrez (Nito), un 

agricultor canario que pese a su juventud cuenta con una trayectoria 

considerable en el cultivo y distribución de frutas y verduras. Ahora, con 

esta iniciativa, el tejinero busca acercar los productos de la huerta al 

consumidor, fomentando un modelo de consumo sostenible, local y 

responsable. 

 

“El Mercado de Nito es mucho más que un punto de venta. Queremos 

que sea un espacio vivo, donde la gente venga a disfrutar del producto 

local, a compartir y sentirse parte de un proyecto que reivindica el valor 

de lo nuestro”, subraya el equipo de Agrícolas Nito. 

 

El nuevo mercado ofrecerá una amplia variedad de frutas y verduras 

frescas, batidos naturales, cafés, comida casera y productos de cercanía, 

todo ello en un entorno que combina estilo rústico y diseño moderno. 

 

El objetivo, según sus promotores, es poner en valor la identidad canaria 

y el trabajo de los productores de la zona. 

 

Además, El Mercado de Nito funcionará como punto de encuentro entre 

agricultores, distribuidores y consumidores, fortaleciendo la red de 

pequeños productores y promoviendo la soberanía alimentaria en la 

comarca. 
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¿Quién es Nito y por qué es tan conocido en redes sociales? 

El agricultor Sergio Rodríguez dirige Frutas y Verduras Nito. Se 

popularizó en 2021, cuando junto a su equipo gestionó una campaña 

de venta de sandías que se viralizó. 

 

En aquel momento, el exceso de producción debido al calor y los 

cambios de tiempo hizo que lanzaran una petición de ayuda a sus 

seguidores en redes sociales para poder sacar al mercado una cantidad 

“abrumadora” de fruta. 

 

Gracias a esa acción y a una fuerte presencia en redes sociales ha 

logrado convertirse en una figura cuando menos influyente dentro del 

sector agroalimentario local. 

 

 

 

 

 

MÁS DE 15.000 COLMENAS SE BENEFICIAN DE LAS AYUDAS 

A LA ALIMENTACIÓN COMPLEMENTARIA DE LAS ABEJAS 

Sector Primario destina 167.000 euros a esta línea de subvenciones, con 

el objetivo de "contribuir a garantizar los niveles de producción de las 

mieles tinerfeñas" 
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Más de 15.000 colmenas se beneficiarán de la línea de subvenciones 

habilitada por la consejería de Sector Primario del Cabildo de Tenerife, 

con el objetivo de contribuir económicamente a la alimentación 

complementaria de las abejas. 

 

Así lo ha manifestado el consejero responsable, Valentín González, que 

resalta que "con esta iniciativa, queremos ayudar a garantizar los niveles 

de producción y calidad de las mieles tinerfeñas y, por tanto, su 

competitividad en el mercado", un empeño en el que "hacemos especial 

hincapié tras el gran incendio de 2023, que afectó muy gravemente al 

subsector apícola". 

 

A esta convocatoria de ayudas concurrieron 5 asociaciones de 

apicultores: CRIANCA, APITEN, APITEIDE, ADS ABECAN y FOAPI, que 

aglutinan un total de 535 explotaciones apícolas por toda la isla. 

 

Valentín González señala que "apoyar a los productores de miel y a la 

cabaña apícola de Tenerife implica apostar por el mantenimiento de una 

actividad ganadera de gran tradición en el medio rural de la isla", 

resaltando que "la importancia de la apicultura no radica solo en la 

producción, sino que resulta vital la labor polinizadora que realizan las 

abejas". 

 

El Cabildo de Tenerife consolida, de esta forma, "su compromiso con el 

sector apícola que cumple funciones clave en la sostenibilidad del medio 

rural, contribuyendo a proteger una actividad esencial para el equilibrio 

de los ecosistemas". 
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EL ENCUENTRO DE QUESOS DEL NUEVO MUNDO, 

CELEBRADO EN CHILE, PREMIA A 15 PRODUCCIONES 

HECHAS EN CANARIAS 

El jurado estuvo compuesto por 24 especialistas internacionales bajo la 

dirección técnica del juez Fernando Mayora, entre ellos la experta canaria 

Ruth Lozano, con amplia experiencia en concursos internacionales como 

los World Cheese Awards y el Campeonato de los Mejores Quesos de 

España del Salón Gourmets 

 

 

 

Quince de las diecinueve producciones canarias presentadas al 

Encuentro de Quesos del Nuevo Mundo, celebrado en Santiago de Chile, 

resultaron galardonadas en esta primera edición del certamen. Entre 

ellas destacó la Quesería Maxorata, de Fuerteventura, que obtuvo uno 

de los Súper Oro de la cita por su queso curado de pimentón elaborado 

con leche de cabra. 

 

El concurso, desarrollado entre el 30 de septiembre y el 2 de octubre en 

el recinto ferial Espacio Riesco, dentro de las actividades del evento Food 

& Service, reconoció con medallas de oro a la Quesería El Faro, de 

Lanzarote, por su curado de gofio, semicurado de pimentón, y curado 
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natural. Asimismo, Luna de Awara (La Palma) recibió esta misma 

distinción por su curado de leche cruda de cabra palmera ahumado; 

Granja Las Cuevas (La Palma), por su curado de oveja untado en 

pimentón; y Queso Herreño (El Hierro), fue galardonado por su 

semicurado de mezcla natural. 

 

En la categoría de medallas de plata se reconoció a Quesos Selectum 

por su curado de mezcla untado de pimentón y a Quesería Maxorata 

por semicurado natural, ambas de Fuerteventura. Además, recibieron 

este mismo premio Quesería Benijos (Tenerife) por sus elaboraciones 

semicurada de cabra al pimentón y semicurada de mezcla ahumada; 

Quesería Ecológica Aborigen (Tenerife) por su curado de cabra 

ecológico; y Luna de Awara, por su curado de leche cruda de cabra 

palmera. 

 

Por último, las medallas de bronce para las producciones del 

Archipiélago recayeron en Quesos Amurga (Gran Canaria), por su mezcla 

semicurado; Granja Las Cuevas, por su curado de cabra ahumada; y 

Quesería Ecológica Aborigen, por su semicurado de cabra. 

 

El Gobierno de Canarias a través de la empresa pública Gestión del 

Medio Rural (GMR Canarias) y el Instituto Canario de Calidad 

Agroalimentaria (ICCA), sufragó el envío de un total de diecinueve 

elaboraciones del Archipiélago participantes en el certamen, 

procedentes de Lanzarote, El Hierro, Fuerteventura, La Palma, Gran 

Canaria y Tenerife. En esta primera edición, las propuestas de las Islas se 

midieron con un total de 350 quesos de nueve países: Argentina, Perú, 

México, Brasil, Chile, Uruguay, Paraguay, Estados Unidos y España.  



 

 
 
 

Las Palmas de Gran Canaria: C/. Miguel Sarmiento, 2 – 35004. Telf. 928 369 806 – Fax. 928 385 634 
La Aldea de San Nicolás: Avda. Los Cardones, 25 – 35470. Telf. 928 885 085 – Fax. 928 891 288 
Santa María de Guía: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo – 35450. Telf. 928 896 790 – Fax. 928 896 790 
Tenerife (Tegueste): Ctra. El Portezuelo-Las Toscas, 269. Telf. 922 299 655 – Fax. 922 242 060 

El consejero de Agricultura, Ganadería, Pesca y Soberanía Alimentaria del 

Gobierno de Canarias, Narvay Quintero, felicitó a todas las queserías del 

Archipiélago que participaron en esta cita internacional, con un 

reconocimiento especial a Maxorata por su Súper oro. Además, destacó 

que “quince de las diecinueve producciones canarias presentadas han 

sido distinguidas con una medalla, lo que demuestra la excelencia y la 

singularidad de nuestros quesos, cada vez más competitivos en el 

ámbito internacional”.  

 

Asimismo, Quintero recordó que “esta iniciativa forma parte de la 

estrategia del Ejecutivo regional para impulsar la proyección exterior de 

los productos de nuestro sector primario”. 

 

El jurado estuvo compuesto por 24 especialistas internacionales bajo la 

dirección técnica del juez Fernando Mayora, entre ellos la experta canaria 

Ruth Lozano, con amplia experiencia en concursos internacionales como 

los World Cheese Awards y el Campeonato de los Mejores Quesos de 

España del Salón Gourmets, y que ha colaborado activamente en el 

desarrollo de esta iniciativa. 

 

El certamen se estructuró en 14 categorías que abarcaron distintos tipos 

de elaboraciones queseras, desde productos frescos y tiernos hasta 

azules intensos y creaciones de autor, que se dividieron en cuatro 

apartados en función de la procedencia de la leche: cabra, vaca, oveja o 

mezcla. 

 

Los resultados del I Encuentro de Quesos del Nuevo Mundo pueden 

consultarse a través del enlace web: www.chrome-

http://www.chrome-extension/efaidnbmnnnibpcajpcglclefindmkaj/https:/encuentroquesos.cl/wp-content/uploads/2025/10/resultados-encuentroquesos-2025-1.pdf
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extension://efaidnbmnnnibpcajpcglclefindmkaj/https://encuentroquesos.

cl/wp-content/uploads/2025/10/resultados-encuentroquesos-2025-

1.pdf 

 

 

 

 

 

MÁS DE 15.000 COLMENAS SE BENEFICIAN DE LAS AYUDAS 

A LA ALIMENTACIÓN COMPLEMENTARIA DE LAS ABEJAS 

Sector Primario destina 167.000 euros a esta línea de subvenciones, con 

el objetivo de “contribuir a garantizar los niveles de producción de las 

mieles tinerfeñas” 

 

 

 

Más de 15.000 colmenas se beneficiarán de la línea de subvenciones 

habilitada por la consejería de Sector Primario del Cabildo de Tenerife, 

con el objetivo de contribuir económicamente a la alimentación 

complementaria de las abejas. 

 

Así lo ha manifestado el consejero responsable, Valentín González, que 

resalta que “con esta iniciativa, queremos ayudar a garantizar los niveles 

de producción y calidad de las mieles tinerfeñas y, por tanto, su 

http://www.chrome-extension/efaidnbmnnnibpcajpcglclefindmkaj/https:/encuentroquesos.cl/wp-content/uploads/2025/10/resultados-encuentroquesos-2025-1.pdf
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competitividad en el mercado”, un empeño en el que “hacemos especial 

hincapié tras el gran incendio de 2023, que afectó muy gravemente al 

subsector apícola”. 

 

A esta convocatoria de ayudas concurrieron 5 asociaciones de 

apicultores: CRIANCA, APITEN, APITEIDE, ADS ABECAN y FOAPI, que 

aglutinan un total de 535 explotaciones apícolas por toda la isla. 

 

Valentín González señala que “apoyar a los productores de miel y a la 

cabaña apícola de Tenerife implica apostar por el mantenimiento de una 

actividad ganadera de gran tradición en el medio rural de la isla”, 

resaltando que “la importancia de la apicultura no radica solo en la 

producción, sino que resulta vital la labor polinizadora que realizan las 

abejas”. 

 

El Cabildo de Tenerife consolida, de esta forma, “su compromiso con el 

sector apícola que cumple funciones clave en la sostenibilidad del medio 

rural, contribuyendo a proteger una actividad esencial para el equilibrio 

de los ecosistemas”. 

 

 

 

 

 

NC CENSURA AL PARTIDO POPULAR DE LOS REALEJOS POR 

BRINDAR CON VINO PENINSULAR EN PLENA CRISIS DE LA 

FILOXERA 

Valentín Correa denuncia que un Ayuntamiento brinde con Ribera del 
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Duero es una “bofetada al campo tinerfeño” 

 

 

 

El vicepresidente de Nueva Canarias-Bloque Canarista (NC-BC) y 

portavoz insular en Tenerife, Valentín Correa, ha calificado de 

“intolerable, vergonzoso e incomprensible” que el Ayuntamiento de Los 

Realejos, gobernado por el Partido Popular (PP), haya servido un vino 

tinto peninsular (Ribera del Duero) durante la celebración institucional 

del 70º aniversario de la unión del municipio. 

 

Correa recordó que Los Realejos “no solo es uno de los municipios con 

mayor tradición vitivinícola de Canarias, sino el corazón histórico de la 

denominación de origen Valle de La Orotava”. Para el dirigente 

nacionalista progresista, esta decisión revela un “profundo desprecio 

hacia nuestro sector primario y hacia quienes llevan generaciones 

trabajando la viña en condiciones cada vez más difíciles”. 

 

“Mientras nuestras bodegas luchan por sobrevivir frente a la amenaza 

de la filoxera y por mantener vivas las cepas y las tradiciones que nos 

identifican como pueblo”, el PP de Los Realejos, la tierra política de 

Manolo Domínguez, actual vicepresidente del Gobierno de Canarias, 



 

 
 
 

Las Palmas de Gran Canaria: C/. Miguel Sarmiento, 2 – 35004. Telf. 928 369 806 – Fax. 928 385 634 
La Aldea de San Nicolás: Avda. Los Cardones, 25 – 35470. Telf. 928 885 085 – Fax. 928 891 288 
Santa María de Guía: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo – 35450. Telf. 928 896 790 – Fax. 928 896 790 
Tenerife (Tegueste): Ctra. El Portezuelo-Las Toscas, 269. Telf. 922 299 655 – Fax. 922 242 060 

celebra un acto institucional brindando con vino de la Península, 

cuestionó Correa. “No hay mayor símbolo del abandono que sufre el 

campo canario”, subrayó el dirigente canarista. 

 

El portavoz de NC-BC de Tenerife insistió en que esta situación “no es 

un error puntual, sino un reflejo de la falta de sensibilidad estructural 

que la mayoría de la clase política canaria ha tenido históricamente hacia 

nuestro sector primario”. 

 

“El campo, la pesca y la ganadería no necesitan discursos vacíos ni fotos 

entre parras: necesitan respeto, coherencia y apoyo real. Servir un vino 

de fuera en uno de los municipios más vinícolas de Canarias, justo ahora, 

es una falta de respeto institucional y cultural”, afirmó. 

 

Valentín Correa anunció que la organización insular presentará iniciativas 

en las instituciones locales y en el Parlamento de Canarias para exigir 

que, en todos los actos públicos, se prioricen los productos de kilómetro 

cero y las denominaciones de origen canarias, como muestra mínima de 

compromiso con la soberanía alimentaria y la defensa del sector 

primario. 

 

“Canarias no puede permitirse seguir mirando hacia otro lado mientras 

nuestros viticultores arrancan viñas o pierden cosechas. La lucha por el 

campo es también la lucha por nuestra identidad y nuestra economía 

local”, concluyó Valentín Correa. 
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LA 7ª FERIA DE LA PAPA 2025 PREMIÓ A AGRICULTORES Y 

EMPRESAS EN EL ACTO INSTITUCIONAL 

SPAR Gran Canaria fue galardonado con el Premio al Mejor Proyecto de 

Valorización de la Papa de Gran Canaria 2025 

 

 

 

El Auditorio de Teror acogió el pasado viernes 17 de octubre el acto 

institucional de la 7ª Feria de la Papa de Gran Canaria, que tuvo lugar el 

fin de semana con un amplio programa de jornadas técnicas, 

exposiciones, concursos y reconocimientos. En el acto institucional, que 

contó con la presencia del presidente del Cabildo de Gran Canaria, 

Antonio Morales, el consejero de Sector Primario, Miguel Hidalgo, el 

alcalde de Teror, José Agustín Arencibia, el primer teniente de alcalde, 

Sergio Nuez, y la concejala de Desarrollo Rorual, Irene Ortega, se realizó 

la entrega de los premios del Ensayo de Variedades, los resultados de 

la XVI Cata Insular de Papas, el Concurso de Papas de Mayor Peso y los 

reconocimientos a profesionales del sector. 

 

El presidente del Cabildo de Gran Canaria, respaldó al sector primario y, 

en especial, al cultivo de la papa, al que definió como “fundamental para 

la soberanía alimentaria, la sostenibilidad, el cuidado del territorio y la 
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protección de la biodiversidad”. Al mismo tiempo recordó que el Plan 

Insular de Fomento del Cultivo de la Papa ha permitido aumentar la 

superficie cultivada en la isla en más de un 6% en la última década, “una 

tendencia positiva contraria a la del conjunto del archipiélago, donde ha 

descendido un 26%”. Entre las medidas incluidas en el plan mencionó el 

asesoramiento técnico, la formación en técnicas de cultivo, el estudio de 

costes, el control de plagas y las ayudas para la recuperación de terrenos 

agrícolas. 

 

La gala incluyó la entrega de los premios Papa de Gran Canaria 2025. El 

reconocimiento al Mejor Productor recayó en Antonio Ramírez, 

agricultor de San Mateo y presidente de la cooperativa Coacen. El 

galardón al Joven Productor fue para Francisco Ramón Domínguez 

Trujillo, de Teror; el de Profesional Técnico para Luis Ángel López 

Fernández, doctor ingeniero agrónomo especializado en nutrición 

vegetal; y el de Proyecto de Valorización para Spar Gran Canaria 

(Cencosu), encabezada por su presidente Ángel Medina Padrón, en 

reconocimiento a la labor de la cadena por su compromiso con el sector 

primario y el apoyo continuado a este producto, mediante acciones 

como el convenio de la papa local, vigente desde hace dieciséis años.  

La revista Campo y su director, Máximo Gómez Domínguez, recibieron 

el premio a la Mejor Labor Divulgativa. 

 

En el marco de la feria también se entregaron los galardones del IV 

Concurso de Papas de Mayor Peso, que volvieron a tener como 

protagonista a los productores de Teror. José Luis León Montesdeoca, 

de la finca Los Risquillos, ganó el primer premio con una papa de 1,507 

kilos y repitió triunfo en la categoría de lote con un conjunto de cinco 
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ejemplares que alcanzaron 6,9 kilos. Le siguieron David Ramírez 

Quintana, Francisco Domínguez Trujillo y Juan Antonio García 

Domínguez, también de explotaciones del municipio. 

 

Por otra parte, se entregaron los premios de la XVI Cata Insular de Papas 

de Gran Canaria, donde la variedad Gerónimo fue elegida como la Mejor 

Papa de 2025. Destacó además en las categorías de calidad 

organoléptica, papas sancochadas y fritas. En el apartado de papas 

arrugadas, el primer puesto fue para la Cara, seguida de Gerónimo y 

Búster, mientras que la Negra Yema Huevo obtuvo el reconocimiento a 

la mejor imagen.  



 

 
 
 

Las Palmas de Gran Canaria: C/. Miguel Sarmiento, 2 – 35004. Telf. 928 369 806 – Fax. 928 385 634 
La Aldea de San Nicolás: Avda. Los Cardones, 25 – 35470. Telf. 928 885 085 – Fax. 928 891 288 
Santa María de Guía: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo – 35450. Telf. 928 896 790 – Fax. 928 896 790 
Tenerife (Tegueste): Ctra. El Portezuelo-Las Toscas, 269. Telf. 922 299 655 – Fax. 922 242 060 

 
 

 

BOLETÍN OFICIAL DEL ESTADO 

Orden APA/1167/2025, de 15 de octubre, por la que se dispone 

la inclusión de diversas variedades de distintas especies en el 

Registro de Variedades Comerciales. 
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